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Dékujeme Vam, ze jste si vybrali nasi vakuovacku.
Prectéte si pozorné tuto uzivatelskou pFiru¢ku pfed prvni pouzitim vyrobku a bezpe¢né
ji ulozte pro budouci pouZziti.
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1. Obsah baleni

1 x Elektricka vakuovacka

1 x Nap3djeci kabel AC

1 x Role vakuovaci félie (20 x 500 cm)
5 x Vakuovaci sacek

1 x Vakuovaci hadic¢ka

1 x Uzivatelska pfirucka

2. Technicka specifikace

Napédjeni: 100-240 V, 50/60 Hz
Pfikon: 125W

Délka svafovaciho ramene: 30 cm

Hodnota podtlaku: -80 kPa

Technologie uzavirani Svarfovaci topné vlakno
Velikost: 42,2 x 224 x2cm
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3. Schéma vyrobku
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. Tlagitko zavareni/ zastaveni
. Tlagitko nastaveni tlaku

. Tlagitko nastaveni potraviny
. Tlagitko vakuovani nadob

. Tla¢itko vakuovani pro

marinovani

. Tla¢itko manualniho zavareni
. LED dioda

. Horni pénové tésnéni

. Gumové tésnéni

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.

-2

Rezak folie

Vodici draha fezaku

Spodni pénové tésnéni
Tésnici pasek topného vlakna
Vyjimatelna odkapavaci miska
PFivod vzduchu

Vakuovaci komora

Tlagitko uvolnéni

Vstup pro externi hadicku



4. Popis tlacitek

Tlacitko Funkce

Je-li vakuovacka v pohotovostnim rezimu, vakuovani spustite stisknutim
Vacuum tlacitka vakuovani/zastaveni.

Jakoukoli probihajici operaci Ize zastavit rovnéz stisknutim tlacitka
vakuovani/zastaveni.

Cancel

Umozriuje nastaveni trovné podtlaku.
Normalni - pro potraviny a hmoty, které Ize vakuovat bez jakékoliv dalSi
ochrany (napf. ryZze brambory, mraZené ovoce, sezénni obleceni).

Mirny - pro mékgéi potraviny a hmoty, které mohou odolat jen mensimu
podtlaku (napf. rajéata, jahody, suché téstoviny).

Suché - pro suché potraviny a hmoty bez obsahu vihkosti. Pfi tomto

nastaveni je doba svafovani krat$i (napf. nevafena ryze a téstoviny,

suSenky, kofeni). VIhké - pro jidla s vy$Si podilem vlhkosti. Pfi tomto
nastaveni je doba svafovani del$i (napf. masa, dribez, ryby, ¢aste¢né

zmraZzené omacky a dusené pokrmy).

Tip: Pro suché potraviny nelze pouZzit program pro vihké potraviny, protoZe

mUze dojit k roztaveni sacku.

Pro vakuovani nadob, viéek od sklenic, zatek na vino a ostatnich dopliikd
vzdy zkontrolujte, aby oba konce hadi€ky byly nalezité utésnény.

Pro konzervaci aroma ¢&i prichuti pfi marinovani nejrdznéjSich pokrmu
v dodané vakuovaci nadobé (viz marinovani pokrm).

Stisknutim tla¢itka "Manualni vakuovani" mizete zatavit a vytvofit tak
Manual jeden konec sacku z role.

Seal Po dobéhnuti ¢asu bézného vakuovani Ize pomoci tlacitka manualniho
ovladani dovakuovat potraviny na pozadovanou miru, tak aby napfiklad
delikatesy nebyly rozdrceny.

5. Dilezité bezpe¢nostni pokyny

1 PFed prvnim pouzitim vyrobku si dukladné prectéte uzivatelskou pFirucku.

2) Toto zafizeni je uréeno pouze pro vnitfni pouZziti.

3) NENECHAVEJTE horni viko v zaji§téné poloze, pokud neni vakuovagka v provozu.
Dochazi tim k deformaci pénovych tésnéni.

4) Vakuovacku nesmi pouzivat déti ani osoby se snizenou mentaini ¢i pohybovou schopnosti
a osoby, které nebyly s jeji obsluhou nélezité seznameny. Na obsluhu vakuovacky by
mél vzdy dohliZet jeden zkuSeny uZivatel.

5) Uchovavejte spotfebi¢ mimo dosah déti.
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6) Dbejte vzdy na to, aby pfi pouzivani byla vakuovacka umisténa na rovném, nekluzkém

a tepelné odolném povrchu.

7) Spotfebi¢ ani Zzadna jeho ¢ast veéetné napajeciho kabelu nesmi byt nikdy ponofen

do vody ani jiné kapaliny.

8) Ne-ni li spotiebi¢ pravé pouzivan, odpojte ho od pfivodu elektrické energie.

9) Pokud dojde k poskozeni napdjeciho kabelu nebo samotného spotfebice, je nutné jej
okamzité prestat pouzivat. Opravu spotfebice je mozno svéfit vyrobci &i jeho smluvnimu
servisnimu partnerovi nebo odbornikovi. Nikdy spotiebi¢ nerozebirejte.

10) Nikdy opakované nepouZivejte jiz jednou pouzité sacky na syrové maso, ryby nebo

tu¢né pokrmy. Mize dojit ke znehodnoceni potravin.

6. Pokyny k obsluze

6.1 Vytvoreni vakuovaciho sacku

1. Pripojte napéjeci kabel k vakuovadce
a poté do zasuvky.

2. Stisknéte a uvolnéte postranni
zajiStovaci tlacitka vika vakuovacky
a nadzdvihnéte jej. Do zadni Casti
vakuovacky vlozte roli s folii.

3. Nadzdvihnéte segment s vodici drahou
fezaku a protahnéte pod nim konec svarovaci
félie z role. Vratte segment fezaku zpét do
plvodni polohy pfes roli s folii.

4. Vytahnéte z role folii na pozadovanou délku
a fezadkem ufiznéte. Po odfiznuti roli s folii
z vakuovacky vyjméte.
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5. Polozte sacek otevienym koncem do
svarovaci ¢asti a poté pres néj viko zpét
priklopte. Uslysite dvojité kliknuti signalizujici
spravné dosednuti vika.

Manual
Seal

6. Stisknéte tlagitko manualniho vakuovani.
V prubéhu vakuovani je rozsvicena LED
kontrolka, po jeho skoncéeni kontrolka
zhasne.

7. Stisknéte a uvolnéte postranni zajistovaci
tlacitka vika vakuovacky a nadzdvihnéte jej.
Vyjméte zavakuovany a zavafeny sacek
z vakuovacky.

6.2 Vakuovani a svarovani

1. Pripojte vakuovacku k pfivodu elektrické
energie. Stisknéte a uvolnéte postranni
zajistovaci tlacitka vika vakuovacky
a nadzdvihnéte jej.

I 5cm

2. Do séacku vlozte potraviny, které se
chystate vakuovat. Sacek naplrite tak, aby
na jeho druhém konci zUstalo volnych
minimalné 5 cm félie.

3. VlozZte otevieny konec sacku do vakuovaci
komory. Zkontrolujte, aby byl otevieny konec
sacku cely ve vakuovaci komofe a nemohlo
dojit k pfisavani vzduchu.
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4. Uzaviete viko. Uslysite dvojité kliknuti
signalizujici spravné dosednuti vika.

6.3 Pouziti externi vakuovaci hadicky

1. Oteviete vakuovaci nadobu a naplrite ji
ze 3/4 potravinami. Poté nadobu dobfe
utésnéte.

5. Stisknéte tlacitko vakuovani / zastaveni
a spustte automatické vakuovani.

POZNAMKA:

Nastaveni vakuovani muzete upravit
tlacitkem pro nastaveni tlaku a druhu potravin.

6. Stisknéte a uvolnéte postranni zajistovaci
tlacitka vika vakuovacky a nadzdvihnéte jej.
Otevrete viko a vyjméte zavakuovany sacek.

3. Nasadte hadicku do vstupu na
vakuovacce a druhy konec nasadte do
vakuovaci nadoby.

Canister

4. Tlagitkem pro vakuovani nadoby spustte
vakuovani.

V priubé&hu vakuovani je rozsvicena LED
kontrolka, po jeho skonceni kontrolka
zhasne.

POZNAMKA:

Pred kazdym pouzitim se presvédcte, ze
je sacek suchy.

Pro dosaZeni lepSiho vysledku vakuovani
vzdy naplriujte sacky pouze ze 3/4.
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6.4 Marinovani potravin

1. Vlozte potraviny a marinadu do nadoby.
Nikdy nadobu nenapliiujte z vice nez 3/4.

2. Zapojte vakuovacku do zasuvky.

3. Nasadte jeden konec hadi¢ky do vstupu
umisténého po strané vakuovacky a druhy
do otvoru pro hadi¢ku na viku nadoby.

4. Stisknéte tlacitko Marinovat. Rozsviti se LED kontrolka pro marinovani. Vakuovacka
nejdfive odsaje vzduch z nadoby a vytvofi v ni podtlak, poté necha uvolnénim podtlaku do
nadoby zpét nasat marinadu. Tento cyklus se nékolikrat opakuje, aby doslo k rychlému
nasyceni masa nebo potraviny marinadou. Marinovani trva nékolik minut.

5. Po dokonc¢eni marinovani LED kontrolka zhasne.




7. Tipy pro vakuovani

Neprepliiujte sacky. Sacek naplite vzdy jen tak, aby na jeho druhém konci zUstalo
volnych minimalné 5 cm félie.

Nikdy opakované nepouzivejte jiz jednou pouzité sacky od masa, ryb, tuénych pokrmda.
MuUze dojit ke znehodnoceni potravin a pfipadnym zdravotnim komplikacim.
Nepouzivejte sacky, které byly pouzity v mikrovinné troubé nebo ve vrouci vodé.
Sacky pouzité pro vareni by nemély byt ze zdravotnich divodl pouZity vice nez
jednou.

Nikdy nevakuujte napoje s obsahem oxidu uhli¢itého nebo perlivé ¢i Sumivé
napoje.

Vzdy zkontrolujte, aby nebyl otevieny konec sacku mokry. U mokrych sacku
nemusi dojit k bezpe¢nému utésnéni.

Vakuovani potravin nikdy zcela nenahradi jejich zachlazeni ¢ zamrazeni.
Potraviny, které podléhaji rychlé zkaze, musi byt zachlazeny nebo zamrazeny.
Pfed vakuovanim a svafovanim vzdy okraj sacku narovnejte. Vzdy zajistéte, aby
na sacku nebyly zadné cizi predméty nebo zahyby, jinak by mohlo dojit jeho
roztrzeni nebo netésnostem svaru.

PFi vakuovani objemnych potravin vzdy sacek pfi vkladani do vakuovaci komory
jemné stlacte a podrzte, dokud se nespusti odsavani vzduchu.

Cerstvou zeleninu a ovoce nelze vakuovat, protoze diky doznivajici respiraci a
fotosyntéze muze dojit k prosakovani nebo nadymani sacku.

Sacky pouzité pro uskladnéni suchych nebo Cerstvych plodu, ofisku, zrn &i
zeleniny mohou byt omyty a pouZity opakované.

Pokud se chystate vakuovat vice sackl najednou, je potieba dodrzet odstup mezi
kazdym vakuovanim alespori 15 sekund.

Pokud si nejste jisti, zda je sa¢ek dobfe zavakuovan, opakujte svafovani pfiblizné 5
mm od prvniho svaru.

8. Udrzba a os$etfovani
1

2
3.
4

5.

6

. Pred Cisténim vzdy spotiebi¢ odpojte od pfivodu elektrického proudu.

. Spotfebi¢ nikdy neponofujte do vody nebo jinych kapalin.

Nepouzivejte abrazivni &istici prostfedky.

. Po odpojeni spotfebite od pfivodu elektrického proudu jej otfete vihéenym hadfikem.
Je-li potfeba, pouzijte houbi¢ku na nadobi s jemnym mydlem. Poté spotfebi¢ ihned
otfete a osuste.

Pri €isténi vakuovaci komory vyjméte a oCistéte odkapavaci misku.
. Pred uskladnénim vSechny omyvané ¢asti diikladné osuste.

Ochrana proti prehrati

Dojde-li k pfehiéati vakuovacky, zanou blikat vSechny LED kontrolky, poté se vakuovacka
vypne. Pfed dalSim zapnutim nechte vakuovacku 20 minut vychladnout.
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9. Reseni problému

Problém

Reseni

Spotfebi¢ nereaguje na
stisknuti tlacitka.

Zkontrolujte, zda je spotfebi¢ zapojen do zasuvky.

Zkontrolujte, zda je zasuvka, ve které je spotfebi¢ zapnut,
funkéni.

Nelze vlozit sacek.

Zkontrolujte, zda je na roli dostatek félie, tak aby dosahla az do
vakuovaci komory. Sa¢ek naplniujte vzdy jen tak, aby na jeho
druhém konci zlstalo volnych minimalné 5 cm félie.

Pfi vkladani vzdy sacek jemné natdhnéte. Vzdy zkontrolujte,
aby svafovany konec sacku byl cely ve svarovaci komore.

Sacek neni dobfe zavaren
a pfisava zpét vzduch.

Zkontrolujte, zda nejsou na nékterém misté svaru prehyby félie.
Vzniku nekvalitnich svart snadno predejdete tak, ze sacek pfi
vkladani do vakuovaci komory pfed vakuovanim v misté svaru
lehce natahnete nebo vytvarejte dvojity svar.

Vznik nekvalitniho svaru mohou zplsobit i zbytky vakuovanych
potravin v misté svaru, toto hrozi zejména u Stavnatych
a sypkych potravin (8tavy, tuky, prasky, mouky atd.). Sacek
v misté svaru otfete do sucha a poté vakuovani opakuite.

Potraviny nebo pfedméty s ostrymi hranami mohou zpusobit
protrzeni sacku. Nepouzivejte poSkozené sacky, vzdy vezméte
novy. Potraviny nebo predméty s ostrymi hranami vzdy pred
svarfovanim zabalte do jemného materialu, napf. papirové utérky
&i ubrousku.

Po zavakuovani muze v sacku zacit probihat fermentace
nebo kvaseni. Potraviny je potfeba v takovém pfipadé
ihned vyjmout.

PFi svafovani se svar prilis
tavi.

Svarovaci viakno muZe byt piilis rozpalené. Nechte vakuovacku
10 minut vychladnout a poté pokracujte ve vakuovani.

Opakované nelze
dosahnout kvalitniho
zavakuovani.

Zkontrolujte jesté jednou, zda neni saCek na nékterém misté
porusen.

Presvédcte se, zda je sacek spravné umistén ve vakuovaci
komote.

Vyjméte, ocistéte a nasadte zpét horni i doIni pénové tésnéni.
POZNAMKA:

Pokud jsou tésnéni poSkozena nebo deformovana, vakuovaci
komora nemusi dostatecné tésnit.
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10. Pokyny pro uchovavani potravin

Zachlazeni (5 +3 °C) Nezavakuované Zavakuované
Maso 2-3dny 12 - 13 dni
Moftské plody 1-3dny 6 -8dni
Delikatesy 3-5dna 8 -10 dnu
Zelenina 3-5dna 7-10dnd
Ovoce 4-6dnd 14 -20dnG
Vejce 10-15dn0G 30 - 50 dnu
Zamrazeni -16 az -20 °C Nezavakuované Zavakuované
Maso 2 - 3 mésice 1 rok

Morské plody 1 - 3 mésice 1 rok

Bézné podminky (25 £3 °C) Nezavakuované Zavakuované
Chleba 1-2dny 6-8dnl
Ryze 2 - 4 mésice vice nez 1 rok
Suché plody/¢aj 2 - 3 mésice vice nez 1 rok

10. Zaruéni podminky

Na v8echny produkty je poskytovana zaruka 2 roky od data prodeje, ktera se
vztahuje na pfipadné vady materialu a vyrobniho zpracovani a nutné servisni ukony.
Délka zaru¢ni doby se mlze u jednotlivych kategorii vyrobku lisit. Zaruéni podminky se
vztahuji na pouziti vyrobku pro bézné spotrebitelské pouziti nikoli na komeréni vyuziti,
ke kterému nebyl vyrobek uréen. Kromé zaru¢nich podminek pfesné vymezenych pro
dany produkt neexistuiji jiné zaruky.
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A

s Likvidace: Symbol preskrtnutého kontejneru na vyrobku, v pfilozené
dokumentaci ¢i na obalech znamena, ze ve statech Evropské Unie musi byt
veskera elektricka a elektronicka zafizeni, baterie a akumulatory po skonceni
jejich zivotnosti likvidovany oddélené v ramci tfidéného odpadu. Nevyhazujte
tyto vyrobky do netfidéného komunalniho odpadu.

@ c € PROHLASENIi O SHODE

Timto spole¢nost Abacus Electric, s.r.o. prohlasuje, Zze vyrobek SALENTE
splfiuje pozadavky norem a pfedpisu, které jsou relevantni pro dany typ
zafizeni.

PIné znéni prohlaseni o shodé naleznete na ftp:/ftp.salente.cz/ce
Copyright © Abacus Electric, s.r.o.
www.salente.cz

Dovozce / Dovozca / Importer / Importér
Abacus Electric, s.r.o.
Plana 2, 370 01, Czech Republic

Vyrobce / Vyrobca / Manufacturer / Gyarté

Naxya Limited

No. 5, 17/F Bonham Trade Centre, 50 Bonham Strand, Sheung Wan,
Hong Kong

Made in China

V8echna prava vyhrazena.
Konstrukce a technicka specifikace vyrobku se mohou zménit bez pfedchoziho
upozornéni.
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