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Nevkladejte nadobu na prilohu na topnou podlozku




DULEZITA BEZPECNOSTNIi OPATRENI

Pfi pouzivani tlakovych hrncl je tfeba vzdy dodrzovat zakladni bezpecnostni
opatreni:

. Pfed pouzitim si prectéte vSechny pokyny.
. Nenechavejte spotrebi¢ bez dozoru béhem provozu.

. Nedotykejte se horkych povrch(. Pouzivejte rukojeti nebo ovladaci prvky.

1
2
3
4. Pokud je tlakovy hrnec pouzivan v blizkosti déti, je vyzadovan prisny dohled.
5. NEDOVOLTE détem za zadnych okolnosti se spotrfebi¢em pracovat.

6. Neumistujte tlakovy hrnec do vyhraté trouby.

7

. Pfi manipulaci s tlakovym hrncem obsahujicim horké tekutiny je tfeba dbat
zvySené opatrnosti.

8. Nepouzivejte tlakovy hrnec k jinému nez uréenému ucelu.
9. Vyrobek nikdy neponorfujte do vody nebo jinych kapalin.

10. Tento spotrebi¢ vafi pod tlakem. Nespravné pouzivani mize mit za nasledek
zranéni oparenim.

11. Pfed pouzitim zkontrolujte, zda je spotrebi¢ radné uzavren. Viz ,Navod k obsluze".

12. Nenapliiujte spotrebi¢ nad 2/3 objemu. Pfi vareni pokrmd, které béhem vareni
zvétsuji svij objem, jako je ryZze nebo susena zelenina, nenapliiujte spotrebic¢ nad
1/2 objemu. Preplnéni mliZe zvysit riziko ucpani odvzdusiovani, coZ ma za nasledek
nadmeérny tlak ve spotiebici. NedodrZeni tohoto postupu miiZze mit za nasledek
zranéni osob a/nebo poskozeni spotiebice.

13. Uvédomte si, ze nékteré potraviny, jako je jableéné pyré, brusinky, kroupy, ovesné
vlocky nebo jiné obiloviny, hrach, nudle, makarony, rebarbora nebo Spagety mohou
pénit a praskat, a tak ucpavat zafizeni pro uvolnéni tlaku (odvzdusnéni). Tyto
potraviny by nemély byt v tlakovém hrnci vareny.

14. Kdyz je dosazeno normalniho provozniho tlaku, ztlumte ohfev, aby se veskera
tekutina, ktera vytvari paru, neodparila.

15. Pred pouzitim vzdy zkontrolujte, zda zafizeni pro uvolnéni tlaku neni ucpano.

16. Neotevirejte tlakovy hrnec, dokud nevychladne a neuvolni se veskery vnitrni tlak.
Pokud je obtizné rukojeti uvolnit, znamena to, Ze hrnec je stale pod tlakem -
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neotevirejte ho nasilim. Jakykoliv tlak v hrnci mize byt nebezpecny. Viz Navod
k obsluze.

17. Nepouzivejte tento tlakovy hrnec k tlakovému smazeni s olejem.

18. NEPOKLADEJTE vyrobek do blizkosti hoflavych materialtd a NEPOUZIVEJTE jej
ve viIhkém prostredi.

19. NEPOSKODTE tésnici gumu a NENAHRAZUJTE ji nié¢im jinym neZ nahradni
gumou urcenou pro tento spotrebic.

20. NEMANIPULUJTE s ocelovym krouzkem ve viku (2) Zadnymi nastroji nebo
vnéjsimi silami. Pokud je ocelovy krouzek poskozen, okamzité spotrebi¢ prestante
pouzivat a vyménte viko.

21. Filtr (17) pravidelné cistéte, aby byl ¢isty i hrnec.

22. NIKDY ni¢im nezatézujte omezovaci ventil tlaku (3) ani jej nevyménujte za nic, co
neni ur¢eno pro pouziti s timto spotrebic¢em.

23. Povrch kontaktu vnitfniho hrnce (6) a elektronického ohfivace (14) musi byt vzdy
Cisty. NEPOUZIVEJTE vnitfni hrnec s jinymi zdroji tepla. NEVYMENUJTE vnitini hrnec
za zadny jiny, ktery neni doporucen vyrobcem.

24. Jidlo by nemélo byt udrZzovano v teple déle nez 4 hodiny, aby se zachovala jeho
Cerstvost. Tlakovy hrnec by nemél byt pouzivan nepretrzité déle nez 6 hodin. Pokud
nejsou bezpecnostni opatfeni dodrzovana, muze dojit k vaznym zranénim a/nebo
poskozeni.

25. Pokud se v prabéhu vareni kolem vika (2) uvoliuje para, okamzité spotrebi¢
odpojte od elektrické sité, nechte vychladnout, vyjméte obsah a vratte vyrobci k
vyméné nebo opravé. Zarizeni pro uvolnéni tlaku bylo aktivovano. Toto je
bezpecnostni opatieni, které upozorni uzivatele, Ze zafizeni pro omezeni tlaku
nefunguje spravné

26. Pokud béhem vareni dojde k jakékoliv poruse tlakového hrnce, prestante
spotfebi¢ pouzivat a vratte jej vyrobci k vyméné nebo opravé.

27. Nenechavejte kabel viset pres okraj stolu nebo pultu, ani dotykat se horkych
povrcha.

28. Pred cisténim, a pokud spotrebi¢ nepouzivate, odpojte jej ze zasuvky. Pred
nasazenim nebo sejmutim dil( nechte vychladnout.

29. Nepouzivejte tento spotrebi¢ s poskozenym kabelem nebo zastrékou, nebo pfi
poruse ¢i jakémkoliv poskozeni. Kontaktujte kvalifikovaného technika, ktery provede
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kontrolu, opravu nebo elektrické ¢i mechanickeé sefizeni. Vyrobek NEROZEBIREJTE
ani NEVYMENUJTE dily za dily, které nejsou pro tento spotrebi¢ urceny.

30. Nejprve pripojte zastrcku ke spotrebici, poté zapojte kabel do zasuvky ve zdi.
Chcete-li spotrebi¢ odpojit, vypnéte vSechny ovladaci prvky a poté vytdhnéte
zastréku ze zasuvky ve zdi.

31. Nepouzivejte spotiebi¢ venku.

32. Neumistujte spotiebi¢ na horky plynovy nebo elektricky varic nebo do jeho
blizkosti, ani do vyhFaté trouby.

33. Jakykoliv jiny ukon by mél byt provadén zastupcem autorizovaného servisu.

34. Pouziti prislusenstvi, které neni doporuc¢eno vyrobcem spotiebice, muze zplsobit
zranéni.

USCHOVEJTE TYTO POKYNY JEN PRO POUZITi V DOMACNOSTI

POKYNY PRO UZEMNENI: Tento spotiebi¢ musi byt uzemnén. Je vybaven kabelem s
3 hroty s uzemnénou zastrckou. Zastrcka musi byt zapojena do zasuvky, ktera je
radné instalovana a uzemnéna.

Upozornéni: Nespravné pouziti uzemnéného kabelu mize vést k urazu elektrickym
proudem. V pfipadé potieby se poradte s kvalifikovanym elektrikafem. Nepokousejte
se tento bezpecnostni prvek prelstit Upravou zastrcky.

K dispozici je kratky napajeci kabel, ktery snizuje nebezpeci vyplyvajici ze zapleteni
se nebo zakopnuti o delsi kabel. Pokud je nutné pouzit prodluzovaci kabel, mél by
byt umistén tak, aby nepresahoval pres pult nebo desku stolu, kde by za néj mohly
tahat déti, nebo by o néj mohly zakopnout a:

1) Pouzivejte pouze prodluzovaci kabel s dostatecnym prarezem schvaleny pro
danou oblast pouzivani.

2) Oznacena hodnota prodluzovaciho kabelu musi byt stejna nebo vyssi nez hodnota
tohoto spotrebice. Elektricky vykon je uveden na spodni strané tohoto spotrebice



0 VASEM TLAKOVEM HRNCI

Tento tlakovy hrnec vyuziva vyspélé technologie, takZe vy a vaSe rodina si mlzete
vychutnat vyhody lepsSiho, rychlejsiho a zdravéjSiho vareni. Vas tlakovy hrnec utésni
ingredience v pare a vafi tepleji a rychleji pfi zachovani dilezitych Zivin pro zdravéjsi
pokrmy. Rychlé vareni s menSim mnozstvim vody Setfi dulezité prirodni zdroje a
energii! Toto je nejjednodussi tlakovy hrnec na trhu. Mlze se zdat, ze je to slozity
pfistroj, ale mlzete si byt jisti, Ze tento tlakovy hrnec je snadno ovladatelny,
pfipravuje pokrmy rychle a jednoduse a celkové vam usetfi penize! Pfijméte nase
podékovani za zakoupeni naseho tlakového hrnce a uzivejte si vareni!

BEZPECNOSTNi UPOZORNENI: Nebude-li vyrobek pouzivan dle navodu, hrozi
nebezpeci pozaru, Urazu elektrickym proudem nebo zranéni osob. Ochrana proti
urazu elektrickym proudem je zajiSténa pouze v pFipadé, Ze je hlavni napajeci kabel
pfipojen k Fadné uzemnéné napdjeci zasuvce 220 - 240 V |50 Hz.

* Tento vyrobek se smi pouzivat pouze ve VNITRNIM SUCHEM prostiedi a NENi uréen
pro komercéni pouziti.

+ VSechny dily a pfisluSenstvi tohoto spotfebi¢e musi byt pouzivany radné dle navodu.
VSechny dily a pfisluSsenstvi musi byt origindlem dodanym vyrobcem. VSechny
ostatni dily nebo pfislusenstvi, které nejsou pro tento spotrebic¢ urceny, jsou pfisné
zakazany.

+ Pouziti prodluzovaciho kabelu, napajeciho adaptéru nebo jinych elektrickych
zafizeni se nedoporucuje.

LED INDIKATOR CHYBY:

Pokud se na displeji tlakového hrnce objevi néktery z nize uvedenych chybovych
kédu, odpojte napajeci kabel a po 10 minutach jej znovu zapojte. Zlstane-li chybovy
kdd zobrazen, obratte se na vyrobce a pozadejte o nahradni dil.



IDENTIFIKACE DiLU

1. Rukojet
2. Viko

3. Omezovaci ventil tlaku

4. Bezpecnostni ventil (vnéjsi

pohled)
5. Bezpecénostni ventil (vnitini
pohled)
6. Vnitfni hrnec
7.Vnéjsi hrnec —
- L @ 12
8. Rukojeti hlavniho téla hrnce
7
9. Horni krouzek - 5 30
10. Ovladaci panel 9
11. Napajeci kabel lg
12. Kondenzaéni nadobka :;
11— 15

13. Hlavni télo hrnce
14. Topna deska

15. Spodni krouzek
16. Tésnici krouzek pro bezpecnostni ventil
17. Filtr

18. Gumovy tésnici krouzek

19. Snimac

20. Opérka vika (zapadky vika

na obou boc¢nich rukojetich)

21. Drzatko pro opérku vika



22. Tlacitko pro uvolnéni vika
23. Kosik z nerezové oceli
24. Poklice z tvrzeného skla
25. Odmeérka

26. Lzice

27. Stojan

PRISLUSENSTVI

24

26

27
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A-TLACITKA NABIDKY POKRMU: Pomoci téchto tladitek vyberte funkci Nabidky
pokrmu; opétovnym stisknutim tlaéitka vyberte rezim vareni (Méné, Stiedné, Vice);
tlakovy hrnec automaticky zapocne cyklus vareni.

B-FUNKCE JOGURT: Sklada se ze dvou krokt — Pasterizace a Kultivace.

C-TLACITKO TLAK: Toto tlaéitko slouZi k vybéru trovné tlaku vareni, Nizky tlak nebo
Vysoky tlak.

D-TLACITKO PRO ODLOZENY START Toto tladitko slouzi k naprogramovani
odlozeného startu vareni na tlakovém hrnci. Toto tlacitko se pouziva v kombinaci

s tlacitky Nabidky pokrmd.
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E-TLACITKO PRO UDRZENI TEPLOTY/ZRUSIT: Toto tladitko slouzi k udrzovani
teploty v tlakovém hrnci. Po vareni se tlakovy hrnec automaticky prepne do rezimu
udrzovani teploty. Stisknutim tohoto tlacitka také KDYKOLIV zrusite JAKOUKOLIV
funkeci.

F-LCD displej

LCD displej pouziva ikony, slova a Cisla pro zobrazeni ¢asu, urovni tlaku, rezimq,
prubéhu vareni a zprav.

1) Ikona OdloZeného startu 2) Ikona Predehievu 3) lkona Natlakovani 4) lkona
Udrzeni teploty

Zobrazeni ¢asu a zprav

Indikator Urovné tlaku

VYSOKY
(=N STREDNE VICE
o) dx

Indikator rezimu

Indikator prubéhu PREDEHRIVANI VARENI UDRZENI TEPLOTY

Indikator zvuku: zobrazuje, zda je zvuk zapnuty nebo vypnuty, Bezpecnostni
upozornéni jsou vzdy zapnuta

Vypnuti zvuku: Stisknéte tlacitko ,, + * nejméné na 3 s, dokud se ikona nezméni na
ikonu

Zapnuti zvuku: Stisknéte tlacitko ,, + " nejméné na 3 s, dokud se ikona nezméni na
ikonu

12



Bézné zpravy

HOT - ZAHRATO
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BOIL - VARENI
LID - ViKO
SESTAVENI SKLENENE POKLICE
*+Vas tlakovy hrnec je vybaven poklici z tvrzeného 3
skla, kterou Ize pouzit s funkcemi POMALEHO
VARENI a UDRZOVANI TEPLOTY. Nepouzivejte tuto . 3

sklenénou poklici s jinymi funkcemi tohoto
tlakového hrnce.

Montaz knofliku na sklenénou poklici bude
vyzadovat Sroubovak (neni soucasti dodavky). ///

Dle schématu vlevo (Obrazek 6) sestavte knoflik na
sklenéné poklici.

1. Rukojet

2. Zakladna rukojeti

3. Télo sklenéné poklice

4. Silikonové tésnéni

5. Tésnéni

6. Sroub M4

MONTAZ GUMOVEHO TESNICIHO KROUZKU

VZdy se ujistéte, Ze gumovy
tésnici krouzek (18) je bezpecné
upevnén na kovovém krouzku ve
tvaru pismene Y na vnitini
strané poklice (2). Ujistéte se, ze
ryha v gumovém tésnicim
krouzku (18) sedi s vnéjsim
okrajem krouzku ve tvaru
pismene Y po celém obvodu. Obrazky 1-2
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Poté vlozte krouzek ve tvaru pismene Y a gumovy
tésnici krouzek (18) zpét do poklice (2) a ujistéte se, ze
otvor ve stredu prirezu krouzku ve tvaru pismene Y je
zarovnan s kovovym kolikem ve stfedu poklice (2).
Pevné zatlacte dolt, dokud neni krouzek ve tvaru
pismene Y upevnén na poklici (2) (Obrazky 1-2).

ZNACKY NA ViKU TLAKOVEHO HRNCE

Obrazek 3

Vénujte pozornost znackam ,OPEN" (,OTEVRENY") a ,CLOSE" (,ZAVRENY") na
okraji télesa tlakového hrnce (13) a,, W “ na okraiji vika (2). Pro fadné uzavfeni a
zajisténi vika tlakového hrnce (2) vzdy zarovnejte znacky ,CLOSE" na hornim
krouzku (9) a, W * na okraji vika (2) (Obrazek 3).

MONTAZ KONDENZACNi NADOBKY

Kondenzacni nadobka je Ciry plastovy kus, ktery zapadne do zadni
strany tlakového hrnce, jak je znazornéno na Obrazku 4. Umistéte
kondenzac¢ni nadobku do zadni ¢asti spotrebice, dokud
nezapadne na misto; jedna se o dil 12 ve schématu na strané 6.

Obrazek 4
UPOZORNENI TYKAJICi SE OMEZOVACIHO VENTILU TLAKU

UPOZORNENI: Vyhnéte se vaznému zranéni. K nastaveni ventilu do polohy
.VYPUSTIT" (Obrazek 5) vzdy pouzivejte klesté nebo dlouhy
kuchynsky nastroj.

POZOR HORKA PARA: PRI NASTAVENI DO POLOHY
~VYPUSTIT" DRZTE RUCE A TVAR OD OMEZOVACIHO
VENTILU TLAKU.

Obrazek 5
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PRED PRVNiIM POUZITIM

1. Odstrante obalové materialy, jako jsou lepenka, plasty nebo polystyren, a fradné
zlikvidujte.

2. VSechny dily oCistéte mékkym vihkym hadfikem nebo houbou a dikladné osuste.

3. Hrnec na vareni dikladné umyjte v my¢ce na nadobi nebo teplou mydlovou
vodou. Oplachnéte, otfete nebo nechte vyschnout a vlozte do tlakového hrnce.

MONTAZ VIKA:

1. Jak otevrit viko: Drzte pevné rukojet (1) a stisknéte cervené tlacitko pro uvolnéni
vika (22), otocte vikem (2) ve sméru hodinovych ruéicek, dokud se neuvolni a svisle
zvednéte (Obrazky 6-7); viko (2) mize stat na opérce vika (20) (Obrazek 8).

=11 '/,,- |
Il
Obrazky 6-8

Poznamka: U novych jednotek muze byt tésnéni vika (2) o néco silnéjsi, nez je
obvyklé, a viko muze byt proto obtizné uvolnitelné. Jakmile bude viko (2) nékolikrat
otevreno a zavreno, tésnéni povoli.

2. Jak zavrit viko: Zkontrolujte
gumovy tésnici krouzek (18) uvnitr
vika (2) a ujistéte se, Ze je fadné
nasazen na viko po celém obvodu.

Obrazky 9-11

(Pozor: Pokud je gumovy tésnici krouzek poskozen, tlakovy hrnec nepouzivejte.
Obratte se na zakaznicky servis a nechte opravit nebo vymeénit).

Pokud chcete viko (2) uzamknout, odstrante zbytky jidla z okraje horniho krouzku (9)
hrnce, abyste zajistili spravné utésnéni. Sejméte viko (2) z opérky vika (20) (Obrazek
15



9), drzte rukojet (1) a ulozte viko smérem doll v poloze otevieného vika (Obrazek 10).
Otocte proti sméru hodinovych rucicek, dokud nedosahnete polohy zavieného vika
(Obrazek 11). (Uslysite zvuk uzamknuti).

Poznamka: Pro zajisténi radného uzavreni vika (2) zarovnejte znacky OPEN a CLOSE
na viku (2) a hlavnim télese (13).

TEST S vVODOU

Pro ovéreni spravného nasazeni gumového tésniciho krouzku (18) pfi prvnim pouziti
doporucujeme precist si nasledujici pokyny a naplnit vnitini hrnec (6) vodou do 2/3 objemu a
naprogramovat vareni na 30 minut. Po dokonéeni vodu vylijte. Vnitini hrnec (6) oplachnéte a
vytrete do sucha. Tlakovy hrnec je nyni pfipraven k pouZiti.

BEZPECNOSTNi ZAMEK ViKA

*Poznamka: Tento spotrebi¢ ma zabudovany bezpecnostni prvek, ktery zabranuje aktivaci

vs§ech funkei, pokud viko (2) neni fadné uzamceno.

Funkci vafeni nelze zvolit, pokud viko (2) neni fadné uzaméeno. Displej zobrazi ,LID" (,VIKO")
a bude nepretrzité pipat, dokud nebude viko (2) fadné uzaméeno. Funkci vareni nebudete moci
zvolit. Zabrani se tak tomu, aby spotrebic¢ vafil bez radného zajisténi vika. Funkce Restovani

bude stale fungovat, nebot tato funkce nepouziva viko (2).

NAVOD K POUZITI

ZNACKY HRNCE NA VARENI
Uvnitf odnimatelného hrnce na vareni se nachazeji dvé sady znacek. Jedna strana je
oznadena napisem ,2/3 MAX PRESSURE COOK" (,2/3 MAX PRO VARENI"), ktery
udava maximalni naplnéni pfi vareni jakéhokoliv jidla v tlakovém hrnci kromé ryze.
Druha znacka je MAX RICE CUP (MAX PRO RYZI) a pouZiva se pfi vafeni ryze. Pfi
tlakovém vareni ryze nikdy nenapliujte tlakovy

hrnec vodou nad tuto znacku. \) (
1. Otevrete viko, vyjméte hrnec na vareni 1 2
z tlakového hrnce a pridejte jidlo a tekutiny. v B
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POZNAMKA: Celkovy objem jidla a tekutiny nesmi

prekroéit 2/3 kapacity hrnce na vareni (Obrazek K
12). U potravin, jako je susena zelenina a fazole, A 1
nebo ryze a obiloviny, nesmi celkovy objem 3 £

prekrocit 1/2 kapacity (Obrazek 13). Preplnéni
muiZe ucpat omezovaci ventil tlaku, coz muze zpUsobit

Obrazek 12 -13

nadmérny tlak.

Pri tlakovém vareni vzdy pouzivejte alespon Y2 Salku tekutiny.

UPOZORNENI: Aby nedoslo k vdZnému poranéni popalenim pfi vafeni jinych pokrmui
nez ryze, nikdy neprekracujte znacku 2/3 MAX PRESSURE COOK kombinovaného
objemu tekutin a potravin znazornénou na Obrazku 13.

Ujistéte se, Ze vnitfni nadoba, kde je umisténa topna —

deska (14), je Cista a sucha pred vloZzenim vnitfniho

hrnce (6) do tlakového hrnce a srovnejte hrnec tak, B

abyste zajistili optimalni kontakt mezi vnitinim hrncem a it

topnou deskou (14) (Obrazek 14) —
Obrazek 14

3. Zavrete a uzamknéte viko.

4. Nastavte omezovaci ventil tlaku (3) do polohy ,Utésnit" a ujistéte se, Ze
bezpecnostni ventil (4) klesne.

5. Kdyz nastavujete omezovaci ventil tlaku (3) do polohy
.Utésnit" nebo ,Vypustit", zarovnejte znacku na omezovacim
ventilu tlaku (3) se Sipkou na rukojeti (1), jak je znazornéno
na Obrazku 15.

6. Zapojte napajeci kabel do tlakového hrnce a poté do
zasuvky ve zdi. Na LCD displeji se zobrazi OFF (VYPNUTO).

Obrazek 15
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NAVOD K OBSLUZE

S bezpecné zajisténym vikem, zapnutym spotrebicem a zobrazenym LCD displejem
zvolte tlacitko pro pozadovanou funkci vareni dle nasledujicich pokynu.

Pro vas tlakovy hrnec je naprogramovano 15 funkci nabidky pokrmu. Jsou to Ovesna
kase, Polévka/Vyvar, Dribez, Jogurt, Vejce, Fazole/Chilli, Ryze, Tlakové vareni,
Maso/Duseni, Dezert, Pomalé vareni, Para, Restovani, Lusténiny a Zavarovani.
Vychozi ¢asy jsou naprogramovany pro rychlé a snadné vareni pro malé porce jidla
mensi nez 1,4 kg. Pfi vafeni jidla nad 1,4 kg pouzijte funkci vlastniho manualniho
nastaveni. Kazdy z vychozich ¢as( je naprogramovan tak, aby detekoval hmotnost
varenych potravin a mnozstvi tekutiny uvnitf hrnce béhem cyklu vareni. Spotrebic
automaticky vytvofi tlak, uvafi jidlo a po dokonceni vareni prejde do rezimu Udrzeni
teploty.

MENU Teplota °C ROZMEZi DOBY VARENI
Ovesna kase 165°C 1-99 MIN
Polévka/vyvar 165°C 1-99 MIN

Drabez 165°C 1-99 MIN

Jogurt 35°C - 83°C 8-24 HODIN

Vejce 165°C 1-99 MIN
Fazole/Chilli 165°C 1-99 MIN

Ryze 165°C 1-99 MIN
Tlakové vareni 165°C 1-99 MIN
Maso/Duseni 165°C 1-99 MIN

Dezert 135°C 1-99 MIN
Pomalé vareni 60°C - 95°C 0,5-9,5 HODIN
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Para 165°C 1-99 MIN

Restovani 100°C-140°C 1-30 MIN
Lusténiny 165°C 1-99 MIN
Zavarovani 165°C 1-99 MIN

PO VYBERU TLACITKA NABIDKY POKRMU

1. Na displeji se zobrazi vychozi doba vareni pro zvoleny vybér. Napfiklad pfi
vybéru RyZe se na displeji ukaze 00:12. Neni nutné stlacit jiné tlacitko.

2. Indikator Ryze desetkrat blikne a spotfebi¢ se zacne zahfivat.
Rozsviti se ikona Predehfevu )

3. Se vzrustajicim teplem se zvysuje tlak, bezpecnostni ventil vyskoci. MnoZstvi
tekutiny a dalsich ingredienci v tlakovém hrnci uréuje délku poZzadovaného ¢asu pro
natlakovani hrnce — obecné 5 az 40 minut.

4. Napfiklad pfi vafeni ryze se pfi vytvareni tlaku na LCD displeji zobrazi ON.
Ve chvili, kdy za¢ne tlakové vareni, rozsviti se ikona Natlakovani . LCD displej
ukazuje P 12 a zacina odpocitavani.

5. Zvednuty bezpecnostni ventil znaci, Ze spotrebic vafi pod tlakem. Viko je ted
uzaviené a nelze jej otevfit.

NIKDY SE NEPOKOUSEJTE OTEVRIT ViKO V PRUBEHU TLAKOVEHO VARENI.
PO VYBERU UROVNE TLAKU
Tlacitko TLAK se pouziva v kombinaci s tlacitky Nabidky pokrmu.

Vychozi pracovni tlak je Vysoky tlak, tlacitko ,TLAK" prepina nastaveni tlaku mezi
.Vysoky tlak" (50-60 kPa) a ,Nizky tlak" (30-40 kPa) pro funkce tlakového vareni.

Napfriklad u Polévky, nejdrive stisknéte tlacitko Polévka a nastavte dobu tlakového
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vareni, indikator Polévka bude blikat a indikator Vysoky tlak bude zvyraznén,
stisknéte jednou Tlak, rozsviti se indikator Nizky tlak. Pracovni tlak bude vysoky,
pokud dvakrat stisknete tlacitko Tlak.

Postupuijte dle krok(i 3-5 na v kapitole PO VYBERU TLACITKA NABIDKY POKRMU

FUNKCE AUTOMATICKEHO UDRZENIi TEPLOTY

Kdyz je vareni dokonceno, tlakovy hrnec pipne a automaticky p eJde do rezimu
UdrzZeni teploty. Indikator Udrzeni teploty a ikona Udrzeni teploty &= se rozsviti a na
displeji se zobrazi 00 00. Po 24 hodinach se hrnec automaticky vypne.

POZNAMKA: Nastaveni UdrzZeni teploty by nemélo byt pouzivano nepretrzité déle
nez 4 hodiny. Kvalita a struktura potravin se zacne ménit po 1 hodiné pfi nastaveni
Udrzeni teploty. Malé mnoZstvi kondenzace v hornim krouzku béhem nastaveni
Udrzeni teploty je normalni.

PRO RESETOVANI NEBO ZRUSENI

Uzivatel muze kdykoliv resetovat nebo zrusit jakoukoliv funkci stisknutim tlacitka
Udrzeni teploty/Zruseni, dokud se na displeji nezobrazi OFF (VYPNUTO).

ODSTRANENI ViKA PO TLAKOVEM VARENI

Po ukonceni cyklu tlakového vareni se spotrebi¢ automaticky prepne do rezimu
Udrzeni teploty. V tomto okamziku muzete uvolnit tlak jednim ze dvou zpUsobu -
Pfirozenym uvolnénim tlaku nebo Rychlym uvolnénim tlaku.

1. Pfirozené uvolnéni: Po tlakovém vareni nechte spotrebi¢ v rezimu UdrZeni teploty.
Tlak zacne klesat — doba pro pokles tlaku zavisi na mnozstvi tekutiny v hrnci a na
dobé, po kterou byl tlak udrzovan. Pfirozené uvolnéni maze trvat 15 az 30 minut.
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Béhem této doby vareni pokracuje, takze je doporuceno pro
nékteré kusy masa, polévky, ryzi a nékteré dezerty. KdyzZ se tlak
zcela uvolni, bezpecnostni ventil (4) klesne (Obrazek 16) a viko
se odemkne pro otevreni. Viko se neotevre, pokud neni uvolnén
veskery tlak. Viko neotevirejte nasilim. Pokud vam viko pfijde
prilis pevné, nechte tlak zcela uvolnit, nez se pokusite viko
otevrit.

Obrazek 16

Rychlé uvolnéni (doporuceno pro potraviny, které by mély byt Mirné propecené nebo
Stfedné opecené): Po tlakovém vareni bude hrnec pipat a prejde do rezimu Udrzeni
teploty. Stisknéte tlacitko Udrzeni teploty/Zruseni a displej zobrazi OFF (VYPNUTO).
Pomoci kuchyriské rukavice nebo dlouhého nacini opatrné oto¢te omezovaci ventil
tlaku (3) do polohy ,Vypustit", abyste uvolnili tlak, dokud bezpecnostni ventil (4)
neklesne.

POZNAMKA:  Omezovaci ventil tlaku nelze nastavit na  pozici
.Vypustit" bezprostfedné po vareni, pokud pouzivate funkce, jako je kase nebo
polévka. DULEZITE je, aby bezpeénostni ventil (5) klesl dfive, nez se pokusite viko
otevrit (Obrazek 14).

POZOR HORKA PARA - NEBEZPECi OPARENi: K OTOCGENI VENTILU POUZIJTE
KLESTE NEBO DLOUHE NACINi. DRZTE RUCE A TVAR OD OMEZOVACIHO VENTILU
TLAKU (3)

JAK POUZIVAT FUNKCI RESTOVANI

Toto nastaveni umoznuje vareni pfi vysoké teploté, bez vika, pred tlakovym varenim.
Pred tlakovym varenim bude vétSina pokrmu z restovani tézit, nebot ziska zlatavou
barvu, bohatsi a stavnatéjsi chut. Chcete-li pred tlakovym vafenim maso nebo

zeleninu restovat:
1. Sejméte viko (2) ze spotrebice.
2. Pridejte olej nebo maslo dle receptu.
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3. Stisknéte tlacitko RESTOVANI. Stisknutim tlagitka + a — nastavite dobu vafeni.
Neni tfeba stisknout Zadné jiné tlacitko, po 10 sekundach se program spusti. Na LCD
displeji se zobrazi ON (ZAPNUTO).

4. Opakovanym stiskem tlacitka RESTOVANI zvolite rezim a teplotu dle tabulky.

5. Po piedehfati se na displeji LCD zobrazi HOT (ZAHRATO), poté vloZte potraviny do

vnitiniho hrnce.

6. Dle potreby pokrm michejte nebo otacejte, dokud nedosahnete pozadované barvy
a konzistence.

7. Pokud chcete zrusit funkci RESTOVANI pfed dokonéenim odpogitavani casovace,
stisknéte tlagitko UDRZENI TEPLOTY/ZRUSENI.

Il Nechte spotiebi¢ po zruSeni funkce RESTOVANI 2-3 minuty odpocivat pred
zahajenim tlakového vareni. Pokud spotfebi¢ nespusti tlakové vareni, nechte jej po
RESTOVANI vychladnout na del$i dobu pred zvolenim jiné funkce.

NASTAVENI TEPLOTY A CASU PRO RESTOVANI

e Stisknéte tladitko RESTOVANI, na displeji se objevi stupenn STREDNI a zacne
blikat vychozi ¢as 0:20

e Stisknéte tlacitko RESTOVANI a zméite rezim ze STREDNI na MENE, nebo VICE.
Témto rezimim odpovidaji teploty v nize uvedené tabulce

RESTOVANI V2

Nastaveni Teplota
Méné 100°C
Stredné 120°C
Vice 140°C
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e Délku ¢asu rezimu RESTOVANI nastavte tlacitky + a - .

e Po vybrani ¢asu pockejte 5 vtefin, hrnec spusti RESTOVANI.

e Pokud chcete zrusit funkci RESTOVANI pred dokonéenim odpogcitavani
asovace, stisknéte tlacitko UDRZEN| TEPLOTY/ZRUSIT

e Pri pomalém vareni miiZete pouzit sklenénou poklici.

JAK POUZIVAT FUNKCI JOGURT

Vyroba jogurtu pomoci tlakového hrnce je jednoduchd a zabavna. VSe, co
potrebujete, je mléko a trochu jogurtu s aktivni kulturou! Proces se sklada ze dvou
Casti: Pasterizace mléka a kultivace jogurtu. Pro vyrobu jogurtu postupujte dle
nasledujicich krokd:

Pasterizace

1. Umistéte ocelovy hrnec do zakladny a tlakovy hrnec zapojte. Na LCD displeji se
zobrazi OFF (VYPNUTO).

2. Nalijte mléko do ocelového hrnce dle vaseho receptu.
3. Uzamknéte viko a presunte omezovaci ventil tlaku do polohy Utésnit.

4. Zvolte funkci Jogurt. DalSim stisknutim tlacitka Jogurt prejdete na nabidku Vice;
na LCD displeji bude blikat napis Boil (Vareni).

5. Po 10 sekundach tlakovy hrnec tfikrat pipne a na LCD displeji se zobrazi napis
Boil (Vareni).

6. Po dokonceni vareni tlakovy hrnec zapipa a na LCD displeji se zobrazi napis Yogt
(Jogurt).

7. Ocelovy hrnec s mlékem vyjméte, vloZzte na mfizku a nechte vychladnout, dokud
mléko nedosahne teploty 43 °C.

Kultivace

Vmichejte aktivni kulturu do teplého mléka dle vaseho receptu. Vratte ocelovy hrnec
do zakladny tlakového hrnce.

1. Uzamknéte viko. Omezovaci ventil tlaku mize byt nastaven bud do polohy Utésnit
nebo Vypustit.
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2. Zvolte funkei Jogurt; znovu stisknéte Jogurt, dokud se na LCD displeji nezobrazi
napis STREDNE s 8hodinovym casovacem. K nastaveni doby vareni pouzijte
Manualni nastaveni.

3. Po 10 sekundach tlakovy hrnec trikrat pipne a na LCD displeji se zobrazi ¢asovac
(Gasovac pro jogurt se spusti a bude odpocitavat).

4. Po dokonceni vareni tlakovy hrnec nékolikrat zapipa a na LCD displeji se zobrazi
napis Yogurt (Jogurt). Pfemistéte jogurt do nadob a dejte chladit dle pokyna vaseho
receptu.

JAK POUZIVAT FUNKCI POMALE VARENI:

1. Pripravte si pozadovany pokrm a vlozte jej do vnitfniho hrnce (6).

2. Pfi pomalém vareni pouzijte na spotrebi¢ sklenénou poklici.

POZNAMKA: Funkce POMALE VARENI vafi bez tlaku.

3. Zvolte funkci POMALE VARENI a na displeji se zobrazi vychozi ¢as rezimu POMALE
VARENI 06:00. Stisknutim tladitka + a - si dobu vafeni upravte.

POZNAMKA: Nejdel$i povoleny ¢as rezimu POMALE VARENI je 9,5 hodiny.

4. Opakovanym stiskem tla¢itka POMALE VARENI zvolite rezim a teplotu dle tabulky
5. Po 10 sekundach tlakovy hrnec trikrat pipne a na LCD displeji se zobrazi ON
(ZAPNUTO), coz znamena, Ze tlakovy hrnec se predehfriva.

6. NeZ se spusti odpocitavani, spotiebi¢i mize trvat 5 az 20 minut, nez dosahne
potrebné teploty.

7. Kdyz je vareni dokonceno, tlakovy hrnec pipne a automaticky prejde do rezimu
UDRZENI TEPLOTY. Béhem rezimu UDRZENI TEPLOTY bude na displeji zobrazeno
0000.

8. Rozsviti se ikona UDRZENI TEPLOTY, &innost ukonéite stisknutim tlacitka
UDRZENI TEPLOTY / ZRUSIT.
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NASTAVENI TEPLOTY A CASU PRO POMALE VARENI

e Zvolte funkci POMALE VARENI, na displeji se zobrazi rezim STREDNI a vychozi
¢as rezimu 06:00
e  Stisknéte tlacitko POMALE VARENI a zmérite reZim ze STREDNI na MENE, nebo

VICE. Témto rezim(im odpovidaji teploty v nize uvedené tabulce

POMALE VARENI V2
Nastaveni Teplota
Méné 60°C
Stfedné 70°C
Vice 80-95°C

e Délku ¢asu rezimu POMALE VARENI nastavte TLACITKY + a - . Nejdel$i povoleny
¢as rezimu POMALE VARENI je 9,5 hodiny

e Po vybrani ¢asu pockejte 5 vtefin, hrnec spusti POMALE VARENI. Pokud chcete
zrusit funkci POMALE VARENI pred dokonéenim odpocitavani ¢asovace,
stisknéte tlagitko UDRZENI TEPLOTY/ZRUSIT

e KdyzZ je vareni dokonceno, tlakovy hrnec pipne a automaticky prejde do rezimu
UDRZENI TEPLOTY. B&éhem rezimu UDRZEN{ TEPLOTY bude na displeji
zobrazeno 66. Rozsviti se ikona UDRZENI TEPLOTY. Cinnost ukonéite stisknutim
tlagitka UDRZENI TEPLOTY / ZRUSIT

POZOR! Pri odstranovani sklenéné poklice nikdy nedavejte oblicej nebo ruce pfimo

nad tlakovy hrnec, unikajici para miize zpUsobit vazné popaleniny.
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JAK POUZIVAT FUNKCI ODLOZENY START

Pokud si prejete naprogramovat vas tlakovy hrnec na automatické vareni
pfipravenych pokrm pozdéji, miiZete jej naprogramovat na odloZené vareni az o 24
hodin.

POZOR: Nedoporuéuje se pouzivat funkci ODLOZENY START k vareni pokrmd, které
se mohou zkazit. Ponechani syrovych potravin v tlakovém hrnci po dlouhou dobu
pred varfenim muUze mit za nasledek zkazZeni potravin. Varte potraviny, které mohou
byt ponechany pri pokojové teploté, jako je ryze, fazole, obiloviny nebo jiné potraviny,
které se nezkazi.

Toto nastaveni se pouziva v kombinaci s funkci Nabidky pokrm( a manudlniho
nastaveni.

1. Pripravte si pozadovany pokrm a vlozte jej do hrnce na vareni.

2. Umistéte viko (2) na spotrebic a otocCte jim proti sméru hodinovych ruéicek, abyste
jej uzamkli.

3. Ujistéte se, Ze Omezovaci ventil tlaku je v poloze ,Utésnit".

4. Zapojte napajeci kabel do zasuvky 220 - 240V.

5. Na LCD displeji se zobrazi OFF (VYPNUTO).

6. Stisknéte tlacitko Odlozeny start, ikona Odlozeny start se rozsviti. Na LCD
displeji se zobrazi 00:30, coz se rovna 30 minutam prodlevy. Stisknéte tlacitko
Odlozeny start pro nastaveni doby odloZeni po pulhodinovych krocich a podrzte
tlagitko pro rychlé zvyseni hodnoty. Maximalni doba odloZeni je 24 hodin. (Cas, ktery
se zobrazuje na LCD displeji, znazornuje, jak dlouho ma spotrebi¢ c¢ekat, nez spusti
proces vareni.)

7. Napr.: Pokud si prejete naprogramovat tlakovy hrnec tak, aby se automaticky
zapnul za 3 hodiny, drzte tlacitko Odlozeny start, dokud se na displeji nezobrazi
03:00).

8. Po naprogramovani doby OdloZzeného startu zvolte funkci Nabidky pokrmd.
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JAK POUZIVAT FUNKCI ZAVAROVANI

1. Pripravte si pokrm do zavarovacich sklenic (dokonale Cistych), utésnéte vicka a
vlozte sklenice do vnitfniho hrnce. Sklenice mohou dosahovat maximalné do 2/3
hrnce. Neprepliujte hrnec sklenicemi. Vzdy nechte maly prostor. Nalijte vodu do
hrnce. Voda by méla dosahovat do 1/3 vysky zavarovacich sklenic.

2. Umistéte viko (2) na spotrebic a otocCte jim proti sméru hodinovych ruéicek, abyste
jej uzamkli. Ujistéte se, Zze Omezovaci ventil tlaku je v poloze ,Utésnit". Zapojte
napajeci kabel do zasuvky 220 - 240V.

3. Na LCD displeji se zobrazi OFF (VYPNUTO).
4. Stisknéte Program Zavarovani

5. Na displeji se zobrazi vychozi doba vareni pro zvoleny vybér. Pro Zavarovani se
na displeji ukaze 00:15. Neni nutné stlacit jiné tlacitko.

6. Indikator Zavarovani desetkrat blikne a spotrebi¢ se zacne zahfivat.
Rozsviti se ON a ikona Pfedehrevu .
7. Po zahfati se na displeji rozsviti P.15 a ikona tlaku . Zacne odpocet.

8. Program dokonceni oznami zvukovym signalem. Upustte paru. Otevrete viko a
opatrné pomoci chnapek ¢i klesti sklenice vyndejte

TLACITKA PRO VOLBU Z NABIDKY POKRMU:

Zvolte jedno z tlaCitek Nabidky pokrm( kromé funkce RESTOVANI a Jogurt.
Postupujte dle pokynu v ¢asti ,PO VYBERU TLACITKA NABIDKY POKRMU"

Jakmile tlakovy hrnec dokonci odpocitavani, zahaji ¢innost vareni dle zvoleného
pokrmu.

Pro dokonceni procesu vareni postupujte dle pokynu uvedenych v casti ,JAK
ODSTRANIT VIKO PO TLAKOVEM VARENI".
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BEZPECNOSTNI PRVKY

K zajisténi spolehlivosti je v tlakovém hrnci instalovano devét bezpecnostnich
zafizeni (Obrazek 17).

O 0 ~N O O
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Obrazek 17

1. Bezpecnostni zamek vika
2. Bezpecnostni spinac vika
3. Bezpecnostni zafizeni pro otevirani a zavirani vika
4. Tepelna pojistka

5. Omezovaci ventil tlaku

6. Zafizeni pro uvolnéni tlaku
7. Protiblokovaci kryt

8. Automaticka regulace teploty
9. Varovani pred vysokou teplotou
10. Zafizeni pro regulaci tlaku

1. Bezpecnostni zarizeni pro otevirani a zavirani vika

Viko nelze otevfit, pokud je spotiebi¢ naplnén tlakem.
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2. Zarizeni pro regulaci tlaku
Spravna uroven tlaku se béhem cyklu vareni automaticky udrzuje.
3. Omezovaci ventil tlaku

Omezovaci ventil tlaku automaticky uvolni vzduch, kdyz tlak uvnitf prekroci
nastavenou teplotu.

POZNAMKA: Pieplnéni tlakového hrnce (viz Navod k pouziti) muzZe ucpat omezovaci
ventil tlaku, coZz muze zpUsobit nadmérny tlak.

4. Protiblokovaci kryt
Zabranuje zablokovani omezovaciho ventilu tlaku (3) potravinami.
5. Zarizeni pro uvolnéni tlaku

Kdyz tlakovy hrnec dosdhne maximalniho pripustného tlaku a teploty, hrnec na
vareni se posune dol(, dokud se viko neoddéli od tésniciho krouzku, ¢imz se uvolni
tlak vzduchu.

6. Termostat

Napajeni se automaticky vypne, kdyz teplota hrnce na vareni dosahne
prednastavené hodnoty, nebo se tlakovy hrnec ohfiva bez dostatecného mnozstvi
tekutin uvnitr.

7. Tepelna pojistka

Okruh se otevre, kdyz tlakovy hrnec dosahne maximalni teploty.
8. Bezpecnostni spinac vika

Tlakovy hrnec nebude fungovat, pokud neni viko Fadné zajisténo.
9. Bezpecnostni tlacitko vika

Viko nelze otevfit, pokud neni tlacitko stisknuto a drzeno.
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CISTENIi TLAKOVEHO HRNCE

1. Pred rozebranim se vzdy ujistéte, Ze je tlakovy hrnec odpojeny, bez tlaku a zcela
vychladly.

2. K ¢isténi vnéjsiho téla (13) pouzijte neabrazivni houbu nebo vihky hadfik. NIKDY

3. Odstrante kondenzaéni nadobku (12), dikladné oplachnéte a nechte uschnout.
Vycistéte vnitini hlavni télo (13) a horni krouzek (9) vihkou houbou nebo hadfikem.

4. Odstrante omezovaci ventil tlaku (3) uchopenim a pevnym tahem smérem nahoru.
Oplachnéte teplou vodou a osuste.

5. Ocistéte viko (2) teplou mydlovou vodou, véetné gumového tésniciho krouzku (18),
filtru (17), ventilu, bezpecnostniho ventilu (4) a nechte dikladné vyschnout.

6. Na spodni strané vika pod omezovacim ventilem tlaku (3) je maly kovovy filtr (17),
ktery Ize snadno odstranit za Gi¢elem vycisténi (Obrazek 18).

7. Pred opétovnym slozenim nechte dily zcela vyschnout.

8. Umyjte vnitini hrnec (6), mfizku (20) a poklici z tvrzeného skla (21) pomoci
neabrazivni houby a nechte uschnout na vzduchu nebo pouzijte utérku.
Nedoporucuje se pouzivat jakykoliv typ draténky, ktera by mohla poskrabat
nepfilnavy povrch vnitfniho hrnce (6).

9. Skladujte vnitfni hrnec uvniti tlakového hrnce. Tlakovy hrnec skladujte na
chladném a suchém misté.

10. Neskladujte tlakovy hrnec s pfipevnénym vikem. To sniZuje opotrebeni tésnéni.
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11. POZNAMKA: Jakykoliv jiny tkon by mél byt provadén zastupcem

autorizovaného servisu nebo vyrobcem ¢i distributorem.

Jak vycistit filtr:

Vyjmeéte filtr (17) tahem ve svislém sméru a vycCistéte jej.

Chcete-li filtr znovu pripevnit, jednoduse filtr (17) nasadte a
zatlacte dol(, abyste jej zajistili (Obrazek 18).

Vytahnéte

Zatlacte dolt

Obrazek 18
Tabulka pro vareni
Manu- Nastavena hodnota | Doba
Tep- Teplota
Nastaveni alni udrze-
Funkce . lota Vychozi | Nizky . udrzo-
/ Min nasta- ni .
. °C tlak/vysoky | tlak vani °C
veni teploty
Méné 12
Ovesna 1-99 | 165° 30-40
Stfedné | 15 50~60 kPa 24H 60-80
kase min C kPa
Vice 20
Méné 20
Polévka / 1-99 | 165° 30-40
Stfedné | 30 ) 50~60 kPa 24H 60-80
vyvar min C kPa
Vice 99
Méné 10
1-99 | 165° 30-40
Drubez Stfedné | 15 50~60 kPa 24H 60-80
min C kPa
Vice 25
24
Méné 35-
hod
8-24 | 42°C
Jogurt Stredné | 8:00 - -
hod
71-
Vice Boil
83°C
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Méné

1-99 | 165° 30-40
Vejce Stfedné 50~60 kPa 24H 60-80
min C kPa
Vice
Méné 25
Fazole / 1-99 165° 30-40
Stfredné | 30 50~60 kPa 24H 60-80
Chilli min C kPa
Vice 40
Méné 8
1-99 | 165° 30-40
Ryze Stfedné | 12 50~60 kPa 24H
min C kPa
Vice 15
Méné 20
Tlakové 1-99 | 165° 30-40
Stfredné | 35 ) 50~60 kPa 24H 60-80
vareni min C kPa
Vice 45
Méné 20
Maso / 1-99 | 165° 30-40
Stfredné | 35 50~60 kPa 24H 60-80
duseni min C kPa
Vice 45
Méné 25
1-99 | 135°
Dezert Stfedné | 40 ) - - 24H 60-80
min C
Vice 50
60-
Méné | 0:30
70°C
Pomalé 0.5-9.5| 70-
Stredné | 6:00 - - 24H 60-80
vareni hod 80°C
80-
Vice 9:30
95°C
Méné 3
1-99 | 165° 30-40
Para Stfredné | 10 50~60 kPa 24H 60-80
min C kPa
Vice 15
1-30 | 100°
Restovani | Méné 15 ) - - 24H 60-80
min C
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120°
Stredné | 20
C
140°
Vice 30
C
Méné 20
1-99 | 165° 30-40
Lusténiny | Stfedné | 40 50~60 kPa 24H 60-80
min C kPa
Vice 45
Méné 10
1-99 | 165° 30-40
Zavarovani | Stredné | 15 50~60 kPa 24H 60-80
min C kPa
Vice 99
RESENI POTIZI
PROBLEM RESENI

1. Ma byt omezovaci
ventil tlaku (3) na viku
(2) uvolnény?

Ano, i kdyzZ je uvolnény, je bezpec¢né zajistén.
Otoci se 0 360 stupnll. Kdyz se vSak tlak zvysi a
ventil je spravné nastaven do polohy ,Utésnit",
bude pfipominat kyvajici se hlavu na pruziné.

2. Kdyz zvolim tlacitko
Nabidky pokrmu (napf.
POLEVKA, nic se nedéje.
Co se stalo?

Nic se nestalo. Ujistéte se, Ze omezovaci ventil
tlaku (3) je nastaven do polohy Utésnit a viko (2)
je bezpe¢né uzamceno. Jakmile zvolite tlacitko
Nabidky pokrm0, nechte spotrebi¢ spustit
zahfivani a generovani tlaku. Jakmile spotrebic
vytvori dostatecny tlak, displej zobrazi ¢asovac s
odpocitavanim, ktery predstavuje vami
pozadovanou dobu vareni zvoleného tlacitka
Nabidky pokrm0. Nyni zacne spotrebic varit jidlo.
Natlakovani muaze trvat od 5 do 40 minut v
zavislosti na mnozstvi a hmotnosti potravin,
které varite.

3. Jakmile tlakovy hrnec
nastavim, zaCne se
zahrivat, ale asiza 5
minut spotrebic tfikrat
pipne a prejde do rezimu

Spotrebic¢ detekuje, Ze do vaseho pokrmu nebylo
pridano dostatecné mnoZstvi tekutiny. Tlakovy
hrnec ma snimac automatické ochrany proti
prehrati, ktery automaticky prepne spotrebi¢ do
rezimu OFF (VYPNUTOQ) nebo Udrzeni teploty,
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Udrzeni teploty a moje
jidlo se zcela neuvari. Co
se déje?

jakmile zjisti, Ze neobsahuje dostate¢né
mnozstvi tekutiny, aby se neprehfrival. Ujistéte se,
Ze je uvolnén veskery tlak, otevrete viko a
pridavejte tekutinu po 1/2 salcich, dokud
spotrebi¢ nezacne radné generovat tlak a vafit.

Spotrebi¢ detekuje unik tlaku a nespravné
utésnéni. Pevné zatlacte na viko, aby se utésnéni
vytvorilo nebo uvolnéte veskery tlak a bezpecné
viko sejméte, abyste spotrebic¢ dukladné
zkontrolovali. Ujistéte se, Ze je gumovy tésnici
krouzek na svém misté, viko je bezpecné
uzamceno a ventil na horni strané vika je v
poloze ,Utésnit". Spotfebic resetujte odpojenim.
Vyckejte 10 sekund a znovu jej pripojte. Znovu
spotrebi¢ naprogramujte.

Obé vySe uvedena reSeni zpusobi odpareni
urcitého mnozstvi tekutiny, doporucuje se proto
pridat zpét stejné mnozstvi, které se odpafilo,
jinak se budete s timto problémem setkavat i
nadale nebo tlakovy hrnec nebude fungovat
spravne.

4. Béhem natlakovani se
kolem okraje vika
uvolnuje para. Jak mohu
tento problém vyresit?

Vezméte prosim na védomi, Ze para unikajici z
ventilu (3) nebo kolem vika je v pribéhu procesu
natlakovani béhem prvnich 5 minut normalni.
Pokud tento jev trva déle nez 10 minut nebo se
para stale uvolnuje, i kdyz ¢asovac jiz zacal
odpocitavat, miiZze to znamenat, Ze gumovy
tésnici krouzek (18) netvoril fadné utésnéni, kdyz
bylo viko (2) uzamceno. To se mize stat u zcela
novych jednotek. Zkuste na viko pevné zatlacit
(2). To by mélo umoznit gumovému tésnicimu
krouzku (18) pevné utésnéni a zastaveni dalsiho
uvolfiovani pary.

Pokud se tim problém nevyresi, stisknéte tlacitko
UDRZENI TEPLOTY/ZRUSIT a postupujte dle
pokyni pro uvolnéni veskerého tlaku pred
odstranénim vika a zkontrolovanim cerveného
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bezpe¢nostniho ventilu (4) nebo gumového
tésniciho krouzku (18). Viz str. 7 o nasazeni
gumového tésniciho krouzku (18). Utfete jej
mokrym hadfikem, aby byl Cisty a hladky, bez
zbytkl potravin. VSimnéte si, ze Cerveny
bezpecnostni ventil (4) je Ffadné sestaven a
snadno jej muzete vytahnout nahoru a dold
uchopenim tésniciho krouzku bezpecnostniho
ventilu (16). Viko znovu umistéte na spotfebic¢ a
uzamknéte. Znovu spustte proces vareni.

5. BEhem natlakovani se
z omezovaciho ventilu
tlaku (3) uvoliuje para.

Jak mohu tento problém

vyresit?

To muUze nastat pfi pocatecnim spusténi cyklu
natlakovani a je to bézné. Pokud bude problém
pokracovat déle nez 10 minut, je mozné, Ze ventil
(3) neni fadné umistén. Jednoduse pouzijte klesté
nebo podobné nacini a kuchynské rukavice a
opatrné ventil jemnym poklepanim ze strany na
stranu znovu umistéte, dokud radné netésni.
Pokud se para nadale uvolfuje, bude
pravdépodobné nutné stisknout tladitko UDRZENI
TEPLOTY/ZRUSIT. Postupujte dle pokyn( pro
uvolnéni veskerého tlaku pred otevienim vika a
odstranéni omezovaciho ventilu tlaku a
zkontrolujte tenkou draténou pruzinu na jeho
spodni strané. Ujistéte se, Ze neni ohnuta ani
uvolnéna. Pokud para stale unika, maze byt ventil
vadny a muze byt nutna vyména nebo oprava.

6. Béhem natlakovani se

z oblasti bezpecnostniho

ventilu (4) uvoliuje para.

Jak mohu tento problém
vyresit?

To muize nastat pfi pocatecnim spusténi cyklu
natlakovani a je to bézné. Pokud bude problém
pokracovat déle nez 10 minut, jednodusSe pouzijte
klesté nebo podobné nacini a kuchynské rukavice,
abyste mohli ventil opatrné fadné umistit. To
pomuze radné usadit viko a vSechny ventily. Tlak
bude rychle na bezpecnostni ventil tlacit a radné
spotrebi¢ utésni, aby se dokoncilo natlakovani.

7. Moje jidlo je hotové a
veskery tlak je uvolnén,
ale nem(zu odemknout

Stisknéte tlacitko UDRZENI TEPLOTY/ZRUSIT a
ujistéte se, ze veskery tlak a para byly zcela
uvolnény. Také se ujistéte, Ze Cerveny
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a otevrit viko. Co se
zaseklo?

bezpecénostni ventil (4) jiz neni v horni poloze.
Muze byt zaseknuty v horni poloze, jemné
poklepejte na viko, aby se dostal dol(. Poté
otacejte vikem ve sméru hodinovych rucicek a
odemknéte jej. Pokud je stale zaseknuté, mize
pomoci odpojeni zafizeni.

8. Co je Cira plastova
Cast, ktera byla dodana s
mym tlakovym hrncem?

To je Kondenzacni nadobka: Viz dil (12) na
stranach 5 a 8 a pripojeni kondenzacni nadobky
k zadni strané tlakového hrnce.

9. Naprogramoval jsem
tlakovy hrnec, aby varil,
ale nic se nedéje.

Spotrebic stale vytvafri tlak. To mlze trvat 5-40
minut v zavislosti na mnozZstvi a hmotnosti
potravin v tlakovém hrnci.

10. Spotrebic
NEFUNGUJE, nebo NENI
NAPAJEN.

Pojistka ve spotrebici byla zkratovana. To se
stane, pokud je pokrm ve vnitfnim hrnci varen
bez dostatecného mnozstvi tekutiny, nebo pokud
do hrnce proudi prilis mnoho elektrického
proudu. Obratte se prosim na zakaznicky servis
kvuli nahradni pojistce.

11. LED displej zobrazuje
chybu E4.

Odpojte napdjeci kabel ze zasuvky ve zdi.
Vyckejte priblizné 15 minut. Pfipojte napajeci
kabel zpét do zasuvky ve zdi. Stisknéte tlacitko
UDRZENI TEPLOTY/ZRUSIT na tlakovém hrnci.
Chcete-li zah3jit vareni, zvolte proces vareni.

12. Mé jidlo je na dné
vnitfniho hrnce spalené.

Ve vnitfnim hrnci neni dostatek tekutiny. Pridejte
do obsahu vaseho vnitiniho hrnce vice tekutiny.

13. Mam potize

Nespravné nasazeny
tésnici krouzek.

Tésnici krouzek znovu
nasadte.

se zavrenim vika.

Bezpecnostni ventil je v
horni poloze.

Jemné zatlacte
bezpecnostni ventil dolu.

14. Mam potize s
otevrenim vika.

Tlak nebyl zcela
uvolnén.

Jemné otocte omezovaci
ventil tlaku do polohy
VYPUSTIT a uvolnéte
zbyvajici tlak.
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Bezpecnostni ventil je v
horni poloze.

Jemné zatlacte
bezpecnostni ventil dolu.

15. Béhem vareni

Ventil je v poloze

Presunte omezovaci ventil

se z ventilu VYPUSTIT. tlaku do polohy UTESNIT.
uvolnuje hodné
pary.
Stisknutim tlacitka
UDRZENI TEPLOTY/ZRUSIT
16. Displej ukoncite vareni.

zobrazuje E3.

Je zjisténo prehrati.

Zkontrolujte, zda nejsou
potraviny ve spodni ¢asti
vnitfniho hrnce spaleny.

17. Po zapojeni
napajeciho kabelu
je displej prazdny.

Spatné napajeni nebo
zadné napajeni.

Zkontrolujte napajeci kabel
z tlakového hrnce do
zasuvky ve zdi a zajistéte
dobré spojeni.

Elektricka pojistka je
spalena.

Obratte se na zakaznicky
servis kvli ndhradni
pojistce.

18. Ryze je pouze
c¢astecné uvarena

Nebylo pouzito
dostatecné mnozstvi
vody.

Upravte pomér ryze a vody
dle receptu.

nebo je prilis Viko bylo otevieno pfilis | Po dokonéeni cyklu vafeni
tvrda. brzy. nechte viko na spotrebici po
dobu dalSich 5 minut.
19. Ryze je Bylo pouzito pfilis Upravte pomér ryze a vody
kaSovita nebo mnoho vody. dle receptu.
vodnata.
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Pokud se na displeji tlakového hrnce objevi néktery z nize uvedenych chybovych
kodu, odpojte napajeci kabel a zkontrolujte, zda je tlakovy hrnec fadné smontovan,
zda je jidlo v hrnci spravné a rovhomérné rozlozeno a zda je v hrnci dostatek
tekutin. Poté nechte spotrebi¢ vychladnout po dobu alespon 10 minut, zapojte jej

zpét do zasuvky a zapnéte.

Chybovy kéd | Problémy/Priciny Obratte se na Zakaznickou
podporu

El Otevieny obvod snimace | Obratte se na Zakaznickou
podporu

E2 Zkrat snimace Obratte se na Zakaznickou
podporu

E3 Prehrati Vypnéte/zapnéte spotrebic a

pokud stale zobrazuje chybu,

obratte se na zakaznickou podporu

EY Porucha signalniho Obratte se na Zakaznickou
spinace podporu

mmm Likvidace: Symbol presSkrtnutého kontejneru na vyrobku, v prilozené
dokumentaci ¢i na obalech znamena, ze ve statech Evropské Unie musi byt veskera

elektricka a elektronicka zarizeni, baterie a akumulatory po skonceni jejich zivotnosti
likvidovany oddélené v ramci tfidéného odpadu. Nevyhazujte tyto vyrobky do

netfidéného komunalniho odpadu.
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@ C € PROHLASENI O SHODE

Timto spole¢nost Abacus Electric, s.r.o. prohlasuje, Ze vyrobek SALENTE splnuje

pozadavky norem a predpisu, které jsou relevantni pro dany typ zafizeni.
PIné znéni Prohlaseni o shodé naleznete na http://ftp.salente.cz/ce/

Dovozce / Dovozca / Importer / Importér
Abacus Electric, s.r.o.

Plana 2,370 01, Czech Republic

Vyrobce / Vyrobca / Manufacturer / Gyarté

Vyrobce / Vyrobca / Manufacturer / Gyarté
Naxya Limited
No.5, 17/F, Strand 50, 50 Bonham Strand, Sheung Wan, Hong Kong

Made in China
Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

www.salente.eu

VSechna prava vyhrazena.
Konstrukce a technicka specifikace vyrobku se mohou zménit bez predchoziho
upozornéni.
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Do not place the attachment container on the heating pad.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using pressure cookers, basic safety precautions should always be followed:
1. Read all instructions before operation.

2. Do not operate while unattended.

3. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

4. Close supervision is necessary when the pressure cooker is used near children.
5. DO NOT allow children to operate under any circumstance.

6. Do not place the pressure cooker in a heated oven.

7. Extreme caution must be used when moving a pressure cooker containing hot
liquids.

8. Do not use pressure cooker for other than intended use.
9. Never immerse product in water or other liquids.

10. This appliance cooks under pressure. Improper use may result in scalding
injury.

11. Make certain unit is properly closed before operating. See" Operating
Instructions”.

12. Do not fill the unit over 2/3 full. When cooking foods that expand during
cooking, such as rice or dried vegetables, do not fill the unit over 1/2 full. Over-
filling may increase the risk of clogging the vent pipe resulting in excessive
pressure in unit. Failure to follow this procedure can result in injury to person(s)
and/or damage to the unit.

13. Be aware that certain foods, such as applesauce, cranberries, pearl barley,
oatmeal or other cereals, split peas, noodles, macaroni, rhubarb, or spaghetti can
foam, froth, and sputter, and clog the pressure release device (steam vent). These
foods should not be cooked in a pressure cooker.
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14. When the normal operating pressure is reached, turn the heat down so all the
liquid which creates the steam does not evaporate.

15. Always check the pressure release devices for clogging before use.

16. Do not open the pressure cooker until the unit has cooled and all internal
pressure has been released. If the handles are difficult to push apart, this indicates
that the cooker is still pressurized — do not force it open. Any pressure in the
cooker can be hazardous. See Operating Instructions.

17. Do not use this pressure cooker for pressure frying with oil.

18. DO NOT place the product near flammable materials or use in a humid
environment.

19. DO NOT damage the Seal Belt and DO NOT replace it with anything other than
the replacement belt designated for this unit.

20. DO NOT tamper with the Steel Ring in the Lid (2) with any tools or external
forces. If the Steel Ring is damaged, please stop using immediately and replace the
Lid.

21. Clean the Filter (17) regularly to keep the cooker clean.

22. NEVER use additional weight on the Pressure Limiting Valve (3) or replace the
Pressure Limiting Valve (3) with anything not intended for use with this unit.

23. The surface of contact between the Inner Pot (6) and the Electronic Heater (14)
should always be clean. DO NOT use the Inner Pot with other heating sources. DO
NOT replace the Inner Pot with a container other than what is recommended by the
manufacturer.

24. Food should not be kept warm for more than 4 hours in order to maintain the
freshness of the food. The pressure cooker should not be used for more than 6
hours continuously. Serious Injury and/or damage may occur if any safeguards are
ignored.

25. If steam releases around the Lid (2) during the cooking process, please unplug
from the power supply immediately, let cool, remove contents and return the
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product to the manufacturer for exchange or repair. The Pressure Discharging
Device has activated. This is a safeguard to alert the user that the Pressure
Limiting Device is malfunctioning

26. If there is any malfunction of the cooker during the cooking process, please
stop using the device and return to the manufacturer for repair or exchange.

27. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

28. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before
putting on or taking off parts.

29. Do not operate this appliance with a damaged cord or plug or after it
malfunctions or has been damaged in any manner. Bring it to a qualified technician
for examination, repair or electrical or mechanical adjustment. DO NOT
disassemble the product, or replace parts with parts not intended for this unit.

30. Always attach plug to appliance first, then plug cord into the wall outlet. To
disconnect, turn any control to off, then remove plug from wall outlet.

31. Do not use outdoors.
32. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

33. Any other servicing should be performed by an authorized service
representative.

34. The use of accessory attachments not recommended by the appliance
manufacturer may cause injuries.

SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR HOUSEHOLD USE ONLY

GROUNDING INSTRUCTIONS: This appliance must be grounded. It is equipped with
a 3-pronged cord having a grounded plug. The plug must be plugged into an outlet
which is properly installed and grounded.

Warning: Improper use of the grounded cord can result in the risk of electric shock.
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Consult a qualified electrician if necessary. Do not attempt to defeat this safety
feature by modifying plug.

A short power-supply cord is provided to reduce the hazards resulting from
entanglement or tripping over a longer cord. If it is necessary to use an extension
cord, it should be positioned such that it does not drape over the counter or
tabletop where it can be pulled on by children or tripped over and:

1) Use only with appropriate cable for this load.

2) The marked rating of the extension cord must be equal to or greater than the
rating of this appliance. The electrical rating is listed on the bottom of this unit

ABOUT YOUR PRESSURE COOKER

This pressure cooker uses advanced technology so you and your family can enjoy
the benefits of better, faster and healthier cooking. Your pressure cooker seals in
steam to cook hotter and faster while maintaining important nutrients for healthier
meals. Cooking fast and with less water saves vital natural resources and energy!
It's the easiest pressure cooker to use on the market. It may seem like a
complicated unit but rest assured, this pressure cooker is simple to use, makes
meals quick and easy, and overall it saves you money! Please accept our thanks for
purchasing our Pressure Cooker and Enjoy!

SAFETY WARNING: There is a potential risk of fire, electric shock or injury to
persons if the product is not used as instructed. Protection against electric shock is
assured only if the main power cord is connected to a properly grounded 220 -
240V | 50Hz power receptacle.

* This product is to be used in DRY INDOOR environments only, and is NOT intended
for commercial use.

« All parts and accessories for this appliance must be used properly according to
the instructions. All parts and accessories must be the original provided from
manufacturer. All other parts or accessories that is not intended for use with this
appliance is strictly prohibited.
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* The use of an extension cord, power adapter or other electric devices is highly not
recommended.

LED ERROR INDICATOR:

If any of the below error codes appear on the pressure cooker display, unplug the
power cord and re-plug after 10 minutes. If the error code remains, contact the
manufacturer for a replacement part.

PARTS IDENTIFICATION
1. Handle

2. Lid

3. Pressure Limiting Valve

4. Float Valve (external view)

5. Float Valve (internal view)
6. Inner Pot

7. Outer Pot

8. Main Body Handles

9. Upper Ring

10. Control Panel

11. Power Cord

12. Condensation Cup

13. Main Body

14. Heating Plate
15. Bottom Ring

16. Seal Ring for Float Valve
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17. Filter

18. Rubber Seal Ring
19. Sensor

20. Lid Rest (lid latches
onto either side handle)
21.Tab for Lid Rest

22 Lid Release Button
23.Stainless Steel Basket
24.Tempered Glass Lid
25.Measuring cup
26.Spoon

27. Rack
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ACCESSORIES
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HOW TO USE THE CONTROL PANEL

Pressure
A Cook

Meat
Stew

FEsa8 HH
B s Slow

Cook

| Sauté I

D-FOOD MENU BUTTONS: Use these buttons to select a Menu function, Press
again to set cooking modes (Less, Normal, More), the pressure cooker will
automatically begin the cooking cycle.

E-YOGURT FUNCTION: Including two steps, Pasteurize and Culture .

F-PRESSURE LEVEL BUTTON: Use this button to select pressure cooking level, Low
Pressure or High Pressure.

D-DELAY START BUTTON: Use this button to program the pressure cooker to begin
cooking at a later time. This button is used in combination with the Menu.
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E-KEEP WARM/CANCEL BUTTON: Use this button to set the Pressure Cooker to
Keep Warm. The Pressure Cooker will automatically set itself to Keep Warm after
cooking. Also press this button to Cancel ANY function at ANY time.

F-LCD DISPLAY

The LCD display uses icons, words, and numbers to depict time, pressure levels,
modes, cooking progress and messages.

1) Delay Start Icon 2) Pre-Heating Icon 3) Pressurized Icon 4) Keep Warm Icon

Time & message Display

Pressure Level Indicator

Pressure High
Mode Indicator - i) P9

Q) X

Progress Indicator 5
Pre-heating Cooking Keep Warm

Sound Indicator: display whether sound ON or OFF, Safety alerts never turn OFF
Turn the sound OFF: Press the ,, +  button at least 3s until the icon change to icon
Turn the sound On: Press the ,, + " button at least 3s until the icon change to icon
Common Messages

o

U U

gl (=g (Wl
D D

i jufll (Wu! [
U (e
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GLASS LID ASSEMBLY

++Your Pressure Cooker is equipped with a 3
Tempered Glass Lid that can be used with the SLOW
COOK and WARM functions. Please do not use this 1

2
Glass Lid with any other functions on this Pressure
Cooker. 4
Assembly of the Knob on the Glass Lid will require a / 5
Screwdriver (not included). /

Follow the diagram on the left (Figure 6) to
assemble the knob on the Glass Lid.

1. Handle

2. Handle Base

3. Glass Lid Body

4. Silicon Gasket

5. Gasket

6. M4 Screw

RUBBER SEAL RING ASSEMBLY

Always ensure the Rubber Seal
Ring (18) is securely fitted onto
the metal Y-shaped ring in the
interior of the Lid (2). Make sure
the crease in the Rubber Seal
Ring (18) meets with the outside
of the Y- Ring all the way
around.

Figures 1-2
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Then place the Y-Ring and Rubber Seal Ring (18) back
into the Lid (2) making sure the hole in the center of the
Y-Ring's cross-section is lined up with the metal pin in
the center of the Lid (2). Press down firmly until the Y-
Ring is secured onto the Lid (2) (Figures 1- 2).

PRESSURE COOKER LID MARKINGS

Figure 3

Please note the "OPEN" and "CLOSE" markings on the rim of the pressure cooker
body (13) and the" W "on the rim of the Lid (2). To properly close and secure the
pressure cooker Lid (2), always line up the "CLOSE" marking on the Upper Ring (9)
and the "W "on the rim of the Lid (2) (Figure 3).

CONDENSATION CUP ASSEMBLY

The Condensation Cup is the clear plastic piece that snaps
into the back side of the pressure cooker as shown in Figure
4. Place condensation cup in rear of the unit until it locks
into place; it is part 12 in the diagram on page 6.

PRESSURE LIMITING VALVE WARNING

WARNING: Avoid serious injury. Always use tongs or a long
kitchen tool to set the valve to EXHAUST (Figure 5).

CAUTION HOT STEAM: KEEP HANDS AND FACE AWAY
FROM THE PRESSURE LIMITING VALVE WHEN ROTATING
TO EXHAUST.

Figure 5
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BEFORE FIRST USE

1. Remove packaging materials such as cardboard, plastics or Styrofoam and
discard appropriately.

2. Clean all the parts by wiping with a soft damp cloth or sponge and dry
thoroughly.

3. Thoroughly clean the cooking pot in the dishwasher or with warm soapy water.
Rinse, towel or air-dry, and place in the pressure cooker.

LID ASSEMBLY:

1. How to open the lid: Hold the
handle (1) firmly while pushing pras N =
down on the red lid release : = ‘ ::E:z :
button (22), turn the lid (2) x 0 : —44
clockwise until it loosens and lift — — ‘ L

vertically (Figures 6-7); Figures 6-8

/ |

the lid (2) can stand on the Lid Rest (20) (Figure 8).

Note: For new units, the seal of the Lid (2) may be slightly stronger than normal and
may be slightly difficult to unlock. Once the Lid (2) has been opened and closed
several times, it will loosen up.

2. How to close the lid: Observe |

the Rubber Seal Ring (18) inside I ]/73\ \

the Lid (2) and ensure that it is 1

fitted onto the lid all the way a
around. [ === | !

Figures 9-11

(Caution: If the rubber seal ring is damaged, do not use the pressure cooker.
Contact Customer Service to repair or replace).
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To lock Lid (2) in place, remove any food residue from rim of Upper Ring (9) of
cooking pot to ensure a proper seal. Take the Lid (2) off the Lid Rest (20) (Figure 9),
hold the Handle (1) and close it downwards at the Opened Lid position (Figure 10).
Turn counter-clockwise until you reach the Closed Lid position (Figure 11). (A
clamping sound can be heard).

Note: To ensure you are properly closing the lid (2), line up the OPEN and CLOSE
markings on the Lid (2) and Main Body (13).

WATER TEST

For the first use, to ensure correct assembly of the Rubber Seal Ring (18),it is
recommended to read the following instructions and fill the Inner Pot (6) with water
to the 2/3 line and program to pressure cook for 30 minutes. Once completed, pour
out the water. Rinse and towel dry the Inner Pot (6). The pressure cooker is now
ready for use.

LID SAFETY LOCK SYSTEM
*Note: This unit has a built-in safety feature that prevents all functions from
activating if the Lid (2) is not properly locked/secured into place.

A cooking function cannot be selected if the Lid (2) is not properly locked/secured
into place. The display will show "LID" and continuously beep until the Lid (2) is
properly closed. You will not be able to select a cooking function.

This is to prevent the unit from cooking without the lid being properly secured. The
Saute function will still work as this function does not use the Lid (2).

INSTRUCTIONS FOR USE
COOKING POT MARKINGS

Inside the removable cooking pot are two sets of markings. One side is marked "2/3
MAX PRESSURE COOK", which indicates the maximum fill line when cooking any
food, other than rice in the pressure cooker. The other marking is MAX RICE CUP
and is used when cooking rice. When pressure cooking rice, never fill the pressure
cooker with water past the 6 cup marking.
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1. Open lid, remove cooking pot from pressure 7
cooker and add food and liquids. ( /

w|rn

NOTE: The total volume of food and liquid must
not exceed 2/3 of the capacity of the cooking pot
(Figure 12). For foods such as dried vegetables 7
and beans, or rice and grains, the total volume

must not exceed 1/2 the capacity (Figure 13). / 1 1
Overfilling may clog the pressure limit valve,

which can cause excess pressure to develop. Figure 12 - 1

Y 2
3
Always use at least 2 cup liquid when pressure cooking.

WARNING: To avoid a serious burn injury when cooking foods other than rice, never
exceed the Figure 13 2/3 MAX PRESSURE COOK mark of the combined volume of
liquids and solids (Figure 13).

(14) is located, is clean and dry before inserting the Inner
Pot (6) into the pressure cooker and adjust the pot left
and right to ensure optimal contact between the Inner
Pot and the heating plate (14) (Figure 14)

Be certain the inner receptacle, where the heating plate e

| ~—

Figure 14

3. Close and "LOCK" the lid.

4. Adjust the Pressure Limiting Valve (3) to the "Airtight”
position, and ensure that the Float Valve (4) sinks.

5. When adjusting the Pressure Limiting Valve (3) to either
the "Airtight" or the "Exhaust” positions, line up the marking
on the Pressure Limiting Valve (3) with the arrow on the
Handle (1) as shown in Figure 15. Figure 15
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6. Plug the power cord into the pressure cooker and then into the wall outlet. The
LCD display will show OFF.

OPERATING INSTRUCTIONS

With the lid securely locked in place, unit on and the LCD displayed, select the
button for the desired cooking function by reading the following instructions.

There are 15 Menu functions programmed for your pressure cooker. They are
Oatmeal, Soup/Broth, Poultry, Yogurt, Egg, Bean/Chili, Rice, Pressure Cook,
Meat/Stew, Cake, Slow Cook, Steam, Saute, Multigrain, Canning. The default times
are programmed for quick and easy cooking for small portions of food less than
3lbs. When cooking food that is more than 3lbs. Use the Custom Manual function.
Each of the default times is programmed to detect the weight of food being cooked
and how much liquid is inside the pot during the cooking cycle. The unit will
automatically build up the pressure, cook the food and go to Keep Warm when
cooking is complete.

MENU Temperature °C COOKING TIME RANGE
Oatmeal 165°C 1-99 MIN
Soup/Broth 165°C 1-99 MIN
Poultry 165°C 1-99 MIN

Yogurt 35°C - 83°C 8-24 HOUR

Egg 165°C 1-99 MIN
Bean/Chili 165°C 1-99 MIN
Rice 165°C 1-99 MIN
Pressure cook 165°C 1-99 MIN
Meat/Stew 165°C 1-99 MIN
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Cake 135°C 1-99 MIN
Slow Cook 60°C - 95°C 0.5-9.5 HOUR
Steam 165°C 1-99 MIN
Sauté 100°C - 140°C 1-30 MIN
Multigrain 165°C 1-99 MIN
Canning 165°C 1-99 MIN

AFTER SELECTING A MENU BUTTON

1.The Default Cook Time will display for the selected setting. For example, if Rice is
selected, the display will show 00 12. There is no need to press any other button.

2. The Rice Indicator will blink 10 times and the unit will begin heating.
The Pre-heating Icon will illuminate.

3. As the unit heats up and pressure builds, the Float Valve will rise. The amount of
liquid and other ingredients in the pressure cooker determines the length of time
needed for full pressure to build - generally 5 to 40 minutes.

4. Using the same Rice example, while the unit is building up pressure the LCD
display will show ON. Once it begins to pressure cook, the Pressurized Icon
will illuminate. The LCD display will show a solid P.12 and begin countdown.

5. The raised Float Valve indicates you are cooking under pressure. The lid is now
locked and cannot be opened.

YOU SHOULD NEVER ATTEMPT TO OPEN THE LID WHILE PRESSURE COOKING.
AFTER SELECTING PRESSURE LEVEL

The PRESSURE LEVEL button is used in combination with the Menu buttons.
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The default working pressure is High pressure, the "PRESSURE LEVEL" button
toggles the pressure setting between"High Pressure”(50-60KPa) and"Low
Pressure"(30-40KPa) for the pressure cooking functions. Using Soup as an
example, first press the Soup button and set the pressure cooking time, the Soup
indicator will blink and High pressure indicator will be highlight, press the Pressure
Level once, the Low pressure indicator will light up. The working pressure will be
high pressure if you press the Pressure Level button twice.

Follow steps 3-5 from chapter AFTER SELECTING A MENU BUTTON
AUTO-KEEP WARM FEATURE

When cooking has completed, the pressure cooker will beep and automatically go
to keep Warm function. The Keep Warm indicator light and the Keep Warm icon
will illuminate and the display will show 00 00. After 24 hours the cooker will
automatically switch to OFF.

NOTE: The keep Warm setting should not be used for more than 4 hours. The
quality and texture of food will begin to change after 1 hour on keep Warm. A bit of
condensation in the upper ring during keep Warm is normal.

TO RESET OR CANCEL

User can reset or cancel any function at anytime by pressing the Keep
Warm/Cancel button until the display shows OFF.

REMOVING LID AFTER PRESSURE COOKING

When the pressure cooking cycle has completed, the unit will automatically switch
to keep Warm. At this point you may release pressure in one of two ways - Natural
Pressure Release or Quick Pressure Release.

1. Natural Release: Following pressure cooking, allow the unit to remain on keep
Warm. The pressure will begin to drop - time for pressure to drop depends on the
amount of liquid in the cooker and the length of time that pressure was maintained.
Natural Release can take from 15 to 30 minutes.
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During this time cooking continues so it is recommended for
certain cuts of meats, soups, rice, and some desserts. When
pressure has fully released, the Float Valve (4) will drop
(Figure 16) and the lid will unlock to open. As a safety feature,
the lid will not open unless all pressure is released. Do not
force the lid open. If the lid feels tight, please allow additional
time for pressure to fully release before attempting to open
the lid.

Figure 16

Quick Release (recommended for foods that should be Medium or Medium-Rare):
Following pressure cooking the cooker will beep and go to keep Warm. Press the
keep Warm/Cancel button and the display will show OFF. Using an oven mitt or
long utensil, carefully turn the Pressure Limiting Valve (3) to the “Exhaust” position
to release pressure until the Float Valve (4) sinks.

NOTE: You cannot adjust the Pressure Limiting Valve to the "Exhaust” position
immediately after cooking, when using functions such as porridge or, soup. It is
IMPORTANT that the Float Valve (5) sinks before any attempts are made to open
the lid.(Figure 14)

CAUTION HOT STEAM - RISK OF SCALDING: USE TONGS OR LONG UTENSIL TO
TURN THE VALVE. KEEP HANDS AND FACE AWAY FROM PRESSURE LIMITING
VALVE (3)

HOW TO USE SAUTEING FUNCTION

This setting allows high temperature cooking, without a lid, before pressure cooking.
Before pressure cooking, most dishes will benefit from roasting, as they will acquire
a golden color and a richer and juicier taste. If you want to roast meat or vegetables

before pressure cooking:
1. Remove the lid (2) from the appliance.

2. Add oil or butter according to the recipe.
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3. Press the SAUTE button. Press the + and - buttons to set the cooking time. No
need to press any other button, the program starts after 10 seconds. The LCD shows
ON.

4. Press the SAUTE button repeatedly to select the mode and temperature according
to the table.

5. After preheating, the LCD displays HOT and you can now put food in the inner pot.
6. Stir or turn the food as needed until the desired color and consistency is achieved.

7. If you want to cancel the SAUTE function before the timer countdown is finished,
press the KEEP TEMPERATURE/CANCEL button.

I After canceling the SAUTE function, let the appliance rest for 2-3 minutes before
starting pressure cooking. If the appliance does not start pressure cooking, let it cool
down for a longer time after SAUTEING before selecting another function.

TEMPERATURE AND TIME SETTING FOR ROASTING

e Press the RESET button, the display will show MEDIUM and the default time of
0:20 will flash
e Press the RESET button and change the mode from MEDIUM to LESS or MORE.

These modes correspond to the temperatures in the table below

SAUTEING V2
Settings Temperature
Lower 100 °C
Medium 120 °C
Higher 140 °C
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e Use the + and - buttons to adjust the length of the REST mode time.

o After selecting the time, wait 5 seconds, the pot will start RESTARTING.

e To cancel the REST function before the timer countdown is complete, press the
RESTORE HEAT/CANCEL button.

e For slow cooking, you can use a glass lid.

HOW TO USE THE YOGURT FUNCTION

Making Yogurt is simple and fun using your pressure cooker. All you need is some
milk and a bit of active culture yogurt! The process consists of two parts:
Pasteurizing the milk and culturing the yogurt. Complete the following steps to
make yogurt:

Pasteurize

1. Place the steel pot inside the base and plug in your pressure cooker. The LCD
screen will display OFF.

2. Pour milk into the steel pot according to your recipe.
3. Lock the lid in place and turn the steam vent handle to Airtight.

4. Select Yogurt. Press Yogurt again to switch to More; the LCD screen will flash
Boil.

5. After 10 seconds the cooker will beep 3 times and the LCD screen will display
Boil.

6. When cooking is complete the cooker beeps and the LCD screen displays Yogt.

7. Remove steel pot with milk place pot on a wire rack and cool until milk reaches
43 °C

Culture
Stir active culture into warm milk according to your recipe. Return steel pot to
pressure cooker base.

1. Lock the lid in place. The steam vent handle can be turned to either Airtight or
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Exhaust.

2. Select Yogurt; press Yogurt again until Normal displays with an 8 hour timer on
the LCD screen. Use the Manual Setting to adjust cooking time.

3. After 10 seconds the pressure cooker will beep 3 times and the LCD screen will
display the timer (the yogurt timer will start and count down).

4. When cooking is complete the pressure cooker beeps several times and the LCD
screen displays Yogt. Transfer yogurt to containers and refrigerate as directed by
your recipe.

HOW TO USE SLOW COOKING FUNCTION:

1. Prepare the required dish and place it in the inner pot (6).
2. During slow cooking, put a glass lid on the appliance.
NOTE: The SLOW COOKING function cooks under normal pressure.

3. Select the SLOW COOKING function and the display will show the default time of
the SLOW COOKING mode of 06:00. Press the + and - buttons to adjust the cooking

time.
NOTE: The maximum time allowed for the SLOW COOKING mode is 9.5 hours.

4. Press the SLOW COOKING button repeatedly to select the mode and temperature
according to the table.

5. After 10 seconds, there are three beeps and ON is displayed on the LCD, indicating
that the pressure cooker is preheating.

6. It may take 5 to 20 minutes for the appliance to reach the required temperature
before the countdown starts.

7. When the cooking is finished, the pressure cooker beeps and automatically

switches to KEEP TEMPERATURE mode. In KEEP TEMPERATURE mode, 0000 is
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shown on the display.

8. The KEEP TEMPERATURE icon lights up, press the KEEP TEMPERATURE / CANCEL
button to end the operation.

TEMPERATURE AND TIME SETTINGS FOR SLOW COOKING

e Select the SLOW COOK function, the display will show MEDIUM mode and the
default mode time of 06:00
e Press the SLOW COOK button and change the mode from MEDIUM to LESS or

MORE. These modes correspond to the temperatures in the table below

SLOW COOKING V2
Settings Temperature
Lower 60 °C
Medium 70°C
Higher 80-95 °C

e Set the length of the Slow Cooker mode time using the + and - buttons. The
maximum time allowed in Slow Cook mode is 9.5 hours

e After selecting the time, wait 5 seconds, the cooker will start Slow Cooking. To
cancel the SLOW COOK function before the timer has finished counting down, press
the CONTINUE HEAT/CANCEL button.

e When cooking is complete, the pressure cooker beeps and automatically enters the
HEAT SAVE mode. The display will show 66 while in HEAT CONSERVATION mode. The
HEAT CONSERVATION icon will light up. To end the operation, press the KEEP HEAT /
CANCEL button

WARNING! When taking off the glass lid, never place your face or hands directly
over the pressure cooker, as escaping steam can cause severe burns.
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HOW TO USE THE DELAY START FUNCTION

If you wish to Program your pressure cooker to automatically cook prepared food at
a later time, you can program the pressure cooker to delay cooking by up to 24-
hours.

CAUTION: It is not recommended to use the Delay Start function to cook foods that
may spoil. Leaving raw foods inside the pressure cooker for long periods of time
prior to cooking may result in the food spoiling. Cook food that can be left out such
as rice, beans, grains or other foods that will not spoil.

This setting is used in combination with the menu functions and the manual setting
function.

1. Prepare desired food and place into cooking pot.

2. Secure the Lid (2) onto the unit, turn it Counter-clockwise to lock it in place.
3. Make sure the Pressure Limiting Valve is set to the "Airtight" position.

4. Plug the power cord into a 220V power outlet.

5. The LCD screen will display OFF.

6. Press the Delay Start button, the Delay Start icon will illuminate . The LCD
screen will show 00:30 which is equal to 30 minutes of delay time. Press the Delay
Start button to set your delay time for each additional 0.5-hour and hold for rapid
increase. The maximum Delay period is 24-hours. (The time that displays on the
LCD screen shows how long the user wants the unit to wait before the cooking
process begins.)

7. EX: If you wish to program the pressure cooker to automatically turn on in 3-
hours, press the Delay Start button until the LCD screen displays 03:00).

8. After programming your Delay Start time, select the menu function.
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HOW TO USE THE CANNING FUNCTION

1. Prepare the food in jars (perfectly clean), seal the lids and place the jars in the
inner pot. Glasses can reach up to 2/3 of the pot. Do not overfill the pot with
glasses. Always leave a small space. Pour water into the pot. The water should
reach 1/3 of the height of the jars.

2. Place the lid (2) on the cooker and turn it counterclockwise to lock it. Make sure
the pressure relief valve is in the "Airtight” position. Plug the power cord into a 220-
240V outlet.

3. The LCD shows OFF.
4. Press the CANNING Program

5. The display shows the default cooking time for the selected selection. For
CANNING, the display shows 00:15. It is not necessary to press another button.

6. The CANNING diode flashes ten times and the cooker starts to heat up.
ON and Preheat icon light up . .

7. After warm-up, P. 15 and the pressure icon light up on the display. The
countdown starts.

8. The program will announce the completion by a beep. Drop the steam. Open the
lid and carefully remove the glass using potholders or pliers.

MENU SELECT BUTTONS:

Select one of the menu buttons except Saute and Yogurt function. Follow the
instructions under "AFTER SELECTING A MENU BUTTON"

Once the pressure cooker completes its countdown, the unit will begin operation of
the cooking sequence for the chosen selection.

Follow instructions under "HOW TO REMOVE LID AFTER PRESSURE COOKING" to
finish the cooking process.
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SAFETY FEATURES
There are nine safety devices installed in the pressure cooker to assure its
reliability (Figure 17).

O 0 ~N O O

-
o

Figure 17

. Lid Safety Lock System

. Lid Safety Switch

. Open and Close Lid Safety Device
. Thermal Fuse

. Pressure Limiting Valve

. Pressure Relief Device

. Anti-Block Cover

. Automatic Temperature Control

. High Temperature Warning

0. Pressure Control Device

— O 00 ~NOoO 0T~ WN =

1. Open-and-Close Lid Safety Device

The lid cannot be opened if the appliance is filled with pressure.
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2. Pressure Control Device
The correct pressure level is automatically maintained during cooking cycle.
3. Pressure Limiting Valve

The pressure limiting valve will release air automatically when the pressure inside
exceeds the preset temperature.

NOTE: Overfilling the pressure cooker (see Instructions for Use) may clog the
pressure limiting valve, which can cause excess pressure to develop.

4. Anti-Block Cover
Prevents food material from blocking the pressure limiting valve (3).
5. Pressure Relief Device

When the cooker reaches the maximum allowable pressure and temperature, the
cooking pot will move down until the lid separates from the sealing ring, releasing
air pressure.

6. Thermostat

The power will auto-shut-off when the cooking pot temperature reaches the preset
value, or the pressure cooker is heating without enough liquid inside.

7. Thermal Fuse

The circuit will be opened when the pressure cooker reaches the maximum
temperature.

8. Lid Safety Switch
The pressure cooker will not function if lid is not properly secured into place.
9. Lid Safety Button

The lid cannot be opened if the button is not pressed and held.
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CLEANING THE PRESSURE COOKER

1. Always make sure the Pressure Cooker is unplugged, depressurized and
completely cooled down before dismantling.

2. Use a non-abrasive sponge or damp wash cloth to clean the outer body (13).
NEVER immerse the outer body (13) in any liquids or pour liquid into it.

3. Remove the Condensation Cup (12) and rinse it thoroughly and let dry. Clean the
Inner Main Body (13) and Upper Ring (9) with a damp sponge or wash cloth.

4. Remove the pressure limiting valve (3) by gripping and firmly pulling upwards.
Rinse with warm water and dry.

5. Clean the Lid (2) with warm soapy water, including the Rubber Seal Ring (18),
Filter (17), Vent, Float Valve (4) and let dry thoroughly.

6. On the underside of the lid below the pressure limiting valve (3), is a small metal
filter (17) which can be easily removed to clean (Figure 18).

7. Let parts dry completely before reassembling.

8. Wash the Inner Pot (6), Wire Rack (20), and Tempered Glass Lid (21) with a non-
abrasive sponge and allow to air dry or use a towel. It is not recommended to use
any type of scouring pad that can scratch the non-stick surface of the Inner Pot (6).

9. Store the inner pot inside of the Pressure Cooker. Store Pressure Cooker in a
cool, dry location.

10. Do not store pressure cooker with lid on tightly. This saves on gasket wear and
tear.
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11. NOTE: Any other servicing should be performed by an
authorized service representative or from the original

manufacturer or distributer.

How to Clean the Filter:

To clean the filter (17), remove it by pulling vertically. To re-
attach, simply line up the filter (17) and press down to secure
the filter (Figure 18).

Press down
Figure 18
Cooking table
Keep Pressure value
press- keep
default Preset or | keep
Manual ure Low warm
Adjust /Min press- not warm
Functi-ons Setting | tempe- pressur tempera
ure / (Y/N) time
rature / e ture/°C
High
°C
Less 12
1-99 50~60 | 30-40 0.5-
Oatmeal Normal 15 165°C Y 24H 60-80
min kPa kPa 24H
More 20
Less 20
Soup / 1-99 50~60 | 30-40 0.5-
Normal 30 165°C Y 24H 60-80
Broth min kPa kPa 24H
More 99
Less 10
1-99 50~60 | 30-40 0.5-
Poultry Normal 15 165°C Y 24H 60-80
min kPa kPa 24H
More 25
24
Less 8-24
Yogurt hour 35-42°C - - - -
hour
Normal 8:00
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More Boil 71-83°C
Less 4
1-99 50~60 | 30-40 0.5-
Egg Normal 5 165°C 24H 60-80
min kPa kPa 24H
More 6
Less 25
Beans / 1-99 50~60 | 30-40 0.5-
Normal 30 165°C 24H 60-80
Chili min kPa kPa 24H
More 40
Less 8
1-99 50~60 | 30-40 0.5-
Rice Normal 12 165°C 24H
min kPa kPa 24H
More 15
Less 20
Pressure 1-99 50~60 30-40 0.5-
Normal 35 165°C 24H 60-80
Cook min kPa kPa 24H
More 45
Less 20
Meat / 1-99 50~60 | 30-40 0.5-
Normal 35 165°C 24H 60-80
Stew min kPa kPa 24H
More 45
Less 25
1-99 0.5-
Cake Normal 40 135°C - - 24H 60-80
min 24H
More 50
Less 0:30 60-70°C
Slow 0.5-9.5 0.5-
Normal 6:00 70-80°C - - 24H 60-80
Cook hour 24H
More 9:30 80-95°C
Less 3
1-99 50~60 | 30-40 0.5-
Steam Normal 10 165°C 24H 60-80
min kPa kPa 24H
More 15
Less 15 100°C
1-
Saute Normal 20 120°C - - - 24H 60-80
30MIN
More 30 140°C
Less 20 165°C 24H 60-80
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Multi- Normal 40 1-99 50~60 | 30-40 0.5-
grain More 45 min kPa kPa 24H
Less 10
1-99 50~60 | 30-40 0.5-
Canning Normal 15 165°C Y 24H 60-80
min kPa kPa 24H
More 99
TROUBLESHOOTING
PROBLEM SOLUTION

1. Is the Pressure Limiting
Valve (3) on the lid (2)
supposed to be loose?

Yes even though it will have a loose fit it is safely secured.
It will turn 360 degrees. But when pressure has built up,
and the Valve is set to "Airtight” properly, it will resemble a
bobble head.

2. When | choose a Menu
Button (ex: SOUP), nothing
happens? What's wrong?

Nothing is wrong. Make sure the pressure limiting valve
(3) is set to Airtight and the Lid (2) is locked securely.
Once you have selected the Menu Button, simply leave the
unit alone and it will start to heat and build up pressure.
Once the unit has built up enough pressure, the display
will change to a countdown timer that displays your
desired cooking time of the Menu Button you selected.
This is the time the unit will start cooking the food.
Pressurizing can take anywhere from 5 minutes to up to
40 minutes depending on the quantity and weight of food
you are cooking.

happening?

3. After | set the pressure
cooker it will begin to heat
up, but in about 5-minutes
the unit beeps 3 times and
goes to Keep Warm and my

food does not cook
completely. What is

The unit is detecting that not enough liquid has been
added to your recipe. The pressure cooker has an
automatic over-heat protection sensor that will
automatically set itself to OFF or Keep Warm when it
detects that not enough liquid is present so that it does
not over-heat. Make sure all pressure is released, open the
lid and add in increments of 1/2 cups of liquid until the
unit will properly build up pressure and cook.

The unit is detecting that there is a leak in the pressure
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and that it is not sealed properly. Firmly push down on the
lid to help the seal form or release any built up pressure
and safely remove the lid to check the unit thoroughly.
Make sure the rubber gasket ring is in place, the lid is
securely locked, and that the Valve on top of the lid is set
to the "Airtight” position. Reset the unit by unplugging it.
Wait 10-seconds and plug it back in. Program the unit
again.

Both of the above solutions will cause some liquid to have
evaporated and it is recommended to add back in any
liquid that has evaporated otherwise you will keep
encountering the same issue or pressure cooker may not
function properly.

4. Steam is being released
around the rim of the lid
during the pressurizing

sequence. How do | fix this?

Please note that steam escaping from the Valve (3) or
around the lid is normal for the first 5 minutes or so
during the Pressurizing process. If it continues beyond 10
minutes or steam is still releasing when the timer has
begun counting down it may mean that the Rubber Seal
Ring (18) did not form a tight seal when the Lid (2) was
locked. This can happen to brand new units. Try pressing
down firmly on the Lid (2). This should allow the Rubber
Seal Ring (18) to seal and stop any more steam from
releasing.

If this does not fix the issue, press the KEEP
WARM/CANCEL button and follow the instructions to
release all pressure before removing the lid to check the
Red Float Valve (4) or the Rubber Seal Ring (18). See page
7 on how to install the Rubber Seal Ring (18). Rub a wet
cloth along it to make sure it is clean of debris and it is
smooth. Note that the Red Float Valve (4) is properly
assembled and you are able to pull it up and down with
ease by grasping the Float Valve Seal Ring (16).
Reposition and secure the lid. Start the cooking process
again.

5. Steam is being released
from the Pressure Limiting
Valve (3) during the

This may happen during the initial start-up of the
Pressurizing Sequence and is normal. If it continues for
more than 10 minutes, the Valve (3) may not be positioned
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pressurizing sequence.
How do | fix this?

properly. Simply use tongs or similar utensil and oven mitt
and carefully adjust the valve by gently tapping it side to
side until it seals properly. If the steam continues to
release, you may need to press the KEEP WARM/CANCEL
button. Follow the instructions to release all pressure
before opening the lid to remove the Pressure Limiting
Valve and check the thin wire spring on the underside of it.
Make sure it is not bent or loose. If steam still continues
to escape, the Valve may be faulty and replacement or
repair may be necessary.

6. Steam is being released
from the Red Float Valve (4)
area during the
pressurizing sequence.
How do | fix this?

This may happen during the initial start-up of the
Pressurizing Sequence and is normal. If it continues for
more than 10 minutes, simply use tongs or similar utensil
and oven mitt to carefully adjust it so it is seated properly.
This will help settle the lid and all the valves properly. The
pressure will quickly push up on the Float Valve and seal
properly to finish the pressurizing sequence.

7. My food is finished
cooking and all the
pressure is released, but |
cannot unlock and open my
lid. What is stuck?

Press the KEEP WARM/CANCEL button and make sure all
the pressure and steam has been completely released.
Also, make sure the Red Float Valve (4) is no longer in the
up position. It may be stuck in the UP position, simply tap
the lid gently to make it go back down. Then turn the lid
clockwise to unlock the lid. If it is still stuck, unplugging
the unit may help.

8. What is the clear plastic
part that came with my
pressure cooker?

It is the Condensation Cup: Refer to part (12) on pages 5
and 8 to attach the condensation cup to the back of the
pressure cooker.

9. I've programmed the
pressure cooker to cook but
it's just sitting there and
nothing appears to be
happening.

The unit is still building pressure. This can take between
5-40 minutes depending on the quantity and weight of
food in the pressure cooker.

10. The unit is DEAD or has
NO POWER.

The fuse in the unit has shorted out. This happens if the
unit is cooked without enough liquid in the inner pot or if
there is too much electrical current going to the cooker.
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Please contact customer service for a replacement fuse.

11. The LED display shows

E4 error.

Unplug the power cord from the wall outlet. Wait
approximately 15 minutes. Plug the power cord back into
the wall outlet. Press "CANCEL" button on the pressure
cooker. Select cooking process to begin cooking.

12. My food is burned at
the bottom of the inner pot.

There is not enough liquid in the inner pot. Add more liquid
to your inner pot contents.

PROBLEM

POSSIBLE REASON

SOLUTION

13. I'm having trouble
closing the lid.

Sealing ring improperly
installed.

Re-position the sealing ring.

Float valve in the UP
position.

Gently push the Float valve
down.

14. I'm having trouble
opening the lid.

Pressure has not been fully
released.

Gently turn the Pressure
limiting valve to EXHAUST to
release remaining pressure.

Float valve in the UP
position.

Gently push the Float valve
down.

15. A lot of steam
keeps shooting out
from the valve during
cooking.

The valve is in EXHAUST
position.

Move the Pressure limiting
valve to AIRTIGHT position.

16. Display shows E3.

Overheating is detected.

Press CANCEL to stop
cooking and check if food at
the bottom of the inner pot is
burnt.

17. Display is blank
after plugging in
power cord.

Bad power connection or no
power.

Check the power cord from
the pressure cooker to the
wall outlet to ensure a good
connection.
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Electrical fuse is blown. Contact customer service for
areplacement fuse.

Didn't use enough water. Adjust rice to water ratio

according to recipe.
18. Rice only partially
cooked or is too hard. | Lid opened too early. After cooking cycle is

complete, leave the lid on for
an extra 5 minutes.

19. Rice is mushy or | Used too much water. Adjust rice to water ratio
watery. according to recipe.

If any of the below error codes appear on the pressure cooker display, unplug the
power cord and check if the pressure cooker is properly assembled, if the food is
properly and evenly positioned, and if there is enough liquid in th cooker. Then, let it
cool for at least 10 minutes and plug it back into the outlet and turn it on.

Indicator code | Problems/Causes Contact the Customer support

El Open Circuit of the Contact the Customer support
Sensor

E2 Short Circuit of the Contact the Customer support
Sensor

E3 Overheating Turn it OFF/ON and if still

indicating Error, contact the

Customer support

EY Signal Switch Contact the Customer support
Malfunction
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=== Disposal: The symbol of crossed out container on the product, in the literature
or on the wrapping means that in the European Union all the electric and electronic

products, batteries and accumulators must be placed into the separate salvage after
finishing their lifetime. Do not throw these products into the unsorted municipal
waste

@ c € DECLARATION OF CONFORMITY

Hereby, the company Abacus Electric, s.r.o. declares that the SALENTE is in
compliance with the requirements of the standards and regulations, relevant for
the given type of device.

Find the complete text of Declaration of Conformity at http://ftp.salente.cz/ce/

Dovozce / Dovozca / Importer / Import6r
Abacus Electric, s.r.o.

Plana 2,370 01, Czech Republic

Vyrobce / Vyrobca / Manufacturer / Gyarto

Vyrobce / Vyrobca / Manufacturer / Gyarto

Naxya Limited

No.5, 17/F, Strand 50, 50 Bonham Strand, Sheung Wan, Hong Kong
Made in China

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

www.salente.eu

All rights reserved.
Design and specification may be changed without prior notice.
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Nevkladajte nadobu na prilohu na vykurovaciu podlozku.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Pri pouzivani tlakovych hrncov treba vzdy dodrziavat zakladné bezpecnostné
opatrenia:

1. Pred pouzitim si precitajte vSetky pokyny.

2. Spotrebi¢ pocas ¢innosti nenechavajte bez dozoru.

3. Nedotykajte sa horuceho povrchu. Pouzivajte rukovat alebo ovladacie prvky.
4. Ak sa tlakovy hrniec pouziva v blizkosti deti, vyZaduje sa prisny dohlad.

5. NEDOVOLTE detom za Ziadnych okolnosti pracovat so spotrebicom.

6. Tlakovy hrniec neumiestiujte do vyhriatej rury.

7. Pri manipulacii s tlakovym hrncom obsahujucim hortdcu tekutinu treba byt velmi
opatrni.

8. Nepouzivajte tlakovy hrniec na iné nez na urcené ucely.
9. Vyrobok nikdy neponarajte do vody ani inej kvapaliny.

10. Tento spotrebic vari pod tlakom. Nespravne pouzivanie méze mat za nasledok
Zranenie oparenim.

11. Pred pouzitim skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ dobre zavrety. Pozri ,Navod
na obsluhu®”.

12. Nenapihajte spotrebié nad 2/3 objemu. Pri vareni pokrmoyv, ktoré pocas varenia
zvaésuju svoj objem, ako je ryZa alebo suSena zelenina, nenapinajte spotrebi¢ nad
1/2 objemu. Preplnenie moZe zvysit riziko upchatia odvzdusnovania, o ma za
nasledok nadmerny tlak v spotrebi¢i. Nedodrzanie tohto postupu moze mat za
nasledok zranenie osob a/alebo poskodenie spotrebica.

13. Uvedomte si, ze niektoré potraviny, ako je jablkové pyré, brusnice, krapy, ovsené
vlocky a iné obilniny, hrach, rezance, makaroény, rebarbora a Spagety mézu penit a
praskat, a tak upchat zariadenie na uvolnenie tlaku (odvzdusnenie). Tieto potraviny
by sa v tlakovom hrnci nemali varit.

14. Ked sa dosiahne normalny prevadzkovy tlak, stimte ohrev, aby sa vSetka tekutina,
ktora vytvara paru, neodparila.

15. Pred pouzitim vzdy skontrolujte, ¢i zariadenie na uvolhenie tlaku nie je upchaté.
16. Tlakovy hrniec neotvarajte, dokym nevychladne a neuvolhi sa v§etok vnutorny
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tlak. Ak sa rukovat da len tazko uvolnit, znamena to, Ze hrniec je stdle pod tlakom -
neotvarajte ho nasilim. Akykolvek tlak v hrnci méze byt nebezpeény. Pozri Navod
na obsluhu.

17. Tento tlakovy hrniec nepouzivajte na tlakové smazenie s olejom.

18. NEPOKLADAJTE vyrobok do blizkosti horlavych materialov a NEPOUZIVAJTE ho
vo vlhkom prostredi.

19. NEPOSKODTE tesniacu gumu a NENAHRADZAJTE ju ni¢im inym neZ nahradnou
gumou uréenou pre tento spotrebic.

20. NEMANIPULUJTE s ocelovym kruzkom vo veku (2) Ziadnymi ndastrojmi ani
vonkajSou silou. Ak je ocelovy krizok poskodeny, spotrebi¢ okamzite prestante
pouzivat a vymerte veko.

21. Filter (17) pravidelne cistite, aby bol Cisty aj hrniec.

22. NIKDY ni¢im nezataZujte obmedzovaci ventil tlaku (3) ani ho nevymienajte za nic,
¢o nie je ur¢ené na pouzitie s tymto spotrebicom.

23. Povrch kontaktu vnutorného hrnca (6) a elektronického ohrievaca (14) musi byt
vzdy Cisty. NEPOUZIVAJTE vnutorny hrniec s inymi zdrojmi tepla. NEVYMIENAJTE
vnutorny hrniec za ziadny iny, ktory neodporuca vyrobca.

24. Jedlo by sa nemalo udrziavat v teple dlhsie nez 4 hodiny, aby sa zachovala jeho
cerstvost. Tlakovy hrniec by sa nemal pouzivat nepretrzite dlhsie nez 6 hodin. Ak sa
bezpeénostné opatrenia nedodrziavaju, moze doéjst k vaznym zraneniam alebo k
poskodeniu.

25. Ak sa pri vareni okolo veka (2) uvolfuje para, spotrebi¢é okamzite odpojte z
elektrickej siete, nechajte vychladnut, vyberte obsah a vratte vyrobcovi na vymenu
alebo opravu. Zariadenie na uvolnhenie tlaku bolo aktivované. Toto je bezpe¢nostné
opatrenie, ktoré upozorni uzivatela, ze zariadenie na obmedzenie tlaku nefunguje
spravne.

26. Ak pocas varenia dbjde k akejkolvek poruche tlakového hrnca, spotrebic
prestante pouzivat a vratte ho vyrobcovi na vymenu alebo opravu.

27. Kabel nenechavajte visiet cez okraj stola alebo pultu, ani dotykat sa hortceho
povrchu.

28. Pred Cistenim spotrebica a ak tiez, ak ho nepouzivate, ho odpojte zo zasuvky.
Pred nasadenim alebo vybratim dielov ho nechajte vychladnut.

29. Nepouzivajte spotrebi¢ s poSkodenym kablom alebo zastrckou, alebo pri poruche
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¢i inom poskodeni. Kontaktujte kvalifikovaného technika, ktory vykona kontrolu,
opravu alebo elektrické ¢i mechanické nastavenie. Vyrobok NEROZOBERAJTE ani
NEVYMIENAJTE diely za diely, ktoré nie su pre tento spotrebi¢ uréené.

30. Najprv pripojte zastrcku k spotrebicu, potom zapojte kabel do zasuvky v stene.
Ak chcete spotrebi¢ odpojit, vypnite vSetky ovladacie prvky a potom vytiahnite
zastréku zo zasuvky v stene.

31. Nepouzivajte spotrebic v exteriéri.

32. Neumiestnujte spotrebi¢ na horuci plynovy alebo elektricky vari¢ ani do jeho
blizkosti, ani do vyhriatej rury.

33. Akykolvek iny ukon by mal robit zastupca autorizovaného servisu.

34. Pouzitie prislusenstva, ktoré neodporucéa vyrobca spotrebi¢a, moze spdsobit
zranenie.

ODLOZTE SI TIETO POKYNY IBA PRE POUZITIE V DOMACNOSTI

POKYNY PRI UZEMNENI: Tento spotrebié musi byt uzemneny. Je vybaveny kablom
s 3 hrotmi s uzemnenou zastrékou. Zastrcka musi byt zapojena do zasuvky, ktora je
spravne instalovana a uzemnena.

Upozornenie: Nespravne pouzitie uzemneného kabla moze viest k Urazu elektrickym
prudom. V pripade potreby sa poradte s kvalifikovanym elektrikdrom. Nepokusajte
sa tento bezpecnostny prvok zmenit Upravou zastrcky.

K dispozicii je kratky napajaci kabel, ktory zniZzuje nebezpecenstvo vyplyvajice zo
zapletenia a zakopnutia o dlhsi kabel. Ak treba pouzit prediZzovaci kabel, mal by byt
umiestneny tak, aby nepresahoval cez pult alebo dosku stola, kde by zaftho mohli
tahat deti, alebo by o neho mohli zakopndt a:

1) Pouzivajte iba prediZovaci kabel s 3 hrotmi a uzemnujicou zastrékou s 3 kolikmi.

2) Oznacena hodnota predlzovacieho kabla musi byt rovnaka alebo vy$sia nez
hodnota tohto spotrebica. Elektricky vykon je uvedeny na spodnej strane tohto
spotrebica

O TLAKOVOM HRNCI

Tento tlakovy hrniec vyuziva vyspell technolégiu, takze vy a vasa rodina si mozete

vychutnat vyhody lepsieho, rychlejSieho a zdravsieho varenia. Tlakovy hrniec utesni

ingrediencie v pare a vari teplejSie a rychlejSie pri zachovani délezitych Zivin pre
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zdravsSie stravovanie. Rychle varenie s mensSim mnozstvom vody Setri dolezité
prirodné zdroje a energiu! Toto je najjednoduchsi tlakovy hrniec na trhu. Mo6ze sa
zdat, Ze je to zlozity pristroj, ale mézete si byt isti, Ze tento tlakovy hrniec sa lahko
ovlada, rychlo a jednoducho sa v nom pripravuju pokrmy a vobec, Setri peniaze!
Prijmite nase podakovanie za zakupenie nasho tlakového hrnca a uzivajte si varenie!

BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA: Ak sa vyrobok nebude pouzivat podla navodu, hrozi
nebezpecenstvo poziaru, Urazu elektrickym prddom alebo zranenie os6b. Ochrana
proti Urazu elektrickym prddom je zaistena iba v pripade, ak je hlavny napajaci kabel
pripojeny k spravne uzemnenej napajacej zasuvke 220 V |50 Hz.

* Tento vyrobok sa smie pouzivat iba v SUCHYCH priestoroch INTERIERU a NIE JE
uréeny na komercné pouzitie.

+ VSetky diely a prisluSenstvo tohto spotrebi¢a sa musia pouzivat podla navodu.
Vsetky diely a prislusenstvo musia byt originaly dodané vyrobcom. Vsetky ostatné
diely alebo prislusenstvo, ktoré nie su pre tento spotrebi¢ uréené, su prisne zakazané.

+ Pouzivanie predlZovacieho kabla, napajacieho adaptéra a inych elektrickych
zariadeni sa neodporuca.

LED INDIKATOR CHYBY:

Ak sa na displeji tlakového hrnca objavi niektory z nizSie uvedenych chybovych
kédov, odpojte napdjaci kabel a po 10 minutach ho znova zapojte. Ak zostane
zobrazeny chybovy kod, obratte sa na vyrobcu a poziadajte o ndhradny diel.
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IDENTIFIKACIA DIELOV

1. Rukovat
2. Veko

3. Obmedzovaci ventil tlaku

4. Bezpecnostny ventil (vonkajsi
pohlad)

5. Bezpeénostny ventil (vnutorny
pohlad)

6. Vnutorny hrniec

7. Vonkajsi hrniec

8. Rukoviate hlavného tela hrnca

T 7
9. Horny krizok 5 -
10. Ovladaci panel 9
11. Napéjaci kabel }g
12. Kondenza€né nadobka ’ .
11— 15

13. Hlavné telo hrnca
14. Vykurovacia doska
15. Spodny kruzok

16. Tesniaci kriZzok bezpecnostného ventilu
17. Filter

18. Gumeny tesniaci kruzok

19. Snimac

20. Opierka veka (zapadky veka

na oboch boénych rukovatiach)

21. Drzadlo pre opierku veka
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22. Tlacidlo na uvolnenie veka
23. Parak z antikorovej ocele
24. Pokrievka z tvrdeného skla
25. Odmerka

26. Lyzica

27. Stojan

PRISLUSENSTVO

24

26

27
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AKO POUZIVAT OVLADACI PANEL
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G-TLACIDLA PONUKY POKRMOV: Pomocou tychto tlagidiel vyberte funkciu Ponuka
pokrmov; opatovnym stlacenim tlacidla vyberte rezim varenia (Menej, Normalne,
Viac); tlakovy hrniec automaticky zacne cyklus varenia.

H-FUNKCIA JOGURTU: Sklada sa z dvoch krokov — Pasterizacie a Kultivacie.

I-TLACIDLO UROVNE TLAKU Toto tladidlo slizi na vyber trovne tlaku varenia, Nizky
tlak alebo Vysoky tlak.

D-TLACIDLO ODLOZENEHO STARTU Toto tladidlo sliZzi na naprogramovanie
odlozeného Startu varenia na tlakovom hrnci. Toto tladidlo sa pouziva v kombinacii
s tlacidlami Ponuka pokrmov.
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E-TLACIDLO NA UDRZIAVANIE TEPLOTY/ZRUSENIE: Toto tlagidlo sldzi na
udrziavanie teploty v tlakovom hrnci. Po vareni sa tlakovy hrniec automaticky prepne
do rezimu udrziavania teploty. Stlacenim tohto tlacidla KEDYKOLVEK zrusite
AKUKOLVEK funkciu.

F-LCD displej

LCD displej pouziva ikony, slova a Cisla pre zobrazenie ¢asu, Urovne tlaku, rezimoy,
priebehu varenia a sprav.

1) lkona OdloZeného startu 2) Ikona Predhrevu 3) Ikona Natlakovania 4) lkona

2~ o =
=
&~
Ny’ N’ . -
D D D -

Udrziavania teploty

. v , | |
Zobrazenie ¢asu a sprav '-' L‘ ‘_' L'
Indikator Urovne tlaku Pressure High

Mode Normal More
Indikator rezimu W0) X

Pre-heating Cooking Keep Warm

Indikator priebehu

Indikator zvuku: zobrazuje, Ci je zvuk zapnuty alebo vypnuty, Bezpecnostné
upozornenia su vzdy zapnuté

Vypnutie zvuku: Stlacte tlaCidlo Manualneho nastavenia aspon na 3 s, dokym sa
ikona nezmeni na ikonu

Zapnutie zvuku: Stlacte tlacidlo Manualneho nastavenia aspon na 3 s, dokym sa
ikona nezmeni na ikonu

Bezné spravy
(m

LN
LiLi: L

g (g (M
D oD

o= joojrr
U (e
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ZOSTAVENIE SKLENENEJ POKRIEVKY

++Tlakovy hrniec je vybaveny pokrievkou z 3
tvrdeného skla, ktori mozno pouzit s funkciami
POMALEHO VARENIA a UDRZIAVANIA TEPLOTY.

Nepouzivajte tuto sklenenu pokrievku s inymi \ 2

funkciami tohto tlakového hrnca.

Montaz gombika na sklenenu pokrievku bude H
vyzadovat skrutkovaé Phillips (nie je sucastou 5
dodavky). /

Podla schémy vlavo (obrazok 6) zostavte gombik na
sklenenej pokrievke.

1. Rukovat

2. Zakladna rukovate

3. Telo sklenenej pokrievky
4. Silikonové tesnenie

5. Tesnenie

6. Skrutka M4

MONTAZ GUMENEHO TESNIACEHO KRUZKA

Vzdy sa ubezpecte, Ze gumeny
tesniaci krizok (18) je bezpecne
upevneny na kovovom kriazku v
tvare pismena Y na vnutornej
strane pokrievky (2). Ubezpecte
sa, Ze ryha v gumenom

tesniacom kruzku (18) sedi s
vonkajsim okrajom kruzka v

tvare pismena Y po celom obvode.

Obrazky 1-2

Potom vloZte krazok v tvare pismena Y a gumeny tesniaci kriZzok (18) naspat do
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pokrievky (2) a ubezpecte sa, Ze otvor v strede prierezu
krazka v tvare pismena Y je zarovnany s kovovym
kolikom v strede pokrievky (2). Pevne zatlaéte dolu,
dokym kruzok v tvare pismena Y nie je upevneny na
pokrievke (2) (obrazky 1-2).

ZNACKY NA VEKU TLAKOVEHO HRNCA

Obrazok 3

Venujte pozornost znackam ,OPEN" (,OTVORENY") a ,CLOSE" (,ZAVRETY") na
okraji telesa tlakového hrnca (13) a, W “ na okraji veka (2). Pre spravne uzavretie
a zaistenie veka tlakového hrnca (2) vzdy zarovnajte znacky ,CLOSE" na hornom
krazku (9) a, W * na okraji veka (2) (obrazok 3).

MONTAZ KONDENZACNEJ NADOBKY

Kondenzacna nadobka je Ciry kus plastu, ktory zapadne do
zadnej strany tlakového hrnca, ako je znazornené na obrazku
4. Kondenzac¢nu nadobku umiestnite do zadnej Ccasti
spotrebi¢a, dokym nezapadne na miesto; ide o diel 12 v
schéme na strane 6.

Obrazok 4
UPOZORNENIE TYKAJUCE SA OBMEDZOVACIEHO VENTILU TLAKU

UPOZORNENIE: Vyhnite sa vdznemu zraneniu. Pri
nastaveni ventilu do polohy ,EXHAUST" (,VYPUSTIT")
(obrazok 5) vzdy pouzivajte klieste alebo dlhy kuchynsky
nastroj.

POZOR HORUCA PARA: PRI NASTAVENI' DO POLOHY
+EXHAUST" (,VYPUSTIT") DRZTE RUKY A TVAR OD
OBMEDZOVACIEHO VENTILU TLAKU.

Obrazok 5

PRED PRVYM POUZITIM

1. Odstrante obalové materialy, ako je lepenka, plasty a polystyrén, a zlikvidujte ich.

2. Vsetky diely ocCistite makkou vlhkou handrickou alebo Spongiou a dokladne
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osuste.

3. Hrniec na varenie dokladne umyte v umyvacke na riad alebo teplou mydlovou
vodou. Oplachnite, utrite alebo nechajte vyschnut a vlozte do tlakového hrnca.

MONTAZ VEKA:

1. Ako otvorit veko: Pevne drzte
rukovat (1) a stlacte cervené
tla¢idlo na uvolnenie veka (22), | —
tocte vekom (2) v smere i=i
hodinovych ruciciek, dokym sa —
neuvolni a zvislo zdvihnite (obrazky 6-7); veko (2) moze stat na opierke veka (20)
(obrazok 8).

Obrazky 6-8

Poznamka: Pri novych jednotkach méze byt tesnenie veka (2) o nieco silnejSie, nez
je obvyklé, veko preto moze ist tazko uvolnit. Len ¢o bude veko (2) niekolkokrat
otvorené a zatvorené, tesnenia povoli.

2. Ako zavriet veko: Skontrolujte
gumeny tesniaci krazok (18)
vnutri veka (2) a ubezpecte sa,
Ze je spravne nasadeny na veku
po celom obvode.

Obrazky 9-11

(Pozor: Ak je gumeny tesniaci krizok poskodeny, tlakovy hrniec nepouzivajte.
Obratte sa na zakaznicky servis a dajte ho opravit alebo vymenit).

Ak chcete veko (2) uzamknut, odstrante zvysky jedla z okraja horného kruzka (9)
hrnca, aby ste zaistili spravne utesnenie. Odstrante veko (2) z opierky veka (20)
(obrazok 9), drzte rukovat (1) a veko ulozte smerom dolu v polohe otvoreného veka
(obrazok 10). Otacajte proti smeru hodinovych ruciéiek, dokym nedosiahnete polohu
zatvoreného veka (obrazok 11). (Ozve sa zvuk uzamknutia).
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Poznamka: Pre zaistenie spravneho uzavretia veka (2) zarovnajte znacky OPEN
a CLOSE na veku (2) a hlavnom telese (13).

TEST S VODOU

Pre overenie spravneho nasadenia gumeného tesniaceho krizka (18) pri prvom pouziti
odport¢ame precitat si nasledujice pokyny, vnatorny hrniec (6) naplnit vodou do 2/3 objemu
a varenie naprogramovat na 30 minut. Po dokonceni vodu vylejte. Vnutorny hrniec (6)
oplachnite a vytrite dosucha. Tlakovy hrniec je teraz pripraveny na pouZzitie.
BEZPECNOSTNY ZAMOK VEKA

*Poznamka: Tento spotrebi¢ ma zabudovany bezpecnostny prvok, ktory zabranuje aktivacii

vsetkych funkcii, ak veko (2) nie je spravne uzamknuté.

Funkciu varenia nemozno zvolit, ak veko (2) nie je spravne uzamknuté. Displej zobrazi
.LID" (,VEKO") a bude nepretrzite pipat, dokym veko (2) nebude spravne uzamknuté. Funkciu
varenia nebudete méct zvolit.

Zabrani sa tak tomu, aby spotrebi¢ varil bez spravneho zaistenia veka. Funkcia Sauté bude

stale fungovat, lebo tato funkcia nepouziva veko (2).

NAVOD NA POUZIVANIE

ZNACKY HRNCA NA VARENIE
Vnutri odnimatelného hrnca na varenie sa nachadzaju dve sady znaciek. Jedna
strana je oznacena napisom ,2/3 MAX PRESSURE COOK" (,2/3 MAX PRE VARENIE"),
ktory udava maximalne naplnenie pri vareni akéhokolvek jedla v tlakovom hrnci
okrem ryZe. Druha znacka je MAX RICE CUP (MAX

PRE RYZU) sa pouziva pri vareni ryze. Pri (

tlakovom vareni ryze tlakovy hrniec nikdy g 2
nenaplifajte vodou nad tuto znaéku. I 3
1. Otvorte veko, vyberte hrniec na varenie

z tlakového hrnca a pridajte jedlo a tekutiny. 7 ‘
POZNAMKA: Celkovy objem jedla a tekutiny * 1
nesmie prekrocit 2/3 kapacity hrnca na varenie \ / J 5

(obrazok 12). Pri potravinach, ako je susena
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zelenina a fazula, alebo ryza a obilniny, nesmie celkovy objem prekrocit 1/2
kapacity (obrazok 13). Preplnenie méze upchat obmedzovaci ventil tlaku, ¢o moze
sposobit nadmerny tlak.

Pri vareni pod tlakom vzdy pouzivajte aspon % salky tekutiny.

UPOZORNENIE: Aby nedoslo k vaZnemu popaleniu pri vareni inych pokrmov nez ryze,
nikdy neprekracujte znacku 2/3 MAX PRESSURE COOK kombinovaného objemu

tekutin a potravin znazornenu na obrazku 13.

Pred vloZenim vnutorného hrnca (6) do tlakového hrnca g

sa ubezpecte, Ze vnutorna nadoba, kde je umiestnena

vykurovacia doska (14), je ¢ista a sucha a hrniec

vyrovnajte tak, aby ste zaistili optimalny kontakt %
medzi vnatornym hrncom a vykurovacou doskou .

(14) (obrazok 14).
Obrazok 14

3. Zatvorte a uzamknite veko.

4. Obmedzovaci ventil tlaku (3) nastavte do polohy ,Airtight" (,Utesnit") a
ubezpedéte sa, Ze bezpeénostny ventil (4) klesne.

5. Ked nastavujete obmedzovaci ventil tlaku (3) do polohy
LAirtight” (,Utesnit") alebo ,Exhaust” (,Vypustit"), zarovnajte
znacku na obmedzovacom ventilu tlaku (3) so Sipkou na
rukovati (1), ako je znazornené na obrazku 15.

6. Napajaci kabel zapojte do tlakového hrnca a potom do
zasuvky v stene. Na LCD displeji sa zobrazi OFF
(VYPNUTE).

Obrazok 15
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NAVOD NA OBSLUHU

S bezpecne zaistenym vekom, zapnutym spotrebic¢om a zobrazenym LCD displejom
zvolte tlacidlo pre pozadovanu funkciu varenia podla nasledujtcich pokynov.

Pre tlakovy hrniec je naprogramovanych 16 funkcii Ponuky pokrmov. Su to Ovsené
vlocky, Polievka/Vyvar, Hydina, Jogurt, Vajca, Fazula/Chilli, Ryza, Tlakové varenie,
Maso/Dusené maso, Torty, Pomalé varenie, Para, Sauté, Viaczrnné potraviny a
konzervovanie. Zakladné ¢asy su naprogramované pre rychle a jednoduché varenie
pre malé porcie jedla (mensie nez 1,4 kg). Pri vareni porcii nad 1,4 kg pouzite funkciu
vlastného manualneho nastavenia. Kazdy zakladny ¢as je naprogramovany tak, aby
detegoval hmotnost varenych potravin a mnozstvo tekutiny vnutri hrnca pocas cyklu
varenia. Spotrebi¢ automaticky vytvori tlak, uvari jedlo a po dokonceni varenia prejde
do rezimu Udrziavanie teploty.

MENU Teplota °C ROZMEDZIE DOBY VARENIA
Ovsena kasa 165°C 1-99 MIN
Polievka/vyvar 165°C 1-99 MIN
Hydina 165°C 1-99 MIN

Jogurt 35°C - 83°C 8-24 HODIN

Vajcia 165°C 1-99 MIN
Fazula/Chilli 165°C 1-99 MIN
Ryza 165°C 1-99 MIN
Tlakové varenie 165°C 1-99 MIN
Mésrc;/;sisené 165°C 1-99 MIN
Torta 135°C 1-99 MIN
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Pomalé varenie 60°C - 95°C 0,5-9,5 HODIN
Varenie v pare 165°C 1-99 MIN
Sauté 100°C - 140°C 1-30 MIN
Celozrnné 165°C 1-99 MIN
Konzervovanie 165°C 1-99 MIN

PO VYBERE TLACIDLA PONUKA POKRMOV

1. Na displeji sa zobrazi zakladna doba varenia pre zvoleny vyber. Napriklad pri
vybere RyZa sa na displeji ukaze 00:12. Netreba stlacit iné tlacidlo.

2. Indikator Ryze desatkrat blikne a spotrebi¢ sa zacne zahrievat.
Rozsvieti sa ikona Predhrevu .

3. S rastucim teplom sa zvysuje tlak, bezpe¢nostny ventil vyskoci. Mnozstvo
tekutiny a dalSich ingrediencii v tlakovom hrnci uréuje dizku poZzadovaného ¢asu
pre natlakovanie hrnca — vSeobecne 5 az 40 minut.

4. Napriklad pri vareni ryze sa pri vytvarani tlaku na LCD displeji zobrazi ON.
Vo chvili, ked sa za¢ne tlakové varenie, rozsvieti sa ikona Natlakovanie .LCD
displej ukazuje P 12 a zacina sa odpocitavanie.

5. Zdvihnuty bezpec¢nostny ventil znamen3, Ze spotrebic vari pod tlakom. Veko je
teraz zatvorené a neda sa otvorit.

NIKDY SA NEPOKUSAJTE OTVORIT VEKO POCAS VARENIA POD TLAKOM.
PO VYBERE UROVNE TLAKU
Tlagidlo UROVEN TLAKU sa pouziva v kombinécii s tlagidlami Ponuky pokrmov.

Zakladny pracovny tlak je Vysoky tlak, tlagidlo ,UROVEN TLAKU" prepina nastavenie
tlaku medzi ,Vysoky tlak" (50-60 kPa) a ,Nizky tlak" (30-40 kPa) pre funkcie varenia
pod tlakom. Napriklad pri Polievkach, najprv stlacte tlacidlo Polievka a nastavte dobu
tlakového varenia, indikator Polievka bude blikat a indikator Vysoky tlak bude
zvyrazneny, stlacte jedenkrat Uroven tlaku, rozsvieti sa indikator Nizky tlak. Ak
dvakrat stlagte tlagidlo Uroven tlaku, pracovny tlak bude vysoky.
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Postupujte podla krokov 3 - 5 na stranke 11.
FUNKCIA AUTOMATICKEHO UDRZIAVANIA TEPLOTY

Ked je varenie dokoncené, tlakovy hrniec zapipa a automaticky prejde do rezimu
Udrziavania teploty. Indikator Udrziavanie teploty aikona Udrziavanie teploty
sa rozsvietia a na displeji sa zobrazi 00 00. Po 24 hodinach sa hrniec automaticky
vypne.

POZNAMKA: Nastavenie Udrziavania teploty by sa nemalo pouzZivat nepretrzite viac
nez 4 hodiny. Kvalita a Struktura potravin sa zaéne menit po 1 hodine pri nastaveni
Udrziavania teploty. Malé mnozstvo kondenzacie v hornom krazku pri nastaveni
Udrziavania teploty je normalne.

PRE RESETOVANI ALEBO ZRUSENI

Uzivatel moze kedykolvek resetovat alebo zrusit akukolvek funkciu stlacenim tlacidla
UdrzZiavanie teploty/ZruSenie, dokym sa na displeji nezobrazi OFF (VYPNUTE).

ODSTRANENIE VEKA PO VARENi POD TLAKOM

Po ukonceni cyklu varenia pod tlakom sa spotrebi¢ automaticky prepne do rezimu
Udrziavania teploty. V tomto okamihu mézete uvolnit tlak jednym z dvoch sposobov
— Prirodzenym uvolhenim tlaku alebo Rychlym uvolhenim tlaku.

1. Prirodzené uvolnhenie: Po vareni pod tlakom nechajte spotrebi¢ v rezime
Udrziavania teploty. Tlak zacne klesat — doba pre pokles tlaku zavisi od mnozstva
tekutiny v hrnci a od doby, pocas ktorej bol tlak udrziavany. Prirodzené uvolnenie
méze trvat 15 az 30 minut.

Pocas tejto doby varenie pokracuje, takZze sa odporuca pre
niektoré kusy masa, polievky, ryzu a niektoré dezerty. Ked sa
tlak uplne uvolni, bezpecnostny ventil (4) klesne (obrazok 16) a
veko sa odomkne pre otvorenie. Veko sa neotvori, ak sa
neuvolni vSetok tlak. Veko neotvarajte nasilim. Ak je veko prilis
pevné, nechajte tlak uplne uvolhit, nez sa pokusite veko otvorit.

Obrazok 16

Rychle uvolnenie (odporica sa pre potraviny, ktoré by mali byt Mierne prepecené
alebo Stredne opecené): Po vareni pod tlakom bude hrniec pipat a prejde do rezimu
Udrziavania teploty. Stlacte tlacidlo Udrziavanie teploty/ZruSenie a displej zobrazi
OFF (VYPNUTE). Pomocou kuchynskej rukavice alebo dlhého naginia opatrne otocte
obmedzovaci ventil tlaku (3) do polohy ,Exhaust” (,Vypustit"), aby ste uvolnili tlak,
dokym bezpecénostny ventil (4) neklesne.
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POZNAMKA: Obmedzovaci ventil tlaku bezprostredne po vareni nemozno nastavit na
poziciu ,Exhaust" (,Vypustit"), pokym pouzivate funkcie, ako je Kasa alebo Polievka.
DOLEZITE je, aby bezpe&nostny ventil (5) klesol skér, nez sa pokusite veko otvorit
(obrazok 14).

POZOR - HORUCA PARA - NEBEZPECENSTVO OPARENIA: NA OTOCENIE VENTILU
POUZITE KLIESTE ALEBO DLHE NACINIE. RUKY A TVAR DRZTE OD
OBMEDZOVACIEHO VENTILU TLAKU (3)

AKO POUZIVAT FUNKCIU RESTOVANIE

Toto nastavenie umoznuje varenie pri vysokej teplote, bez veka, pred tlakovym
varenim. Pred tlakovym varenim bude vacsina pokrmov z restovania tazit, pretoze
ziska zlatistu farbu, bohatsiu a stavnatejsiu chut. Ak chcete pred tlakovym varenim
maso alebo zeleninu restovat:

1. Odstrante veko (2) zo spotrebica.
2. Pridajte olej alebo maslo podla receptu.

3. Stlacte tlaCidlo RESTOVANIE. Stlacenim tlacidla + a - nastavite Cas varenia.
Netreba stlacit Ziadne iné tlacidlo, po 10 sekundach sa program spusti. Na LCD
displeji sa zobrazi ON (ZAPNUTE).

4. Opakovanym stlacenim tlacidla RESTOVANIE zvolite rezim a teplotu podla tabulky.

5. Po predhriati sa na displeji LCD zobrazi HOT (ZAHRIATE), potom vlozte potraviny
do vnutorného hrnca.

6. Podla potreby pokrm miesajte alebo otacajte, kym nedosiahnete pozadovanu
farbu a konzistenciu.

7. Ak chcete zrusit funkciu RESTOVANIE pred dokoncenim odpocitavania casovaca,
stlaéte tlacidlo UDRZANIE TEPLOTY/ZRUSENIE.

I Nechajte spotrebi¢ po zruseni funkcie RESTOVANIE 2-3 minuty odpocivat pred
zahajenim tlakového varenia. Ak spotrebi¢ nespusti tlakové varenie, nechajte ho po
RESTOVANI vychladnut na dlhsi ¢as pred zvolenim inej funkcie.
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NASTAVENIE TEPLOTY A CASU PECENIA

e Stlacte tlacidlo RESET, na displeji sa zobrazi MEDIUM a zacne blikat predvoleny ¢as
0:20
e Stlacte tlacidlo RESET a zmefite rezim z STREDNI na MENE alebo VICE. Tieto rezimy

zodpovedaju teplotdm v nasledujtcej tabulke

RESTOVANIE V2

Nastavenie Teplota
Menej 100 °C
Stredne 120 °C
Viac 140 °C

e Pomocou tlacidiel + a - nastavte dizku ¢asu rezimu RESTOVANI.

e Po vybere ¢asu pockajte 5 sektind, hrniec sa zatne OBNOVOVAT.

e Ak chcete zrusit funkciu RESTOVANI pred ukonéenim odpocitavania ¢asovaca,
stlatte tla¢idlo UDRZENI TEPLOTY/ZRUSIT.

e Na pomalé varenie mézete pouzit sklenend pokrievku.

AKO POUZIVAT FUNKCIU JOGURT

Vyroba jogurtu pomocou tlakového hrnca je velmi jednoducha. Vsetko, co
potrebujete, je mlieko a trocha jogurtu s aktivnou kultdrou! Proces sa sklada z dvoch
Casti: Pasterizacie mlieka a kultivacie jogurtu. Pri vyrobe jogurtu postupujte podla
nasledujucich krokov:

Pasterizacia

1. Ocelovy hrniec umiestnite do zakladne a tlakovy hrniec zapojte. Na LCD displeji sa
zobrazi OFF (VYPNUTE).

2. Mlieko nalejte do ocelového hrnca podla vasho receptu.

3. Vek uzamknite a obmedzovaci ventil tlaku presunte do polohy Airtight (Utesnit).
4. Zvolte funkciu Jogurt. Dalsim stlagenim tlagidla Jogurt prejdete na ponuku More
(Viac); na LCD displeji bude blikat napis Boil (Varenie).
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5. Po 10 sekundach tlakovy hrniec trikrat pipne a na LCD displeji sa zobrazi napis
Boil (Varenie).

6. Po dokonceni varenia tlakovy hrniec pipne a na LCD displeji sa zobrazi napis
Yogurt (Jogurt).

7. Ocelovy hrniec s mliekom vyberte, vlozte na mriezku a nechajte chladnut, dokym
mlieko nedosiahne teplotu 43 °C.

Kultivacia

Do teplého mlieka vmieSajte aktivnu kultdru podla vasho receptu. Ocelovy hrniec
vratte do zakladne tlakového hrnca.

1. Uzamknite veko. Obmedzovaci ventil tlaku mo6ze byt nastaveny do polohy Airtight
(Utesnit) alebo Exhaust (Vypustit).

2. Zvolte funkciu Jogurt; znova stlacte Jogurt, dokym sa na LCD displeji nezobrazi
napis Normal (Normalne) s 8-hodinovym ¢asovacom. Pri nastaveni doby varenia
pouzite Manualne nastavenie.

3. Po 10 sekundach tlakovy hrniec trikrat pipne a na LCD displeji sa zobrazi ¢asovac
(Casovac pre jogurt sa spusti a bude odpocitavat).

4. Po dokonceni varenia tlakovy hrniec niekolkokrat pipne a na LCD displeji sa
zobrazi napis Yogurt (Jogurt). Jogurt premiestnite do nadob a dajte chladit podla
pokynov v recepte.

AKO POUZIVAT FUNKCIU POMALE VARENIE:

1. Pripravte si pozadovany pokrm a vloZte ho do vnutorného hrnca (6).
2. Pri pomalom vareni pouzite na spotrebi¢ sklenenu pokrievku.
POZNAMKA: Funkcia POMALE VARENIE vari bez tlaku.

3. Zvolte funkciu POMALE VARENIE a na displeji sa zobrazi vychodiskovy ¢as rezimu
POMALE VARENIE 06:00. Stlacenim tladidla + a - si ¢as varenia upravte.

POZNAMKA: Najdlhsi povoleny &as rezimu POMALE VARENIE je 9,5 hodiny.

4. Opakovanym stlacenim tlagidla POMALE VARENIE zvolite rezim a teplotu podla

tabulky.
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5. Po 10 sekundach tlakovy hrniec trikrat pipne a na LCD displeji sa zobrazi ON
(ZAPNUTE), o znamena, Ze tlakovy hrniec sa predhrieva.

6. NezZ sa spusti odpocitavanie, spotrebi¢u moze trvat 5 az 20 minut, kym dosiahne
potrebnu teplotu.

7. Ked je varenie dokoncené, tlakovy hrniec pipne a automaticky prejde do rezimu
UDRZANIE TEPLOTY. Pocas rezimu UDRZANIE TEPLOTY bude na displeji zobrazené
0000.

8. Rozsvieti sa ikona UDRZANIE TEPLOTY, &innost ukonéite stlacenim tladidla
UDRZANIE TEPLOTY/ZRUSIT.

NASTAVENIE TEPLOTY A CASU PRE POMALE VARENIE

e Vyberte funkciu POMALE VARENI, na displeji sa zobrazi rezim MEDIUM a
predvoleny ¢as rezimu 06:00

e Stlacte tlacidlo SLOW COOK (Pomalé varenie) a zmente rezim z MEDIUM (Stredny)
na LESS (Menej) alebo MORE (Viac). Tieto rezimy zodpovedaju teplotam v
nasledujucej tabulke

POMALE VARENIE V2

Nastavenie Teplota
Menej 60 °C
Stredne 70°C
Viac 80-95°C

e Pomocou tlaidiel + a - nastavte dizku ¢asu rezimu pomalého varenia. Maximalny
povoleny ¢as v rezime pomalého varenia je 9,5 hodiny

e Povybere ¢asu pockajte 5 sekind, spordk spusti pomalé varenie. Ak chcete zrusit
funkciu POMALE VARENI pred ukon&enim odpocditavania ¢asovada, stlacte tlacidlo
UDRZENI TEPLOTY/ZRUSIT.
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e Po skonceni varenia tlakovy hrniec zapipa a automaticky prejde do rezimu
UDRZENI TEPLOTY. V rezime HEAT CONSERVATION sa na displeji zobrazi 66.
Rozsvieti sa ikona HEAT CONSERVATION. Ak chcete ukondit operaciu, stlacte
tlagidlo UDRZENI TEPLOTY / ZRUSIT

e Na pomalé varenie mozete pouzit sklenenu pokrievku.

e  Funkcia pomalého varenia je beztlakova

POZOR! Pri odstranovani sklenenej pokrievky nikdy nedavajte tvar alebo ruky
priamo nad tlakovy hrniec, unikajica para moze sposobit vazne popaleniny.

AKO POUZIVAT FUNKCIU ODLOZENY START

Ak chcete naprogramovat tlakovy hrniec na automatické varenie pripravenych
pokrmov neskor, mézete ho naprogramovat na varenie odloZené az o 24 hodin.

POZOR: Neodporuéa sa pouzivat funkciu ODLOZENY START pri vareni pokrmov, ktoré
sa mobzu skazit. Ponechanie surovych potravin v tlakovom hrnci dlhsi ¢as pred
varenim moze mat za nasledok skazenie potravin. Varte potraviny, ktoré moézu byt
ponechané pri izbovej teplote, ako je ryZa, fazula, obilniny a iné potraviny, ktoré sa
neskazia.

Toto nastavenie sa pouziva v kombinacii s funkciami Ponuka pokrmov a Manualne
nastavenie.

1. Pripravte si pozadovany pokrm a vloZte ho do hrnca na varenie.

2. Veko (2) umiestnite na spotrebi¢ a otocte nim proti smeru hodinovych ruciciek,
aby ste ho uzamkli.

3. Ubezpecte sa, ze Obmedzovaci ventil tlaku je v polohe ,Airtight" (,Utesnit").
4. Napajaci kabel zapojte do zasuvky 220 V.
5. Na LCD displeji sa zobrazi OFF (VYPNUTE).

6. Stlacte tlacidlo OdlozZeny Sstart, ikona OdloZeny Start sa rozsvieti. Na LCD
displeji sa zobrazi 00:30, ¢o sa rovna 30 mindtam oneskorenia (odloZenia). Stlacte
tlacidlo Odlozeny Start pre nastavenie doby odloZenia po polhodinovych krokoch a
podrzte tlacidlo pre rychle zvysenie hodnoty. Maximalna doba odlozZenia je 24 hodin.
(Cas, ktory sa zobrazuje na LCD displeji, znazorfuje, ako dlho ma spotrebi¢ akat,
nez spusti proces varenia.)
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7. Napr.: Ak si prajete naprogramovat tlakovy hrniec tak, aby sa automaticky zapol
za 3 hodiny, drzte tlacidlo OdloZeny S$tart, dokym sa na displeji nezobrazi 03:00).

8. Po naprogramovani doby Odlozeného S$tartu zvolte funkciu Ponuka pokrmov.

TLACIDLA PRE VOLBU Z PONUKY POKRMOV:

Zvolte jedno z tlacidiel Ponuka pokrmov okrem funkcie Sauté a Jogurt. Postupujte
podla pokynov v ¢asti ,PO VYBERE TLACIDLA PONUKY POKRMOV*

Len ¢o tlakovy hrniec dokonéi odpocitavanie, za¢ne varit podla zvoleného pokrmu.

Pri dokonceni procesu varenia postupujte podla pokynov uvedenych v casti ,AKO
ODSTRANIT VEKO PO TLAKOVOM VARENI".

BEZPECNOSTNE PRVKY

Pre zaistenie spolahlivosti je v tlakovom hrnci inStalovanych devat bezpec¢nostnych
zariadeni (obrazok 17).

O 0 ~N O O

—
o

Obrazok 17

1. Bezpecnostny zamok veka
2. Bezpecnostny spinac veka
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3. Bezpecnostné zariadenie na otvaranie a zatvaranie veka
4. Tepelna poistka

5. Obmedzovaci ventil tlaku

6. Zariadenie na uvolnenie tlaku

7. Protiblokovaci kryt

8. Automaticka regulacia teploty

9. Varovanie pred vysokou teplotou

10. Zariadenie na regulaciu tlaku

1. Bezpecnostné zariadenie na otvaranie a zatvaranie veka
Veko nemozno otvorit, ak je spotrebi¢ naplneny tlakom.

2. Zariadenie na regulaciu tlaku
Spravna uroven tlaku sa pocas cyklu varenia udrzuje automaticky.
3. Obmedzovaci ventil tlaku

Obmedzovaci ventil tlaku automaticky uvolni vzduch, ak tlak vnutri prekroci
nastavenu teplotu.

POZNAMKA: Preplnenim tlakového hrnca (pozri Navod na pouZivanie) mozete
sposobit upchatie obmedzovacieho ventilu tlaku, ¢o moéZe sposobit nadmerny tlak.

4. Protiblokovaci kryt
Zabranuje zablokovaniu obmedzovacieho ventilu tlaku (3) potravinami.
5. Zariadenie na uvolnenie tlaku

Ak tlakovy hrniec dosiahne maximalny pripustny tlak a teplotu, hrniec na varenie sa
posunie dolu, dokym sa veko neoddeli od tesniaceho kruzka, ¢im sa uvolni tlak
vzduchu.

6. Termostat

Napajanie sa automaticky vypne, ak teplota hrnca na varenie dosiahne nastavené
hodnoty, alebo ak sa tlakovy hrniec ohrieva bez dostatocného mnozstva tekutin vo
vnutri.
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7. Tepelna poistka

Okruh sa otvori, ak tlakovy hrniec dosiahne maximalnu teplotu.
8. Bezpecnostny spinac veka

Tlakovy hrniec nebude fungovat, ak veko nie je spravne zaistené.
9. Bezpecnostné tlacidlo veka

Veko nemozno otvorit, ak tlacidlo nie je stlacené a podrzané.

CISTENIE TLAKOVEHO HRNCA

1. Pred rozobratim sa vzdy ubezpecte, Ze tlakovy hrniec je odpojeny, bez tlaku a Uplne
vychladnuty.

2. Na cistenie vonkajsieho tela (13) pouzite neabrazivnu Spongiu alebo vlhku
handricku. NIKDY neponarajte vonkajsie telo (13) do Ziadnej kvapaliny ani nelejte
kvapalinu do neho.

3. Odstrante kondenzacnu nadobku (12), dokladne oplachnite a nechajte uschnut.
Vnutorné hlavné telo (13) a horny kriuzok (9) vycistite vlhkou $pongiou alebo
handrickou.

4. Odstrante obmedzovaci ventil tlaku (3) uchopenim a pevnym tahom smerom
nahor. Oplachnite teplou vodou a osuste.

5. Ocistite veko (2) teplou mydlovou vodou, vratane gumeného tesniaceho krizka
(18), filtra (17), ventilu, bezpecnostného ventilu (4) a nechajte dokladne vyschnut.

6. Na spodnej strane veka pod obmedzovacim ventilom tlaku (3) je maly kovovy filter
(17), ktory mozno lahko odstranit za i¢elom vycistenia (obrazok 18).

7. Pred opatovnym zloZenim nechajte diely uplne vyschnut.

8. Vnutorny hrniec (6), mriezku (20) a pokrievku z tvrdeného skla (21) umyte
pomocou neabrazivnej Spongie a nechajte uschnut na vzduchu alebo pouzite utierku.
Neodporuca sa pouzivat typ drotenky, ktora by mohla poskriabat neprilhavy povrch
vnutorného hrnca (6).

9. Vnutorny hrniec skladujte vnutri tlakového hrnca. Tlakovy hrniec skladujte na
chladnom a suchom mieste.
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10. Neskladujte tlakovy hrniec s pripevhenym vekom. To zniZzuje opotrebenie
tesnenia.

11. POZNAMKA: Akykolvek iny ukon by mal robit zastupca Wt'ah”'te

. , . - s M " . -
autorizovaného servisu alebo vyrobca ¢i distributor. -

Ako vycistit filter:

Vyberte filter (17) tahom v zvislom smere a vycistite ho. Ak
chcete filter znova pripevnit, jednoducho filter (17) nasadte a
zatlacte dolu, aby bol zaisteny (obrazok 18).

Zatlacte

Obrazok 18
Tabulka na varenie
Nastavena Teplot
Manual
hodnota Doba a
. Nastavenie/Mi ne Teplot ) )
Funkcia Vychodisk udrZania | udrzia
n nastav | a°C Nizky )
. ovy teploty | vania
enie tlak
tlak/vysoky °C
Menej 12
Ovsena 1-99 50~60 | 30-40
Stredne | 15 165°C 24H 60-80
kasa min kPa kPa
Viac 20
Menej 20
Polievka / 1-99 50~60 | 30-40
Stredne | 30 165°C 24H 60-80
vyvar min kPa kPa
Viac 99
Menej 10
1-99 50~60 | 30-40
Hydina Stredne | 15 165°C 24H 60-80
min kPa kPa
Viac 25
24
Menej 8-24 35-
Jogurt hod - -
hod 42°C
Stredne | 8:00
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Viac

Boil

71-

83°C
Menej
1-99 50~60 30-40
Vajicka Stredne 165°C 24H 60-80
min kPa kPa
Viac
Menej 25
Fazule / 1-99 50~60 30-40
Stredne | 30 165°C 24H 60-80
Chilli min kPa kPa
Viac 40
Menej 8
1-99 50~60 30-40
Ryza Stredne | 12 165°C 24H
min kPa kPa
Viac 15
Menej 20
Tlakové 1-99 50~60 30-40
Stredne | 35 165°C 24H 60-80
varenie min kPa kPa
Viac 45
Menej 20
Maso / 1-99 50~60 30-40
Stredne | 35 165°C 24H 60-80
dusenie min kPa kPa
Viac 45
Menej | 25
1-99
Dezert Stredne | 40 ) 135°C - - 24H 60-80
min
Viac 50
60-
Menej | 0:30
70°C
Pomalé 0.5-9.5| 70-
Stredne | 6:00 - - 24H 60-80
varenie hod 80°C
80-
Viac 9:30
95°C
Menej 3
1-99 50~60 30-40
Para Stredne | 10 165°C 24H 60-80
min kPa kPa
Viac 15
Restovanie | Menej 15 100°C - - 24H 60-80
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Stredne | 20 1-30 | 120°C
Viac 30 min 140°C
Menej | 20
1-99 50~60 30-40
Strukoviny | Stredne | 40 165°C 24H 60-80
min kPa kPa
Viac 45
Menej 10
1-99 50~60 30-40
Zavaranie |Stredne| 15 165°C 24H 60-80
min kPa kPa
Viac 99
RIESENIE PROBLEMOV
PROBLEM RIESENIE

1. Ma byt obmedzovaci
ventil tlaku (3) na veku (2)
uvolneny?

Ano, aj ked je uvolneny, je bezpeéne zaisteny. Otoéi sa
0 360 stupnov. Ak sa vSak zvysi tlak a ventil je spravne
nastaveny v polohe ,Airtight" (,Utesnit"), bude
pripominat kyvajucu sa hlavu na pruzine.

2. Ak zvolim tlacidlo
Ponuka pokrmov (napr.
SOUP (POLIEVKA)), ni¢ sa
nedeje. Co sa stalo?

Ni¢ sa nestalo. Ubezpecte sa, Ze obmedzovaci ventil
tlaku (3) je nastaveny v polohe Airtight (Utesnit) a veko
(2) je bezpecne uzamknuté. Ak zvolite tlacidlo Ponuka
pokrmov, nechajte spotrebi¢ spustit zahrievanie a
generovanie tlaku. Ak spotrebic¢ vytvori dostatocny
tlak, displej zobrazi ¢asovac s odpocitavanim, ktory
predstavuje vami pozadovanu dobu varenia zvoleného
tlac¢idla Ponuka pokrmov. Teraz spotrebi¢ za¢ne varit
jedlo. Natlakovanie méze trvat od 5 do 40 minut, v
zavislosti od mnozZstva a hmotnosti potravin, ktoré sa
varia.

3. Ked tlakovy hrniec
nastavite, zaCne sa
zahrievat, zhruba po 5
minutach spotrebi¢ trikrat
pipne a prejde do rezimu
Udrziavanie teploty a jedlo
sa Uplne nedovari. Co sa

Spotrebic deteguje, Ze do pokrmu nebolo pridané
dostato¢né mnozstvo tekutiny. Tlakovy hrniec ma
snimac automatickej ochrany proti prehriatiu, ktory
spotrebi¢ automaticky prepne do rezimu OFF
(VYPNUTE) alebo Udrziavanie teploty, len &o zisti, ze
neobsahuje dostatocné mnozZstvo tekutiny, aby sa
neprehrieval. Ubezpecte sa, ze je uvolneny vsetok tlak,
otvorte veko a po 1/2 Salke pridavajte tekutinu, dokym
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deje?

spotrebi¢ nezacne spravne generovat tlak a varit.

Spotrebi¢ deteguje Unik tlaku a nespravne utesnenie.
Pevne zatlacte na veko, aby sa utesnenie vytvorilo
alebo uvolnite vSetok tlak a veko bezpecne vyberte,
aby ste spotrebic¢ dokladne skontrolovali. Ubezpecte
sa, Ze gumeny tesniaci kriZok je na svojom mieste, Ze
veko je bezpecne uzamknuté a ventil na hornej strane
veka je v polohe ,Airtight" (,Utesnit"). Spotrebic¢
resetujte odpojenim. Pockajte 10 sekind a znova ho
pripojte. Spotrebi¢ znova naprogramujte.

Obe vyssie uvedené rieSenia sposobia odparenie
urcitého mnozstva tekutiny, preto sa odporuca opat
pridat rovnaké mnozstvo, ktoré sa odparilo, inak sa
budete s tymto problémom stretavat aj nadalej alebo
tlakovy hrniec nebude fungovat spravne.

4. Pri natlakovani sa okolo

okraja veka uvolfuje para.

Ako mézem tento problém
vyriesit?

Vezmite prosim na vedomie, Ze para unikajtica z
ventilu (3) alebo okolo veka je pri procese
natlakovania pocas prvych 5 minit normalny jav. Ak
tento jav trva dlhsie nez 10 minut alebo sa para stéle
uvoliuje, hoci ¢asovac zacal uz odpocitavat, moze to
znamenat, Ze gumeny tesniaci krizok (18) riadne
netvoril utesnenie, ked bolo veko (2) uzamknuté. To
sa moze stat pri Uplne novych jednotkach. Skuste na
veko pevne zatladit (2). To by malo umoznit
gumenému tesniacemu krazku (18) pevné utesnenie a
zastavenie dalSieho uvolfiovania pary.

Ak sa tym problém nevyriesi, stlacte tlacidlo
UDRZIAVANIE TEPLOTY/ZRUSENIE a postupujte podla
pokynov na uvolnenie v§etkého tlaku pred odstranenim
veka a skontrolovanim cerveného bezpecnostného
ventilu (4) alebo gumeného tesniaceho krizka (18).
Pozri str. 7 o nasadeni gumeného tesniaceho kruzka
(18). Utrite ho mokrou handrickou, aby bol Cisty a
hladky, bez zvySkov potravin. VSimnite si, Ze ¢erveny
bezpecnostny ventil (4) je spravne zostaveny a da sa
l[ahko vytiahnut nahor a nadol uchopenim tesniaceho
kruzka bezpecnostného ventilu (16). Veko znova
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umiestnite na spotrebi¢ a uzamknite. Znova spustte
proces varenia.

5. Pri natlakovani sa z
obmedzovacieho ventilu
tlaku (3) uvoliiuje para. Ako
mozem tento problém
vyriesit?

To moZe nastat pri pociatocnom spusteni cyklu
natlakovania a je to bezné. Ak bude problém
pokracovat dlhsie nez 10 minut, je mozné, Ze ventil (3)
nie je spravne umiestneny. Jednoducho pouzite klieste
(alebo podobné nacinie) a kuchynské rukavice a ventil
opatrne jemnym poklepanim zboka nabok znova
umiestnite, dokym dobre netesni. Ak sa para dalej
uvolfuje, pravdepodobne treba stlacit tlacidlo
UDRZIAVANIE TEPLOTY/ZRUSENIA. Pred otvorenim
veka a odstraneni obmedzovacieho ventilu tlaku
postupujte podla pokynov na uvolnenie vSetkého tlaku
a skontrolujte tenku drétenu pruzinu na jeho spodnej
strane. Ubezpecte sa, Ze nie je ohnuta ani uvolhena. Ak
para stale unika, ventil méze mat poruchu a méze byt
nutna vymena alebo oprava.

6. Pri natlakovani sa z
oblasti bezpe¢nostného
ventilu (4) uvolfuje para.

Ako m6zem tento problém
vyriesit?

To moéze nastat pri pociatocnom spusteni cyklu
natlakovania a je to bezné. Ak bude problém
pokracovat dlhsie nez 10 minut, pouzite klieste (alebo
podobné nacinie) a kuchynské rukavice, aby ste mohli
ventil opatrne spravne umiestnit. To pomoze spravne
usadit veko a vsSetky ventily. Tlak bude na
bezpecnostny ventil rychlo tlacit a spotrebi¢ spravne
utesni, aby sa dokoncilo natlakovanie.

7. Jedlo je hotové a vSetok
tlak je uvolneny, ale neda

sa odomknut a otvorit veko.

Co sa zaseklo?

Stlaéte tlagidlo UDRZIAVANIE TEPLOTY/ZRUSENIE a
ubezpecte sa, Ze vSetok tlak a para sa uvolnili. TieZ sa
ubezpecte, Ze Cerveny bezpecnostny ventil (4) uz nie je
v hornej polohe. M6Ze byt zaseknuty v hornej polohe,
jemne poklepte na veko, aby sa dostal dolu. Potom
otacajte vekom v smere hodinovych ruciciek a
odomknite ho. Ak je stale zaseknuté, méze pomoct
odpojenie zariadenia.

8. Co je &ira plastova éast,
ktora bola dodana s
tlakovym hrncom?

To je Kondenzacna nadobka: Pozri diel (12) na
stranach 5 a 8 a pripojenie kondenzacnej nadobky k
zadnej strane tlakového hrnca.
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9. Naprogramoval som
tlakovy hrniec, aby varil, ale
ni¢ sa nedeje.

Spotrebic stale vytvara tlak. To moze trvat 5 az 40
minut, v zavislosti od mnozstva a hmotnosti potravin v
tlakovom hrnci.

10. Spotrebi¢ NEFUNGUJE,
alebo NIE JE NAPAJANY.

Poistka v spotrebici sa skratovala. To sa stane, ak sa
pokrm vo vnutornom hrnci vari bez dostato¢ného
mnoZstva tekutiny, alebo ak do hrnca pradi prilis
mnoho elektrického priadu. Obratte sa prosim na
zéakaznicky servis pre nahradnu poistku.

11. LED displej zobrazuje
chybu E4.

Odpojte napajaci kabel zo zasuvky v stene. Pockajte
cca 15 minut. Pripojte napdjaci kabel naspat do
zasuvky v stene. Na tlakovom hrnci stlacte tlacidlo
+CANCEL" (,ZRUSIT"). Ak chcete zagat varenie, zvolte
proces varenie.

12. Jedlo je na dne
vnutorného hrnca spalené.

Vo vnutornom hrnci nie je dostatok tekutiny. Pridajte
do vnutorného hrnca viac tekutiny.

13. Su problémy so

Nespravne nasadeny
tesniaci krazok.

Tesniaci krizok znova
nasadte.

zatvorenim veka.

Bezpecnostny ventil je v
hornej polohe.

Jemne zatlacte
bezpecnostny ventil dolu.

14. Su problémy s
otvorenim veka.

Tlak nebol uplne uvolheny.

Jemne otocCte obmedzovaci
ventil tlaku do polohy
EXHAUST (VYPUSTIT) a
uvolnite zvysny tlak.

Bezpecnostny ventil je v
hornej polohe.

Jemne zatlacte
bezpecnostny ventil dolu.

15. Pri vareni sa z
ventilu uvolfuje
privela pary.

Ventil je v polohe EXHAUST
(VYPUSTIT).

Obmedzovaci ventil tlaku
presunte do polohy AIRTIGHT
(UTESNIT).

16. Displej zobrazuje
E3.

Zistilo sa prehriatie.

Stlacenim tlacidla CANCEL
(ZRUSIT) ukonéite varenie.
Skontrolujte, ¢i potraviny v
spodnej Casti vnutorného
hrnca nie su spalené.
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17. Po zapojeni
napajacieho kabla je
displej prazdny.

Zlé alebo Ziadne napdjanie.

Skontrolujte napajaci kabel z

tlakového hrnca do zasuvky a

zabezpecte dobré spojenie.

Elektricka poistka je
spalena.

Obratte sa prosim na
zdakaznicky servis pre
nahradnu poistku.

18. Ryza je len
Ciastocne uvarena
alebo je velmi tvrda.

Nepouzilo sa dostatocné
mnoZstvo vody.

Upravte pomer ryZe a vody
podla receptu.

Veko bolo otvorené prilis
skoro.

Po dokonceni cyklu varenia
nechajte veko dalsich 5
minut na spotrebici.

19. Ryza je kasovita
alebo vodnata.

Pouzilo sa prili§ mnoho
vody.

Upravte pomer ryZe a vody
podla receptu.
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Ak sa na displeji tlakového hrnca objavi niektory z nizsie uvedenych chybovych
kédov, odpojte napajaci kabel a skontrolujte, ¢i je tlakovy hrniec spravne
zmontovany, Ci je jedlo v hrnci spravne a rovhomerne rozlozené a i je v hrnci
dostatok tekutin. Potom nechajte spotrebi¢ vychladnut aspon 10 minut, zapojte ho
spat do zasuvky a zapnite.

Chybovy kod Problémy/Priciny Obratte sa na Zakaznicku podporu
El Otvoreny obvod snimaca | Obratte sa na Zakaznicku podporu
E2 Skrat snimaca Obratte sa na Zakaznicku podporu
E3 Prehriatie Vypnite/zapnite spotrebi¢ a ak

stale zobrazuje chybu, obratte sa

na zakaznicku podporu

EY Porucha signalneho Obratte sa na Zakaznicku podporu
spinaca
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= Likvidacia: Symbol preSkrtnutého kontajnera na vyrobku, v prilozenej dokumentécii a na
obale znamena, Zze v Statoch Eurdpskej unie musia byt vSetky elektrické a elektronické

zariadenia, batérie a akumulatory po skonceni ich Zivotnosti likvidované oddelene v ramci

triedeného odpadu. Nevyhadzuijte tieto vyrobky do netriedeného komunalneho odpadu.

@ c € VYHLASENIE O ZHODE

Tymto spoloénost Abacus Electric, s.r.o. vyhlasuje, Ze vyrobok SALENTE spina
poziadavky noriem a predpisov, ktoré su relevantné pre dany typ zariadenia.

PIné znenie Vyhlasenie o zhode najdete na http://ftp.salente.cz/ce/

Dovozce / Dovozca / Importer / Importér
Abacus Electric, s.r.o.
Plana 2, 370 01, Czech Republic

Vyrobce / Vyrobca / Manufacturer / Gyarté

Naxya Limited

No.5, 17/F, Strand 50, 50 Bonham Strand, Sheung Wan, Hong Kong
Made in China

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.
www.salente.eu

VSetky prava vyhradené.
Konstrukcia a technicka Specifikacia vyrobku sa moézu zmenit bez predoslého
upozornenia.
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Ne helyezze a tartalyt a flit6betétre.
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FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

A kuktak hasznalatanal mindig be kell tartani az aldbbi alapveté biztonsagi
intézkedéseket:

1. Haszndlat el6tt olvassa el az 6sszes utasitast.
2. Ne hagyja a fogyasztot felligyelet nélkiil izemelés kdzben.

3. Ne érintkezzen a forro feliiletekkel. Haszndlja a fogantyukat vagy a vezérlé
elemeket.

4. Amennyiben a kuktat gyermekek kozelében hasznalja, szigoru felligyeletre van
sziikség.

5. NE ENGEDJE MEG a gyerekeknek semmilyen koriilmény kozott, hogy a
fogyasztoval dolgozzanak.

6. Ne helyezze a kuktat felmelegitett siitébe.

7. A forré folyadékot tartalmazé kuktaval torténé manipulacional fokozott
Ovatossagra van sziikség.

8. Ne hasznalja a kuktat mas célra, mint amire rendeltetett.
9. A terméket soha ne meritse bele vizbe vagy mas folyadékba.

10. Ez a fogyasztdo nyomas alatt f6z. Helytelen hasznalatanak kovetkezménye
leforrdzas okozta sebesiilés lehet.

11. Hasznalat elétt ellendrizze, hogy a fogyasztot szakszerlien zarta-e le. Lasd
.Hasznalati utasitas ".

12. Ne toltse meg a fogyasztot 2/3 térfogata folé. Olyan élelmiszerek f6zésénél,
amelyek fozés kozben novelik térfogatukat, mint példaul a rizs vagy szaritott
zoldség, ne toltse meg a fogyasztot 2 térfogata folé. A tultoltés novelheti a
légkieresztés eltomodésének kockazatat, aminek kovetkezménye tilsagos nyomas
lesz a fogyasztéban. Ennek az eljarasnak a be nem tartasa a személyek sériiléséhez
és/vagy a fogyaszté meghibasodasahoz vezethet.

13. Vegye tudomasul, hogy némelyik élelmiszer, mint az almapép, vorosafonya, dara,
zabpehely vagy mas gabonafélék, borsé, hosszutészta, makaroni, rebarbara vagy
spagetti, habozhatnak vagy pattoghat, és ezzel eltémithetik a nyomas felengedésére
szolgalo berendezést (Iégkieresztést). Ezeket az élelmiszereket nem volna szabad a
kuktaban f6zni.
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14. Amikor elérte a normal lizemi nyomast, csillapitsa a melegitést, hogy ne
parologjon el az 6sszes folyadék, amely g6zt alkot.

15. Hasznalat el6tt mindig ellenérizze, hogy a nyomas felengedésére szolgald
berendezés nincs-e eltémddve.

16. Ne nyissa fel a kuktat, amig az le nem hiil és nem enged fel valamennyi belsé
nyomas. Amennyiben a fogantyut nehéz fellazitani, ez azt jelenti, hogy a fazék még
mindig nyomas alatt van — ne nyissa fel eré6szakkal. A fazékban lév6é barmilyen
nyomas veszélyes lehet. Lasd ,Hasznalati utasitas .

17. Ne haszndlja ezt a kuktat nyomas alatti siitésre olajjal.

18. NE TEGYE LE a terméket gyulékony anyagok kézelébe, és NE HASZNALJA nedves
kornyezetben.

19. NE SERTSE MEG a gumi témit6gyir(t, és NE HELYETTESITSE semmi maéssal,
csak az ehhez a fogyasztohoz rendeltetett pot-tomitogydrivel.

20. NE MANIPULALJON a fedélben lévé acélgydiriivel (2) semmilyen eszkézzel vagy
kiils6 erével. Ha az acélgyliri megsériilt, azonnal hagyja abba a fogyaszté
hasznalatat, és cserélje ki a fedelet.

21. Tisztitsa rendszeresen a szlir6t (17), hogy a fazék is tiszta legyen.

22. SOHA se helyezzen semmi nehezéket a nyomaskorlatozé szelepre (3), és soha
se cserélje fel semmi olyanra, ami nem ezzel a fogyasztéval valé haszndlatra
rendeltetett.

23. A belsé fazék (6) és az elektronikus melegit6 (14) érintkezé feluletének mindig
tisztanak kell lennie. NE HASZNALJA a bels6 fazekat mas héforrasokkal. NE
CSERELJE Kl a belsé fazekat semmilyen masra, amelyet nem a gyarté ajanl.

24. Az ételt 4 6ranal hosszabb ideig nem kéne melegen tartani, hogy megmaradjon
frissessége. A kuktat nem kéne 6 dranal hosszabb ideig folyamatosan hasznalni.
Amennyiben nincsenek betartva a biztonsagi intézkedések, komoly sériilésekre
és/vagy karosodasra kertilhet sor.

25. Ha f6zés kdzben a fedé koriil (2) g6z szabadul fel, a fogyasztét azonnal kapcsolja
le a villamos halézatrdl, hagyja kih(lni, vegye ki bel6le a tartalmat és kiildje vissza a
gyarténak csere vagy javitas céljabol. A nyomas felengedésére szolgalo berendezés
aktivalasra kerlilt. Ez egy biztonsagi intézkedés, ami figyelmezteti a hasznalét, hogy
a nyomaskorlatozé berendezés nem miikédik helyesen.

26. Amennyiben f6zés kdzben a kukta barmilyen meghibasodasara kertiil sor, hagyja
abba a fogyaszté hasznalatat és kiildje vissza a gyartonak csere vagy javitas céljabdl.
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27. Ne hagyja a kabelt az asztal vagy a pult peremén keresztiil lelogni, sem forré
fellilettel érintkezni.

28. Tisztitds el6tt, vagy ha a fogyasztét nem hasznalja, kapcsolja ki azt a
dugaszoloaljzatbdl. Az alkatrészek felhelyezése vagy levétele el6tt hagyja azt lehdlni.

29. Ne haszndlja ezt a fogyasztot sériilt kabellel vagy dugoéval, vagy hiba, ill.
barmilyen megkarosodas esetében. Vegye fel a kapcsolatot mindsitett technikussal,
aki elvégzi az ellendérzést, javitast vagy a villamos ill. mechanikus bedllitast. A
terméket NE SZEDJE SZET és alkatrészt SE CSERELJEN olyan alkatrészre, amelyek
nem ehhez a fogyasztéhoz rendeltettek.

30. El6szor csatlakoztassa a dugét a fogyasztohoz, azutan csatlakoztassa a kabelt
a falban lévé aljzatba. Ha a fogyaszté csatlakoztatdsat meg szeretné sziintetni,
kapcsolja ki az 0sszes vezérl6elemet, és utana huzza ki a dugét a falban Iévd
aljzatbdl.

31. Ne haszndlja kiils6téren a fogyasztot.

32. Ne helyezze a fogyasztét a forré gaz vagy villamos tlzhelyre vagy annak
kozelébe, sem pedig a felmelegitett siitébe.

33. Barmilyen mas miuiveletet megbizott szerviz képvisel6je altal kell végrehajtani.

34. Olyan tartozékok hasznalata, amelyet a fogyaszté gyartéja nem ajanl, sériilést
okozhat.

ORIZZE MEG EZEKET AZ UTASITASOKAT CSAK A HAZTARTASBAN TORTENO

HASZNALATRA.

FOLDELESRE VONATKOZO UTASITASOK: Ezt a fogyasztét foldelni kell. Foldelt
dugoval ellatott 3-agu kabellel 1attak el. A villanydugoét szakszerlien telepitett és
foldelt dugaszoldaljzatba kell csatlakoztatni.

Figyelmeztetés: A foldelt kabel helytelen hasznalata villamos aram altali balesethez
vezethet. Sziikség esetén kérjen tanacsot mindsitett villanyszerel6t6l. Ne prébalja
ezt a biztonsagi elemet kicselezni a villanydugé mdédositasaval.

Rendelkezésre all egy révid tapkabel, amely csékkenti a hosszu kabelbe tekeredésbdl
vagy benne elakadasbdl eredé veszélyt. Amennyiben hosszabbitékabel hasznalata
sziikséges, az ugy kell elhelyezni, hogy ne érjen tul a pulton vagy az asztallapon
keresztiil, ahol meghuzhatnak vagy eleshetnének benne a gyermekek, és:

1) Csak 3-agu hosszabbitokabelt és 3 villas féldel6 villanydugét hasznaljon.
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2) A hosszabbitokabel megjeldlt értékének azonosnak vagy nagyobbnak kell lennie,
mint ennek a fogyasztonak az értéke. A villamos teljesitményt a fogyaszté alsé
oldalan tiintették fel.

AZ ON KUKTAJAROL

Ez a kukta fejlett technolégiakat hasznal ki, tehat On és csaladja a jobb, gyorsabb és
egészségesebb f6zés elényeit élvezheti. Kuktaja az 6sszeteviket eltomiti a paraban,
és melegebben és gyorsabban f6z az egészséges élelmek fontos tapanyagainak
fenntartdsa mellett. Kisebb mennyiségl vizzel torténé gyors f6zés a fontos
természeti forrasokat és az energiat spoérolja meg! Ez a legegyszer(ibb kukta a
piacon. Ugy tlnhet, hogy ez egy bonyolult késziilék, de biztos lehet benne, hogy ez a
kukta konnyen kezelhetd, az ételeket gyorsan és egyszer(ien késziti el, és egészében
pénzt takarit meg Onnek! Fogadja el koszonetiinket kuktank megvasarlasaért, és
élvezze a f6zést!

BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK: Amennyiben a terméket nem rendeltetés-
szer(ien hasznaljak, tlizvész, villanyaram altali baleset vagy személyek sériilése
fenyeget. A villanyaram altali baleset elleni védelem csak abban az esetben
biztositott, ha a f6 tapkabel szakszerlen féldelt 220 - 240 V |50 Hz tap-
dugaszoléaljzathoz csatlakozik.

* Ez a termék csak BELSO SZARAZ kérnyezetben hasznélhaté és NEM rendeltetett
kereskedelmi felhasznalasra.

+ A fogyaszt6 valamennyi részét és tartozékat az utasitas szerint szakszerGen kell
hasznalni.  Valamennyi résznek és tartozéknak a gyarto altal szallitott eredetinek
kell lennie. Minden mas olyan rész és tartozék, amely nem a fogyasztéhoz
rendeltetett, szigoruan tilos.

* Hosszabbitdkabel, tolt6adapter vagy egyéb villamos berendezések hasznalata nem
ajanlott.

LED HIBA-INDIKATOR:

Amennyiben a kukta kijelz6jén a lejjebb feltlintetett hibakddok valamelyike
megjelenik, valassza le a tapkabelt és 10 perc elteltével ismét csatlakoztassa. Ha a
hibakod tovabbra is abrazoldédik, forduljon a gyartéhoz és kérjen potalkatrészt.
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AZ ALKATRESZEK BEAZONOSITASA

1. Fogantyu

2. Fedé

3. Nyomaskorlatozoé szelep

4. Biztonsagi szelep (kiils6 nézet)
5. Biztonsagi szelep (belsé nézet)
6. Bels6 fazék
7. Kiilsé fazék
8. A kukta f6testének fogantyui
9. Felsé gydird

10. Kezel6tabla

11. Tapkabel

12. Kondenzvizgy(jt6é edényke

13. A kukta f6teste

14. Fitélap

15. Also gydird

16. Biztonsagi szelep tomitégydrdje
17. Sz(r6

18. Gumi tomitégydrd

19. Erzékel6

20. Fedétamasz (fedéiitk6zok mindkét

oldalsé fogantyun)

21. Fed6tamasz tarto
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22. Nyomégomb a fedé fellazitasara

23. Rozsdamentes acélbdl késziilt g6zedény
24. Edzett Givegbél késziilt fedd

25. Mér6edény

26. Kanal

27. Allvany

TARTOZEKOK

24

26

27

119



HOGYAN KELL ALKALMAZNI A KEZELOTABLAT
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J-ETELBEALLITAS GOMBOK: E gombok segitségével valassza ki az Etelkivalasztas
funkciot; a gomb ismételt megnyomasaval valassza ki a f6zési lizemmaodot
(Kevesebb, Normal, Tobb); a kukta automatikusan elkezdi a f6zési ciklust.

K-JOGHURT FUNKCIO: Ketté l1épéshdl all — Paszt6rozés és Kultivalas.

L-NYOMASSZINT GOMB: Ez a gomb a f6zési nyomas kivalasztasara szolgal,
Alacsony nyomas vagy Magas nyomas.

D-KESLELTETETT START GOMB: A f6zés késleltetett inditasa 30 perces |épésenként;
nyomja meg a késleltetés idejének novelése céljabol
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E-MELEGEN TARTAS/TORLES GOMB: Ez a gomb a kuktaban lévé hémérséklet
fenntartasara szolgdl. A f6zés utan a kukta automatikusan atkapcsol a melegen
tartdas lizemmoddba. Ennek a gombnak a megnyomasaval szintén BARMIKOR
megsziintethet BARMILYEN funkci6t.

F-LCD display

Az LCD display az id6, nyomasszintek, izemmaddok, f6zési folyamat és lizenetek
abrazolasara ikonokat, szavakat és szamjegyeket hasznal.

1) Késleltetett start ikonja 2) Elémelegités ikonja 3) Nyomas ala helyezés ikonja 4)
Melegen tartas ikonja

2=~ - =
) =
|
- _ab

| ]
o . . |
Id6 és lizenet kijelzés '_‘ ‘_‘ ‘_' '_'
Nyomasszint indikator Pressure High
. o Mode Normal More
Uzemmod indikator )

F0|yamat indikétor Ere—heatmg Cooking Keep Warm

Hang indikator: azt abrazolja, hogy a hang be van kapcsolva vagy ki van kapcsolva,
a Biztonsagi figyelmeztetés mindig be van kapcsolva

Hang kikapcsolas: Nyomja meg a + gombot legalabb 3 masodpercig, mig az ikon
nem valtozik ikonra

Hang bekapcsolas: Nyomja meg a + gombot legalabb 3 masodpercig, mig az ikon
nem valtozik ikonra

LCpC
D 1D
Loy
Fr

Altalanos iizenetek
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AZ UVEGFEDO OSSZEALLITASA

+»Kuktajat edzett livegbdl késziilt feddvel lattak el, 3
amelyet a LASSU FOZES és a MELEGEN TARTAS

funkciokkal lehet hasznalni. Ne hasznalja ezt az ! 2

tivegfedét e kukta mas funkcidival.

A gomb iivegfedére szerelése (nem része a /
szallitmanynak) csavarhuzot fog igényelni. ///5 :

A bal oldali séma szerint (6. abra) allitsa dssze sz
tivegfed6 gombjat.

1. Fogantyu

2. Fogantyu alapja

3. Uvegfedé teste

4. Szilikon tomités

5. Tomités

6. Csavar M4

A GUMI TOMITOGYURU SZERELESE

Mindig gy6z6djon meg arrél, hogy a
gumi tomitégydr(t (18)
biztonsagosan rogzitették az Y
alaku fémgydir(in a fedé bels6
oldalan (2). Gy6zédjon meg arrél, hogy a gumi

tomitégyriben lévé mélyedés (18) az Y alaku gydird
kiils6 szélével az egész keriileten iil.

Tegye vissza ezutan az Y alaku gydir(t és a gumi

tomitégydirdt (18) a fedébe (2) és gy6z6djon meg arrdl,

hogy Y alaku gydri keresztmetszetének kdzepén Iévo
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nyilas igazodik a fed6 kozepén lévé fémcesaphoz (2). Nyomja meg erésen lefelé, mig
az 'Y alaku gy(ri ra nem régzitédik a fedére (2) (1-2. abrak).

A KUKTA FEDOJEN LEVO JELOLESEK

Szenteljen figyelmet az ,OPEN" (,NYITVA") és ,CLOSE" (,ZARVA") jeleknek a kukta
testén (13) és a W" a fed6 szélén (2). A kukta fed (2) szakszerii lezarasa és
biztositasa  céljabdl mindig igazitsa egymashoz a ,CLOSE" jelet a fels6 gyr(in (9)
ésa V" jelet afedd szélén (2) (3. abra).

A KONDENZViZGYUJTO EDENYKE SZERELESE

A kondenzvizgy(ijté edényke atlatsz6 mdanyag darab, amely a
kukta hatsoé részébe illeszkedik, ahogy ezt a 4. abra is dbrazolja.
Helyezze el a kondenzvizgytijté6 edénykét a fogyasztd hatséd
részébe, mig az helyére nem illeszkedik; a 6. oldalon lévé abra
12. alkatrészérél van sz6.

A NYOMASKORLATOZO SZELEPRE VONATKOZO FIGYELMEZTETES

FIGYELMEZTETES: Keriilje el a komoly balesetet. A szelep
JEXHAUST" (,KIENGEDES") helyzetbe allitasahoz (5. abra)
mindig fogot vagy hosszu konyhaeszkozt hasznaljon.

FIGYELEM, FORRO GOz: ,EXHAUST" (,KIENGEDES")
HELYZETBE ALLITAS KOZBEN KEZET ES ARCAT TARTSA
TAVOL A NYOMASKORLATOZO SZELEPTOL.

ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitsa el a csomagoléanyagot, mint a kartonpapirt, mianyagot vagy poliésztert,
és likvidalja szakszer(Gen.

2. Valamennyi alkatrészt tisztitsa meg puha nedves ronggyal vagy szivaccsal, és
alaposan szaritsa meg.
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3. Afé6z6edényt mossa el alaposan mosogatdogépben vagy meleg szappanos vizben.
Oblitse le, térolje meg vagy hagyja megszaradni, és helyezze a kuktaba.

A FEDO SZERELESE:

1. Hogyan kell felnyitni a fedét: Fogja szorosan a fogantyut (1) és nyomja meg a piros
gombot a fedd fellazitdsara (22), forditsa el a fed6t (2) az éramutatd jarasaval
megegyez6 irdnyba, mig fel nem
lazul,

és fliggélegesen emelje fel (6-7. ,__: =
adbra); a fedé6 (2) 4Aallhat a i
fed6tamaszon (20) (8. abra). Lt 4 L=

6-8. abra

Megjegyzés: Az Uj egységeknél a fedd tomitése (2) a szokottnal valamivel eré6sebb
lehet, és ezért a fed6t nehezen lehet felengedni. Amint a fedd (2) néhanyszor fel lesz
nyitva ill. le lesz zarva, a témités felenged.

2. 2. Hogyan kell lezarni a fedot: | .

Ellenérizze a gumi tomitSgydir(t I ]/ P -y
(18) a fedél belsejében (2) és ) —
gy6z6djon meg arrél, hogy a Izl
szakszer(en illeszkedik a L el
fedélre az egész keriiletén.

9-11. abra

(Figyelem: Amennyiben a gumi tomitégyrd sériilt, ne hasznalja a kuktat. Forduljon
az ligyfélszolgalathoz, és hagyja azt megjavitani vagy kicserélni).

Amennyiben a fedét (2) le akarja zarni, tavolitsa el az ételmaradékokat a fazék felsé
gydrdjének szélérél (9), hogy helyes tomitést biztositson. Vegye le a fedét (2) a
fed6tamaszrol (20) (9. abra), tartsa a fogantyut (1) és helyezze el a fedot lefelé
irdnyba nyitott fedé helyzetben (10. 4bra). Forditsa el az déramutatd jarasaval
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ellentétes iranyba, mig el nem éri a lezart fedé helyzetét (11. abra). (Meghallja a
lezaras hangjat).

Megjegyzés: A fed6 (2) szakszer( lezarasanak biztositasa céljabol illessze 6ssze az
OPEN és CLOSE jeleket a fed6n (2) és a fotesten (13).

TESZT VizZEL

A gumi tomitégylri (18) helyes felillesztésének igazolasa céljabol az elsé
hasznalatnal ajanljuk a kdvetkezé utasitasokat elolvasni, a bels6 fazekat (6) 2/3
térfogatig vizzel feltolteni és a f6zést 30 percre beprogramozni. Befejeztével a vizet
ontse ki. A belsé fazekat (6) oblitse ki és torolje ki szarazra. A kukta most igy
hasznalatra készen all.

A FEDO BIZTONSAGIZARJA

*Megjegyzés: Ebbe a fogyasztdba biztonsagi elemet épitettek be, amely meggatolja
az 0sszes funkcié aktivalasat, amig a fed6 (2) nincs rendesen lezarva.

F6zési funkciot nem lehet valasztani, amig a fed6 (2) nincs szakszerlen lezarva. A
displayen ,LID" (,VIKO") &brazolédik és folyamatosan sipolni fog, amig a fedé (2)
nem lesz szakszer(en lezarva. A f6zési funkciét nem lehet megvalasztani.

igy megakadalyozasra keriil az, hogy a fogyaszt6 a fed6 szakszer(i biztositasa nélkiil
f6zzon. A Sauté funkcié allandéan mikddni fog, mivel ez a funkcié nem haszndlja a
fedét (2).

HASZNALATI UTASITAS

A FOZOFAZEK JELEI

A kivehet6 f6z6edény belsejében két jelolésszett talalhato. Az egyik oldalt ,2/3 MAX
PRESSURE COOK" (,2/3 MAX A FOZESHEZ"), felirattal jel6lték meg, amely megadja
amaximalis toltést barmilyen étel kuktaban f6zésénél, kivéve a rizst. A masik jel MAX
RICE CUP (MAX A RIZSHEZ) a rizs f6zésénél hasznalandé. A rizs nyomas alatti
f6zésénél soha ne telitse a kuktat vizzel e jel folé.

1. Nyissa fel a fedét, vegye ki a kuktabdl a f6z6edényt, és tegye bele az élelmiszert
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és a folyadékot. 7 (

MEGJEGYZES: Az élelmiszer és a folyadék teljes A 7
térfogata nem haladhatja meg a f6z6edény v 3
kapacitasanak 2/3-at (12. abra). Az olyan
élelmiszereknél, mint a szaritott zoldség és 7 g
babfélék vagy rizs és gabonafélék, a teljes yy
térfogat nem haladhatja meg a kapacitas -t (13. k / J %
abra).

12.-13. abra

A tultoltés eldugaszolhatja a nyomaskorlatozé szelepet, ami tulzott nyomast
okozhat.
Nyomas alatti f6zésnél hasznaljon mindig legalabb % csésze folyadékot.

FIGYELMEZTETES: Azért, hogy ne keriiljén sor megégetés altali komoly sériilésre
rizsen kiviili ételek f6zésénél, soha se Iépje at a folyadékok és élelmiszerek kombinalt
térfogatat a 13. abran abrazolé 2/3 MAX PRESSURE COOK

jelet. f—
Gy6z6djon meg arrdl, hogy a belsé edény, ahol a flitétest
(14) helyezkedik el, tiszta és szaraz a bels6 fazék (6) g:;

. . e Ao it
kuktaba helyezése elétt, és igazitsa Ugy a fazekat, hogy
optimalis érintkezést biztositson a belsé fazék és a flitotest
(14) kozott (14. abra). 14. abra

3. Csukja le és zarja le a fedé6t.

4. Allitsa be a nyomaskorlatozd szelepet (3) ,Airtight"(,
Légmentesen zar") helyzetbe, és gy6z6djon meg arrdl, hogy a
biztonsagi szelep (4) lesiillyed.

5. Amikor a nyomadaskorlatozé szelepet (3) ,Airtight"(,
Légmentesen zar") vagy ,Exhaust"(,Kiengedés") helyzetbe
allitja be, igazitsa a nyomaskorlatozé szelepen (3) 1évé jelet a
fogantyun (1) 1évé nyillal, ahogy ezt a 15. abra is mutatja. 15. abra
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6. Csatlakoztassa a tapkabelt a kuktaba és utana a fali dugaszoldéaljzatba. Az LCD
displayen megjelenik az OFF (KIKAPCSOLVA).

HASZNALATI UTASITAS

A biztonsagosan biztositott fed6vel, bekapcsolt fogyasztéval és abrazolt LCD
displayjel valassza meg a f6zés igényelt funkciéjanak nyomégombjat a kovetkezé
utasitasok szerint.

Az On kuktajahoz az Etelbeallitas 15 funkcidjat programoztak be. Ezek a kovetkezdk:
Zabpehely, Leves/Eréleves, Baromfi, Joghurt, Tojas, Bab/Chili, Rizs, Nyomas alatti
f6zés, Hus/Parolthus, Torta, Lassu f6zés, Para, Sauté, Sokmagos élelmiszerek. A
kiindulasi idéket a gyors és egyszer(i f6zésre, kicsi, 1,4 kg-tol kisebb ételadagokra
programoztak be. Az 1,4 kg feletti étel f6zéséhez hasznalja a sajat kézi beallitas
funkciot. A kiindulasi idék mindegyikét Ggy programoztak be, hogy észlelje a f6z6tt
élelmiszerek tomegét és a folyadék mennyiségét a fazékban a f6zési ciklus folyaman.
A fogyaszté automatikusan nyomast alakit ki, megf6zi az ételt, és a f6zés befejezése
utan atmegy a H6mérséklet fenntartas izemmadba.

MENU Hémérséklet °C FOZESI IDO TARTOMANY
Zabkasa 165°C 1-99 PERC
Leves/er6leves 165°C 1-99 PERC
Baromfi 165°C 1-99 PERC
Joghurt 35°C - 83°C 8-24 ORA
Tojas 165°C 1-99 PERC
Bab/Chili 165°C 1-99 PERC
Rizs 165°C 1-99 PERC
Nyomas alatt 165°C 1-99 PERC

fozés
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Hus/Parolt hus 165°C 1-99 PERC
Torta 135°C 1-99 PERC
Lassu f6zés 60°C - 95°C 0,5-9,5 ORA
F6zés gézben 165°C 1-99 PERC
Sauté 100°C - 140°C 1-30 PERC
Teljes kidrlésu 165°C 1-99 PERC
Konzervalas 165°C 1-99 PERC

AZ ETELBEALLITAS GOMB KIVALASZTASA UTAN

1. A displayen megjelenik az adott kivalasztasra vonatkozo kiindulasi f6zési id6.
Példaul a Rizs kivalasztasanal displayen 00:12 abrazolddik. Nem kell megnyomni

mas gombot.

2. Arizs indikatora tizszer felvillan és a fogyaszté melegiteni kezd.

Felgyullad az ElI6émelegités ikonja .

3. A novekv6 meleggel egyiitt novekszik a nyomas, a biztonsagi szelep felugrik. A
kuktaban lévé folyadék és egyéb Osszetevék mennyisége hatarozza meg a kukta

nyomas ala helyezésének igényelt idejét — altalaban 5 + 40 perc.

4. Példaul arizs f6zésénél a nyomas kialakitasanal az LCD displayen ON abrazolodik.
Abban a pillanatban, amikor elkezd6dik a nyomas alatti f6zés, felgyullad a Nyomas
ala helyezés ikonja . Az LCD displayen P 12 abrazolddik és elkezdédik a

visszaszamolas.

5. A felemelkedett biztonsagi szelep mutatja, hogy a fogyaszté nyomas alatt f6z. A

fedé most zarva van és nem lehet kinyitni.
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SOHA NE PROBALJA MEG KINYITNI A FEDOT A NYOMAS ALATTI FOZES FOLYAMAN
NYOMASSZINT KIVALASZTAS UTAN
A NYOMASSZINT gomb az Etelbeallitds gombokkal kombinalva hasznalandé.

A kiindulasi (izemi nyomas a Magas nyomas, a ,NYOMASSZINT" gomb a nyomas
beallitasat kapcsolja at a ,Magas nyomas" (50-60 kPa) és az ,Alacsony
nyomas" (30-40 kPa) k6zott a nyomas alatti f6zés funkcidjahoz. Példaul a Levesnél:
elészor nyomja meg a Leves gombot és allitsa be a nyomas alatti f6zés idejét, a
Leves indikator villogni fog és a Magas nyomas indikator kiemelésre keriil, nyomja
meg egyszer a Nyomasszint gombot, felgyullad az Alacsony nyomas indikator. Az
lizemi nyomas magas lesz, ha kétszer megnyomja a Nyomasszint gombot.

A 11. oldalon lévé 3-5 lépések szerint jarjon el.
AUTOMATIKUS MELEGEN TARTAS FUNKCIO

Amikor a f6zés befejez6dott, a kukta sipol és automatikusan atmegy a Melegen
tartas lizemmodba. A Melegen tartas indikator és a Melegen tartas ikon
felgyullad a displayen és 00:00 jelenik meg. 24 6ra utan a kukta automatikusan
kikapcsol.

MEGJEGYZES: A Melegen tartas beallitast nem szabad megszakitas nélkiil 4 6ranal
hosszabb ideig hasznalni. Az élelmiszerek minésége és szerkezete a Melegen tartas
beallitasnal mar 1 éra elteltével valtozni kezd. Kis mennyiségi kondenzviz a felsé
gy(riin a Melegen tartas beallitas folyaman normalis.

ALAPHELYZETBE ALLITAS VAGY TORLES

A hasznalé barmikor alaphelyzetbe allithat vagy tordlhet barmilyen funkciét a
Melegen tartas/Torlés gomb megnyomasaval, mig a displayen meg nem jelenik az
OFF (KIKAPCSOLVA).

FEDO ELTAVOLITASA A NYOMAS ALATTI FOZES UTAN

A nyomas alatti f6zés ciklusdanak befejezése utan a fogyaszté automatikusan
atkapcsol a Melegen tartas izemmodba. Ebben a pillanatban fellazithatja a nyomast
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a két modszer egyikével — A nyomas természetes fellazitasaval vagy A nyomas gyors
fellazitasaval.

1. Természetes fellazitds: A nyomas alatti f6zés utan hagyja a fogyasztét Melegen
tartas lizemmodban. A nyomas csokkeni kezd — a nyomdascsokkenés ideje a
fazékban lévé folyadék mennyiségétél és attél az id6tél fiigg, ami alatt a nyomas
fenntartasra keriilt. A természetes fellazitas15 + 30 percig is tarthat.

Ez idé alatt a f6zés folytatddik, ezért ajanlott némely hisfajtara,
levesre, rizsre és némely desszertre. Amikor a nyomas teljesen
fellazul, a biztonsagi szelep (4) lesiillyed (16. abra) és a fedé
kinyithaté. A fedé nem nyilik ki, amig nem enged fel minden
nyomas. Ne nyissa ki er6szakkal a fed6t. Amennyiben a fed6
tulsagosan erdésnek tlnik, hagyja a nyomast teljesen
felengedni, mig a fed6t megprobalja kinyitni.

16. abra

Gyors fellazitas (az Enyhén siilt vagy Kozepesen piritott élelmiszerekhez ajanlott): A
nyomas alatti f6zés utan a kukta sipolni fog és automatikusan atmegy a Melegen
tartas izemmodba. Nyomja meg a Melegen tartas/Torlés gombot és a displayen OFF
(KIPAPCSOLVA) abrazolddik. Konyhakeszty(i vagy hosszi eszkdz segitségével
forditsa 6vatosan a nyomaskorlatozé szelepet (3) ,Exhaust"(,Kiengedés") helyzetbe,
hogy fellazitsa a nyomast addig, mig a biztonsagi szelep (4) le nem siillyed.

MEGJEGYZES: A nyomaéskorlatozé szelepet nem lehet ,Exhaust* (,Kiengedés")
poziciora allitani kdzvetleniil a f6zés utan, ha olyan funkcidkat hasznal, mint a kasa
vagy a leves. FONTOS je, hogy a biztonsagi szelep (5) hamarabb siillyedjen le, mint
amikor megprobalja kinyitni a fed6t (14. abra).

FIGYELEM, FORRO GOZ - LEFORRAZAS VESZELYE: A SZELEP ELFORDITASAHOZ
HASZNALJON FOGOT VAGY HOSSZU ESZKOZT. TARTSA TAVOL A KEZET ES ARCAT
A NYOMASKORLATOZO SZELEPTOL (3)
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HOGYAN HASZNALJUK A RESZTELES FUNKCIOT

Ez a bedllitas lehetévé teszi a fedé nélkiili, magas hémérsékleten torténd f6zést a
nyomas alatti f6zés el6tt. Az ételek tobbsége esetén elényds a nyomas alatti f6zés
elétti resztelés, mivel igy szép aranybarna szinre, valamint gazdagabb és
zamatosabb izre tehetnek szert. Ha hust vagy zdldséget szeretne a nyomas alatti
f6zés el6tt resztelni:

1. Vegye le a késziilékrél a fedelet (2).
2. Adja hozza a recept szerinti olajat vagy vajat.

3. Nyomja meg a RESZTELES gombot. A + és — gomb megnyomasaval allitsa be a
f6zésiid6t. Semmilyen mas gombot nem kell megnyomnia. A program 10 masodperc
utan elindul. Az LCD-kijelz6n megjelenik az ON (BEKAPCSOLVA) jelzés.

4. A RESZTELES gomb ismételt megnyoméasaval valassza ki az iizemmédot és a
tablazat szerinti h6mérsékletet.

5. Felf(ités utan az LCD kijelz6n megjelenik a HOT (FELFUTVE) iizenet. és ez utan
helyezze be az élelmiszert a belsé edénybe.

6. Sziikség szerint kavargassa vagy forditgassa az étel mindaddig, amig a kivant
szint és allagot el nem éri.

7. Amennyiben az id6ziton beallitott id6 letelte el6tt le akarja allitani a RESZTELES
funkciot, nyomja meg a MELEGEN TARTAS/VISSZAVONAS gombot.

I A nyomas alatti f6zés megkezdése elétt hagyja 2-3 percig pihenni a késziiléket a
RESZTELES funkci6 leallasa utan. Ha a késziilék nem inditja el a nyomas alatti f6zést,
hagyja azt hosszabb ideig h(ilni a RESZTELES utan miel6tt masik funkciot valasztana.

HOMERSEKLET- ES IDOBEALLITAS A SUTESHEZ

e Nyomja meg a RESET gombot, a kijelz6n megjelenik a MEDIUM és az
alapértelmezett 0:20-as id6 villogni fog.

¢ Nyomja meg a RESET gombot, és valtoztassa meg az lizemméddot a KOZEPES-rél a
KIS vagy a TOBB iizemmaddra. Az alabbi tablazatban szereplé hémérsékletek

megfelelnek ezeknek az izemmaddoknak.

131



RESZTELES V2

Beallitas Homeérséklet

Alacsony 100°C

Kdzepes 120°C
Magas 140°C

o A+ és-gombokkal dllithatja be a Pihend Gizemméd idStartamat.

e Azid6 kivdlasztdsa utdn varjon 5 masodpercet, a fazék djraindul.

e A Pihenés funkcio torléséhez az id6zit6 visszaszamlalasa el6tt nyomja meg a
HOTALLITAS/ALLITAS térlése gombot.

o Alassu fézéshez hasznalhat livegfedelet.

HOGYAN KELL HASZNALNI A JOGHURT FUNKCIOT

A joghurt készitése a kukta segitségével egyszer(i és szérakoztaté. Minden, amire
sziiksége van, a tej és egy kevés, aktiv kulturat tartalmazé joghurt! A folyamat két
részbdl all: A tej pasztérozése és a joghurt kultivaldsa. A joghurt készitésénél a
kovetkez6 lépések szerint jarunk el:

Pasztorozes

1. Helyezze el az acélfazekat az alapra és a kuktat csatlakoztassa a haldzatra. Az
LCD displayen megjelenik az OFF (KIKAPCSOLVA).

2. Ontse a tejet az acél fazékba sajat receptje szerint.

3. Zarja le a fed6t és a nyomaskorlatozo szelepet tolja at Airtight (Légmentesen zar)
helyzetbe.

4. Valassza ki a Joghurt funkciét. A Joghurt gomb tovabbi megnyomasaval Iépjen a
More (Tobb) kinalatra; az LCD displayen villogni fog a Boil (F6zés) felirat.

5. A kukta 10 masodpercenként haromszor sipol, és az LCD displayen megjelenik a
Boil (F6zés) felirat.

6. A f6zés befejezése utan a kukta sipol, és az LCD displayen megjelenik a Yogurt
(Joghurt) felirat.

7. A tejes acélfazekat emelje ki, tegye a racsra és hagyja kihdlni, mig a tej el nem éri
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a 43 °C hémérsékletet.

Kultivalas

Keverje az aktiv kulturat a meleg tejbe sajat receptje szerint. Helyezze vissza az
acélfazekat a kukta alapjaba.

1. Zarja le a fed6t. A nyomaskorlatozé szelep beallithaté vagy Airtight (Légmentesen
zar) vagy Exhaust (Kiengedés) helyzetbe.

2. Valassza ki a Joghurt funkciét; nyomja meg ismét a Joghurt gombot, amig az LCD
displayen meg nem jelenik a Normal (Normal) felirat 86ras idézitével. A fézési id6
beadllitdsara hasznalja a Kézi beallitast.

3. A kukta 10 masodpercenként haromszor sipol, és az LCD displayen megjelenik az
id6zité (a joghurt idézitéje elindul és visszaszamol).

4. A f6zés befejezése utan a kukta néhanyszor sipol, és az LCD displayen megjelenik
a Yogurt (Joghurt) felirat. Tegye at a joghurtot edényekbe és tegye kihilni sajat
receptjének utasitasai szerint.

HOGYAN HASZNALJUK A LASSU FOZES FUNKCIOT

1. Készitse elé a kivant ételt és helyezze a belsé edénybe (6).
2. Lassu f6zés esetén livegfed6vel hasznalja a késziiléket.
MEGJEGYZES: A LASSU FOZES funkcié esetén nem nyomas alatt torténik a f6zés.

3. Valassza a LASSU FOZES funkciét és a kijelz6n megjelenik a LASSU FOZES
tizemmaod 06:00 kiindulasi ideje. A + és - gomb megnyomasaval modositsa a f6zési
idét.

MEGJEGYZES: 9,5 6ra a LASSU FOZES leghosszabb engedélyezett id6tartama.

4. A LASSU FOZES gomb ismételt megnyomasaval véalassza ki az iizemmédot és a
tablazat szerinti h6mérsékletet.

5. 10 masodperc utan a kukta harmat csipog, majd az LCD-kijelzén megjelenik az
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ON (BEKAPCSOLVA) lizenet, ami azt jelenti, hogy a kukta elémelegitése folyamatban
van.

6. A visszaszamlalas megkezdése el6tt a késziiléknek akar 5-20 percre is sziiksége
lehet ahhoz, hogy a sziikséges hémérsékletre felmelegedijen.

7. A kukta csipogassal jelzi a f6zés befejez6dését, és automatikusan atkapcsol
MELEGEN TARTAS {izemmaédra. MELEGEN TARTAS lizemmédban a kijelz6n 0000
lathato.

8. Kigyullad a MELEGEN TARTAS ikonja. A mivelet a MELEGEN TARTAS /
VISSZAVONAS gomb megnyomasaval allithato le.

HOMERSEKLET- ES IDOBEALLITASOK A LASSU FOZESHEZ

e Valassza ki a LASSU SUTES funkciét, a kijelzén a KOZEPES lizemmad és az
alapértelmezett tizemidd 06:00 jelenik meg.

e Nyomja meg a LASSU SUTES gombot, és valtoztassa meg az lizemmddot a
KOZEPES-rél a KIS vagy a TOBB (izemmddra. Az alabbi tablazatban szereplé

hémérsékletek megfelelnek ezeknek az izemmaddoknak.

LASSU FOZES V2
Beallitas Homeérséklet
Alacsony 60°C
Kdzepes 70°C
Magas 80-95°C

o Allitsa be a Lasstf6z6 izemmad idStartamat a + és - gombok segitségével. A lassu
f6zés lzemmaodban a maximalisan megengedett id6 9,5 ora.

e Azid6 kivdlasztasa utdn vdrjon 5 masodpercet, a f6z6 elinditja a lassu f6zést. A
LASSU SUTES funkcid tdrléséhez az id6zits visszaszamlalasanak befejezése el6tt
nyomja meg a FOLYTATO FUTES/FORDULO gombot.
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o Amikor a f6zés befejez6dott, a gyorsf6z6 hangjelzést ad, és automatikusan
HOTARTAS lizemmaddba Iép. A kijelz6n a HOTARTAS tizemmaddban a 66-0s érték
jelenik meg. A HOTARTAS ikon kigyullad. A m(ivelet befejezéséhez nyomja meg a
KEEP HEAT / CANCEL gombot.

e Alassu f6zéshez hasznalhat Gvegfedelet.

o Alassu f6zés funkciéd nyomasmentes

FIGYELEM! Az iivegfedd levételekor soha ne tegye az arcat vagy a kezét kozvetlendll

a kukta folé, mert a kidramloé g6z komoly sériiléseket okozhat.

HOGYAN KELL HASZNALNI A KESLELTETETT START FUNKCIOT

Amennyiben kuktajat az elékészitett élelmiszerek késébbi automatikus f6zésére
kivanja beprogramozni, akar 24 6ras késleltetett fézésre is beprogramozhatja.

FIGYELEM: Nem ajanljuk a KESLELTETETT START funkci6 hasznalatat olyan ételek
f6zésére, amelyek megromolhatnak. A nyers élelmiszerek f6zés el6tti hosszu idére
kuktdban hagyasa az élelmiszerek megromlasadhoz vezethet. Csak olyan
élelmiszereket f6zz6n igy, amelyek szobahémérsékleten tarolhaték, mint a rizs,
babfélék, gabonafélék vagy olyan élelmiszerek, amelyek nem romlandok.

Ez a beallitas az Etelbeallitas funkciokkal és a Kézi beallitas funkcié kombinaciéjaval
hasznalandé.

1. Készitse el6 és tegye a f6z6edénybe a kivant élelmiszereket.

2. Helyezze a fedelet (2) a fogyasztéra és forditsa el az dramutatd jarasaval
ellentétes iranyba, hogy azt lezarja.

3. Gy6z46djon meg arrdl, hogy a nyomaskorlatozé szelep ,Airtight"(,Légmentesen
zar") helyzetben van.

4. Csatlakoztassa a tapkabelt a 220 V dugaszoldaljzatba.
5. Az LCD displayen megjelenik az OFF (KIKAPCSOLVA).

6. Nyomja meg a Késleltetett start gombot, a Késleltetett start ikon felgyullad. Az
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LCD displayen megjelenik a 00:30, ami 30 perc késleltetésnek felel meg. Nyomja meg
a Késleltetett start gombot a késleltetési id6 beallitasa céljabdl féloras léptékkel, és
tartsa nyomva a gombot az érték gyors névekedésére. A késleltetés maximalis ideje
24 6ra. (Az az id6, amely az LCD displayen megjelenik, azt abrazolja, mennyi ideig
kell varnia a fogyaszténak, mig elinditja a f6zés folyamatat.)

7. Pl: Ha a kuktat ugy kivanja beprogramozni, hogy 3 éra mulva kapcsoljon be
automatikusan, tartsa lenyomva a Késleltetett start gombot egészen addig, mig a
displayen meg nem jelenik a 03:00).

8. A Késleltetett start idejének beprogramozasa utan valassza ki az Etelvalaszték
funkciot.

HOGYAN KELL ALKALMAZNI A KESZULEK FUNKCIOT - Befézés

1. Készitse el6 az ételeket livegekbe (tokéletesen tiszta), zarja le a fedeleket és tegye
az livegeket a belsé edénybe. A szemiiveg a pot 2/3-at érheti el. Ne tdltse tul a
poharat szemiiveggel. Mindig hagyjon kis helyet. Ontsiink vizet a potba. A viznek az
livegek magassaganak 1/3-at kell elérnie.

2. Helyezze a fedelet (2) a tlizhelyre, és forditsa el az dramutato jarasaval ellentétes
iranyba a zarolashoz. Gy6z6djon meg rola, hogy a nyomdascsokkenté szelep
"légmentesen” allasban van. Csatlakoztassa a tapkabelt egy 220-240V-os aljzatba.

3. Az LCD kijelz6n megjelenik az OFF.
4. Nyomja meg a Bef6zés programot

5. A kijelz6n megjelenik a kivalasztott beallitas alapértelmezett f6zési ideje. Befézés
esetén a kijelzén 00:15 jelenik meg. Nem sziikséges egy masik gombot megnyomni.

6. A Bef6zés didda tizszer villog, és a t(izhely elkezd felmelegedni.
Be- és elmelegités ikon @] vilagit.

7. A bemelegités utan a P. 15 és a nyomas ikon kigyullad a kijelzén. Elindul a
visszaszamlalas.

8. A program egy hangjelzéssel értesiti a befejezést. Dobd el a g6zt. Nyissa ki a
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fedelet, és 6vatosan tavolitsa el az iiveget a fogokkal vagy fogokkal.
AZ ETELBEALLITAS KIVALASZTASARA SZOLGALO GOMBOK:
Valasszon ki egyet az Etelbeallitds gombokbdl a Sauté és a Joghurt gombokon kiviil.

J,AZ ETELBEALLITAS GOMBOK KIVALASZTASA UTAN" részben feltiintetett
utasitasok szerint jarjon el.

Amint a kukta befejezi a visszaszamolast, elkezdi a f6zési tevékenységet a
kivalasztott étel szerint.

A f6zési folyamat befejezése céljabol a ,FEDO ELTAVOLITASA A NYOMAS ALATTI
FOZES UTAN" részben feltiintetett utasitasok szerint jarjon el.

BIZTONSAGI ELEMEK
A megbizhatdsag biztositasara a kuktaba kilenc biztonsagi berendezést telepitettek
(17. abra).

O 0 ~N O O

—
o

17. abra

1. A fed6 biztonsagi zarja
2. A fed6 biztonsagi kapcsoloja
3. Biztonsagi berendezés a fed6 felnyitasara és lezarasara
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4. Termikus biztositék

5. Nyomaskorlatozé szelep

6. Nyomast fellazité berendezés

7. Anti-blokk fedél

8. Automatikus hémérsékletszabalyozas

9. Magas hémérséklet elleni figyelmeztetés
10. Nyomasszabalyoz6 berendezés

1. Biztonsagi berendezés a fedo felnyitasara és lezarasara

A fed6 nem nyithatd, amig a fogyaszté nyomassal van tele.

2. Nyomasszabalyozé6 berendezés

A nyomas helyes szintjét a f6zési ciklus folyaman automatikusan fenntartja.

3. Nyomaskorlatozo szelep

A Nyomaskorlatozé szelep automatikusan fellazitja a leveg6t, amikor a kukta
belsejében Iév6 nyomas meghaladja a bedllitott hémérsékletet.

MEGJEGYZES: A kukta tultdltése (lasd Hasznalati utasitas) eltdmheti a
nyomaskorlatozé szelepet, ami tilsagos nyomast okozhat.

4. Anti-blokk fedél
Meggatolja a nyomaskorlatozoé szelep (3) leblokkolasat élelmiszerekkel.
5. Nyomast fellazité berendezés

Amikor a kukta eléri a maximalis megengedett nyomast és hémérsékletet, a
f6z6edény lesiillyed, amig a fedél el nem valik a tomitégydr(tél, ami altal felszabadul
a légnyomas.

6. Termosztat

A betap automatikusan kikapcsol, ha a f6zéedény hémérséklete eléri az el6re
beallitott értéket, vagy ha a kukta elégséges mennyiség(i folyadék nélkil melegszik.
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7. Termikus biztositék

A kor kinyilik, ha a kukta eléri a maximalis h6mérsékletet.

8. A fedo biztonsagi kapcsoldja

A kukta nem fog m(kodni, ha a fedél nincs szakszertien biztositva.
9. A fedo biztonsagi gombja

A fedé6t nem lehet kinyitni, amig a gomb nincs lenyomva és egy ideg igy tartva.

A KUKTA TISZTITASA

1. Szétszedés elétt mindig gy6z6djon meg arrél, hogy a kukta le van kapcsolva a
halézatrél, nyomas nélkiil van, és mar teljesen kihdilt.

2. A kiilsé test tisztitasara (13) hasznaljon nemkarcolé szivacsot vagy nedves
rongyot. SOHA se meritse bele a kiilsé testet (13) barmilyen folyadékba, és
folyadékot se ontson belé.

3. Tavolitsa el a kondenzvizgydjté6 edénykét (12), alaposan oblitse le és hagyja
megszaradni. A belsé f6testet (13) és a felsé gy(ir(it (9) tisztitsa ki nedves szivaccsal

vagy ronggyal.

4. Tavolitsa el a nyomaskorlatozo szelepet (3) megfogassal és erés huzassal felfelé
iranyba. Oblitse le meleg vizzel és szaritsa meg.

5. Tisztitsa meg a fedé6t (2) meleg szappanos vizzel, a gumi tomitégydir(it (18), sz(rét
(17), szelepet, biztonsagi szelepet (4) is beleértve, és hagyja alaposan megszaradni.

6. A fedé also6 oldalan a nyomaskorlatozoé szelep alatt (3) egy kicsi fémsz(ré (17)
talalhatd, amely egyszer(en eltavolithato tisztitas céljabol (18. abra).

7. Az Ujra 6sszerakas el6tt hagyja az egyes részeket teljesen megszaradni.

8. Mossa el a belsé fazekat (6), racsot (20) és az edzett livegbél késziilt fedot (21)
nemkarcol6 szivacs segitségével és hagyja levegén megszaradni, vagy hasznaljon
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torléruhat. Nem ajanljuk barmilyen tipusi acélgyapot hasznalatat, amely
megkarcolhatna a belsé fazék tapadasmentes felliletét (6).

9. Tarolja a belsé fazekat a kukta belsejében. Tarolja a kuktat hiivos és szaraz helyen.
10. Ne tarolja a kuktat rogzitett fedével. Ez csokkenti a tomités elkopasat.

11. MEGJEGYZES: Barmilyen mas miveletet a megbizott
szerviz képviseldje vagy a gyarté vagy a forgalmazo altal
kell végrehajtani.

Hogyan kell kitisztitani a sz(irét:

Vegye ki a sz(r6t (17) hazassal fiiggéleges iranyba és

tisztitsa ki. Ha a sz(ir6t ismét rogziteni akarja, egyszerden
illessze fel a sz(irét (17) és nyomja meg lefelé, hogy biztositsa (18.
abra).

Nyomja lefelé

18. abra
Etkezési tablazat
Beallitott érték
Hémérs | Karbant
Kézi Alacs
Hémérs | Kezdeti éklet artési
Funkcidk | Bedllitdsok /Perc | bealli ony )
éklet °C | nyomas/ tartasi | h6meérseé
tasok nyom )
magas . id6é klet °C
as
Kevésbé 12
- 1-99 50~60 | 30-40
Zabkasa | Kozepesen | 15 165°C 24H 60-80
perc kPa kPa
Jobban 20
Kevésbé 20
Leves / 1-99 50~60 | 30-40
Kbézepesen | 30 165°C 24H 60-80
erdleves perc kPa kPa
Jobban 99
Baromfi Kevésbeé 10 165°C 24H 60-80
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Kbézepesen | 15 | 1-99 50~60 | 30-40
Jobban 25 | perc kPa kPa
24
Kevésbé |
ora
35-42°C
8:0
Kbdzepesen 8-24
Joghurt 0 . - -
ora
Fel
Jobban forr 71-83°C
alni
Kevésbé 4
1-99 50~60 | 30-40
Tojas Kbzepesen | 5 165°C 24H 60-80
perc kPa kPa
Jobban 6
Kevésbé | 25
Bab / 1-99 50~60 | 30-40
Kbdzepesen | 30 165°C 24H 60-80
Chilli perc kPa kPa
Jobban 40
Kevésbé 8
1-99 50~60 | 30-40
Rizs Kbézepesen | 12 165°C 24H
perc kPa kPa
Jobban 15
F6zés Kevésbé | 20
magas | Kézepesen | 35 | 1-99 50~60 | 30-40
165°C 24H 60-80
nyomass perc kPa kPa
Jobban 45
al
Kevésbé 20
Hus / 1-99 50~60 | 30-40
Kbézepesen | 35 165°C 24H 60-80
parolas perc kPa kPa
Jobban 45
Kevésbé | 25
- 1-99
Desszert | Kozepesen | 40 135°C - - 24H 60-80
perc
Jobban 50
Lassu 0:3
Kevésbé 60-70°C - - 24H 60-80
fézés 0
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6:0
Kbzepesen 0 0.5- | 70-80°C
9.5
9:3
Jobban 0 6ra | 80-95°C
Kevésbé 3
1-99 50~60 | 30-40
Goéz Kozepesen | 10 165°C 24H 60-80
perc kPa kPa
Jobban 15
Kevésbé 15 100°C
Dins- - 1-30
Kbdzepesen | 20 120°C - - 24H 60-80
ztelés perc
Jobban 30 140°C
Kevésbé | 20
Hiively- - 1-99 50~60 | 30-40
Kbdzepesen | 40 165°C 24H 60-80
esek perc kPa kPa
Jobban 45
Kevésbé 10
1-99 50~60 | 30-40
Befozés | Kdzepesen | 15 165°C 24H 60-80
perc kPa kPa
Jobban 99
HIBAELHARITAS
PROBLEMA MEGOLDAS

1. Lazanak kell lennie a
nyomaskorlatozé
szelepnek (3) a fed6én (2)?

Igen, még ha laza is, akkor is biztonsdgosan rogzitve
van. 360 fokot fordul meg. Viszont ha a nyomas
novekszik és a szelep helyesen van

LAirtight” (,,Légmentesen zar”) helyzetbe 4llitva,
rugora szerelt bolintgato fejre fog emlékeztetni.

2. Ha kivalasztom az
Etelbedllitds gombot (pl.
SOUP (LEVES)), semmi
sem torténik. Mi tortént?

Nem tortént semmi. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a
nyomaskorlatozé szelep (3) Airtight (Légmentesen
zar) helyzetbe van éllitva és a fedél (2)
biztonsagosan zar. Amint kivalasztja az Etelvalaszték
gombot, hagyja, hogy a fogyaszté elinditsa a
melegitést és a nyomas generalasat. Amint a
fogyaszto elégséges nyomast alakit ki, a display azt
az id6zit6t dbrazolja visszaszamlalassal, ami a
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kivalasztott Etelvalaszték gomb On altal igényelt
f6zési idejét mutatja. Most a fogyaszto elkezdi
f6zni az ételt. A nyomas ald helyezés 5 + 40 percig is
tarthat, azon élelmiszerek mennyiségének és
tomegének fliggvényében, amelyeket f6z.

3. Amint a kuktat
beallitom, azonnal
melegiteni kezd, de kb. 5
perc elteltével a fogyasztd
haromszor sipol és
atmegy Melegen tartas
izemmodba, és az
ételemet nem f6zi meg
teljesen. Mi torténik?

A fogyaszté érzékeli, hogy az ételéhez nem volt
hozzaadva elégséges mennyiségl viz. A kukta
rendelkezik tulmelegedés elleni automatikus
védelem érzékel6jével, amely automatikusan
atkapcsolja a fogyasztot OFF (KIKAPCSOLVA) vagy
Melegen tartas zemmaddba, amint megallapitja,
hogy nem tartalmaz elégséges mennyiség
folyadékot ahhoz, hogy ne melegedjen tul.
Gy6z6djon meg arrél, hogy valamennyi nyomds mar
felszabadult, nyissa ki a fed6t és tegyen hozza
folyadékot 1/2 csészékkel, amig a fogyaszté nem
kezd rendesen nyomast generalni és fGzni.

A fogyaszté érzékeli a nyomasszivargast és a
helytelen tomitést. Nyomja meg erdsen a fedét,
hogy kialakuljon a tomités, vagy szabaditsa fel az
0sszes nyomast és vegye le biztonsagosan a fedét,
hogy a fogyasztot alaposan ellenérizze. Gy6z6djon
meg arrdl, hogy a gumi tomitégy(rid a helyén van, a
fedd biztonsagosan lezarva, és a fed6 felsé oldalan
|évé szelep , Airtight” (,Légmentesen zar")
helyzetben van. A fogyasztdt alaphelyzetbe
allitashoz kapcsolja le a taprol. Varjon 10
masodpercet és ismét csatlakoztassa. A fogyasztot
Ujra programozza be.

Mindkét fentebb feltlintetett megoldas bizonyos
mennyiségU folyadék elpdarolgdsat okozza, ezért
ajanlott visszaadni bele azonos mennyiség(it, mint
ami elpdrolgott, masképp ezzel a problémaval
tovabbra is taldlkozni fog, vagy pedig a kukta nem
fog helyesen mikédni.

4. Nyomas ala helyezés
folyaman a fedé széle

Kérem, vegye tudomasul, hogy a szelepbdl (3) vagy
a fedél koril elszivargd g6z a nyomas ala helyezés
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koril g6z szabadul fel.
Hogyan tudnam ezt a
problémat megoldani?

folyamata alatt az elsé 5 percben normalis. Ha ez a
jelenség tobb mint 10 percig tart vagy a g6z
tovabbra is szivarog, még akkor is, ha az id6zit6é
elkezdte a visszaszamolast, ez azt jelentheti, hogy a
gumi tomit6gydrd (18) nem alakitott ki szakszer(i
tomitést amikor a fedd (2) be volt zarva. Ez a
teljesen Uj egységeknél torténhet meg. Prébalja
meg er6sen megnyomni a fedelet (2). ennek
lehet6vé kéne tennie a tomitégylriinek (18) az er6s
tomitést és a g6z tovabbi felszabaduldasanak
megallitasat.

Ha ezzel a probléma nem oldddik meg, nyomja meg
a MELEGEN TARTAS/TORLES gombot és a feds
eltadvolitdsa elStt az 6sszes nyomds kiengedésére
vonatkozd utasitds szerint és a piros biztonsagi
szelep (4) vagy a gumi tomitGszelep (18)
ellenérzésével jarjon el. Ldsd 7. oldal a gumi
tomitdszelep (18) felillesztése. Torélje meg nedves
ronggyal, hogy tiszta és sima legyen, élelmiszer
maradékok nélkil. Figyelje meg, hogy a piros
biztonsagi szelep (4) szakszer(ien van 6sszeallitva és
kdnnyen huzhatja felfelé és lefelé a biztonsagi szelep
tomitSgylirtjének (16) megfogasaval. A fed6t ismét
helyezze ra a fogyasztdra és zarja le. Inditsa el Ujra a
f6zési folyamatot.

5. Nyomas ald helyezés
folyaman a
nyomaskorlatozé szelep
(3) kérnyékén géz
szabadul fel. Hogyan
tudnam ezt a problémat
megoldani?

Ez bekovetkezhet a nyomas ala helyezés ciklusanak
kezdeti inditasakor, és ez gyakori. Ha a probléma 10
percnél tovabb is folytatodik, lehet, hogy a szelep (3)
nincs szakszerlen elhelyezve. Hasznaljon
egyszerlen fogdét vagy hasonld eszkozt és
konyhakeszty(it, és a szelepet finom kopogtatassal
oldalrdl oldalra ismét illessze helyére, mig rendesen
nem tomit. Ha a g6z tovabbra is szivarog,
valészinlileg meg kell nyomni a MELEGEN
TARTAS/TORLES gombot. Jarjon el a fed§ eltavolitasa
el6tt az 0Osszes nyomas kiengedésére és a
nyomaskorlatozé szelep eltdvolitasara vonatkozd
utasitas szerint, és ellendrizze az als6 oldalan 1évé

144




vékony drétrugdt. Gy6z6djon meg arrdl, hogy nincs-
e meggorbulve vagy fellazulva. Ha a g6z allanddan
szivarog, hibas lehet a szelep, és cserére vagy
javitasra lesz szlikség.

6. Nyomas ald helyezés
folyaman a biztonsagi
szelep (4) kornyékén g6z
szabadul fel. Hogyan
tudndm ezt a problémat
megoldani?

Ez megtorténhet a nyomas ala helyezés ciklusanak
kezdeti inditdsakor, és ez gyakori. Ha a probléma 10
percnél tovabb is folytatddik, haszndljon egyszerlien
fogdt vagy hasonld eszkozt és konyhakeszty(it, hogy
a szelepet dvatosan és szakszer(ien elhelyezhesse. Ez
segit a fed6 és az Osszes szelep szakszerd
elhelyezésében. A nyomds gyorsan fog nyomni a

biztonsagi szelepre és a fogyasztét rendesen
eltomiti, hogy befejez6dhessen a nyomas ald
helyezés.

7. Az ételem kész és
minden nyomas fellazitva,
de nem tudom feloldani
és kinyitni a fed6t. Mi
akadt fenn?

Nyomja meg a MELEGEN TARTAS/TORLES gombot
és gy6z6djon meg arrdl, hogy az 6sszes nyomas és
g0z teljesen felszabadulasra kerilt. Gy6z6djon meg
arrél is, hogy a piros biztonsagi szelep (4) mar nincs
fels6 helyzetben. Lehet fennakadva a felsé
helyzetben, finoman kopogtasson a fedére, hogy
lekeriljon. Ezutan forditsa a fed6t az dramutaté
jarasaval azonos irdnyba és nyissa ki. Ha még
mindig fennakadyt, segithet a berendezés taprol
torténd levdlasztasa.

8. Mi az az atlatszé
mUanyag rész, amelyet a
kuktdmmal egyutt
szdllitottak?

Ez a Kondenzvizgy(ijt6 edény: Lasd (12) rész az 5. és
8. oldalon, valamint a kondenzvizgy(ijté edény
rogzitését a kukta hatsoé falahoz.

9. Beprogramoztam a
kuktat, hogy f6zz6n, de
semmi sem torténik.

A fogyaszté allandéan nyomast alakit ki. Ez
eltarthat 5+40 percig is, a kuktdban |évé
élelmiszerek mennyiségének és tomegének
fliggvényében.

10. A fogyaszté NEM
MUKODIK, vagy NINCS
ARAM ALATT.

A fogyasztdn 1évé biztositd zarlatolasra kerlt. Ez
akkor torténik meg, ha a belsé fazékban Iévé étel
elégséges mennyiségl folyadék nélkil van f6zve,
vagy a fazékba tul sok villanyaram aramilik.
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Forduljon, kérem, az tgyfélszolgalathoz a pot-
biztositék miatt.

11. LED display E4 hibat
abrazol.

Vdlassza le a tdpkabeleket a falon 1évé
dugaszoldaljzatrdl. Varjon kb. 15 percet.
Csatlakoztassa vissza a tapkabelt a falon [évé
dugaszoldaljzatba. Nyomja meg a

,,CANCEL“ (,TORLES") gombot a kuktdn. Ha meg
akarja kezdeni a f6zést, valassza ki a f6zési
folyamatot.

12. Az ételem a belsé
fazék aljara égett.

A belsé fazékban nincs elég folyadék. Adjon belsé
fazekanak tartalmahoz tobb folyadékot.

PROBLEMA LEHETSEGES OK MEGOLDAS
13. Gondom van a Helytelenil felillesztett Ujbdl illessze fel a
fed§ lezarasaval. tomitégydird. tomitégydirlit.

A biztonsagi szelep felsé
helyzetben talalhaté. finoman lefelé.

A biztonsagi szelepet nyomja

14. Gondom van a A nyomas nem teljesen

A nyomaskorlatozo szelepet

fedd kinyitasaval. szabadult fel. forditsa finoman EXHAUST

(KIENGEDNI) helyzetbe és

A biztonsagi szelep felsé

A biztonsagi szelepet nyomja

helyzetben talalhato. finoman lefelé.
15. FGzés folyaman | A szelep EXHAUST Tolja a nyomaskorlatozé
sok g6z szabadul fel a | (KIENGEDES) helyzetben szelepet AIRTIGHT
szelepbdl. van. (LEGMENTESEN ZAR)
helyzetbe.

16. A display E3 hibat | Tulmelegedés észlelhetd. A CANCEL (TORLES) gomb

abrazol.

megnyomasaval befejezi a
f6zést. Ellenérizze, hogy a
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égtek-e le az élelmiszerek.

17. A tapkabel
csatlakoztatasa utan
a display Ures.

Rossz betap vagy nincs
betap.

Ellenérizze a tapkabelt a
kuktatdl a fali
dugaszoldaljzatig, és biztositsa
a jo csatlakozast.

A villamos biztositék
kiégett.

Forduljon az tgyfélszolgalathoz
a pot-biztositék miatt.

18. A rizs csak
részben f6tt meg
vagy tul kemény.

Nem volt elég mennyiség(i
viz hasznalva.

Médositsa a rizs és viz aranyat
a recept szerint.

A fed6t tal kordn nyitottak
ki.

A f6zési ciklus befejezése utan
hagyja a fed6t a fogyaszton
tovabbi 5 percig.

19. A rizs kasas vagy
vizenyds.

Tal sok viz kerilt
felhasznalasra.

Mddositsa a rizs és viz aranyat
a recept szerint.

147




Amennyiben a kukta displayén a lejjebb feltiintetett hibakédok valamelyike
megjelenik, valassza le a tapkabelt és ellenérizze, hogy a kuktat jol szerelték-e ossze,
hogy az étel a fazékban helyesen és egyenletesen helyezkedik-e el, és hogy a
fazékban elég folyadék van-e. Ezutan hagyja a fogyasztét kihdlni legalabb 10 percig,
csatlakoztassa vissza a dugaszoléaljzatba és kapcsolja be.

Hibakaéd Problémak/Okok Forduljon az Ugyfélszolgalathoz
El Erzékel6 nyitott aramkore Forduljon az Ugyfélszolgalathoz
E2 Erzékel6 rovidzarlata Forduljon az Ugyfélszolgalathoz
E3 Talheviilés Kapcsolja ki/be a fogyasztét, és ha

allandoan hibat abrazol, forduljon

az Ugyfélszolgalathoz

EY Jelkapcsolé meghibasodasa | Forduljon az Ugyfélszolgalathoz
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mmm Likvidalas: A terméken, a mellékelt dokumentacidn és a csomagolason [évé
athazott konténer szimbdluma azt jelenti, hogy az Eurépai Unié orszagaiban

valamennyi villamos és elektronikus berendezést, elemet és akkumulatort
élettartamuk elteltével a szelektiv hulladékgyujtés keretében kiilon-kiilon kell
likvidalni. Ne dobja ki ezeket a termékeket a nemszelektalt kommunalis hulladékba.

@ C € MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

Az Abacus Electric, s.r.o. tarsasag ezzel nyilatkozik, hogy a SALENTE termék az adott
tipusu berendezésre relevans szabvanyok és el6irasok kovetelményeit teljesiti.

A Megfelel6ségi nyilatkozat teljes hangzasat megtalalja a ftp://ftp.salente.cz/ce

Dovozce / Dovozca / Importer / Importor
Abacus Electric, s.r.o.
Plana 2,370 01, Czech Republic

Vyrobce / Vyrobca / Manufacturer / Gyarto

Naxya Limited

No.5, 17/F, Strand 50, 50 Bonham Strand, Sheung Wan, Hong Kong
Made in China

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

www.salente.eu

Minden jog fenntartva.
A termék szerkezete és miiszaki specifikacioi elézetes figyelmeztetés nélkiil is
megvaltozhat.
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Stellen Sie die Beilage nicht auf das Heizelement.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Verwendung von Schnellkochtépfen sollten immer die grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen beachtet werden:

1. Lesen Sie alle Anweisungen vor dem Gebrauch.
2. Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
3. Beriihren Sie keine heilRen Oberflachen. Verwenden Sie Griffe oder Bedienelemente.

4. Wenn der Schnellkochtopf in der Nahe von Kindern verwendet wird, beaufsichtigen
Sie sie sorgfaltig.

5. LASSEN Sie Kinder das Gerat unter KEINEN Umstéanden bedienen.
6. Stellen Sie den Schnellkochtopf nicht in einen beheizten Backofen.

7. Beim Umgang mit einem Schnellkochtopf mit heiflen Fliissigkeiten ist Vorsicht
geboten.

8. Verwenden Sie den Schnellkochtopf nicht fiir einen anderen als den vorgesehenen
Zweck.

9. Tauchen Sie das Produkt niemals in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

10. Dieses Gerat kocht unter Druck. Unsachgemafe Verwendung kann zu
Verbriihungen fiihren.

11. Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass das Gerat ordnungsgemaf
geschlossen ist. Siehe "Bedienungsanleitung”.

12. Fiillen Sie das Gerat nicht iiber 2/3 des Volumens. Fiillen Sie das Gerat nicht iiber
die Halfte des Volumens, wenn Sie Lebensmittel wie Reis oder getrocknetes Gemiise,
das sein Volumen erhoht, zubereiten. Das Uberfiillen kann die Liiftungséffnungen
verstopfen und zu einem iibermaBigen Druck im Gerat fiihren. Andernfalls kann es
zu Verletzungen von Personen und / oder Schaden am Gerat kommen.

13. Beachten Sie, dass einige Lebensmittel wie Apfelmus, Preiselbeeren, Griitze,
Haferflocken oder anderes Getreide, Erbsen, Nudeln, Makkaroni, Rhabarber oder
Spaghetti schaumen und reiRen und so die Druckentlastungseinrichtung verstopfen
(Abluft) konnen. Diese Lebensmittel sollten nicht in einem Schnellkochtopf gekocht
werden.

14. Wenn der normale Betriebsdruck erreicht ist, reduzieren Sie die Temperatur der
Kochplatte, um zu verhindern, dass sich dampfbildende Fliissigkeit bildet.
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15. Stellen Sie vor dem Gebrauch immer sicher, dass die
Druckentlastungseinrichtung nicht verstopft ist.

16. Offnen Sie den Schnellkochtopf erst, wenn er abgekiihlt ist und der gesamte
Innendruck abgelassen wurde. Wenn sich der Griff nur schwer 16sen lasst, steht der
Topf noch unter Druck - 6ffnen Sie ihn nicht mit Gewalt. Jeder Druck im Topf kann
gefahrlich sein. Siehe Bedienungsanleitung.

17. Verwenden Sie diesen Schnellkochtopf nicht zum Unter-Druck-Braten mit Ol.

18. STELLEN Sie das Produkt NICHT in der Ndhe von brennbaren Materialien auf und
VERWENDEN Sie es NICHT in einer feuchten Umgebung.

19. BESCHADIGEN Sie den Dichtungsgummi NICHT und ERSETZEN Sie ihn NICHT
durch etwas anderes als den Ersatzgummi fiir dieses Gerat.

20. FASSEN Sie den Stahlring im Deckel (2) NICHT mit Werkzeugen oder externen
starken Werkzeugen an. Wenn der Stahlring beschadigt ist, schalten Sie das Gerat
sofort aus und tauschen Sie den Deckel wieder aus.

21. Reinigen Sie den Filter (17) regelmafBig, um den Topf sauber zu halten.

22. Laden oder ersetzen Sie das Druckbegrenzungsventil (3) NIEMALS mit
Gegenstanden, die nicht fiir dieses Gerat bestimmt sind.

23. Die Kontaktflache des Innentopfes (6) und die elektronische Warmeplatte (14)
miissen immer sauber sein. VERWENDEN Sie den Innentopf NICHT mit anderen
Warmequellen. ERSETZEN Sie den Innentopf NICHT durch einen Topf, der nicht vom
Hersteller empfohlen wird.

24. Speisen sollten nicht langer als 4 Stunden warm gehalten werden, um die Frische
zu erhalten. Der Schnellkochtopf sollte nicht langer als 6 Stunden ununterbrochen
benutzt werden. Die Nichtbeachtung der VorsichtsmaBnahmen kann zu schweren
Verletzungen und / oder Schaden fiihren.

25. Wenn wahrend des Garens Dampf um den Deckel (2) austritt, ziehen Sie sofort
den Netzstecker aus der Steckdose, lassen Sie das Gerat abkiihlen, entnehmen Sie
den Inhalt und senden Sie es zum Austausch oder zur Reparatur an den Hersteller.
Die Druckentlastung wurde angeschaltet. Dies ist eine Sicherheitsmallnahme, um
den Benutzer darauf hinzuweisen, dass das Druckentlastungsgerat nicht
ordnungsgemal funktioniert

26. Wenn ein Schnellkochtopf wahrend des Kochens ausfallt, stellen Sie die
Verwendung des Gerats ein und senden Sie es zum Austausch oder zur Reparatur an
den Hersteller.
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27. Lassen Sie das Kabel nicht tber die Kante eines Tisches oder eines Pultes
hangen und beriihren Sie keine heilen Oberflachen.

28. Ziehen Sie vor dem Reinigen und bei Nichtgebrauch den Netzstecker aus der
Steckdose. Lassen Sie die Teile abkiihlen, bevor Sie Teile einbauen oder entfernen.

29. Verwenden Sie dieses Gerat nicht mit einem beschadigten Kabel oder Stecker
oder im Falle einer Fehlfunktion oder einer Beschadigung. Wenden Sie sich fiir eine
Kontrolle, Reparatur oder elektrische oder mechanische Anpassungen an einen
qualifizierten Techniker. ZERLEGEN oder ERSETZEN Sie KEINE Teile, die nicht fir
dieses Gerat bestimmt sind.

30. Verbinden Sie zuerst den Stecker mit dem Gerat und stecken Sie dann das Kabel
in die Steckdose in der Wand. Um das Gerat vom Stromnetz zu trennen, schalten Sie
alle Bedienelemente aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose in der Wand.

31. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

32. Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Nahe eines heifen Gas- oder
Elektroherds oder in einen beheizten Backofen.

33. Alle anderen Arbeiten sollten von einem autorisierten Kundendienstmitarbeiter
durchgefiihrt werden.

34. Die Verwendung von Zubehor, das vom Geratehersteller nicht empfohlen wird,
kann zu Verletzungen fiihren.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG NUR FUR DIE VERWENDUNG IM
HAUSHALT AUF

ANLEITUNG FUR DIE ERDUNG: Dieses Gerat muss geerdet sein. Es ist mit einem 3-
poligen Kabel mit geerdetem Stecker ausgestattet. Der Stecker muss in eine
ordnungsgemal eingebaute und geerdete Steckdose eingesteckt werden.

Hinweise: Die unsachgemafe Verwendung eines geerdeten Kabels kann zu einem
Unfall durch elektrischen Strom fiihren. Wenden Sie sich gegebenenfalls an einen
qualifizierten Elektriker. Versuchen Sie nicht, diese Sicherheitsfunktion durch
Anpassungen an dem des Stecker zu (iberlisten.

Ein kurzes Netzkabel verringert das Risiko, dass sich ein langeres Kabel verfangt
oder jemand dariiber stolpert. Wenn ein Verlangerungskabel erforderlich ist, sollte es
so angebracht werden, dass es nicht liber einen Pult oder eine Tischplatte hinausragt,
an dem Kinder daran ziehen oder dariiber stolpern kénnen.
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1) Verwenden Sie nur ein 3-poliges Verlangerungskabel und einen Erdungsstecker
mit drei Anschlussstiften.

2) Der gekennzeichnete Wert des Verlangerungskabels muss gleich oder hoher als
der Wert dieses Gerats sein. Die elektrische Leistung ist auf der Unterseite dieses
Gerats angegeben.

UBER IHREN SCHNELLKOCHTOPF

Dieser Schnellkochtopf verwendet fortschrittliche Technologie, damit Sie und lhre
Familie die Vorteile eines besseren, schnelleren und gesiinderen Kochens genielRen
konnen. lhr Schnellkochtopf schlieBt die Zutaten im Dampf ein und kocht warmer
und schneller, wahrend wichtige Nahrstoffe fiir gesiindere Mahlzeiten erhalten
bleiben. Schnellkochen mit weniger Wasser spart wichtige natiirliche Ressourcen
und Energie! Dies ist der einfachste Schnellkochtopf auf dem Markt. Es scheint ein
kompliziertes Gerat zu sein, aber Sie konnen sicher sein, dass dieser Schnellkochtopf
einfach zu bedienen ist, Mahlzeiten schnell und einfach zubereitet und insgesamt
Geld spart werden kénnen! Nehmen Sie unseren Dank flir den Kauf unseres
Schnellkochtopfs entgegen und genielen Sie das Kochen!

SICHERHEITSHINWEISE: Wenn das Produkt nicht gemalR den Anweisungen
verwendet wird, besteht Brand-, Stromschlag- oder Verletzungsgefahr. Der Schutz
gegen einen Unfall durch elektrischen Strom ist nur gewahrleistet, wenn das
Netzkabel an eine ordnungsgemal geerdete Steckdose mit 220 V | 50 Hz
angeschlossen ist.

* Dieses Produkt darf nur in einem TROCKENEN INNENBEREICH verwendet werden
und ist NICHT fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

« Alle Teile und Zubehorteile dieses Gerats miissen gemafll den Anweisungen
verwendet werden. Alle Teile und Zubehorteile miissen vom Hersteller im Original
geliefert werden. Alle anderen Teile oder Zubehorteile, die nicht fiir dieses Gerat
bestimmt sind, sind strengstens untersagt.

+ Die Verwendung eines Verlangerungskabels, Netzteils oder anderer elektrischer
Gerate wird nicht empfohlen.

LED-FEHLERANZEIGE:

Wenn einer der unten aufgefiihrten Fehlercodes auf dem Display des
Schnellkochtopfs angezeigt wird, ziehen Sie das Netzkabel ab und schlieen Sie es
nach 10 Minuten wieder an. Bleibt der Fehlercode bestehen, wenden Sie sich an den
Hersteller und bitten Sie ihn um ein Ersatzteil.
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IDENTIFIZIERUNG DER TEILE

1. Griff
2. Deckel

3. Uberdruckventil

4. Sicherheitsventil (AuRenansicht)
5. Sicherheitsventil (Innenansicht)
6. Innerer Topf

7. AuBerer Topf

8. Griffe des Hauptgehauses des
Topfs

9. Oberer Ring
10. Bedienfeld
11. Stromkabel

12. Kondenswasserbehalter

13. Hauptgehduse des Topfs

14. Kochplatte

15. Unterer Ring

16. Dichtring fiir das Sicherheitsventil
17. Filter

18. Gummidichtring

19. Sensor

20. Deckelhalterung (Deckelverschliisse

an beiden Seitengriffen)

21. Griff fiir die Deckelhalterung
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22. Entriegelungsknopf des Deckels
23. Dampfgarer aus Edelstahl

24. Deckel aus Hartglas

25. Messbecher

26. Loffel

27. Stander

ZUBEHOR

24

26

27
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BENUTZUNG DES BEDIENFELDES

A Haferbrei Schnellko Jre
= chtopf K

)

Briihe | Fleisch 1t
— | e—
'Suppe Gedampfty
Joghurt = == Langsam
B ST it e
Kochen K
Im
] l Dampf im
Bohnen 1g I - ,
— Verzﬁgerty Sauté &
C Chili i er Start !
N t D
Mehrkorn .
Temperatur Al E

S{or‘nier el

M-TASTE FUR DIE SPEISEOPTIONEN: Verwenden Sie diese Tasten, um die Funktion
fir das Speisenangebot auszuwahlen. Driicken Sie die Taste erneut, um den
Garmodus auszuwdhlen (Weniger, Normal, Mehr). Der Schnellkochtopf startet
automatisch den Garzyklus.

N-JOGHURT-FUNKTION: Es besteht aus zwei Schritten - Pasteurisierung und
Kultivierung.

O-TASTE DRUCKLEVEL Mit dieser Taste konnen Sie das Level des Gardrucks, den
Niederdruck oder den Hochdruck einstellen.

D-TASTE VERZOGERTER START Mit dieser Taste kann ein verzégerter Start des
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Garvorgangs im Schnellkochtopf programmiert werden. Diese Taste wird in
Kombination mit der Taste Speisenangebot verwendet.

E-TASTE FUR DIE ERHALTUNG DER TEMPERATUR/STORNIERUNG: Mit dieser Taste
bleibt die Temperatur im Schnellkochtopf erhalten. Nach dem Garen schaltet der
Schnellkochtopf automatisch in den Temperaturerhaltungsmodus. Durch Driicken
dieser Taste wird auch JEDE Funktion abgebrochen.

F-LCD-Display

Das LCD-Display zeigt mithilfe von Symbolen, Wortern und Zahlen die Zeit, die
Druckstufen, die Modi, den Garfortschritt und die Meldungen an.

1) Symbol fiir die Startverzégerung 2) Symbol fiir das Vorheizen 3) Symbol fiir den
Druck 4) Symbol fiir die Erhaltung der Temperatur

1 2 3 4

3]

D
Anzeige der Zeit und der Nachrichten ' ' ' : ‘-‘

Drucklevelanzeige
Pressure High
Modusanzeige Mode Normal More

) x

Fortschrittsanzeige

Keep Warm

Tonanzeige: Zeigt an, ob der Ton ein- oder ausgeschaltet ist. Sicherheitswarnungen
sind immer aktiviert

Stummschaltung: Driicken Sie die Taste Manuelles Setup mindestens 3 Sekunden
lang, bis das Symbol zu einem Symbol wird

Anschalten des Tons: Driicken Sie die Taste Manuelles Setup mindestens 3
Sekunden lang, bis das Symbol zu einem Symbol wird
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Ubliche Meldungen

BF F HEII: HOT - ERWARMT

Bl'l YOGT -JOGHURT

M BOIL - KOCHEN
- LID - DECKEL

AUFBAU DER GLAS-TOPFDECKELS

*+|hr Schnellkochtopf ist mit einem Deckel aus Hartglas ausgestattet, der zum
LANGSAMEN KOCHEN und zur TEMPERATURERHALTUNG verwendet werden kann.
Verwenden Sie diesen Glasdeckel nicht fiir andere Funktionen dieses
Schnellkochtopfs.

Sie bendtigen einen Schraubenzieher Phillips
(nicht im Lieferumfang enthalten), um den Knauf
am Glasdeckel zu montieren.

Setzen Sie den Knauf wie links gezeigt auf den

Glasdeckel (Abbildung 6).
1. Griff //5
6

2. Griffbasis

3. Glasdeckelgehduse

4. Silikondichtung

5. Dichtungen

6. Schraube M4

EINLEGEN DER GUMMIDICHTUNGSRINGE

Stellen Sie immer sicher, dass der
Gummidichtungsring (18) sicher am
Metall-Ring in der Form des
Buchstabens Y an der Innenseite des
Deckels befestigt ist (2). Stellen Sie
sicher, dass die Nut in der
Gummidichtung (18) mit der
AuBenkante des Rings in der Form des Buchstabens Y um den gesamten Rand
liegt. Abbildungen 1-2
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Setzen Sie dann den Ring in der Form des Buchstabens Y und den Gummidichtring
(18) wieder im Deckel ein (2) und achten Sie darauf, dass
das Loch in der Mitte des Querschnitts des Y-férmigen
Rings mit dem Metallstift an der Mitte des Deckels
ausgerichtet ist (2). Driicken Sie fest nach unten, bis der
Ring in der Form des Buchstabens Y am Deckel (2)
befestigt ist (Abbildungen 1-2).

KENNZEICHNUNGEN AM DECKEL DES
SCHNELLKOCHTOPFES

Abbildung 3

Achten Sie auf die Markierungen ,OPEN" (OFFEN) und ,CLOSE" (,ZU") am Rand
des Geh3uses des Schnellkochtopfes (13) und, W “am Rand des Deckels (2).
Richten Sie zum ordnungsgemalen SchlieBen und Sichern des Deckels des
Schnellkochtopfes (2) immer die Markierungen ,CLOSE" am oberen Ring (9) und

" W an der Deckelkante (2) aus (Abbildung 3).

MONTAGE DES KONDENSWASSERBEHALTERS

Der Kondenswasserbehilter ist ein durchsichtiges Kunststoffteil,
das, wie in Abbildung 4 gezeigt, auf der Riickseite des
Schnellkochtopfs einrastet. Bringen Sie den
Kondenswasserbehilter auf die Riickseite des Gerats an, bis er
einrastet. Es handelt sich um das Teil 12 im Schema auf Seite 6.

Abbildung 4
WARNUNG ES HANDELT SICH UM EIN DRUCKBEGRENZUNGSVENTIL

ACHTUNG: Vermeiden Sie schwere Verletzungen.
Verwenden Sie immer eine Zange oder ein langes
Kiichenwerkzeug, um das Ventil auf

+EXHAUST" (AUSSTROMEN DES DAMPFES) zu stellen
(Abbildung 5).

VORSICHT HEISSER DAMPF. HALTEN SIE DIE HAND UND

DAS GESICHT VOM DRUCKBEGRENZUNGSVENTIL

ABGEWANDT, WENN SIE AUF "EXHAUST" (,AUSSTROMEN

DES DAMPFES) STELLEN. Abbildung 5
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Entfernen Sie Verpackungsmaterialien wie Pappe, Kunststoff oder Styropor und
entsorgen Sie diese ordnungsgemaR.

2. Reinigen Sie alle Teile mit einem weichen, feuchten Tuch oder Schwamm und
trocknen Sie sie griindlich ab.

3. Den Kochtopf griindlich in der Spiilmaschine oder mit warmem Seifenwasser
waschen. Abspiilen, abwischen oder trocknen lassen und stellen Sie ihn in den
Schnellkochtopf.

EINBAU DER DECKELS:

1. So 6ffnen Sie den Deckel: Halten Sie den Griff (1) fest und driicken Sie auf den
roten Entriegelungsknopf (22). Drehen Sie den Deckel (2) im Uhrzelgersmn bis er
entriegelt ist, und heben Sie ihn R
vertikal an (Abbildungen 6-7). Der sz =N

ff
) ] s'.j"h.;: \
Deckel (2) kann auf der _ : — i )
Deckelhalterung (20) aufliegen (Bild T Isl = '-'f__h”—"?f_é /|
8) — — . s @ | : t:'j

k

Abbildungen 6-8

Bemerkung: Bei neuen Einheiten ist die Deckeldichtung (2) mdglicherweise etwas
dicker als normal, und der Deckel lasst sich moglicherweise nur schwer I&sen.
Sobald der Deckel (2) mehrmals gedffnet und geschlossen wird, 16st sich die
Dichtung.

2. So schlieBen Sie den Deckel:
Uberpriifen Sie den
Gummidichtungsring (18) innen
am Deckel (2) und achten Sie
darauf, dass er richtig am Rand
der Abdeckung anliegt.

Abbildungen 9-11

(Vorsicht: Benutzen Sie den Schnellkochtopf nicht, wenn der Gummidichtungsring
beschadigt ist. Wenden Sie sich an den Kundendienst und lassen Sie ihn reparieren
oder austauschen).

Entfernen Sie zum Verriegeln des Deckels (2) Speisereste vom Rand des oberen

162



Rings (9) des Topfes, um eine richtige Abdichtung zu gewahrleisten. Nehmen Sie den
Deckel (2) von der Deckelhalterung (20) ab (Abbildung 9), halten Sie den Griff fest (1)
und legen Sie den Deckel in die gedffnete Position (Abbildung 10). Drehen Sie gegen
den Uhrzeigersinn, bis der Deckel geschlossen ist (Abbildung 11). (Sie horen ein
SchlieRgerausch).

Bemerkung: Um sicherzustellen, dass der Deckel (2) richtig schlieft, richten Sie die
Markierungen OPEN und CLOSE am Deckel (2) und am Hauptgehause (13) aus.

WASSERTEST

Um den richtigen Sitz der Gummidichtung (18) beim ersten Gebrauch zu uberpriifen,
empfehlen wir Ihnen, die folgenden Anweisungen zu lesen und den inneren Topf (6) mit Wasser
zu 2/3 des Volumens zu fiillen und das Garen 30 Minuten lang zu programmieren. Wenn Sie
fertig sind, gieRen Sie das Wasser 30 Minuten lang aus. Spiilen Sie den Innentopf (6) aus und
trocknen Sie ihn ab. Der Schnellkochtopf ist jetzt betriebsbereit.
DECKEL-SICHERHEITSVERSCHLUSS

*Bemerkung: Dieses Gerat verfligt (iber eine integrierte Sicherheitsfunktion, die verhindert,
dass alle Funktionen aktiviert werden, wenn der Deckel (2) nicht ordnungsgeman verriegelt ist.
Die Kochfunktion kann nicht ausgewahlt werden, wenn der Deckel (2) nicht richtig verriegelt
ist. Das Display zeigt “LID" (,DECKEL) an und piept kontinuierlich, bis der Deckel (2) richtig
verriegelt ist. Sie konnen die Kochfunktion nicht auswahlen.

Dies verhindert, dass das Gerat kocht, ohne den Deckel ordnungsgemaRl zu verriegeln. Die
Sauté-Funktion funktioniert weiterhin, da der Deckel (2) nicht verwendet wird.

BEDIENUNGSANLEITUNG

TOPFKENNZEICHNUNGEN FUR DAS KOCHEN

Im herausnehmbaren Kochtopf befinden sich zwei Markierungssets. Eine Seite ist

mit "2/3 MAX PRESSURE COOK" (2/3 MAX FUR DAS KOCHEN") gekennzeichnet. Dies

gibt die maximale Fiillung beim Garen von Speisen in

einem Schnellkochtopf mit der Ausnahme von Reis 7 (

an. Die zweite Markierung ist MAX RICE CUP (MAX A

FUR REIS) und wird beim Kochen von Reis

verwendet. Fillen Sie den Schnellkochtopf beim Y

Schnellkochen von Reis niemals iiber dieser

Markierung mit Wasser. 7 K

1. Offnen Sie den Deckel, nehmen Sie den Kochtopf

aus dem Schnellkochtopf und fiigen Sie k / 1 1
2
2

2
3

Lebensmittel und Fliissigkeiten hinzu.

BEMERKUNG: Das Gesamtvolumen an Speisen und

Flissigkeiten darf 2/3 des Fassungsvermdgens Abbildung 1
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des Kochtopfs nicht liberschreiten (Abbildung 12). Bei Lebensmitteln wie
getrocknetem Gemiise und Bohnen oder Reis und Getreide darf das
Gesamtvolumen die 1/2 des Fassungsvermogens nicht liberschreiten (Abbildung
13). Uberfiillen kann das Druckbegrenzungsventil verstopfen, was zu einem
tibermafigen Druck fiihren kann.

Verwenden Sie zum Schnellkochen immer mindestens eine 1/2 Tasse Fliissigkeit.
ACHTUNG: Um schwere Verbrennungen beim Garen von anderen Lebensmitteln als
Reis zu vermeiden, Giberschreiten Sie niemals die in Abbildung 13 gezeigte 2/3 MAX
PRESSURE COOK-Markierung fiir Fliissigkeiten und Lebensmittel.

2. Stellen Sie sicher, dass der innere Topf, in dem sich das (o
Kochfeld befindet (14), sauber und trocken ist, bevor Sie

den inneren Topf (6) in den Schnellkochtopf stellen, und

richten Sie den Topf aus, um einen optimalen Kontakt g:E

zwischen dem inneren Topf und dem Kochfeld (14) HE
ich tellen (Abbild 14
sicherzustellen (Abbildung 14) e —
Abbildung 14

3. SchlieBen und verriegeln Sie den Deckel.

4. Stellen Sie das Druckbegrenzungsventil (3) auf ,Airtight" ,Luftdicht" und achten
Sie darauf, dass das Sicherheitsventil (4) sich absenkt.

5. Wenn Sie das Druckbegrenzungsventil (3) auf

LAirtight” (,Luftdicht") oder ,Exhaust” (,Ablassen des
Dampfes)" steht, richten Sie die Markierung am
Druckbegrenzungsventil (3) mit dem Pfeil auf dem Griff (1)
aus wie in Abbildung15.

6. Stecken Sie das Netzkabel in einen Schnellkochtopf und
dann in eine Steckdose. Das LCD-Display zeigt OFF (AUS).

Abbildung 15
BEDIENUNGSANLEITUNG

Wabhlen Sie bei fest verschlossenem Deckel, eingeschaltetem Gerat und angezeigtem
LCD die Taste fiir die gewiinschte Garfunktion wie in den nachfolgenden Hinweisen
erklart.

Fiir lhren Schnellkochtopf sind 16 Speisenauswahlfunktionen programmiert. Dies
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sind Haferflocken, Suppe/Bouillon, Gefliigel, Joghurt, Eier, Bohnen/Chili, Reis,
Schnellkochen, Fleisch/Eintopf, Kuchen, langsames Kochen, Dampf, Braten,
Mehrkornlebensmittel und Konserven. Die Standardzeiten sind fiir schnelles und
einfaches Garen fiir kleine Portionen von weniger als 1,4 kg programmiert.
Verwenden Sie beim Garen von Lebensmitteln {iber 1,4 kg die benutzerdefinierte
manuelle Funktion. Jede der Startzeiten ist so programmiert, dass das Gewicht des
Garguts und die Flissigkeitsmenge im Topf wahrend des Garvorgangs erfasst
werden. Das Gerat baut automatisch Druck auf, kocht die Lebensmittel und wechselt

nach Beendigung des Garvorgangs in den Wartungsmodus.

MENU Temperatur °C STANDARDKOCHZEIT
Haferbrei 165°C 1-99 MIN
Suppe/Briihe 165°C 1-99 MIN
Gefliigel 165°C 1-99 MIN
Jogurt 35°C - 83°C 8-24 STUNDEN
Eier 165°C 1-99 MIN
Bohnen/Chilli 165°C 1-99 MIN
Reis 165°C 1-99 MIN
Schnellkochen 165°C 1-99 MIN
Fleisch/Eintopf 165°C 1-99 MIN
Torte 135°C 1-99 MIN
La;gjsz;es 60°C - 95°C 0,5-9,5 STUNDEN
Dampfgaren 165°C 1-99 MIN
Sauté 100°C - 140°C 1-30 MIN
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Vollkorn 165°C 1-99 MIN

Konservierung 165°C 1-99 MIN

NACH DEM AUSWAHLEN DER SPEISEOPTIONEN-TASTE

1. Das Display zeigt die Standard-Garzeit fiir die ausgewahlte Auswahl an. Wenn
Sie beispielsweise Reis auswahlen, wird auf dem Display 00:12 angezeigt. Es ist
nicht erforderlich, eine andere Taste zu driicken.

2. Die Anzeige fiir Reis blinkt zehn Mal und das Gerat beginnt zu heizen.
Das Vorheizsymbol leuchtet auf )

3. Mit steigender Hitze steigt der Druck und das Sicherheitsventil springt heraus.
Die Menge an Fliissigkeit und anderen Zutaten im Schnellkochtopf bestimmen die
Zeitdauer, die erforderlich ist, um den Topf unter Druck zu setzen - im Allgemeinen
5 bis 40 Minuten.

4. Zum Beispiel wird beim Garen von Reis ON auf dem LCD-Display angezeigt, wenn
sich Druck bildet. Wenn das unter Druck stehende Garen beginnt, leuchtet das
Symbol , das andeutet, dass der Topf unter Druck steht. Das LCD-Display zeigt
P 12 und der Countdown beginnt.

5. Ein angehobenes Sicherheitsventil zeigt an, dass das Gerat unter Druck kocht.
Der Deckel ist jetzt geschlossen und kann nicht ge6ffnet werden.

VERSUCHEN SIE NIEMALS, DEN DECKEL WAHREND DES KOCHENS UNTER DRUCK
ZU OFFNEN.

NACH DER AUSWAHL DES LEVELS DRUCK

Diese Taste wird in Kombination mit der Taste Speiseoptionen verwendet.

Der Standardarbeitsdruck ist Hochdruck. Mit der Taste "DRUCKLEVEL" wird die
Druckeinstellung zwischen "Hochdruck” (50-60 kPa) und "Niederdruck” (30-40 kPa)
fur die Schnellkochfunktionen umgeschaltet. Driicken Sie zum Beispiel fiir Suppe
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zuerst die Suppentaste und stellen Sie die Druckgarzeit ein. Die Anzeige fiir Suppen
blinkt und die Hochdruckanzeige wird hervorgehoben. Driicken Sie einmal auf das
Drucklevel. Die Niederdruckanzeige leuchtet auf. Der Arbeitsdruck ist hoch, wenn Sie
die Drucklevel-Taste zweimal driicken.

Befolgen Sie die Schritte 3-5 auf der Seite 11.
AUTOMATISCHE TEMPERATURERHALTUNGSFUNKTION

Nach Beendigung des Garvorgangs piept der Schnellkochtopf und wechselt automatisch
in den Modus Erhaltung der Temperatur. Die Temperaturanzeige und das Symbol fiir
die Wartung der Temperatur leuchten auf und auf dem Display wird 00 00
angezeigt. Nach 24 Stunden schaltet sich der Topf automatisch ab.

Einstellung Die Funktion "Temperaturerhaltung” sollte nicht langer als 4 Stunden
ununterbrochen verwendet werden. Die Qualitat und die Struktur der Lebensmittel
beginnt sich nach 1 Stunde bei der Einstellung Temperaturerhaltung zu andern. Eine
geringe Kondensation im oberen Ring wahrend der Einstellung Temperatur halten ist
normal.

ZUM ZURUCKSETZEN ODER STORNIEREN

Der Benutzer kann jede Funktion jederzeit zuriicksetzen oder abbrechen, indem er
die Taste Temperatur halten/Stornieren driickt, bis das Display OFF (AUS) anzeigt.

ENTFERNEN DES DECKELS NACH DEM DRUCKKOCHEN

Nach dem Garen schaltet der Schnellkochtopf automatisch in den
Temperaturerhaltungsmodus. Zu diesem Zeitpunkt kénnen Sie den Druck auf zwei
Arten entlasten: auf natiirliche Weise oder durch schnelle Druckentlastung.

1. Natdrliche Druckentlastung: Lassen Sie das Gerat nach dem Schnellkochen im
Temperaturerhaltungsmodus. Der Druck beginnt zu fallen - die Druckabfallzeit hangt
von der Fliissigkeitsmenge im Topf und der Zeit ab, in der der Druck bestanden hat.
Die natiirliche Druckentlastung kann 15 bis 30 Minuten dauern.
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Wahrend dieser Zeit wird weiter gekocht, weshalb es fiir einige
Fleischstiicke, Suppen, Reis und einige Desserts empfohlen
wird. Wenn der Druck vollstandig abgelassen ist, fallt das
Sicherheitsventil (4) ab (Abbildung 16) und der Deckel wird
zum Offnen entriegelt. Der Deckel 6ffnet sich erst, wenn der
gesamte Druck abgelassen wurde. Offnen Sie den Deckel nicht
mit Gewalt. Wenn Ihnen der Deckel zu fest ist, lassen Sie den
Druck vollsténdig ab, bevor Sie versuchen, den Deckel zu 6ffnen.

Abbildung 16

Schnellverschluss (empfohlen fiir Lebensmittel, die leicht oder mittelbraun gebraten
sein sollten): Nach dem Schnellkochen piept der Topf und wechselt in den Modus
der Temperaturerhaltung. Driicken Sie die Taste Temperaturerhaltung/Stornieren.
Das Display zeigt OFF (AUS) an. Drehen Sie das Druckbegrenzungsventil (3) mit
einem Backhandschuh oder einem langen Werkzeug vorsichtig in die Position
«Exhaust" (Ablassen des Dampfes), um den Druck zu verringern, bis das
Sicherheitsventil (4) abfallt.

BEMERKUNG: Das Druckbegrenzungsventil kann nicht unmittelbar nach dem Garen
auf die Position ,Exhaust” (,Ablassen") eingestellt werden, wenn Funktionen wie fiir
Brei oder Suppe verwendet werden. WICHTIG ist, dass das Sicherheitsventil (5)
absinkt, bevor Sie versuchen, den Deckel zu 6ffnen (Abbildung 14).

VORSICHT HEISSER DAMPF - VERBRUHUNGSGEFAHR: VERWENDEN SIE EINE
ZANGE ODER EIN LANGES WERKZEUG, UM DAS VENTIL ZU DREHEN. HALTEN SIE
DIE HANDE UND DAS GESICHT VOM DRUCKBEGRENZUNGSVENTIL WEG (3)

WIE VERWENDET MAN DIE FUNKTION ,ROSTEN"

Diese Einstellung ermdglicht das Kochen bei hohen Temperaturen, ohne Deckel, vor
dem Druckgaren. Das Rosten vor dem Druckgaren ist bei den meisten Gerichten von
Vorteil, da sie goldene Farbe und einen intensiveren und saftigeren Geschmack
erhalten. Wenn Sie Fleisch oder Gemiise vor dem Druckgaren résten mochten:

1. Den Deckel (2) von dem Gerat abnehmen.
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2. Ol oder Butter nach dem Rezept zugeben.

3. Die Taste ,ROSTEN" driicken. Mit den Tasten ,+" und ,—" die Garzeit einstellen. Es
muss keine weitere Taste betatigt werden, das Programm startet nach 10 Sekunden.
Auf dem LCD-Display wird ,ON" (EINGESCHALTET) angezeigt.

4. Durch eine erneute Betatigung der Taste ,ROSTEN" werden der Modus und die
Temperatur nach der Tabelle gewahlt.

5. Nach der Vorwdrmung wird auf dem LCD-Display ,HOT" (VORGEWARMT)
angezeigt, danach ist das Gargut in den inneren Topf einzulegen.

6. Das Gargut je nach Bedarf riilhren oder wenden, bis die gewiinschte Farbe und
Konsistenz erreicht werden.

7. Wenn Sie die Funktion ,ROSTEN" noch vor Ablauf der eingestellten Zeit
ausschalten mochten, driicken Sie die Taste ,TEMPERATUR HALTEN/ABBRECHEN".
' Nachdem die Funktion ,ROSTEN" abgebrochen wurde, das Gerat noch 2-3
Minuten einfach stehen lassen, bevor das Druckgaren aufgenommen wird. Wenn das
Gerat kein Druckgaren aufnimmt, lassen Sie es nach dem ROSTEN etwas langer
stehen, bevor eine andere Funktion angewahlt wird.

TEMPERATUR- UND ZEITEINSTELLUNG FUR DAS BRATEN

e Driicken Sie die RESET-Taste, auf dem Display erscheint MEDIUM und die
Standardzeit von 0:20 blinkt.
e Dricken Sie die RESET-Taste und dndern Sie den Modus von MEDIUM auf LESS

oder MORE. Diese Modi entsprechen den Temperaturen in der folgenden

Tabelle
ROSTEN V2
Einstellung Temperatur
Weniger 100 °C
Mittel 120 °C
Mehr 140 °C
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Verwenden Sie die Tasten + und -, um die Dauer des Ruhezustands
einzustellen.
¢ Nachdem Sie die Zeit eingestellt haben, warten Sie 5 Sekunden, dann beginnt
der Topf mit dem RESTARTING.
e Um die REST-Funktion abzubrechen, bevor der Timer-Countdown abgelaufen
ist, driicken Sie die Taste RESTORE HEAT/CANCEL.

e Zum langsamen Garen kdnnen Sie einen Glasdeckel verwenden.

SO VERWENDEN SIE DIE JOGHURT-FUNKTION

Ein Joghurt mit einem Schnellkochtopf zuzubereiten ist einfach und macht SpaR.
Alles was Sie brauchen ist Milch und ein wenig Joghurt mit einer aktiven Kultur! Der
Prozess besteht aus zwei Teilen: Pasteurisierung von Milch und die Kultivierung von
Joghurt. Gehen Sie folgendermaRen vor, um Joghurt zuzubereiten:

Pasteurisierung

1. Stellen Sie den Edelstahltopf auf die Basis und lassen Sie den Schnellkochtopf
einrasten. Das LCD-Display zeigt OFF (AUS).

2. GieBen Sie die Milch nach Ihrem Rezept in den Edelstahltopf.

3. Verriegeln Sie den Deckel verriegeln und bringen Sie das Druckbegrenzungsventil
in eine luftdichte Position.

4. Wahlen Sie die Joghurt-Funktion. Driicken Sie die Joghurt-Taste erneut, um zum
Menii More (Mehr) zu gelangen. Boil (Kochen) blinkt auf dem LCD-Display auf.

5. Nach 10 Sekunden piept der Schnellkochtopf dreimal und auf dem LCD-Display
wird Boil (Kochen) angezeigt.

6. Nach Beendigung des Garvorgangs piept der Schnellkochtopf und auf dem LCD-
Display wird Yoghurt (Joghurt) angezeigt.

7. Nehmen Sie den Edelstahltopf mit der Milch heraus, stellen Sie ihn auf das Gitter
und lassen Sie ihn abkiihlen, bis die Milch 43°C erreicht hat.

Kultivierung

Riihren Sie die aktive Kultur nach lhrem Rezept in die warme Milch. Stellen Sie den
Edelstahltopf wieder in den Schnellkochtopf.

170



1. SchlieRen Sie den Deckel. Das Druckbegrenzungsventil kann auf Airtight
(Luftdicht) oder auf Exhaust (Ablassen) eingestellt werden.

2. Wahlen Sie die Funktion Joghurt aus. Driicken Sie erneut auf Joghurt, bis auf dem
LCD-Display mit einem 8-Stunden-Timer Normal angezeigt wird. Verwenden Sie die
manuelle Einstellung, um die Garzeit einzustellen.

3. Nach 10 Sekunden piept der Schnellkochtopf dreimal und auf dem LCD-Display
wird ein Timer angezeigt (der Joghurt-Timer startet und zahlt herunter).

4. Nach Beendigung des Garvorgangs piept der Schnellkochtopf mehrmals und auf
dem LCD-Display wird die Aufschrift Yoghurt (Joghurt) angezeigt. Fiillen Sie den
Joghurt in Glaser und lassen Sie ihn gemaR den Anweisungen lhres Rezepts
abkiihlen.

WIE VERWENDET MAN DIE FUNKTION ,SCHONGAREN":

1. Das gewiinschte Gargut zubereiten und in den inneren Topf (6) einlegen.

2. Beim Schongaren den Glasdeckel auf das Gerat aufsetzen.

BEMERKUNG: Beim SCHONGAREN wird ohne Druck gekocht.

3. Die Funktion ,SCHONGAREN" anwahlen und auf dem Display wird die Anfangszeit
des Modus ,SCHONGAREN" — 06:00 — angezeigt. Mit den Tasten ,+" und ,—" die
Garzeit anpassen.

BEMERKUNG: Die maximal zulassige Garzeit im Modus ,SCHONGAREN" betragt 9,5
Stunden.

4. Durch eine erneute Betatigung der Taste ,SCHONGAREN" werden der Modus und
die Temperatur nach der Tabelle gewahlt

5. Nach 10 Sekunden ertont dreimal ein akustisches Signal und auf dem LCD Display
wird ,ON" (EINGESCHALTET) angezeigt, was heilt, dass der Drucktopf vorgewarmt
wird.

6. Bevor der Timer gestartet wird, kann es 5 bis 20 Minuten in Anspruch nehmen, bis
das Gerat die Solltemperatur erreicht.

7. Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, ertont ein akustisches Signal und der
Drucktopf wechselt automatisch in den Modus ,TEMPERATUR HALTEN". Im Modus
+~TEMPERATUR HALTEN" wird ,0000" auf dem Display angezeigt.
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8. Es erscheint das Symbol ,TEMPERATUR HALTEN", der Vorgang wird mit der Taste
+TEMPERATUR HALTEN/ABBRECHEN" beendet.

TEMPERATUR- UND ZEITEINSTELLUNGEN FUR LANGSAMES GAREN

e Wahlen Sie die Funktion SLOW COOK, das Display zeigt den Modus MEDIUM
und die Standardzeit von 06:00 an.
e Dricken Sie die Taste SLOW COOK und dndern Sie den Modus von MEDIUM auf

LESS oder MORE. Diese Modi entsprechen den Temperaturen in der folgenden

Tabelle
SCHONGAREN (SLOW COOKING) V2
Einstellung Temperatur
Weniger 60 °C
Mittel 70°C
Mehr 80-95°C

e Stellen Sie die Dauer des Slow Cooker-Modus mit den Tasten + und - ein. Die
maximal zuldssige Zeit im Slow Cook-Modus betragt 9,5 Stunden.

e Warten Sie nach der Auswahl der Zeit 5 Sekunden, dann beginnt der Herd mit
dem Langsamgaren. Um die Funktion SLOW COOK vor Ablauf des Timers
abzubrechen, driicken Sie die Taste CONTINUE HEAT/CANCEL.

e Nach Beendigung des Kochvorgangs gibt der Schnellkochtopf einen Signalton
ab und schaltet automatisch in den HITZESPARModus. Im Modus HEAT
CONSERVATION wird auf dem Display 66 angezeigt. Das Symbol HEAT
CONSERVATION leuchtet auf. Um den Vorgang zu beenden, driicken Sie die
Taste KEEP HEAT / CANCEL

e Zum langsamen Garen kdnnen Sie einen Glasdeckel verwenden.

e Die Funktion "Langsames Garen" ist drucklos
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ACHTUNG! Beim Entfernen des Glasdeckels das Gesicht oder die Hande nicht direkt
tiber den Drucktopf positionieren, der entweichende Dampf kann zu

schwerwiegenden Verbrennungen fiihren.

SO BENUTZEN SIE DIE VERZOGERTE STARTFUNKTION

Wenn Sie lhren Schnellkochtopf spater fiir das automatische Garen von
Fertiggerichten programmieren méchten, konnen Sie ihn fiir das verzégerte Garen
von bis zu 24 Stunden programmieren.

VORSICHT: Es wird nicht empfohlen, die Funktion VERZOGERTER START zu
verwenden, wenn Speisen verderblich sind. Wenn Sie Rohkost vor dem Garen langere
Zeit in einem Schnellkochtopf belassen, kdnnen diese Speisen verderben. Kochen
Sie solche Lebensmittel, die bei Raumtemperatur aufbewahrt werden kdnnen, wie
Reis, Bohnen, Miisli oder andere Lebensmittel, die nicht verderben.

Diese Einstellung wird in Kombination mit den Funktionen Lebensmitteloptionen und
Manuelles Setup verwendet.

1. Bereiten Sie das gewiinschte Gericht vor und legen Sie es in den Kochtopf zum
Kochen.

2. Setzen Sie den Deckel (2) auf das Gerdt und drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn, um es zu verriegeln.

3. Achten Sie darauf, dass sich das Druckbegrenzungsventil in der Position
"Luftdicht” befindet.

4. Stecken Sie das Netzkabel in eine 220-V-Steckdose.
5. Das LCD-Display zeigt OFF (AUS).

6. Driicken Sie die Startverzogerungstaste, das Startverzégerungssymbol
leuchtet auf. Das LCD-Display zeigt 00:30 an, was einer Verzégerung von 30 Minuten
entspricht. Driicken Sie die Startverzdgerungstaste, um die Verzdgerungszeit in
Schritten von jeweils einer halben Stunde einzustellen, und halten Sie die Taste
gedriickt, um den Wert schnell zu erhéhen. Die maximale Verzogerungszeit betragt
24 Stunden. (Die auf dem LCD-Display angezeigte Zeit gibt an, wie lange das Gerat
warten muss, bevor der Garvorgang gestartet wird.)

7. Zum Beispiel: Wenn Sie den Schnellkochtopf so programmieren mochten, dass er
sich innerhalb von 3 Stunden automatisch einschaltet, halten Sie die
Startverzogerungstaste gedriickt, bis 03:00 im Display angezeigt wird.
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8. Wahlen Sie nach dem Programmieren der Startverzégerungszeit die Funktion
Mabhlzeitenoptionen.

TASTE FUR DIE ANGEBOTSOPTIONEN DER SPEISEN:

Wahlen Sie eine der Optionstaste mit Ausnahme von Sauté und Joghurt. Befolgen
Sie die Anweisungen in ,NACH DER AUSWAHL DER TASTE FUR DIE
SPEISEOPTIONEN".

Sobald der Schnellkochtopf den Countdown beendet hat, beginnt er mit dem Kochen
entsprechend des ausgewahlten Gerichts.

Befolgen Sie die Anweisungen unter ,SO ENTFERNEN SIE DEN DECKEL NACH DEM
SCHNELLKOCHEN", um den Garvorgang abzuschlielen.

SICHERHEITSELEMENTE

Im Schnellkochtopf sind neun Sicherheitsvorrichtungen installiert, die die
Zuverlassigkeit gewahrleisten (Abbildung 17).

O 0 ~N O O

—
o

Abbildung 17

1. Sicherheitsschloss des Deckels
2. Sicherheitsschalter des Deckels
3. Sicherheitsvorrichtung zum Offnen und SchlieRen des Deckels
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4. Thermosicherung

5. Uberdruckventil

6. Druckentlastungsvorrichtung

7. Antiblockierabdeckung

8. Automatische Temperaturregelung
9. Warnung vor zu hohen Temperaturen
10. Funktion fiir die Druckregelung

1. Sicherheitsvorrichtung zum Offnen und SchlieBen des Deckels
Der Deckel kann nicht ge6ffnet werden, wenn im Gerat Druck besteht.

2. Druckregelmechanismus

Das richtige Drucklevel wird wahrend des Garvorgangs automatisch
aufrechterhalten.

3. Uberdruckventil

Das Uberdruckventil gibt automatisch Luft ab, wenn der Innendruck die eingestellte
Temperatur liberschreitet.

BEMERKUNG: Wenn  Sie den  Schnellkochtopf {berfiillen  (siehe
Bedienungsanleitung), kann das Uberdruckventil verstopfen, was zu einem
tibermafigen Druck fiihren kann.

4. Antiblockierabdeckung
Verhindert, dass das Uberdruckventil (3) von Lebensmitteln blockiert wird.
5. Druckentlastungsvorrichtung

Wenn der Schnellkochtopf den maximal zulassigen Druck und die maximal zulassige
Temperatur erreicht, wird der Kochtopf nach unten gedriickt, bis sich der Deckel vom
Dichtungsring I6st und der Luftdruck abfallt.

6. Thermostat

Die Stromversorgung wird automatisch abgeschaltet, wenn die Temperatur des
Kochtopfs einen voreingestellten Wert erreicht oder der Schnellkochtopf ohne

175



ausreichende Fliissigkeitszufuhr aufgeheizt wird.

7. Thermosicherung

Der Ring 6ffnet sich, wenn der Schnellkochtopf die maximale Temperatur erreicht.
8. Sicherheitsschalter des Deckels

Der Schnellkochtopf funktioniert nicht, wenn der Deckel nicht richtig verriegelt ist.
9. Sicherheitsschalter des Deckels

Der Deckel kann nicht geéffnet werden, wenn die Taste nicht gedriickt und gehalten
wird.

REINIGEN DES SCHNELLKOCHTOPFES

1. Stellen Sie immer sicher, dass der Schnellkochtopf vom Stromnetz getrennt,
drucklos und vollstandig abgekdihlt ist, bevor Sie ihn zerlegen.

2. Verwenden Sie einen nicht scheuernden Schwamm oder ein feuchtes Tuch, um
das Gehause (13) zu reinigen. Tauchen Sie das Geh&duse (13) NIEMALS in eine
Fliissigkeit und gieen Sie keine Fliissigkeit hinein.

3. Entfernen Sie den Kondenswasserbehalter (12), spiilen Sie ihn griindlich aus und
lassen Sie ihn trocknen. Reinigen Sie das innere Hauptgehause (13) und den oberen
Ring (9) mit einem feuchten Schwamm oder Tuch.

4. Entfernen Sie das Druckbegrenzungsventil (3), indem Sie es fest nach oben ziehen.
Mit warmem Wasser abspiilen und trocknen.

5. Reinigen Sie den Deckel (2) mit warmem Seifenwasser, einschlieflich der
Gummidichtring (18), des Filters (17), des Ventils, des Sicherheitsventils (4) und
lassen Sie ihn griindlich trocknen.

6. Auf der Unterseite des Deckels unterhalb des Uberdruckventils (3) befindet sich
ein kleiner Metallfilter (17), der zum Reinigen leicht entfernt werden kann (Abbildung
18).
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7. Lassen Sie die Teile vollstandig trocknen, bevor Sie sie wieder zusammenbauen.

8. Spiilen Sie den Innentopf (6), das Gitter (20) und den Hartglasdeckel (21) mit einem
nicht scheuernden Schwamm und lassen Sie sie an der Luft trocknen oder
verwenden Sie ein Tuch. Es wird nicht empfohlen, einen Topfreiniger zu verwenden,
der die antihaftbeschichtete Oberflache des Innentopfs (6) zerkratzen konnte.

9. Bewahren Sie den inneren Topf im Schnellkochtopf auf. Bewahren Sie den
Schnellkochtopf an einem kiihlen, trockenen Ort auf.

10. Bewahren Sie den Schnellkochtopf nicht mit aufgesetztem Deckel auf. Dies
reduziert den Verschleil} der Dichtung.

11. BEMERKUNG: Alle anderen Arbeiten sollten von einem Herausziehe
.

autorisierten Kundendienstvertreter oder vom Hersteller oder g
Handler durchgefiihrt werden. - N
J )
So reinigen Sie den Filter: ——
Entfernen Sie den Filter (17), indem Sie ihn senkrecht nach t—\
oben ziehen und reinigen sie ihn. Um den Filter wieder G ->
anzubringen, setzen Sie einfach den Filter (17) wieder ein und Driicken Sie
driicken Sie ihn nach unten, um ihn zu verriegeln (Abbildung 18). nach unten
Abbildung 18
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Garzeitentabelle

Manue Einstellwert
) Tempe Tempe
) Einstellung/ lle Niedri Temperatur
Funktion . . ratur | Ausgangsdr raturha .
Min Einstel ger | haltezeit °C
°C uck/hoch Itezeit
lung Druck
Weni
12
ger 1-99 30-40
Haferbrei 165 °C | 50~60 kPa 24 H 60-80
Mittel | 15 min kPa
Mehr | 20
Weni
20
Suppe/ | ger 1-99 30-40
165 °C | 50~60 kPa 24 H 60-80
Bouillon | Mittel | 30 min kPa
Mehr | 99
Weni
10
. ger 1-99 30-40
Gefliigel - ) 165 °C | 50~60 kPa 24 H 60-80
Mittel | 15 min kPa
Mehr | 25
Weni | 24
35-42
ger | Std.
- 8-24 °C
Joghurt | Mittel | 8:00 - -
Std.
71-83
Mehr | Boil
°C
Weni
4
ger 1-99 30-40
Eier 165 °C | 50~60 kPa 24 H 60-80
Mittel min kPa
Mehr | 6
Bohnen/ | Weni 1-99 30-40
25 ) 165 °C | 50~60 kPa 24 H 60-80
Chili ger min kPa
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Mittel | 30
Mehr | 40
Weni
8
ger 1-99 30-40
Reis 165 °C | 50~60 kPa 24 H
Mittel | 12 min kPa
Mehr | 15
Weni
20
Druckgar | ger 1-99 30-40
165 °C | 50~60 kPa 24 H 60-80
en Mittel | 35 min kPa
Mehr | 45
Weni
Fleisch / 20
ger 1-99 30-40
Schmore 165 °C | 50~60 kPa 24 H 60-80
Mittel | 35 min kPa
n
Mehr | 45
Weni
25
ger 1-99
Dessert 135 °C - - 24 H 60-80
Mittel | 40 min
Mehr | 50
Weni 60-70
0:30
ger °C
Langzeitg 0,5-9,5| 70-80
Mittel | 6:00 - - 24 H 60-80
aren Std. °C
80-95
Mehr | 9:30
°C
Weni
3
ger 1-99 30-40
Dampf 165 °C | 50~60 kPa 24 H 60-80
Mittel | 10 min kPa
Mehr | 15
Weni 1-30
Rosten 15 ) 100 °C - - 24 H 60-80
ger min
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Mittel | 20 120 °C
Mehr | 30 140 °C
Weni
20
Hiilsenfrii| ger 1-99 30-40
165 °C | 50~60 kPa 24 H 60-80
chte Mittel | 40 min kPa
Mehr | 45
Weni
10
Einmach | ger 1-99 30-40
165 °C | 50~60 kPa 24 H 60-80
en Mittel | 15 min kPa
Mehr | 99
PROBLEMBEHEBUNG
PROBLEM LOSUNG

am Deckel (2) freigegeben
werden?

1. Soll das Uberdruckventil (3)

Ja, auch wenn es gelGst ist, ist es sicher verriegelt. Es dreht
sich um 360 Grad. Wenn jedoch der Druck ansteigt und das
Ventil richtig auf ,Airtight" ("Luftdicht") eingestellt ist, ahnelt
es einem wackelnden Kopf an einer Feder.

2. Wenn ich die Taste

(SUPPE)) wihle, passiert
nichts. Was ist passiert?

Speiseoptionen (z. B. SOUP

Es ist nichts passiert. Stellen Sie sicher, dass das
Druckbegrenzungsventil (3) auf Airtight (Luftdicht) eingestellt
und der Deckel (2) fest verschlossen ist. Lassen Sie das
Gerat aufheizen und Druck erzeugen, nachdem Sie die Taste
.Speiseoptionen” ausgewahlt haben. Sobald das Gerat
geniigend Druck aufgebaut hat, zeigt das Display einen
Countdown-Timer an, der die gewiinschte Garzeit fiir die
ausgewahlte Taste Speiseoptionen darstellt. Jetzt fangt das
Gerat an, das Essen zu kochen. Der Druckaufbau kann je
nach Menge und Gewicht der zubereiteten Speisen 5 bis 40
Minuten dauern.

3. Sobald ich den
Schnellkochtopf einstelle,

5 Minuten piept das Gerat

beginnt er zu heizen. Nach ca.

Das Gerat detektiert, dass zu wenig Fliissigkeit in Ihre
Lebensmittel eingefiillt wurde. Der Schnellkochtopf verfiigt
liber einen automatischen Uberhitzungsschutzsensor, der
das Gerat automatisch in den OFF-Modus (AUS) oder
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dreimal und wechselt in den

Temperaturmodus und mein
Essen wird nicht vollsténdig
gekocht. Was ist passiert?

Temperatur halten schaltet, wenn er feststellt, dass nicht
geniigend Fliissigkeit vorhanden ist, um eine Uberhitzung zu
verhindern. Vergewissern Sie sich, dass der gesamte Druck
abgelassen ist, 6ffnen Sie den Deckel und fiillen Sie die
Flissigkeit in halben Tassen ein, bis das Gerat den richtigen
Druck erzeugt und kochen Sie die Fliissigkeit, um eine
Uberhitzung zu vermeiden.

Das Gerat erkennt ein Druckleck und eine falsche
Befestigung. Driicken Sie fest auf den Deckel, um
abzudichten, oder lassen Sie den Druck ab, und nehmen Sie
den Deckel sicher ab, um das Gerat griindlich zu
kontrollieren. Vergewissern Sie sich, dass der
Gummidichtungsring vorhanden ist, der Deckel sicher
verriegelt ist und das Ventil auf der Oberseite des Deckels
sich in der Position ,Airtight" ("Luftdicht") befindet. Schalten
Sie das Gerat ab, um es neu zu starten. Warten Sie 10
Sekunden und schlieBen Sie es erneut an. Programmieren Sie
das Gerét erneut.

Beide oben genannten Losungen fiihren dazu, dass eine
bestimmte Menge an Fliissigkeit verdunstet. Es wird daher
empfohlen, die verdunstete Menge erneut hinzuzufiigen, da
sonst das Problem weiterhin auftritt oder der
Schnellkochtopf nicht ordnungsgeman funktioniert.

4. Wahrend der Druckbildung
tritt am Rand des Deckels
Dampfaus. Wie kannich

dieses Problem |6sen?

Bitte beachten Sie, dass Dampf, der aus dem Ventil (3) oder
um den Deckel austritt, wahrend der Druckbildung in den
ersten 5 Minuten normal ist. Wenn dieses Phanomen langer
als 10 Minuten andauert oder der Dampf immer noch austritt,
obwohl der Timer bereits abgelaufen ist, kann dies bedeuten,
dass der Gummidichtungsring (18) beim Verriegeln des
Deckels (2) nicht dicht ist. Dies kann bei vollig neuen Geraten
passieren. Versuchen Sie, fest auf den Deckel (2) zu driicken.
Dadurch sollte der Gummidichtungsring (18) dicht
abschlieBen und es sollte die weitere Dampfabgabe stoppen
kdnnen.

Wenn sich das Problem dadurch nicht beheben lasst, driicken
Sie die Taste TEMPERATURERHALTUNG/STORNIEREN und
befolgen Sie die Anweisungen, um den Druck zu verringern,
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bevor Sie den Deckel abnehmen und das rote Sicherheitsventil
(4) oder den Gummidichtungsring (18) priifen. Siehe S. 7 tiber
das Einsetzen des Gummidichtrings (18). Wischen Sie es mit
einem feuchten Tuch ab, damit es sauber und glatt ist und
keine Speisereste enthalt. Beachten Sie, dass das rote
Sicherheitsventil (4) ordnungsgemaR zusammengebaut ist
und leicht der Sicherheitsventil-Dichtring (16) nach oben und
unten gezogen werden kann. Setzen Sie den Deckel wieder auf
das Gerat und verriegeln Sie ihn. Starten Sie den Garvorgang
erneut.

5. Wahrend der Druckbildung
tritt Dampf aus dem
Druckbegrenzungsventil (3)
aus. Wie kann ich dieses
Problem I6sen?

Dies kann zu Beginn des Druckbildung auftreten und ist
normal. Wenn das Problem langer als 10 Minuten besteht, ist
das Ventil (3) moglicherweise nicht richtig positioniert.
Verwenden Sie einfach eine Zange oder ahnliche Utensilien
und Kiichenhandschuhe und klopfen Sie vorsichtig von einer
Seite zur anderen auf das Ventil, falls es undicht ist. Wenn der
Dampf weiterhin austritt, miissen Sie mdglicherweise die
Taste TEMPERATURERHALTUNG/STORNIEREN  driicken.
Befolgen Sie die Anweisungen, um jeglichen Druck
abzulassen, bevor Sie den Deckel &ffnen und das
Uberdruckventil entfernen, und Uberpriifen Sie die diinne
Drahtfeder an der Unterseite. Stellen Sie sicher, dass sie nicht
verbogen oder locker ist. Falls der Dampf stdndig entweicht,
kann das Ventil fehlerhaft sein und es kann sein, dass Sie es
austauschen oder reparieren lassen miissen.

6. Wahrend der Druckbildung
tritt Dampf aus dem Bereich
des Sicherheitsventils (4) aus.
Wie kann ich dieses Problem
|6sen?

Dies kann zu Beginn des Druckbildungszyklus auftreten und
ist normal. Wenn das Problem lénger als 10 Minuten besteht,
verwenden Sie einfach eine Zange oder ein &hnliches
Werkzeug und Kiichenhandschuhe, um das Ventil vorsichtig
zu positionieren. Dies hilft, den Deckel und alle Ventile richtig
zu montieren. Der Druck driickt schnell auf das
Sicherheitsventil und dichtet das Gerat ordnungsgemal ab,
um die Druckbildung abzuschlieRen.

7. Mein Essen ist fertig und der
Druck hat nachgelassen, aber
ich kann den Deckel nicht
entriegeln und 6ffnen. Warum

Driicken Sie die
TEMPERATURERHALTUNGSTASTE/STORNIEREN, um
sicherzustellen, dass der Druck und der Dampf vollstandig
abgelassen wurden. Achten Sie darauf, dass das rote
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lasst er sich nicht 6ffnen?

Sicherheitsventil (4) nicht mehr in der oberen Position ist. Es
kann in der oberen Position stecken bleiben. Klopfen Sie
vorsichtig auf den Deckel, damit er sich nach unten schiebt.
Drehen Sie dann den Deckel im Uhrzeigersinn, um ihn zu
entriegeln. Wenn der Deckel weiterhin fest bleibt, kann das
Abschalten des Gerats hilfreich sein.

8. Was ist das durchsichtige
Kunststoffteil, das mit meinem
Schnellkochtopf geliefert
wurde?

Dies ist ein Kondenswasserbehalter: Siehe Abschnitt (12) auf
den Seiten 5 und 8 und setzen Sie den
Kondenswasserbehalter an der Riickseite des
Schnellkochtopfs ein.

9. Ich habe einen
Schnellkochtopf zum Kochen
programmiert, aber es passiert
nichts.

Das Gerat erzeugt immer noch Druck. Dies kann je nach
Menge und Gewicht der Lebensmittel im Schnellkochtopf 5-
40 Minuten dauern.

10. Das Gerat FUNKTIONIERT
NICHT oder wird NICHT MIT
STROM VERSORGT.

Die Sicherung im Gerat ist durchgebrannt. Dies passiert,
wenn das Essen im inneren Topf ohne ausreichende
Flussigkeit gekocht wird oder wenn zu viel elektrischer Strom
in den Topf flieRt. Bitte wenden Sie sich an den
Kundendienst, um eine Ersatzsicherung zu erhalten.

11. Das LED-Display zeigt
Fehler E4.

Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose. Warten Sie
ungefahr 15 Minuten. Stecken Sie das Netzkabel wieder in
die Steckdose. Driicken Sie die Taste

"CANCEL" (STORNIEREN) am Schnellkochtopf. Wahlen Sie
den Garvorgang, um den Garvorgang zu starten.

12. Mein Essen ist am Boden
des inneren Topfes
angebrannt.

Es ist nicht genug Fliissigkeit im Innentopf. Fligen Sie mehr
Flissigkeit zum Inhalt lhres inneren Topfes hinzu.

PROBLEM

MOGLICHE URSACHE

LOSUNG

13. Ich habe Probleme
beim SchlieRen des
Deckels.

Der Dichtungsring ist nicht
richtig befestigt. ein.

Das Sicherheitsventil ist in

Driicken Sie das Sicherheitsventil
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oberer Position.

vorsichtig nach unten.

14. Ich habe Probleme
beim Offnen des Deckels.

Der Druck wurde nicht
vollstandig abgelassen.

Drehen Sie das
Druckbegrenzungsventil vorsichtig
auf EXHAUST (ABLASSEN) und
lassen Sie den verbleibenden Druck
ab.

Das Sicherheitsventil ist in
oberer Position.

Driicken Sie das Sicherheitsventil
vorsichtig nach unten.

15. Wahrend des Garens
tritt viel Dampf aus dem
Ventil aus.

Das Ventil befindet sich in der

Position EXHAUST (ABLASSEN).

Verriegeln Sie den Deckel und
bringen Sie das
Druckbegrenzungsventil in die
Position AIRTIGHT (LUFTDICHT).

16. Das Display zeigt E3.

Uberhitzung wird erkannt.

Driicken Sie CANCEL (STORNIEREN)
um den Garvorgang zu beenden.
Achten Sie darauf, dass die
Lebensmittel am Boden des
Innentopfs nicht angebrannt sind.

17. Das Display enthalt
keine Meldung, wenn das
Netzkabel angeschlossen

ist.

Schlechte oder keine
Stromspannung.

Uberpriifen Sie das Netzkabel vom
Schnellkochtopf zur Steckdose und
stellen Sie eine gute Verbindung her.

Die elektrische Sicherung ist
durchgebrannt.

Wenden Sie sich an den
Kundendienst, um eine
Ersatzsicherung zu erhalten.

18. Der Reis ist nur
teilweise gekocht oder zu
hart.

Es wurde nicht genug Wasser
verwendet.

Passen Sie das Reis-/Wasser-
Verhaltnis entsprechend des
Rezepts an.

Der Deckel wurde zu friih
gedffnet.

Lassen Sie den Deckel nach
Beendigung des Garvorgangs noch 5
Minuten auf dem Gerat.

19. Der Reis ist matschig
oder wassrig.

Es wurde zu viel Wasser
verwendet.

Passen Sie das Reis-/Wasser-
Verhaltnis entsprechend des
Rezepts an.
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Wenn einer der folgenden Fehlercodes auf dem Display des Schnellkochtopfs
angezeigt wird, nehmen Sie das Gerat von der Stromversorgung und tberpriifen Sie,
ob der Schnellkochtopf ordnungsgemal montiert ist, die Speisen ordnungsgeman
und gleichmaRig im Herd verteilt sind und sich geniigend Fliissigkeiten im Herd
befinden. Lassen Sie das Geréat anschlieRend mindestens 10 Minuten abkiihlen,
stecken Sie dessen Kabel wieder in die Steckdose und schalten Sie es ein.

Fehlercode | Probleme/Ursachen Wenden Sie sich an den

Kundendienst

El Offener Stromkreis des Wenden Sie sich an den
Sensors Kundendienst
E2 Sensorkurzschluss Wenden Sie sich an den

Kundendienst

E3 Uberhitzung Schalten Sie das Gerat aus /
ein und wenden Sie sich an den
Kundendienst, wenn weiterhin

ein Fehler auftritt

EY Fehlfunktion des Wenden Sie sich an den
Signalschalters Kundendienst
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=== Entsorgung: Das durchgestrichene Miilleimersymbol auf lhrem Produkt, in der
Begleitdokumentation oder auf der Verpackung weist darauf hin, dass in der

Europdischen Union alle elektrischen und elektronischen Gerate, Batterien und
Akkus separat als Sondermiill entsorgt werden miissen. Entsorgen Sie diese

Produkte nicht als unsortierten Hausmidill.

@ c € KONFORMITATSERKLARUNG

Hiermit erklart das Unternehmen Abacus Electric, s.r.o., dass das SALENTE-Produkt
die Anforderungen der Normen und Vorschriften erfiillt, die fiir den Geratetyp relevant
sind.

Die vollstéandige Konformitatserklarung finden Sie unter http://ftp.salente.cz/ce/

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.
Dovozce / Dovozca / Importer / Import6r

Abacus Electric, s.r.o.
Plana 2,370 01, Czech Republic

Vyrobce / Vyrobca / Manufacturer / Gyarto
Naxya Limited
No.5, 17/F, Strand 50, 50 Bonham Strand, Sheung Wan, Hong Kong

Made in China
Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

www.salente.eu

Alle Rechte vorbehalten
Das Produktdesign und die technischen Daten konnen ohne vorherige Ankiindigung
geandert werden.
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NORME DI SICUREZZA IMPORTANTI

Durante I'uso di pentole a pressione € sempre necessario ad osservare le norme di
sicurezza di base:

1. Leggere tutte le istruzioni prima dell'uso.
2. Non lasciare I'apparecchio incustodito durante l'esercizio.
3. Non toccare le superfici calde. Utilizzare le maniglie o elementi di commando.

4. Nel caso in cui la pentola a pressione viene utilizzata in vicinanza dei bambini, &
richiesta una sorveglianza severa.

5. NON ACCONSENTIRE ai bambini in nessuna circostanza a lavorare con
I'apparecchio.

6. Non posizionare la pentola a pressione nel forno caldo.

7. Durante la manipolazione con la pentola a pressione contenente i liquidi caldi &
necessario prestare la massima attenzione.

8. Non utilizzare la pentola a pressione ad un fine diverso da quello a cui € destinata.
9. Non immergere mai il prodotto in acqua o in altri liquidi.

10. Il presente apparecchio cuoce sotto la pressione. L'uso non corretto puo causare
le lesioni da scottature.

11. Prima dell'uso controllare se I'apparecchio sia ben chiuso. Vedi "Istruzioni d'uso”.

12. Non riempire I'apparecchio oltre 2/3 del suo volume. Durante la cottura di
pietanze che durante la cottura aumentano il suo volume come il riso o le verdure
secche non riempire I'apparecchio oltre 1/2 del suo volume. Troppopieno puo
aumentare il rischio di intasamento di sfiato che di conseguenza comporta la
pressione troppo alta nell'apparecchio. Mancata osservazione della procedura puo
causare lesioni alle persone e/o danni all'apparecchio.

13. Tenere in mente che alcuni alimenti come ad esempio la purea di mele, i mirtilli
rossi, granella, fiochi d'avena o altri cereali, piselli, pasta, maccheroni, rabarbaro o
spaghetti possono essere schiumogeni e rompersi e cosi intasare il dispositivo per
la liberazione della pressione (sfiato). Questi alimenti non dovrebbero essere cotti in
una pentola a pressione.

14. Quando siraggiunge la pressione regolare d'esercizio abbassare il riscaldamento
perché tutto il liquido che crea il vapore non evapori del tutto.
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15. Prima dell'uso controllare sempre se l'apparecchio per la liberazione della
pressione non sia intasato.

16. Non aprire la pentola a pressione finché non si raffreddi e non liberi tutta la
pressione interna. Nel caso in cui & difficile a liberare le maniglie significa che Ila
pentola & sempre sotto pressione - non aprire la pentola con forza. Qualsiasi
pressione nella pentola pud essere pericolosa. Vedi Istruzioni d'uso.

17. Non utilizzare la pentola a pressione per la frittura con I'olio.

18. NON APPOGGIARE il prodotto vicino ai materiali infiammabili e NON UTILIZZARE
lo stesso nell'ambiente umido.

19. NON DANNEGGIARE la gomma di tenuta e NON SOSTITUIRE la gomma con niente
altro che la gomma di ricambio destinata per questo apparecchio.

20. NON MANIPOLARE con I'anello in acciaio nel coperchio (2) con alcun attrezzo o
con le forze esterne. Nel caso in cui I'anello in acciaio sia danneggiato smettere di
utilizzare I'apparecchio immediatamente e sostituire il coperchio.

21. Pulire il filtro (17) regolarmente affinché sia pulita anche la pentola.

22. Non aggravare MAI la valvola di limitazione di pressione (3) e non sostituirla
neanche con niente che non & destinato per I'uso assieme con il presente
apparecchio.

23. La superficie di contatto della pentola interna (6) e di riscaldatore elettronico (14)
deve essere sempre pulita. NON UTILIZZARE la pentola interna con altre fonti di
calore. NON SOSTITUIRE la pentola interna con nessun altra che non é consigliata
dal produttore.

24. 1l cibo non dovrebbe essere mantenuto nel caldo piu di 4 ore perché si mantenga
la sua freschezza. La pentola a pressione non dovrebbe essere utilizzata
ininterrottamente piu di 6 ore. Nel caso in cui le prescrizioni di sicurezza vengono
osservate possono verificarsi lesioni e/o danni gravi.

25. Nel caso in cui nel corso di cottura intorno al coperchio (2) libera il vapore,
scollegare immediatamente I'apparecchio dalla rete elettrica, lasciare a raffreddare,
togliere il contenuto e restituire al produttore per la sostituzione o per la riparazione.
Il dispositivo per la liberazione della pressione & stato attivato. Questa misura di
sicurezza che avvisa l'utente che il dispositivo per la limitazione della pressione non
funziona correttamente

26. Nel caso in cui si verifica durante la cottura qualsiasi guasto della pentola a
pressione smettere di utilizzare I'apparecchio e restituire lo stesso al produttore per
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la riparazione o per la sostituzione.

27. Non lasciare il cavo appeso sul bordo della tavola o del banco neanche toccare
le superfici calde.

28. Scollegare dalla presa prima della pulizia e se non state utilizzando I'apparecchio.
Lasciare a raffreddare prima di mettere o togliere i componenti.

29. Non utilizzare questo apparecchio con il cavo o presa danneggiati o in caso di
guasto o di qualsiasi danno. Contattare un tecnico qualificato che esegue il controllo,
la riparazione o la regolazione elettrica 0 meccanica. NON SMONTARE il prodotto e
neanche NON SOSTITUIRE i componenti per i componenti che non sono destinate
per il presente apparecchio.

30. Prima di tutto collegare la spina all'apparecchio, dopo collegare il cavo nella
presa al muro. Se si vuole scollegare I'apparecchio, spegnere tutti gli elementi di
commando e dopo togliere la spina dalla presa dal muro.

31. Non utilizzare I'apparecchio fuori.

32. Non posizionare I'apparecchio sul piano di cottura a gas o elettrico caldo o nella
sua vicinanza neanche nel forno caldo.

33. Qualsiasi altra operazione dovrebbe essere eseguita dal rappresentante di un
centro assistenza autorizzato.

34. L'uso degli accessori che non sono consigliati dal produttore dell'apparecchio
puo causare le lesioni.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI SOLO PER L'USO DOMESTICO

ISTRUZIONI PER LA MESSA A TERRA: Il presente apparecchio deve avere il
collegamento a terra. E dotato di cavo a 3 punte con la spina di messa a terra. La
spina deve essere collegata alla presa che € installata e messa a terra a regola d'arte.

Avvertenza: L'uso scorretto di cavo messo a terra puo causare la folgorazione. In
caso di necessita consultare un elettricista qualificato. Non cercare di oltrepassare
questo elemento di sicurezza con la modifica della spina.

A disposizione & un cavo corto di alimentazione che diminuisce il pericolo risultante
da coinvolgimento o inciampo in un cavo piu lungo. Nel caso in cui sia nhecessario
ad utilizzare una prolunga essa dovrebbe essere posizionata in modo tale da non
oltre passare il banco o il tavolo dove potrebbero giocarci i bambini o potrebbero
inciampare e:
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1) Utilizzare solo con un cavo appropriato per questo carico.

2) Il valore contrassegnato della prolunga deve essere lo stesso o maggiore del
valore del presente apparecchio. La potenza elettrica é indicata sulla parte inferiore
dell'apparecchio

SULLA VOSTRA PENTOLA A PRESSIONE

La presente pentola a pressione utilizza una tecnologia avanguardia quindi lei e la
sua famiglia potete godervi i vantaggi della migliore, della piu veloce e della piu sana
cottura. La sua pentola a pressione sigilla gli ingredienti nel vapore e cuoce in modo
piu veloce e piu caldo con la conservazione di nutrienti importanti per i cibi piu sani.
Una cottura veloce con la minor quantita d'acqua risparmia importanti fonti naturali
e energia! Questo € la piu semplice pentola a pressione sul mercato. Puo sembrare
che si tratta di un apparecchio complicato ma potete essere sicuri che la presente
pentola a pressione si comanda semplicemente, prepara le pietanze in modo veloce
e semplice e vi risparmia il denaro! Vogliate accettare i nostri ringraziamenti per aver
acquistato la nostra pentola a pressione e godetevi il cucinare!

AVVERTENZE DI SICUREZZA: Nel caso in cui il prodotto non verra utilizzato in
conformita alle istruzioni vi € il pericolo di incendio, di folgorazione o di lesione alle
persone. La protezione contro la folgorazione € garantita solo nel caso in cui il cavo
principale d'alimentazione & collegato alla presa messa regolarmente a terra 220 V
50 Hz.

« Il presente prodotto si puo utilizzare solo nell'ambiente INTERNO e SECCO e NON e
destinato per I'uso commerciale.

« Tutte le parti e tutti gli accessori del presente apparecchio devono essere utilizzati
in conformita al manuale. Tutte le parti e tutti gli accessori devono essere originali
forniti dal produttore. Tutte le altre parti o tutti gli altri accessori che non sono
destinati per il presente apparecchio sono severamente vietati.

+ Si sconsiglia l'uso della prolunga, di adattatore di alimentazione o di altri dispositivi
elettrici.

IDENTIFICATORE LED DI ERRORE:

Nel caso in cui su display della pentola a pressione appare qualcuno dei seguenti
codici di errore scollegare il cavo di alimentazione e trascorsi 10 minuti ricollegarlo
di nuovo. Nel caso in cui il codice di errore rimane visualizzato rivolgersi al produttore
e richiedere un ricambio.
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IDENTIFICAZIONE DELLE PARTI

1. Maniglia
2. Coperchio

3. Valvola di limitazione di
pressione

4. Valvola di sicurezza (vista
esterna)

5. Valvola di sicurezza (vista
interna)

6. Pentola interna

/—’\
7. Pentola esterna @ @

8. Maniglie di corpo principale o I
della pentola =
9. Anello superiore —

10. Panello di controllo —

11. Cavo di alimentazione 11—
12. Recipiente di condensa

13. Corpo principale della pentola

14. Piastra di riscaldamento

15. Anello inferiore

16. Anello di tenuta per la valvola di sicurezza
17. Filtro

18. Anello di tenuta in gomma

19. Sensore

20. Supporto di coperchio (scatto di coperchic

su entrambe le maniglie laterali)

21. Manico per il supporto del coperchio
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22. Tasto per liberazione del coperchio
23. Dispositivo per il vapore

24. Coperchio di vetro temperato

25. Misurino

26. Cucchiaio

27. Supporto

ACCESSORI

24

26

27
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COME UTILIZZARE IL PANELLO DI CONTROLLO

Fiochi Pentola a jpa
A d’avena :al pressione

(@

D
Brodo h Carne |t
— | —

Bollito

T

-

orta o

1
Minestr p Vv
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1 Livello di o Start p e é
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=

2
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P-TASTI DI MENU PIETANZE: Tramite questi tasti scegliere la funzione Menu di
pietanze, premendo di nuovo il tasto scegliere la modalita di cottura (Meno, Normale,
Piu), la pentola a pressione inizia in automatico il ciclo di cottura.

Q-FUNZIONE YOGURT: E composta da due passi - Pastorizzazione e Coltivazione.

R-TASTO DI LIVELLO DI PRESSIONE Il tasto serve per scegliere il livello di pressione
bassa o alta pressione.

D-TASTO PER START POSTICIPATO Il tasto serve per programmare lo start
posticipato della cottura sulla pentola a pressione. |l tasto viene utilizzato in
combinazione con i tasti di Menu pietanze.
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E-TASTO PER MANTENIMENTO DI TEMPERATURA/CANCELLAZIONE: Il tasto serve
per mantenere la temperatura nella pentola a pressione. Dopo la cottura la pentola a
pressione passa in automatico nella modalita di mantenimento di temperatura.
Inoltre, premendo il tasto in QUALSIASI MOMENTO si cancella QUALSIASI funzione.

F-DISPLAY LCD

Il display LCD utilizza le icone, le parole e i numeri per visualizzare il tempo, i livelli di
pressione, le modalita, I'andamento di cottura e i messaggi.

1) lIcona di start posticipato 2) Icona di preriscaldamento 3) lIcona di
pressurizzazione 4) Icona di Mantenimento di temperatura

1 2 3 4

3]

Ny’
Visualizzazione di orario e di messaggi ) ' ) = .-‘
| ]

Indicatore di livello di pressione
Pressure High

Indicatore di modalita Y ———

Indicatore di andamento

Indicatore acustico: visualizza se il suono acceso o spento, Avvisi di sicurezza sono
accesi sempre

Spegnimento di suono: Premere il tasto di + almeno per 3 secondi finché I'icona non
cambia inicona

Accensione di suono: Premere il tasto di+ almeno per 3 secondi finché I'icona non

cambia in icona m

Messaggi ordinari
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ASSEMBLAGGIO DI COPERCHIO IN VETRO

++L.a Sua pentola a pressione & dotata di coperchio 3
in vetro temperato che U possibile utilizzare con le
funzioni di COTTURA LENTA e di MANTENIMENTO
DI TEMPERATURA. Non utilizzare il coperchio in
vetro con altre funzioni della pentola a pressione.

I montaggio di manipolo sul coperchio in vetro
richiedera il cacciavite (non fa parte della fornitura). /I/

In conformita allo schema a sinistra (Figura 6)
assemblare il manipolo sul coperchio in vetro.

1. Maniglia

2. Base della maniglia

3. Corpo di coperchio in vetro

4. Guarnizione in silicone

5. Guarnizione

6. Vite M4

MONTAGGIO DI ANELLO DI TENUTA IN GOMMA

Assicurarsi sempre che I'anello
di tenuta in gomma (18) &
bloccato sull'anello in metallo di
forma della lettera Y sulla parte
interna del coperchio (2).
Assicurarsi che intaglio
nell'anello di tenuta in gomma
(18) si incastra nel bordo
esterno dell'anello in forma di lettera Y in tutta la circonferenze.

Figure 1-2
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Dopo di che inserire I'anello in forma di lettera Y e I'anello
di tenuta in gomma (18) di nuovo nel coperchio (2) e
assicurarsi che il foro nel centro del foro dell'anello in
forma di lettera Y corrisponde al grano di metallo nel
centro del coperchio (2). Spingere bene in giu finché
I'anello in forma di Y non & bloccato sul coperchio (2)
(Figure 1-2).

SEGNI SU COPERCHIO DI PENTOLA A PRESSIONE

Figura 3

Prestare attenzione ai segni "OPEN" ("APERTQ") e “"CLOSE" ("CHIUSQ") al bordo
del corpo della pentola a pressione (13) e ' " sul bordo del coperchio (2). Per
una regolare chiusura e bloccaggio del coperchio della pentola a pressione (2)
allineare sempre i segni “CLOSE" sull'anello superiore (9) e * W " sul bordo del
coperchio (2) (Figura 3).

MONTAGGIO DI RECIPIENTE DI CONDENSA

Il recipiente di condensa & un pezzo di plastica trasparente
che si inserisce nella parte posteriore della pentola a
pressione come e visualizzato sulla Figura 4. Posizionare il
recipiente di condensa nella parte posteriore
dell'apparecchio finché non si inserisce nell'alloggio. Si
tratta di componente 12 nello schema sulla pagina 6.

Figura 4
AVVERTENZA RELATIVA ALLA VALVOLA DI LIMITAZIONE DI PRESSIONE

AVVERTENZA: Evitare le lesioni gravi. Per impostare la
valvola nella posizione "EXHAUST" ("SCARICARE") (Figura
5) utilizzare sempre la pinza o uno strumento lungo da
cucina.

ATTENZIONE VAPORE CALDO: NELL'IMPOSTAZIONE IN
POSIZIONE "EXHAUST" (“SCARICARE") TENERE LE MANI E
LA FACCIA LONTANI DALLA VALVOLA DI LIMITAZIONE
DELLA PRESSIONE.

Figura 5
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PRIMA DEL PRIMO USO

1. Eliminare i materiali di imballaggio come cartone, materie plastiche o polistirolo
e regolarmente liquidare.

2. Pulire le parti con un morbido panno inumidito o con una spugna e asciugare
bene.

3. La pentola per la cottura lavare bene in una lavastoviglie o con acqua calda e
sapone. Risciacquare, asciugare o lasciare ad asciugare e inserire nella pentola a
pressione.

MONTAGGIO DI COPERCHIO:

1. Come aprire il coperchio: Tenere bene la maniglia (1) e premere il tasto rosso per
liberare il coperchio (22), girare il ——— T
coperchio (2) nel senso orario £
finché non si libera e alzare —
verticalmente  (Figure 6-7); |l it

coperchio (2) puo stare sul .
supporto del coperchio (20) (Figura 8).

Figure 6-8

Nota: In caso di nuove unita la guarnizione del coperchio (2) puo essere pill spessa
del solito e puo essere difficile liberare il coperchio. Non appena il coperchio (2) sara
aperto e chiuso alcune volte la guarnizione si rallenta.

2. Come chiudere il coperchio: A

Controllare I'anello di tenuta in I ] /I8

gomma (18) all'interno del

coperchio (2) e assicurasi che & Eﬁ
. . []

regolarmente inserito sul =

coperchio per tutta la sua circonferenza.

Figure 9-11
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(Attenzione: Se I'anello di tenuta in gomma sia danneggiato, non utilizzare la pentola
a pressione. Rivolgersi all'assistenza Clienti e lasciare riparare o sostituire).

Nel caso in cui volete chiudere il coperchio (2) a chiave, eliminare i resti del cibo dal
bordo superiore dell'anello (9), per garantire buona tenuta. Togliere il coperchio (2)
dal supporto del coperchio (20) (Figura 9) e tenere la maniglia (1) e posizionare il
coperchio in basso nella posizione del coperchio aperto (Figura 10). Girare nel senso
antiorario finché non si raggiunga la posizione del coperchio chiuso (Figura 11). (Si
sente suono di chiusura a chiave).

Nota: Per garantire la regolare chiusura del coperchio (2) allineare i segni OPEN e
CLOSE sul coperchio (2) e sul corpo principale (13).

PROVA CON ACQUA

Per verificare la posizione corretta di anello di tenuta in gomma (18) durante il primo
uso si consiglia a leggere le seguenti istruzioni e riempire la pentola interna (6) con
l'acqua fino a 2/3 del volume e programmare la cottura per 30 minuti. Dopo la
terminazione togliere I'acqua. Risciacquare la pentola interna (6) e asciugare per
bene. La pentola a pressione € ora pronta ad essere utilizzata.

CHIUSURA DI SICUREZZA DEL COPERCHIO

*Nota: Il presente apparecchio ha un elemento di sicurezza incorporato che
impedisce I'attivazione di tutte le funzioni se il coperchio (2) non & chiuso
regolarmente.

La funzione di cottura non & possibile scegliere se il coperchio (2) non & regolarmente
chiuso. Il display visualizza “LID" (“COPERCHIO") e emettera un beep continuo finché
il coperchio (2) non venga regolarmente chiuso. La funzione di cottura non sara
possibile scegliere.

Cosi si evita che I'apparecchio cuocia senza una regolare chiusura del coperchio. La

funzione Sauté funzionera sempre, in quanto la funzione non utilizza il coperchio (2).
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MANUALE D'USO

SEGNI DI PENTOLA PER CUCINARE

All'interno della pentola rimovibile per cottura si trovano due serie di segni. Una parte
& contrassegnata con la scrittura “2/3 MAX PRESSURE COOK" (“2/3 MAX PER
CUOCERE"), che indica il massimo riempimento per la cottura di qualsiasi cibo nella
pentola a pressione oltre al riso. Il secondo segno & MAX RICE CUP (MAX PER RISO)
e si utilizza durante la cottura del riso. Durante la

cottura a pressione non riempire mai la pentola a \} (
pressione con acqua oltre a questo segno. A
1. Aprire il coperchio, togliere la pentola per ) %

cottura dalla pentola a pressione e aggiungere il
cibo e i liquidi.

NOTA: Il volume complessivo di cibo e di liquidi non puo superare 2/3 di capienza
della pentola per la cottura (Figura 12). In caso di

alimenti come é la verdura secca e fagioli, o riso e K

cereali il volume complessivo non puo superare 7y

1/2 di capienza (Figura 13). Sovraccarico puo k / 1 %
intasare la valvola di limitazione di pressione

causando cosi la pressione troppo alta. Figura 12-13

In caso di cottura a pressione utilizzare sempre almeno ' tazza di liquido.
AVVERTENZA: Affinché non si verifichi una lesione grave o ustione durante la cottura
di altre pietanze diverse dal riso non superare mai il segno di 2/3 MAX PRESSURE
COOK di volume combinato di liquidi e di alimenti visualizzato sulla Figura 13.

Assicurarsi che il recipiente interno dove e p—

posizionata la piastra riscaldante (14), U pulito e

asciutto prima di inserire la pentola interna (6) nella

pentola a pressione e livellare la pentola in modo tale i

da ottenere il contatto ottimale tra la pentola interna S——

e la piastra riscaldante (14) (Figur Figura 14
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3. Chiudere il coperchio a chiave.

4. Impostare la valvola di limitazione di pressione (3) nella posizione "Airtight”
(“otturare") e assicurasi che la valvola di sicurezza (4) scenda.

5. Quando si imposta la valvola di limitazione di
pressione (3) nella posizione "Airtight” (“Otturare”) o
“Exhaust” ("Svuotare”) far corrispondere il segno sulla
valvola di limitazione di pressione (3) con la freccia sulla
maniglia (1) come é dimostrato sulla Figura 15.

6. Allacciare il cavo di alimentazione nella pentola a
pressione e poi nella presa al muro. Sul display LCD appare OFF (SPENTO).

Figura 15

ISTRUZIONI PER L'USO

Con il coperchio chiuso in sicurezza e l'apparecchio acceso e il display LCD
visualizzato scegliere il tasto per la funzione desiderata di cottura secondo le
seguenti istruzioni.

Per la sua pentola a pressione sono programmati 15 funzioni di Menu pietanze. Essi
sono Fiochi d'avena, Minestra/Brodo, Pollame, Yogurt, Uova, Fagioli/Chili, Riso,
Cottura a pressione, Carne/ Carne bollita, Torta, Cottura lenta, Vapore, Sauté, Alimenti
multi cereali e conservazione. | tempi di partenza sono programmati per la cottura
veloce e facile per le piccole porzioni di cibo minori di 1,4 kg. Per la cottura di cibi
oltre a 1,4 kg utilizzare la funzione di impostazione manuale propria. Ognuno dei
tempi di partenza € programmato in modo tale di rilevare il peso di alimenti cotti e la
quantita di liquido all'interno della pentola durante il ciclo di cottura. L'apparecchio
crea la pressione in automatico, cuoce il cibo e dopo la terminazione passa nella
modalita di Mantenimento di temperatura.
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INTERVALLO DI TEMPO DI

MENU Temperatura °C COTTURA
Fiochi d'avena 165°C 1-99 MIN
Minestra/Brodo 165°C 1-99 MIN
Pollame 165°C 1-99 MIN
Yogurt 35°C -83°C 8-24 ORE
Uova 165°C 1-99 MIN
Fagioli/Chili 165°C 1-99 MIN
Riso 165°C 1-99 MIN
;Zt:;fnae 165°C 1-99 MIN
Cargzli?:me 165°C 1-99 MIN
Torta 135°C 1-99 MIN
Cottura lenta 60°C - 95°C 0,5-9,5 ORE
C‘\j::;?ea' 165°C 1-99 MIN
Sauté 100°C - 140°C 1-30 MIN
Multi cereali 165°C 1-99 MIN
Conservazione 165°C 1-99 MIN
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DOPO LA SCELTA DEL TASTO DI MENU PIETANZE

1. Su display appare il tempo di partenza della cottura per la scelta effettuata. Ad
esempio in caso di scelta Riso su display appare 00:12. Non & necessario a
premere un altro tasto.

2. Ll'indicatore Riso lampeggia dieci volte e I'apparecchio comincia a scaldarsi.
Si accende l'icona di Preriscaldo .

3. Con la temperatura crescente sale la pressione la valvola di sicurezza va su. La
quantita di liquido e di altri ingredienti nella pentola a pressione determina la durata
del tempo richiesto per la pressurizzazione della pentola - in genere da 5 a 40
minuti.

4. Ad esempio nella cottura di riso mentre si crea la pressione sul display LCD
appare ON. Nel momento in cui inizia la cottura a pressione si accende I'icona
Pressurizzazione . Il display LCD visualizza P 12 e comincia il conto alla
rovescia.

5. La valvola di sicurezza alzata significa che I'apparecchio sta cuocendo sotto
pressione. |l coperchio e ora chiuso e non & possibile aprirlo.

NON CERCARE MAI APRIRE IL COPERCHIO DURANTE LA COTTURA A PRESSIONE.
DOPO LA SCELTA DI LIVELLO DI PRESSIONE

Il tasto LIVELLO DI PRESSIONE viene utilizzato in combinazione con i tasti di Menu
pietanze.

La pressione d'esercizio di partenza & la Pressione alta il tasto "LIVELLO DI
PRESSIONE" commuta la impostazione della pressione tra "Pressione alta" (50-60
kPa) e "Pressione bassa" (30-40 kPa) per le funzioni di cottura a pressione. Ad
esempio in caso di Minestra premere prima il tasto Minestra e impostare il tempo di
cottura a pressione, l'indicatore Minestra lampeggia e l'indicatore Alta pressione
sara evidenziato premete una volta Livello di pressione si accende I'indicatore Bassa
pressione. La pressione d'esercizio sara alta se si preme due volte il tasto Livello di
pressione.
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Procedere secondo i passi 3-5 sulla pagina 11.
FUNZIONE DI MANTENIMENTO DI TEMPERATURA AUTOMATICO

Quando la cottura € terminata la pentola a pressione emette un beep e passa in
automatico nella modalita Mantenimento di temperatura. L'indicatore di
Mantenimento di temperatura e l'icona di Mantenimento di temperatura
si accende e su display si visualizza 00 00. Dopo 24 ore la pentola si spegne in
automatico.

NOTA: L'impostazione di Mantenimento di temperatura non dovrebbe essere
utilizzata ininterrottamente piu di 4 ore. La qualita e la struttura degli alimenti inizia
a variare dopo 1 ora in caso di impostazione di Mantenimento di temperatura. La
piccola quantita di condensa nell'anello superiore durante l'impostazione di
Mantenimento di temperatura & normale.

PER RESETTARE O CANCELLARE

L'utente pud in qualsiasi momento resettare o cancellare qualsiasi funzione
premendo il tasto di Mantenimento di temperatura/Cancellazione finché sul display
non appare OFF (SPENTO).

ELIMINAZIONE DEL COPERCHIO DOPO LA COTTURA A PRESSIONE

Dopo terminazione del ciclo di cottura a pressione l'apparecchio passa in
automatico nella modalita di Mantenimento di temperatura. In questo momento
potete liberare la pressione con una delle due modalita - Liberando in modo naturale
la pressione o di Liberazione veloce della pressione.

1. Liberazione naturale: Dopo la cottura a pressione lasciare I'apparecchio nella
modalita di Mantenimento di temperatura. La pressione inizia a scendere - periodo
perché la temperatura scenda dipende dalla quantita del liquido nella pentola e dal
periodo per il quale la pressione & stata mantenuta. La liberazione naturale puo
durare da 15 fino a 30 minuti.
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Durante questo periodo la cottura prosegue, quindi si consiglia
per alcuni pezzi di carne, minestre, riso e alcuni dessert.
Quando la pressione viene completamente liberata la valvola
di sicurezza (4) scende (Figura 16) e il coperchio si sblocca per
I'apertura. Il coperchio non si apre se non e liberata tutta la
pressione. Non aprire il coperchio con forza. Nel caso in cui il
coperchio sembra troppo rigido lasciare liberata la pressione
del tutto prima di cercare aprire il coperchio.

Figura 16

Liberazione veloce (consigliato per gli alimenti che dovrebbero essere cotti bene o
medium): Dopo la cottura a pressione la pentola emette il suono beep e passa nella
modalita di Mantenimento di temperatura. Premere il tasto Mantenimento di
temperatura/Cancellazione e il display visualizza OFF (SPENTO). Con l'aiuto di
guanto da cucina o di un attrezzo lungo girare attentamente la valvola di limitazione
di pressione (3) nella posizione “Exhaust” (“Scaricare") per liberare la pressione
finché la valvola di sicurezza (4) non scenda.

NOTA: Non & possibile impostare la valvola di limitazione di pressione sulla posizione
“Exhaust” (“Scaricare”) immediatamente dopo la cottura, se si usano le funzioni
come purea o minestra. E IMPORTANTE che la valvola di sicurezza (5) scenda prima
che cercherete aprire il coperchio (Figura 14).

ATTENZIONE VAPORE CALDO - PERICOLO DI USTIONE: PER GIRARE LA VALVOLA
UTILIZZARE LA PINZA O UN ATTREZZO LUNGO. TENERE LE MANI E LA FACCIA
LONTANO DALLA VALVOLA DI LIMITAZIONE DI PRESSIONE (3)
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COME USARE LA FUNZIONE DI ABBRUSTOLIMENTO

Questa impostazione permette la cottura ad alta temperatura, senza coperchio,
prima della cottura a pressione. Prima della cottura a pressione, la maggior parte dei
piatti trarra beneficio dall'abbrustolimento, in quanto otterra un colore dorato e un
sapore pil ricco e succoso. Per abbrustolire la carne o le verdure prima della cottura
a pressione:

1. Togliere il coperchio (2) dall'apparecchio.

2. Aggiungere olio o burro in base alla ricetta.

3. Premere il pulsante ABBRUSTOLIMENTO. Impostare il tempo di cottura premendo
i pulsanti + e -. Non & necessario premere nessun altro pulsante, dopo 10 secondi il
programma inizia. Il display LCD mostrera ON (ACCESO).

4. Premere ripetutamente il pulsante ABBRUSTOLIMENTO per selezionare il modo e
la temperatura in base alla tabella.

5. Dopo il preriscaldamento, il display LCD mostrera HOT (CALDO), a questo punto
introdurre I'alimento nella pentola interna.

6. Mescolare o girare 'alimento secondo necessita fino a raggiungere il colore e la
consistenza desiderati.

7. Se si desidera annullare la funzione ABBRUSTOLIMENTO prima che il conto alla
rovescia del timer sia completo, premere il pulsante MANTIMENTO
TEMPERATURA/ANNULLAMENTO.

Il Dopo aver annullato la funzione ABBRUSTOLIMENTO, lasciar riposare
I'apparecchio per 2-3 minuti prima di iniziare la cottura a pressione. Se I'apparecchio
non inizia la cottura a pressione, lasciarlo raffreddare piu a lungo dopo
ABBRUSTOLIMENTO prima di selezionare un'altra funzione.

IMPOSTAZIONE DELLA TEMPERATURA E DEL TEMPO PER LA TOSTATURA

e Premere il pulsante RESET, il display visualizza MEDIUM e il tempo predefinito
di 0:20 lampeggia.
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e Premere il pulsante RESET e cambiare la modalita da MEDIUM a LESS o MORE.

Queste modalita corrispondono alle temperature indicate nella tabella

seguente
ABBRUSTOLIMENTO V2
Impostazioni Temperatura
Di meno 100°C
Medio 120°C
Di piu 140°C

e Utilizzare i pulsanti + e - per regolare la durata della modalita REST.

o Dopo aver selezionato I'ora, attendere 5 secondi e il piatto si riavviera.

e Per annullare la funzione REST prima del completamento del conto alla
rovescia del timer, premere il pulsante RESTORE HEAT/CANCEL.

e Per la cottura lenta, si puo utilizzare un coperchio di vetro.

COME UTILIZZARE LA FUNZIONE YOGURT:

La produzione di yogurt con la pentola a pressione é facile e divertente. Tutto cio si
ha bisogno ¢ il latte e un po di yogurt con coltura attiva! La procedura consiste in due
parti: La pastorizzazione del latte e la coltivazione dello yogurt. Per la produzione di
yogurt procedere seguendo i seguenti passi:

Pastorizzazione

1. Posizionare la pentola in acciaio nella base e collegare la pentola a pressione. Sul
display LCD appare OFF (SPENTO).

2. Versare il latte nella pentola in acciaio secondo la sua ricetta.

3. Chiudere il coperchio e trasferire la valvola di imitazione di pressione nella
posizione Airtight (Sigillare).

4. Scegliere la funzione Yogurt. Con ulteriore pressione del tasto Yogurt si passa al
menu More (Piu), sul display LCD lampeggia la scritta Boil (Cottura).

5. Dopo 10 secondi la pentola a pressione emette tre beep e sul display LCD appare
la scritta Boil (Cottura).
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6. Dopo la terminazione della cottura la pentola a pressione emette beep e sul
display LCD appare la scritta Yogurt (Yogurt).

7. Togliere la pentola in acciaio con il latte, inserire la griglia e lasciare a raffreddare
finché il latte non raggiunga la temperatura di 43 °C.

Coltivazione

Mescolare la coltura attiva con il latte caldo secondo la sua ricetta. Riporre la pentola
in acciaio nella base della pentola a pressione.

1. Bloccare il coperchio. La valvola di limitazione di pressione pu0 essere impostata
sia nella posizione Airtight (Otturare) o Exhaust (Liberare).

2. Scegliere la funzione Yogurt, premere nuovamente Yogurt finché sul display LCD
non appare la scritta Normal (Normale) con il timer di 8 ore. Per impostare il tempo
di cottura utilizzare la Impostazione manuale.

3. Dopo 10 secondi la pentola a pressione emette tre beep e sul display LCD appare
il timer (timer per yogurt si avvia e comincia il conto alla rovescia).

4. Dopo la terminazione della cottura la pentola a pressione emette alcune volte beep
e sul display LCD appare la scritta Yogurt (Yogurt). Trasferire lo Yogurt nei recipienti
e dare a raffreddare secondo le istruzioni della vostra ricetta.

COME USARE LA FUNZIONE DI COTTURA LENTA:

1. Preparare il piatto desiderato e metterlo nella pentola interna (6).
2. Per la cottura lenta, utilizzare un coperchio di vetro per I'apparecchio.
NOTA: La funzione di COTTURA LENTA cuoce senza pressione.
3. Selezionare la funzione COTTURA LENTA e il display mostrera il tempo predefinito
della COTTURA LENTA di 06:00. Regolare il tempo di cottura premendo i

pulsanti + e -.
NOTA: Il tempo massimo consentito per la modalita COTTURA LENTA & di 9,5 ore.
4. Premere ripetutamente il pulsante COTTURA LENTA per selezionare il modo e la
temperatura in base alla tabella.
5. Dopo 10 secondi, la pentola a pressione emette tre bip e il display LCD visualizza
ON (ACCESO0), indicando che la pentola a pressione si sta preriscaldando.
6. L'apparecchio pud impiegare da 5 a 20 minuti per raggiungere la temperatura
richiesta prima che inizi il conto alla rovescia.
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7. Al termine della cottura, la pentola a pressione emette un bip e passa
automaticamente al modalita MANTENIMENTO TEMPERATURA. Il display mostrera
0000 durante la modalita di MANTENIMENTO TEMPERATURA.

8. Licona MANTENIMENTO TEMPERATURA si accende, premere il pulsante
MANTENIMENTO TEMPERATURA/ANNULLAMENTO per terminare l'operazione.

IMPOSTAZIONI DI TEMPERATURA E TEMPO PER LA COTTURA LENTA

e Selezionare la funzione COTTURA LENTA, il display visualizzera la modalita
MEDIA e I'ora della modalita predefinita, 06:00.

e Premere il pulsante COTTURA LENTA e cambiare la modalita da MEDIA a
MINORE o MAGGIORE. Queste modalita corrispondono alle temperature

indicate nella tabella seguente

COTTURA LENTA V2
Impostazioni Temperatura
Di meno 60°C
Medio 70°C
Di piu 80-95°C

e Impostare la durata della modalita Slow Cooker con i pulsanti + e -. Il tempo
massimo consentito in modalita Slow Cook & di 9,5 ore.

e Dopo aver selezionato I'ora, attendere 5 secondi e la pentola iniziera la cottura
lenta. Per annullare la funzione COTTURA LENTA prima che il timer abbia
terminato il conto alla rovescia, premere il tasto CONTINUA
RISCALDAMENTO/Annullamento.

e Al termine della cottura, la pentola a pressione emette un segnale acustico ed
entra automaticamente in modalita RISPARMIO CALORE. In modalita
RISPARMIO CALORE il display visualizza 66. L'icona CONSERVAZIONE CALORE si
accende. Per terminare |'operazione, premere il pulsante MANTIENI CALORE /

ANNULLA.
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e Per la cottura lenta, si pud utilizzare un coperchio di vetro.

e Funzione di cottura lenta senza pressione

ATTENZIONE! Quando si toglie il coperchio di vetro, non mettere mai il viso o le mani
direttamente sopra la pentola a pressione, il vapore che ne fuoriesce puo causare

gravi ustioni.

COME UTILIZZARE LA FUNZIONE START POSTICIPATO

Nel caso in cui desiderate programmare la vostra pentola a pressione per la cottura
automatica di pietanze pronte a piu tardi, potete programmare la cottura posticipata
fino di 24 ore.

ATTENZIONE: Si sconsiglia utilizzare la funzione START POSTICIPATO per la cottura
di pietanze che possono andare male. Lasciando gli alimenti freschi nella pentola a
pressione per lungo periodo prima della cottura pud causare che gli alimenti
andranno male. Cuocere gli alimenti che possono lasciati a temperatura ambiente
come riso, fagioli, cereali o altri alimenti che non vanno male.

Questa impostazione si utilizza in combinazione con le funzioni del Menu pietanze e
con la funzione di Impostazione manuale.

1. Preparare la pietanza richiesta e inserirla nella pentola per la cottura.

2. Posizionare il coperchio (2) sull'apparecchio e girare nel senso antiorario per
bloccarlo.

3. Assicurasi che la Valvola di limitazione di pressione & nella posizione “Airtight”
("Otturare”).

4. Collegare il cavo di alimentazione nella presa 220 V.
5. Sul display LCD appare OFF (SPENTO).

[

6. Premere il tasto Start posticipato I'icona Start posticipato @ si accende. Sul
display LCD appare 00:30 che significa 30 minuti di posticipo. Premere il tasto Start
posticipato per impostare il tempo di posticipo a passi di mezz'ora e tenere il tasto
per I'aumento veloce del valore. Il tempo massimo di posticipo sono 24 ore. (Il tempo
che e visualizzato sul display LCD significa quanto tempo |'apparecchio deve
aspettare prima di avviare la procedura della cottura).

7. Ad esempio: Nel caso in cui si desidera programmare la pentola a pressione in
modo tale che si accenda in automatico tra 3 ore tenere il tasto Start posticipato
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finché sul display non appare 03:00).

8. Per la programmazione del tempo di Start posticipato scegliere la funzione Menu
pietanze.

COME USARE LA FUNZIONE CANNING - Salamoia

1. Preparare il cibo in barattoli (perfettamente pulito), sigillare i coperchi e
posizionare i barattoli nel vaso interno. | bicchieri possono raggiungere fino a 2/3 del
piatto. Non riempire eccessivamente la pentola con gli occhiali. Lascia sempre un
piccolo spazio. Versa dell'acqua nella pentola. L'acqua dovrebbe raggiungere 1/3
dell'altezza dei vasi.

2. Posizionare il coperchio (2) sul fornello e ruotarlo in senso antiorario per bloccarlo.
Assicurarsi che la valvola limitatrice di pressione sia in posizione "ermetica”. Inserire
il cavo di alimentazione in una presa da 220-240 V.

3. ll display LCD mostra OFF.
4. Premere il programma CANNING - Salamoia

5. Il display mostra il tempo di cottura predefinito per la selezione selezionata. Per
CANNING - Salamoia, il display mostra 00:15. Non & necessario premere un altro
pulsante.

6. Il diodo CANNING - Salamoia lampeggia dieci volte e il fornello inizia a riscaldarsi.
LiconaON [®] e Preriscaldamento si illumina.

7. Dopo il riscaldamento, P. 15 e I'icona della pressione si iIIuminano sul display.
Il conto alla rovescia inizia.

8. Il programma annuncera il completamento con un segnale acustico. Rilascia il
vapore. Aprire il coperchio e rimuovere con cura il vetro con presine o pinze.

TASTI PER SCELTA DA MENU PIETANZE:

Scegliere uno dei tasti di Menu pietanze oltre alla funzione Sauté e Yogurt. Procedere
secondo le istruzioni nella parte “DOPO LA SCELTA DEL TASTO DI MENU PIETANZE".

Non appena la pentola a pressione terminera il conto alla rovescia avvia la cottura
secondo la pietanza scelta.

Dopo la terminazione di procedura di cottura procedere secondo le istruzioni indicate
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nella parte “COME ELIMINARE IL COPERCHIO DOPO LA COTTURA A PRESSIONE".

DISPOSITIVI DI SICUREZZA

Per garantire I'affidabilita sono nella pentola a pressione installati nove dispositivi di

O o ~N O O

ol
o

sicurezza (Figura 17). Figura 17

1. Chiusura di sicurezza del coperchio

2. Interruttore di sicurezza del coperchio

3. Dispositivo di sicurezza per apertura e chiusura del coperchio
4. Fusibile termico

5. Valvola di limitazione di pressione

6. Dispositivo per la liberazione della pressione

7. Coperchio antibloccaggio

8. Regolazione automatica di temperatura

9. Avvertenza contro di temperatura alta

10. Dispositivo per la regolazione della pressione

1. Dispositivo di sicurezza per apertura e chiusura del coperchio
Il coperchio non & possibile aprire se I'apparecchio & pieno di pressione.
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2. Dispositivo per la regolazione della pressione
Il livello corretto di pressione viene mantenuto durante la cottura in automatico.
3. Valvola di limitazione di pressione

La valvola di limitazione di pressione libera I'aria quando la pressione all'interno
supera la temperatura impostata.

NOTA: Sovraccarico della pentola a pressione (vedi Manuale d'uso) puo intasare la
valvola di limitazione di pressione causando cosi la pressione troppo alta.

4. Coperchio antibloccaggio
Evita I'intasamento della valvola di limitazione di pressione (3) con gli alimenti.
5. Dispositivo per la liberazione della pressione

Quando la pentola a pressione raggiunge la pressione e la temperatura massima
ammissibile la pentola per la cottura si sposta in git finché il coperchio non si stacca
dall'anello di tenuta liberando cosi la pressione dell'aria.

6. Termostato

L'alimentazione si spegne in automatico quando la temperatura della pentola di
cottura raggiunge il valore preimpostato o la pentola a pressione si riscalda senza
sufficiente quantita di liquidi all'interno.

7. Fusibile termico
Il circuito si apre quando al pentola a pressione raggiunge la temperatura massima.
8. Interruttore di sicurezza del coperchio

La pentola a pressione non funzionera finché il coperchio non & regolarmente
bloccato.

9. Tasto di sicurezza del coperchio

Il coperchio non & possibile aprire se il tasto & premuto e mantenuto premuto.

PULIZIA DI PENTOLA A PRESSIONE

1. Assicurarsi prima di smontare che la pentola a pressione & scollegata, senza
pressione e completamente fredda.

2. Per la pulizia del corpo esterno (13) utilizzare una spugna non abrasiva o un panno
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inumidito. Non immergere MALI il corpo esterno (13) in nessun liquido né versare
alcun liquido dentro lo stesso.

3. Eliminare il recipiente di condensa (12) sciacquare accuratamente e lasciare ad
asciugare. Pulire il copro principale interno (13) e I'anello superiore (9) con una
spugna inumidita o con un panno.

4. Eliminare la valvola di limitazione di pressione (3) prendendola e tirando verso alto.
Sciacquare con 'acqua calda ed asciugare.

5. Pulire il coperchio (2) con I'acqua calda con il sapone compreso I'anello di tenuta
in gomma (18), il filtro (17), la valvola, la valvola di sicurezza (4) e lasciare ad
asciugare per bene.

6. Sulla parte inferiore del coperchio sotto la valvola di limitazione della pressione (3)
€ un piccolo filtro in metallo (17) che & possibile facilmente togliere ai fini di pulizia
(Figura 18).

7. Prima di rimontaggio lasciare le parti completamente asciugare.

8. Lavare la pentola interna (6), la griglia (20) e il coperchio dal vetro temperato (21)
con l'aiuto di una spugna non abrasiva e lasciare ad asciugare all'aria o utilizzare un
panno da cucina. Si sconsiglia utilizzare qualsiasi tipo di paglietta in ferro che
potrebbe raschiare la superficie antiaderente della pentola interna (6).

9. Immagazzinare la pentola interna all'interno della pentola a pressione. La pentola
a pressione si immagazzina su un luogo fresco e asciutto.

10. Non immagazzinare la pentola a pressione con il coperchio socchiuso. Cio
diminuisce il logoramento della guarnizione.

11. NOTA: Qualsiasi altra operazione dovrebbe essere eseguita Togliere

dal rappresentante di un centro assistenza autorizzato o da
produttore o da distributore.

Come pulire il filtro:

Togliere il filtro (17) tirando nel senso verticale e pulirlo. Nel
caso in cui si vuole di nuovo bloccare il filtro, semplicemente
inserire il filtro (17) e spingere giu per bloccarlo (Figura 18).

Spingere giu

Figura 18
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Tabella per la cottura

Temperatura Durata
impostata manteni | Temperat
Impostaz
Impostazion Temper mento ura di
Funzione ione Pressione | Bassa
e/Min atura °C della manteni
manuale iniziale/el | pressi
temperat | mento °C
evata one
ura
Di
12
Pappa meno 50~60 | 30-40
1-99 min | 165°C 24H 60-80
d’avena |Medio| 15 kPa kPa
Di piu | 20
Di
20
Minestra/br | meno 50~60 | 30-40
1-99 min | 165°C 24H 60-80
odo Medio | 30 kPa kPa
Di piu | 99
Di
10
meno 50~60 | 30-40
Pollame 1-99 min | 165°C 24H 60-80
Medio | 15 kPa kPa
Di piu | 25
Di 24
meno | ore 35-42°C
Jogurt 8-24 ore - -
Medio | 8:00
Di piu | Boil 71-83°C
Di
4
meno 50~60 | 30-40
Uova 1-99 min | 165°C 24H 60-80
Medio kPa kPa
Di piu
Di
Fagioli/Chil 25 ] 50~60 | 30-40
meno 1-99 min | 165°C 24H 60-80
li kPa kPa
Medio | 30
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Dipiu | 40
Di
8
meno 50~60 | 30-40
Riso 1-99 min | 165°C 24H
Medio | 12 kPa kPa
Dipiu | 15
Di
20
Cotturaa | meno 50~60 | 30-40
1-99 min | 165°C 24H 60-80
pressione | Medio | 35 kPa kPa
Di piu | 45
Di
20
Carne/stuf | meno 50~60 | 30-40
1-99 min | 165°C 24H 60-80
ato Medio | 35 kPa kPa
Di piu | 45
Di
25
meno
Dolce 1-99 min | 135°C - - 24H 60-80
Medio | 40
Di piu | 50
Di
0:30 60-70°C
Cottura meno 0.5-9.5
- - 24H 60-80
lenta Medio | 6:00 ore 70-80°C
Di piu | 9:30 80-95°C
Di
3
meno 50~60 | 30-40
Vapore 1-99 min | 165°C 24H 60-80
Medio | 10 kPa kPa
Di piu | 15
Di
15 100°C
Abbrustoli | meno
1-30 min - - 24H 60-80
mento Medio | 20 120°C
Di piu | 30 140°C
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Di
20
meno 50~60 | 30-40
Legumi 1-99 min | 165°C 24H 60-80
Medio | 40 kPa kPa
Dipiu | 45
Di
10
meno 50~60 | 30-40
Sottaceti 1-99 min | 165°C 24H 60-80
Medio | 15 kPa kPa
Di piu | 99
RISOLUZIONE DI DIFFICOLTA
PROBLEMA SOLUZIONE

Si, anche se ¢ libera & chiusa in modo sicuro. Si gira di
360 gradi. Quando pero la pressione sale e la valvola &
correttamente impostata nella posizione “Airtight”
("Otturare"), somigliera ad una testa che dondola su
una molla.

1. La ventola di limitazione
di pressione (3) sul
coperchio (2) deve essere
libera?

Non é successo niente. Verificare che la valvola di
limitazione di pressione (3) &€ impostata nella
posizione Airtight (Otturare) ed il coperchio (2) &
chiuso in modo sicuro. Non appena scegliete il tasto

2. Quando scelgo il tasto Menu pietanze lasciate I'apparecchio accendere il

Menu di pietanze (ad riscaldamento e generazione di pressione. Non
esempio SOUP appena I'apparecchio crea una pressione sufficiente il

(MINESTRA)) non succede | display visualizza il timer con conto alla rovescia che

nulla. Cosa € successo? rappresenta il tempo di cottura del tasto scelto dal
Menu pietanze. Ora I'apparecchio comincia a cuocere
il cibo. La pressurizzazione puo durate da 5 a 40
minuti a seconda della quantita e del peso degli
alimenti che state cuocendo.

3. Non appena imposto la | L'apparecchio rileva che nel suo cibo non é stata
pentola a pressione, inizia a | aggiunta una quantita sufficiente dell'acqua. La
scaldarsi ma circadopo 5 | pentola a pressione ha un sensore di protezione
minuti emette tre volte automatica contro surriscaldamento che in modo
beep e passa nella modalita | automatico passa in modalita OFF (SPENTO) o
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Mantenimento di
temperatura e il mio cibo
non si cuoce del tutto. Cosa
succede?

Mantenimento di temperatura, non appenarileva che
non contiene sufficiente quantita di liquido per non
surriscaldarsi. Rassicuratevi che tutta la pressione e
stata liberata, aprite il coperchio e aggiungere il liquido
1/2 tazza alla volta finché I'apparecchio non comincia
a generare regolarmente la pressione e inizia a
cuocere.

L'apparecchio rileva la fuori uscita di pressione e
tenuta non corretta. Spingere forte il coperchio perché
si crei la tenuta o liberare tutta la pressione e togliere il
coperchio in sicurezza per controllare bene
I'apparecchio. Assicurarsi che I'anello di tenuta in
gomma é nella propria sede, il coperchio ben chiuso e
la valvola sulla parte superiore del coperchio & in
posizione “Airtight” (“Otturare"). Resettare
I'apparecchio scollegandolo. Attendere 10 minuti e
ricollegarlo. Riprogrammare |'apparecchio.

Entrambe le soluzioni summenzionate causano
evaporazione di una certa quantita di liquido quindi si
consiglia ad aggiungere nuovamente la stessa
quantita evaporata altrimenti si riscontra lo stesso
problema di nuovo o la pentola a pressione non
funzionera in modo corretto.

4. Durante la
pressurizzazione intorno il
coperchio fuori esce il
vapore. Come posso
risolvere questo problema?

Si prega di prendere atto che il vapore uscente dalla
valvola (3) o intorno alla valvola & normale nel corso di
processo di pressurizzazione durante i primo 5 minuti.
Nel caso in cui I'evento persiste pit di 10 minuti o il
vapore esce sempre anche se il timer ha cominciato
gia il conto alla rovescia puo significare che I'anello di
tenuta in gomma (18) non ha creato giusta tenuta
quando il coperchio (2) & stato bloccato. Cio puo
succedere in caso delle unita completamente nuove.
Cercare di spingere fortemente il coperchio (2). Cio
dovrebbe acconsentire all'anello di tenuta in gomma
(18) una tenuta forte e fermare ulteriore fuoriuscita di
vapore.

Nel caso in cui il problema cosi non si risolve premere
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il tasto MANTENIMENTO DI
TEMPERATURA/CANCELLAZIONE e procedere
secondo le istruzioni per la liberazione di tutta la
pressione prima di togliere il coperchio e verificando la
valvola di sicurezza rossa (4) o dell'anello di tenuta in
gomma (18). Vedi pag. 7 sull'inserimento di anello di
tenuta in gomma (18). Asciugare con panno umido
affinché sia pulito e liscio senza resti di alimenti.
Controllare se la valvola di sicurezza rossa (4) sia
regolarmente montata e facilmente si puo tirare su e
giu prendendo l'anello di tenuta della valvola di
sicurezza  (16).  Riposizionare il  coperchio
sull'apparecchio e bloccare. Riavviare la procedura di
cottura.

5. Durante la
pressurizzazione fuoriesce
dalla valvola di limitazione

di pressione (3) il vapore.
Come posso risolvere
questo problema?

Cio puo succedere all'avvio iniziale del ciclo di
pressurizzazione ed & normale. Nel caso in cui il
problema persiste pit di 10 minuti & possibile che la
valvola (3) non é regolarmente posizionata. Usare
semplicemente le pinze o un attrezzo simile e guanti da
cucina e posizionare la valvola di nuovo battendo
leggermente sulla valvola da una e dall'altra parte
finché non tiene bene. Nel caso in cui il vapore continua
ad uscire sara probabilmente necessario a premere il
tasto MANTENIMENTO DI
TEMPERATURA/CANCELLAZIONE. Procedere secondo
le istruzioni per la liberazione tutta la pressione prima
dell'apertura del coperchio e eliminare la valvola di
limitazione di pressione e controllare la piccola mollain
filo sulla sua parte inferiore. Assicurarsi che non sia
piegata né lenta. Nel caso in cui il vapore continua ad
uscire la valvola puo essere difettosa e pud essere
necessaria la sostituzione o la riparazione.

6. Durante la
pressurizzazione fuoriesce
dalla zona della valvola di
sicurezza (4) il vapore.
Come posso risolvere

Cio puo succedere all'avvio iniziale del ciclo di
pressurizzazione ed & normale. Nel caso in cui il
problema persiste piu di 10 minuti usare
semplicemente le pinze o un attrezzo simile e i guanti
da cucina per poter attentamente riposizionare la
valvola. Ci0 aiuta a posizionare bene il coperchio e tutte
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questo problema?

le valvole. La pressione fa pressione veloce alla valvola
di sicurezza e regolarmente ottura I'apparecchio per
terminare la pressurizzazione.

7. 1l mio cibo & pronto e
tutta la pressione é liberata
ma non posso sbloccare e
aprire il coperchio. Cosa si

sia incastrato?

Premere il tasto MANTENIMENTO DI
TEMPERATURA/CANCELLAZIONE e assicurarsi che
tutta la pressione e tutto il vapore sono stati
completamente liberati. Assicurarsi inoltre che la
valvola rossa di sicurezza (4) non & piu nella posizione
superiore. Puo essere incastrata nella posizione
superiore, battere delicatamente sul coperchio perché
scenda giu. Dopo di che girare il coperchio nel senso
orario e shloccarlo. Se sia sempre incastrata puo
aiutare scollegare I'apparecchio.

8. Cosa sia la parte
trasparente plastica che &
stata consegnata assieme

alla mia pentola a
pressione?

E un recipiente di condensa: Vedi parte (12) sulle
pagine 5 e 8 e collegamento del recipiente di
condensa alla parte posteriore della pentola a
pressione.

9. Ho programmato la
pentola a pressione in
modo che cucinasse, ma
non succede nulla.

L'apparecchio produce sempre la pressione. Cio puo
durare 5-40 minuti secondo la quantita e il peso di
alimenti nella pentola a pressione.

10. L'apparecchio NON
FUNZIONA o NON E
ALIMENTATO.

Il fusibile nell'apparecchio & andato in corto circuito.
Cio succedere se la pietanza nella pentola interna
viene cotta senza quantita sufficiente di liquidi o se
nella pento arriva troppa corrente elettrica. Si prega di
rivolgersi all'assistenza clienti per un fusibile di
ricambio.

11. Il display LED visualizza
I'errore E4.

Scollegare il cavo di alimentazione dalla presa al
muro. Attendere circa 15 minuti. Ricollegare il cavo di
alimentazione nella presa al muro. Premere il tasto
“CANCEL" ("CANCELLARE") sulla pentola a pressione.
Se si vuole iniziare la cottura scegliere la procedura
cottura.

12. Il mio cibo & bruciato

Nella pentola interna non & sufficienza di liquido.
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sul fondo della pentola.

piu liquidi.

Aggiungere nel contenuto della vostra pentola interna

PROBLEMA

POSSIBILE CAUSA

SOLUZIONE

13. Ho problemi con la
chiusura del
coperchio.

L'anello di tenuta
posizionato in modo
scorretto.

Posizionare nuovamente I'anello
di tenuta.

La valvola di sicurezza &
nella posizione superiore.

Spingere leggermente la valvola
di sicurezza in giu.

14. Ho problemi con
I'apertura del
coperchio.

La pressione non é stata del
tutto scaricata.

Girare leggermente la valvola di
limitazione di pressione nella
posizione EXHAUST
(SCARICARE) e scaricare la
pressione rimanente.

La valvola di sicurezza é
nella posizione superiore.

Spingere leggermente la valvola
di sicurezza in giu.

15. Durante la cottura
fuoriesce dalla valvola
tanto vapore.

La valvola € in posizione
EXHAUST (SCARICARE).

Trasferire la valvola di
imitazione di pressione nella
posizione AIRTIGHT
(SIGILLARE).

16. Il display
visualizza E3.

E rilevato surriscaldamento.

Premendo il tasto CANCEL
(CANCELLARE) terminate la
cottura. Verificare se gli alimenti
nella parte bassa della pentola
interna non sono bruciati.

17. Dopo il
collegamento del cavo
di alimentazione il
display & vuoto.

L'alimentazione errata o
mancante.

Controllare il cavo
d'alimentazione da pentola a
pressione alla presa al muro e
provvedete ad un buon
collegamento.

Il fusibile & bruciato.

Rivolgersi all'Assistenza clienti
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per il fusibile di ricambio.

18. Il riso & cotto solo
parzialmente o &
troppo duro.

Non é stata utilizzata Correggere il rapporto riso e
quantita d'acqua sufficiente. | acqua in conformita alla ricetta.

Il coperchio é stato aperto Dopo il ciclo di cottura lasciare il
troppo presto. coperchio sull'apparecchio per
ulteriori 5 minuti.

19. Il riso ha la forma
di purea o contiene
troppa acqua.

E stata utilizzata una Correggere il rapporto riso e
quantita d'acqua troppo acqua in conformita alla ricetta.
grande.

Nel caso in cui sul display della pentola a pressione appare qualcuno dei codici di

errore indicati di seguito scollegare il cavo di alimentazione e controllare se la

pentola a pressione sia montata a regola d'arte, se il cibo nella pentola sia

distribuito uniformemente e correttamente e se nella pentola sia sufficienza di

liquidi. Dopo di che lasciare a raffreddare I'apparecchio per almeno 10 minuti,

ricollegare nella presa e accendere.

Codice di | Problemi/Cause Consultare I'Assistenza clienti
errore
El Circuito aperto del Consultare I'Assistenza clienti
sensore
E2 Corto circuito di Consultare I'Assistenza clienti
sensore
E3 Surriscaldamento Spegnere/accendere I'apparecchio e se
continua a visualizzare I'errore, consultare
I'assistenza clienti
EY Errore di commutatore | Consultare I'Assistenza clienti
di segnalazione
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mmm Liquidazione: |l simbolo del container barrato sul prodotto, nella
documentazione allegata o sugli imballi significa che negli Stati Membri dell'Unione

Europea tutti i dispositivi elettrici e elettronici, le batterie e gli accumulatori dopo la
loro vita devono essere liquidati separatamente nell'ambito di raccolta differenziata.

Non buttare questi prodotti nei rifiuti urbani.

@ c € DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Con la presente la societa Abacus Electric, s.r.o. dichiara che il prodotto SALENTE
adempie i requisiti della normativa e delle leggi rilevanti per il tipo dell'apparecchio.

L'intera versione della Dichiarazione di conformita troverete su
http://ftp.salente.cz/ce/

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

Dovozce / Dovozca / Importer / Importér
Abacus Electric, s.r.o.
Plana 2,370 01, Czech Republic

Vyrobce / Vyrobca / Manufacturer / Gyarté
Naxya Limited
No.5, 17/F, Strand 50, 50 Bonham Strand, Sheung Wan, Hong Kong

Made in China
Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.
www.salente.eu

Tutti i diritti sono riservati.

La struttura e la specificazione tecnica del prodotto possono variare senza preavviso.
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Nu asezati insertia pe elementul de incalzire.
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MASURI DE SIGURANTA IMPORTANTE

La folosirea oalelor sub presiune trebuie respectate intotdeauna masurile de
securitate de baza:

1. Inaintea utilizarii citi i toate instruc iunile.
2. Nu lasa i aparatul nesupravegheat in timpul func ionarii.
3. Nu atinge i suprafe ele fierbin i. Folosi i manerele sau elementele de comanda.

4.1n cazul in care oala sub presiune este folosita in apropierea copiilor, este necesara
o supraveghere stricta.

5. NU PERMITE | copiilor sa lucreze cu aparatul sub nicio imprejurare.
6. Nu pune i oala sub presiune in cuptorul cald.

7. La manipulare cu oala sub presiune care con ine lichide fierbin i, trebuie acordata
o aten ie sporita.

8. Nu utiliza i oala sub presiune in alt scop decat cel presupus.
9. Nu cufunda i produsul niciodata in apa sau alte lichide.

10. Acest aparat fierbe sub presiune. Utilizare necorespunzatoare poate duce la
vatamare prin oparire.

11. inainte de utilizare controla i daca aparatul este inchis bine. Vezi ,Manualul de
utilizare".

12. Nu umple i aparatul peste 2/3 din capacitate. La fierberea alimentelor care fsi
maresc volumul in timpul fierberii, precum orezul sau legumele uscate, nu umple i
aparatul peste 1/2 din capacitate. Supra umplerea poate creste riscul de infundare a
orificiului de aerisire, ceea ce duce la o suprapresiune in aparat. Nerespectarea
acestui procedeu poate duce la ranirea persoanelor si/sau la deteriorarea aparatului.

13. Reinei ca unele alimente, precum piureul de mere, afinele, cerealele
nedecorticate, fulgii de porumb sau alte cereale, mazarea, tai eii, macaroanele,
rubarba sau spaghetele pot sa spumeze si sa pocneasca si astfel sa infunde
dispozitivul de eliberare a presiunii (aerisirea). Aceste alimente nu ar trebui sa fie
fierte in oala sub presiune.

14. Tn momentul atingerii presiunii normale de lucru, reduce i incalzirea, pentru a nu
se evapora tot lichidul care creeaza aburii.

15. inainte de utilizare controla i intotdeauna daca dispozitivul pentru eliberarea
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presiunii nu este infundat.

16. Nu deschide i oala sub presiune pana ce nu se raceste si nu este eliberata toata
presiunea din interior. Daca eliberarea manerului este greoaie, inseamna ca oala este
inca sub presiune — nu deschide i prin for a. Orice presiune din oala poate sa fie
periculoasa. Vezi Manualul de utilizare.

17. Nu folosi i aceasta oala pentru prajire sub presiune cu ulei.

18. NU PUNE | aparatul in apropierea materialelor inflamabile si NU FOLOSI | aparatul
in mediu umed.

19. NU DETERIORA | garnitura de etansare si NU O INLOCUI | cu nimic altceva decat
cu garnitura de schimb destinata acestui aparat.

20. NU MANIPULA | cu inelul din o el din capac (2) cu nicio ustensild sau cu for e
externe. In cazul in care inelul din o el este deteriorat, incetai imediat sa utiliza i
aparatul si schimba i capacul.

21. Cura a i periodic filtrul (17), pentru ca sa fie curata si oala.

22. NICIODATA si cu nimic nu ingreuna i valva de limitare a presiunii (3) si nici nu o
schimba i cu altceva ceea ce nu este destinat pentru utilizare cu acest aparat.

23. Suprafa a contactului oalei interioare (6) si a incalzitorului electronic (14) trebuie
sa fie intotdeauna curate. NU UTILIZA | oala interioara cu alte surse de caldura. NU
SCHIMBA | oala interioara cu o alta oala care nu este recomandata de catre
producator.

24. Mancarea nu ar trebui sa fie men inuta la cald mai mult de 4 ore, pentru a se
pastra prospe imea acesteia. Oala sub presiune nu ar trebui utilizata continuu peste
6 ore. In cazul in care nu sunt respectate masurile de siguran &, se poate ajunge la
raniri grave si/sau la deteriorare.

25. Daca in timpul fierberii scapa aburi in jurul capacului (2), deconecta i imediat
aparatul de la re eaua de curent electric, lasa i-l sa se raceasca, scoate i con inutul
sireturna i producatorului pentru schimb sau reparare. Dispozitivul pentru eliberarea
presiunii a fost activat. Aceasta este o masura de siguran a care il avertizeaza pe
utilizator ca dispozitivul pentru limitarea presiunii nu func ioneaza corect

26. In cazul in care se ajunge la orice defec iune in timpul fierberii, inceta i sa folosi i
aparatul si returna i-l producatorului pentru schimbare sau reparare.

27. Nu lasa i sa atarne cablul de alimentare peste marginea mesei sau a tejghelei
sau sa se atinga de suprafe e fierbin i.
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28. Scoate i aparatul din priza inaintea cura arii si atunci cand nu-I folosi i. inaintea
punerii sau desprinderii pieselor |asa i sa se raceasca.

29. Nu folosi i acest aparat cu cablul sau stecarul deteriorate sau in cazul defec iunii
ori avreunei deteriorari. Contactai un tehnician calificat care va face controlul,
repararea sau ajustarea electrica sau mecanica . NU DEZMEMBRA | produsul si nici
NU SCHIMBA | piesele cu altele care nu sunt destinate acestui aparat.

30. Mai intai conecta i stecarul la aparat, dupa aceea conecta i cablul la priza de pe
perete. Daca dorii sa deconecta i aparatul, oprii toate elementele de comanda si
dupa aceea scoate i stecarul din priza de pe perete.

31. Nu folosi i aparatul in aer liber.

32. Nu punei aparatul pe plita electrica sau pe aragaz cald sau in apropierea
acestora, nici in cuptorul incalzit.

33. Orice alta operaiune ar trebui efectuatd de catre reprezentantul unui service
autorizat.

34. Folosirea accesoriilor care nu sunt recomandate de catre producator poate duce
la ranire.

PASTRA | ACESTE INSTRUC IUNI DOAR DE UTILIZARE CASNICA

INSTRUC IUNI DE PAMANTARE: Acest aparat trebuie sa fie conectat la pamantare.
Este prevazut cu cablu cu 3 pini, cu stecar cu pamantare. Stecarul trebuie conectat
la o priza care este instalata corect si cu pamantare.

Aten ionare: Utilizarea necorespunzatoare a cablului cu pamantare poate duce la
electrocutare. In caz de nevoie consultai un electrician calificat. Nu incercai sa
ocoli i acest element de siguran a prin adaptarea prizei.

La dispozi ie este un cablu de alimentare scurt, care reduce pericolul de infasurare
sau impiedicare de un cablu mailung. Daca e nevoie sa folosi i un cablu de prelungire,
acesta ar trebui sa fie amplasat in asa fel incat sa nu atarne peste tejghea sau blatul
mesei unde ar putea fi tras de copii sau s-ar putea impiedica de acesta si:

1) Folosi i doar un cablu de prelungire cu o sec iune suficienta, aprobat pentru acest
domeniu de utilizare.

2) Valoarea insemnata pe cablu de prelungire trebuie sa fie aceeasi sau mai mare
decat valoarea acestui aparat. Puterea electrica este men ionata pe partea de jos a
acestui aparat
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DESPRE OALA DUMNEAVOASTRA SUB PRESIUNE

Aceasta oala sub presiune se foloseste de tehnologia avansata, deci dumneavoastra
si familia dvs. poate sa se bucure de avantajele unei preparari mai bune, mai rapide
si mai sanatoase. Oala dumneavoastra sub presiune va inchide ingredientele in aburi
si le fierbe la caldura mai mare si mai rapid, prin pastrarea nutrien ilor importan i
pentru o hrana mai sanatoasa. Fierberea rapida cu o cantitate mai mica de apa
economiseste sursele naturale si energia! Aceasta este cea mai simpla oala sub
presiune de pe pia a. Poate parea un aparat complicat, dar pute i fi siguri ca aceasta
oala sub presiune este usor de utilizat, pregateste hranele rapid si simplu si in
general va economiseste bani! Primi i mul umirea noastra pentru cumpararea oalei
noastre sub presiune si bucura i-va de gatit!

AVERTIZARE DE SIGURAN A: Daca produsul nu va fi folosit in conformitate cu
instruc iunile, exista pericol de incendiu, electrocutare sau accidentare a persoanelor.
Protec ia impotriva electrocutarii este asigurata doar in cazul in care cablul de
alimentare principal este conectat la o priza de alimentare cu pamantare, de 220 -
240V |50 Hz.

+ Acest produs poate fi utilizat doar in INTERIOR, in mediu USCAT si NU ESTE
DESTINAT uzului comercial.

* Toate piesele si accesoriile ale acestui aparat trebuie folosite in conformitate cu
instruc iunile. Toate piesele si accesoriile trebuie sa fie originale, furnizate de
producator. Toate piesele si accesoriile care nu sunt destinate acestui aparat, sunt
strict interzise.

+ Utilizarea cablului de prelungire, a adaptorului de alimentare sau a altor
echipamente electrice nu se recomanda.

INDICATOR LED AL ERORII:

in cazul in care pe displayul oalei sub presiune apare unul dintre codurile de erori
men ionate mai jos, deconecta i cablul de alimentare si reconecta i-I dupa 10 minute.
in cazul in care codul erorii ramane afisat, contacta i producatorul pentru a solicita
piesa de schimb.
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IDENTIFICAREA PIESELOR

1. Maner

2. Capac
3. Supapa de presiune

4. Supapa de siguran a (privire din
exterior)

5. Supapa de siguran a (privire din
interior)

6. Oala interioara

7. Oala exterioara

8. Manerele corpului principal al oalei

9. Inel superior

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.

Panou de comanda

Cablu de alimentare

Vas de condensare

Corpul principal al oalei

Placa de incalzire

Inel inferior

Inel de etansare pentru supapa de siguran
Filtru

Inel de etansare din cauciuc

Senzor

Reazem capac (clichete pe capac la ambe

Suport pentru reazemul capacului
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13
14
19
15




22. Buton pentru deblocarea capacului
23. Cos din o el inoxidabil

24. Capac din sticla durificata

25. Vas de masurare

26. Lingura

27. Suport

ACCESORII

24

26

27
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CUM SE FOLOSESTE PANOUL DE COMANDA

TERCI DE GATIT SUB
PRESIUNE
A -

- — F

B

& o
C ODIHNIRE D
l FIERBERE l E

S-BUTOANELE MENIULUI DE MANCARE: Cu ajutorul acestor butoane selecta i
func ia Meniu mancare; prin reapasarea butonului selecta i modul de fierbere (Mai
pu in, Mediu, Mai mult); oala sub presiune va incepe automat ciclul de fierbere.

T-FUNC IE IAURT: Este compusa din doi pasi — Pasteurizare si Cultivare.

U-BUTON PRESIUNE: Acest buton serveste selectarii nivelului de presiune de fierbere,
Presiune joasa sau Presiune inalta.

D-BUTON PENTRU PORNIRE AMANATA: Acest buton serveste la programarea
pornirii amanate a fierberii in oala sub presiune. Acest buton se foloseste in
combina ie cu butoanele Meniului mancare.
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E-BUTON PENTRU MEN INEREA TEMPERATURII/ANULARE: Acest buton serveste
men inerii temperaturii in oala sub presiune. Dupa fierbere oala sub presiune trece
automat in modul de men inere a temperaturii. Prin apasarea acestui buton va anula
ORICAND ORICE func ie.

F-LCD display

Displayul LCD foloseste icoane, cuvinte si cifre pentru afisarea timpului, nivelului de
presiune, a modului, decurgerii fierberii si a mesajelor.

1) Icoana pornirii amanate 2) Icoana preincalzirii 3) Icoana Presiunii 4) Icoana
Men inere a temperaturii

[ I,
[ |
. . . . 1)
Afisarea timpului si a mesajelor L
area tmpuli i meso ‘00

Indicatorul nivelului de presiune

VY SOKY
STREDNE VICE
o) dx

Indicatorul modului

Indicatorul decurgerii Rtk Rl IR D

Indicatorul sunetului: indica daca sunetul este activ sau inactiv, Avertizarile de
siguran a sunt activate intotdeauna

Oprirea sunetului: Apasai butonul ,, + " timp de cel puin 3 s, pana ce icoana nu se
schimba in icoana

Activare sunetului: Apasa i butonul ,, + " timp de cel puin 3 s, pana ce icoana nu se

schimbain icoana
HOT - INCALZIT
BI'I YOGT - IAURT

BOIL - FIERBERE

Mesaje obisnuite

L | d LID - CAPAC
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ASAMBLAREA CAPACULUI DIN STICLA

++0ala dumneavoastra sub presiune este echipata 3
cu capac din sticla durificata pe care il pute i folosi
cu func iile FIERBERII INCETE si a MEN INERII
TEMPERATURII. Nu folosi i acest capac din sticla cu
alte func ii ale acestei oale sub presiune.

La montarea butonului pe capacul din sticla va fi
nevoie de o surubelni a (nu face parte din livrare). /I/

Potrivit schemei din stanga (Figura 6) asambla i
butonul pe capacul din sticla.

1. Maner

2. Baza manerului

3. Corpul capacului din sticla

4. Garnitura din silicon

5. Garnitura

6. Surub M4

MONTAREA INELULUI DE ETANSARE DIN CAUCIUC

Controla i intotdeauna daca
inelul de etansare din cauciuc
(18) este fixat in siguran a pe
inelul metalic in forma literei Y
de pe partea interioara a
capacului (2). Controla i daca
canalul din inelul de etansare
din cauciuc (18) potriveste cu
marginea inelului in forma literei Y pe intreaga circumferin a.

Figurile 1-2

Dupa aceasta introduce i inelul in forma literei Y si inelul de etansare din cauciuc
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(18) inapoi in capac (2) si controla i daca orificiul din
mijlocul sec iunii inelului in forma literei Y potriveste cu
bol ul metalic din centrul capacului (2). Apasa i bine in
jos, pana ce inelul in forma literei Y nu este fixat pe
capac (2) (Figurile 1-2).

SEMNE PE CAPACUL OALEI SUB PRESIUNE

Figura 3
Acordai atenie semnelor ,OPEN" (,DESCHIS") si ,CLOSE" (,INCHIS") de pe
marginea corpului oalei sub presiune (13) si N “ de pe marginea capacului (2).
Pentru inchiderea si fixarea corespunzatoare a capacului oalei sub presiune (2)

potrivi i intotdeauna semnele ,CLOSE" de pe inelul superior (9) si ,NJ " de pe
marginea capacului (2) (Figura 3).

MONTAREA VASULUI DE CONDENSARE

Vasul de condensare este o piesa din plastic transparent care
intra in partea posterioara a oalei sub presiune, asa cum este
ilustrat in Figura 4. Punei vasul de condensare in partea de
spate a aparatului, astfel incat sa cada la loc; este vorba de
piesa 12 din schema de pe pagina 6.

Figura 4
AVERTIZARI LEGATE DE SUPAPA DE PRESIUNE

AVERTIZARE: Evita i raniri grave. Pentru punerea
supapei in pozi ia ,EVACUARE" (Figura 5), folosi i
intotdeauna un cleste sau o ustensila lunga de
bucatarie.

ATEN IE, ABURI FIERBIN I: LA PUNERE iN POZI IA , — /

EVACUARE" INE | MAINILE SI FA A DINSPRE SUPAPA
DE PRESIUNE.

=

Figura 5
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. indeparta i materialele de ambalare precum cartoanele, masele plastice sau
polistirenul si lichida i-le reglementar.

2. Sterge i toate piesele cu o laveta moale umeda sau cu un burete si usca i bine.

3. Oala de fierbere spala i in masina de spalat vase sau cu apa calda cu detergent.
Limpezi i, sterge i sau lasa i sa se usuce si introduce i in oala sub presiune.

MONTAREA CAPACULUL:

1. Cum se deschide capacul: inei
rigid manerul (1) si apasai
butonul rosu pentru eliberarea
capacului (22), rotii cu capacul
(2) in sensul acelor de ceasornic,
pana ce se elibereaza siridica iin
sus (Figurile 6-7); capacul (2) poate sa stea pe reazemul capacului (20) (Figura 8).
Figurile 6-8

Nota: La unita ile noi garnitura capacului (2) poate fi cu ceva mai groasa decat de

obicei, si de aceea capacul poate fi eliberat mai greu. in momentul in care capacul

(2) va fi deschis si inchis de

cateva ori, garnitura cedeaza. ]/ \
1

2. Cum se inchide capacul:
Controla i inelul de etansare din
cauciuc (18) din interiorul ==
capacului (2) pentru a va convinge ca este fixat corespunzétor pe capac pe
intreaga circumferin a.

Figurile 9-11

(Aten ie: In cazul in care inelul de etansare din cauciuc este deteriorat, nu folosi i oala
sub presiune. Contacta i un service si lasa i sa fie reparat sau schimbat).

Daca dori i sa blocai capacul (2), indeparta i resturile de mancare de pe marginea
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inelului superior (9) al oalei, pentru a asigura o etanseitate corecta. Desprinde i
capacul (2) de pe reazem (20) (Figura 9), ine i de maner (1) si pune i capacul in jos,
in pozi ia capacului deschis (Figura 10). Roti i in sensul contrar acelor de ceasornic,
pana ob ine i pozi ia capacului inchis (Figura 11). (Ve i auzi sunetul de blocare).

Nota: Pentru asigurarea unei inchideri corecte a capacului (2) potrivi i semnele OPEN
si CLOSE de pe capac (2) si corpul principal (13).

TEST CU APA

Pentru verificarea fixarii corecte a inelului de etansare din cauciuc (18) la prima utilizare
recomandam sa citi i urmatoarele instruc iuni si sa umple i oala interioara (6) cu apa pana la
2/3 din capacitate si sa programa i fierbere timp de 30 de minute. Dupa terminare turna i apa.
Limpezi i oala interioara (6) si sterge i sa fie uscata. Oala sub presiune este pregatitd acum
pentru utilizare.

LACATUL DE SIGURAN A AL CAPACULUI

*Nota: Acest aparat are incorporat un element de siguran a care impiedica activarea tuturor

func iilor, pana ce capacul (2) nu este blocat corespunzator.

Func ia fierbere nu poate fi selectata daca capacul (2) nu este blocat corespunzator. Pe display
va fi afisat ,LID" (,CAPAC") si va piui neintrerupt, pand ce capacul (2) nu va fi blocat
corespunzator. Func ia fierbere nu va putea fi setata.

Aceasta impiedica ca aparatul sa fiarba fara ca capacul sa fie fixat corespunzator. Func ia

Frigere va func iona in continuare, deoarece aceasta func ie nu foloseste capacul (2).

INSTRUC IUNI DE UTILIZARE

SEMNELE OALEI DE FIERBERE

ininteriorul oalei detasabile pentru fierbere sunt doua perechi de semne. O parte este
insemnata cu inscrip ia ,2/3 MAX PRESSURE COOK" (,2/3 MAX PENTRU FIERBERE"),
care indica umplerea maxima la fierberea a orice fel de mancare in oala sub presiune,
in afara orezului. Al doilea semn este MAX RICE CUP (MAX PENTRU OREZ) si se

foloseste la fierberea orezului. La fierberea ) (

orezului sub presiune, nu umple i niciodata oala A

sub presiune cu apa peste acest semn. %
Y
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1. Deschide i capacul, scoate i oala pentru fierbere din oala sub presiune si

introduce i alimentele si lichidele.
NOTA: Volumul total de alimente si apa nu

trebuie sa depaseasca 2/3 din capacitatea oalei 7
de fierbere (Figura 12). La alimentele precum

legumele uscate si fasolea sau orezul si

>

cerealele, volumul total nu trebuie sa depaseasca
1/2 a capacita ii (Figura 13). Supra umplerea poate infunda
supapa de presiune, ceea ce poate duce la o presiune prea
mare.

Figura 12 -13

La fierbere sub presiune folosi i intotdeauna cel pu in % cana de lichid.

AVERTIZARE: Pentru a nu se ajunge la vatamare grava prin ardere la fierberea altor
alimente decat orezul, nu depasi i niciodata semnul 2/3 MAX PRESSURE COOK a

volumului combinat de lichide si alimente, ilustrat in Figura 13.

Controla i daca vasul interior, in care este amplasata
placa de incalzit (14), este curat si uscat inainta
introducerii oalei interioare (6) in oala sub presiune si
potrivi i oala n asa fel incat sa asigura i un contact
optim intre oala interioara si placa de incalzit (14)
(Figura 14)

3. Inchide i si bloca i capacul.

4. Pune i supapa de presiune (3) in pozi ia ,Etansare" si
controla i daca supapa de siguran a (4) cade.

5. Atunci cand pune i supapa de presiune (3) in pozi ia
.Etansare" sau ,Evacuare”, potrivi i semnul de pe supapa
de presiune (3) cu sageata de pe maner (1), asa cum este
ilustrat in Figura 15.
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6. Conecta i cablul de alimentare la oala sub presiune si apoi la priza de pe perete.
Pe display LCD va fi afisat OFF( OPRIT).

MANUAL DE UTILIZARE

Cu capacul pus in siguran a, cu aparatul pornit si cu displayul LCD cu afisare,
selecta i butonul pentru func ia de fierbere dorita potrivit urmatoarelor instruc iuni.

Pentru oala dumneavoastra sub presiune sunt programate 15 func ii ale meniului
mancare. Acestea sunt: Piure de ovaz, Ciorba/Supa, Carne de pasare, laurt, Oua,
Fasole/Chili, Orez, Fierbere sub presiune, Carne/Calire, Desert, Fierbere inceata, Aburi,
Frigere, Leguminoase si Conservare. Duratele implicite sunt programate pentru o
fierbere rapida si simpla, pentru porii mici de mancare, sub 1,4 kg. La fierberea
alimentelor de peste 1,4 kg folosii funcia setarii manuale proprii. Fiecare dintre
timpii implici i este programat in asa fel incat sa detecteze greutatea alimentelor
fierte si cantitatea de lichid din interiorul oalei pe parcursul ciclului de fierbere.
Aparatul va crea automat presiunea, va fierbe alimentele, iar dupa terminarea fierberii
va trece in modul de Intre inere a temperaturii.

MENIU Temperatura °C INTERVAI;II';:'B[I)EEEATEI bE
Piure de ovaz 165°C 1-99 MIN
Ciorba/supa 165°C 1-99 MIN

Carne de pasare 165°C 1-99 MIN
laurt 35°C - 83°C 8-24 ORE

Oua 165°C 1-99 MIN
Fasole/Chili 165°C 1-99 MIN
Orez 165°C 1-99 MIN
Fierbere sub 165°C 1-99 MIN
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presiune
Carne/Calire 165°C 1-99 MIN
Desert 135°C 1-99 MIN

Fierbere inceata 60°C - 95°C 0,5-9,5 ORE

Aburi 165°C 1-99 MIN
Frigere 100°C - 140°C 1-30 MIN
Leguminoase 165°C 1-99 MIN
Conservare 165°C 1-99 MIN

DUPA SELECTAREA BUTONULUI MENIU MANCARE

1. Pe display este afisat timpul implicit de fierbere pentru alegerea facuta. De
exemplu, la alegerea Orezului va fi afisat pe display 00:12. Nu este nevoie de
apasarea unui alt buton.

2. Indicatorul Orez va palpai de zece ori, iar aparatul va incepe sa se incalzeasca.
Se va aprinde icoana Preincalzirii .

3. Odata cu cresterea temperaturii creste si presiunea, supapa de siguran a va sari
in sus. Cantitatea de lichid si de alte ingrediente in oala sub presiune determina
durata timpului necesar pentru presarea oalei — in general 5 pana la 40 de minute.

4. De exemplu la fierberea orezului, la crearea presiunii este afisat ON pe displayul
LCD. in momentul inceperii fierberii sub presiune, se aprinde icoana Presare
Displayul LCD indica P 12 si incepe numerotarea inversa.

5. Supapa de siguran a ridicata indica ca aparatul fierbe sub presiune. Capacul
este acum blocat si nu poate fi deschis.
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NU INCERCA | NICIODATA SA DESCHIDE | CAPACUL iN TIMPUL FIERBERII SUB
PRESIUNE.

DUPA SELECTAREA NIVELULUI DE PRESIUNE

Butonul PRESIUNE se foloseste in combina ie cu butoanele Meniului mancare.

Presiunea de lucru implicita este Presiune inalta, butonul ,PRESIUNE" comuta
setarea presiunii intre ,Presiune inaltd" (50-60 kPa) si ,Presiune joasa" (30-40 kPa)
pentru func iile fierberii sub presiune. De exemplu la Supa, apasa i mai intai butonul
Supa si seta i timpul fierberii sub presiune, indicatorul Supa va palpai iar indicatorul
Presiune inalta va fi eviden iat, apasai o data Presiune, se va aprinde indicatorul
Presiune joasa. Presiunea de lucru va fi inalta, daca apasai de doua ori butonul
Presiune.

Proceda i potrivit pasilor 3-5 din capitolul DUPA SELECTAREA BUTONULUI MENIU
MANCARE

FUNC IA MEN INERII AUTOMATE A TEMPERATURII

Cand fierberea este terminata, oala sub presiune va piui si va trece automat in modul
de Men inere a temperaturii. Indicatorul Men inerii temperaturii si icoana Men inerii
temperaturii |& .se vor aprinde iar pe display va fi afisat 00 00. Dupa 24 de ore oala
se va opri automat.

NOTA: Setarea Men inerii temperaturii nu ar trebui utilizata neintrerupt mai mult de
4 ore. Calitatea si structura alimentelor vaincepe sa se schimbe dupa 1 ora la setarea
Men inere a temperaturii. O cantitate mica de condens in inelul superior pe timpul
setarii Men inere a temperaturii este normala.

PENTRU RESETARE SAU ANULARE

Utilizatorul poate reseta sau anula oricand si orice func ie prin apasarea butonului
Men inerea temperaturii/Anulare, pana ce nu apare pe display OFF (OPRIT).

DESPRINDEREA CAPACULUI DUPA FIERBERE SUB PRESIUNE

Dupa terminarea ciclului de fierbere sub presiune aparatul trece automat in modul
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de Men inere a temperaturii. In acest moment pute i elibera presiunea prin una din
metode — Prin eliberarea naturala a presiunii sau Eliberare rapida a presiunii.

1. Eliberare naturala: Dupa fierbere sub presiune lasa i aparatul in modul Men inerii
temperaturii. Presiunea va incepe sa scada — timpul de scadere a presiunii depinde
de cantitatea de lichid in oala si durata de men inere a presiunii. Eliberarea naturala
poate sa dureze intre 15 si 30 de minute.

In acest timp fierberea continu3, deci este recomandata

pentru unele buca i de carne, supe, orez sau unele deserturi.
Cand presiunea este eliberata complet, supapa de siguran a

(4) va cadea (Figura 16) iar capacul se deblocheaza pentru
deschidere. Capacul nu poate fi deschis pana ce nu este
eliberata presiunea complet. Nu deschide i capacul cu for a.
Daca vi se pare ca capacul sta prea rigid, lasa i presiunea sa

se elibereze complet inainte sa incerca i deschiderea capacului.

Figura 16

Eliberare rapida (recomandat la alimentele care ar trebui sa fie fierte Usor sau Mediu):
Dupa fierberea sub presiune oala va piui si va trece in modul de Men inere a
temperaturii. Apasa i butonul Men inerea temperaturii/Anulare si pe display apare
OFF (OPRIT). Cu ajutorul manusii de bucatarie sau a unei ustensile lungi rotii cu
aten ie supapa de presiune (3) in poziia ,Eliberare”, pentru a elibera presiunea, pana
cand supapa de siguran a (4) nu cade.

NOTA: Supapa de presiune nu poate fi trecuta in poziia ,Eliberare" imediat dupa
fierbere, daca folosi i func iile precum piure sau supa. IMPORTANT este ca supapa
de siguran a (5) sa cada inainte sa incerca i sa deschide i capacul (Figura 14).

ATEN IE ABURI FIERBIN| — PERICOL DE OPARIRE: PENTRU ROTIREA SUPAPEI
FOLOSI| UN CLESTE SAU O USTENSILA LUNGA. PASTRA| MAINILE SI FAA
DINSPRE SUPAPA DE PRESIUNE (3)
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CUM SA FOLOSIM FUNCTIA DE CALIRE

Aceasta setare permite gatitul la temperaturi inalte, fara capac, inainte de gatitul sub
presiune. Inainte de gatirea sub presiune, cea mai mare parte a mancarurilor au
nevoie de calire, ele castigand astfel o culoare aurie, un gust mai bogat si suculent.
Daca vre i sa cali i legumele sau carnea inainte de gatirea sub presiune:

1. Scoate i capacul (2) de pe electrocasnic.

2. Adauga i ulei sau unt, dupa re eta.

3. Apasa i butonul CALIRE. Prin apasarea butoanelor + si — seta i timpul de gatire.
Nu este nevoie sa apasa i nici un alt buton, dupa 10 secunde programul va porni. Pe
ecranul LCD va aparea ON (PORNIT).

4. Prin apasarea repetata a butonului CALIRE pute i alege regimul si temperatura in
func ie de tabel.

5. Dupa incalzire va aparea pe ecran HOT (INCALZIT), pute i ulterior pune alimentele
in vasul interior.

6.1n func ie de nevoie, amesteca i sau intoarce i alimentele, pana cand acestea ajung
la consisten a si culoarea solicitate de re eta.

7. Daca dori i anularea func iei CALIRE inainte de finalizarea timpului de preparare
setat, apasa i butonul MEN INEREA TEMPERATURI / ANULARE.

I asa i aparatul electrocasnic sa se odihneasca 2-3 minute, dupa anularea func iei
CALIRE, inainte de a porni gatitul sub presiune. Daca aparatul nu porneste gatitul sub
presiune, lasa i-| s& se raceasca o perioada mai lunga dupa CALIRE, inainte de a
alege o alta func ie.

SETAREA TEMPERATURII SI A TIMPULUI PENTRU PRAJIRE

e  Apasati butonul RESET, afisajul va arata MEDIUM si timpul implicit de 0:20 va
clipi.
e Apasati butonul RESET si schimbati modul de la MEDIUM la LESS sau MORE.

Aceste moduri corespund temperaturilor din tabelul de mai jos
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CALIRE V2
Setari Temperatura
Mica 100°C
Medie 120°C
Mare 140°C

e Folositi butoanele + si - pentru a regla durata de timp a modului REST.

o Dupa selectarea orei, asteptati 5 secunde, oala va incepe sa se reporneasca.

e Pentru a anula functia REST Thainte ca numaratoarea inversa a temporizatorului
sa se incheie, apasati butonul RESTORE HEAT/CANCEL.

e Pentru gatitul lent, puteti folosi un capac de sticla.

Pasteurizare

1. Punei oala din o el in baza si conecta i oala sub presiune. Pe display LCD va fi
afisat OFF( OPRIT).

2. Turna i lapte in oala din o el potrivit re etei dumneavoastra.
3. Bloca i capacul si trece i supapa de presiune in pozi ia Etansare.

4. Selecta i func ia laurt. Prin reapasarea butonului laurt trece i in meniul Mai multe;
pe displayul LCD va palpai inscrip ia Boil (Fierbere).

5. Dupa 10 secunde oala sub presiune va piui de trei ori, iar pe displayul LCD va fi
afisata inscrip ia Boil (Fierbere).

6. Dupa terminarea fierberii oala sub presiune va piui iar pe displayul LCD va fi
afisata inscrip ia Yogt (laurt).

7. Scoate i oala din o el cu lapte, punei pe grila si lasai sa se raceasca, pana ce
laptele nu atinge temperatura de 43 °C.

Cultivare

Introduce i si amesteca i cultura activa in laptele cald potrivit re etei dumneavoastra.
Inapoia i oala din o el in baza oalei sub presiune.

1. Bloca i capacul. Supapa de presiune poate fi pusa fie in poziia Etansare fie
Eliberare.
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2. Selecta i funcia laurt; apasai din nou laurt, pana ce pe displayul LCD nu va fi
afisata inscrip ia MEDIU cu o temporizare de 8 ore. Pentru setarea duratei de fierbere
folosi i Setarea manuala.

3. Dupa 10 secunde oala sub presiune va piui de trei ori si pe displayul LCD va fi afisat
temporizatorul (temporizatorul pentru iaurt va porni si va incepe numerotarea
inversa).

4. Dupa terminarea fierberii oala sub presiune va piui de cateva ori iar pe displayul
LCD va fi afisata inscripia Yogt (laurt). Punei iaurtul in vase si punei la racit,
conform instruc iunilor din re eta dumneavoastra.

CUM SA FOLOSIM FUNCTIE DE GATIRE LENTA:

1. Pregati i alimentul dorit si pune i-1in vasul interior al oalei (6).

2. Folosi i capacul de sticla al electrocasnicului atunci cand utiliza i func ie de gatire
lenta.

NOTA: Func ia GATIRE LENTA pregateste mancarea fara presiune.

3. Alege i func ie de GATIRE LENTA si pe display-ul ecranului se va afisa timpul ini ial
al regimului de GATIRE LENTA 06:00. Prin apasarea butoanelor + si — regla i timpul
de gatire.

NOTA: Cel mai lung timp a regimului de GATIRE LENTA este 9.5 ore.

4. Prin apasarea repetatd a butonului GATIRE LENTA putei alege regimul si
temperatura in func ie de tabel.

5. Dupa 10 secunde, oala sub presiune face bip de trei ori si pe ecranul LCD va aparea
ON (PORNIT), ceea ce inseamna ca oala incepe sa se incalzeasca.

6. Poate dura 5 pana la 20 de minute pana cand aparatul atinge temperatura
necesara inainte de a incepe numaratoarea inversa.

7. Atunci cand gatitul este finalizat, oala sub presiune va face din nou bip si va trece
automat in regimul de MENINERE A TEMPERATURIL. in timpul regimului de
MEN INERE A TEMPERATURII va fi afisat pe ecran 0000.

8. Va ilumina pictograma MEN INEREA TEMPERATURII, putei finaliza aceasta
ac iune prin apasarea butonului MEN INEREA TEMPERATURII / ANULARE.
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SETARI DE TEMPERATURA SI TIMP PENTRU GATIT LENT

e Selectati functia SLOW COOK (GATITURA LENTA), afisajul va ardta modul
MEDIUM (MEDIU) si ora implicitd a modului 06:00

e Apésati butonul SLOW COOK (GATIRE LENTA) si schimbati modul de la MEDIUM
(MEDIU) la LESS (MAI PUTIN) sau MORE (MAI MULT). Aceste moduri corespund

temperaturilor din tabelul de mai jos

GATIRE LENTA V2
Setari Temperatura
Mica 60°C
Medie 70°C
Mare 80-95°C

e Setati durata de timp a modului Slow Cooker cu ajutorul butoanelor + si -.
Timpul maxim permis in modul Slow Cook este de 9,5 ore.

e Dupa selectarea timpului, asteptati 5 secunde, aragazul va incepe Gatitul lent.
Pentru a anula functia SLOW COOK (GATITURA LENTA) inainte ca cronometrul
sa termine numaratoarea inversa, apasati butonul CONTINUE HEAT/CANCEL
(CONTINUARE INCALZIRE/ANULARE).

e Cand gatitul este finalizat, oala sub presiune emite un semnal sonor si intra
automat in modul HEAT SAVE (economisire a caldurii). Afisajul va afisa 66 in
timp ce se aflad in modul HEAT CONSERVATION (Conservarea caldurii).
Pictograma HEAT CONSERVATION (Conservarea caldurii) se va aprinde. Pentru a
incheia operatiunea, apasati butonul KEEP HEAT / CANCEL (Mentinerea
incalzirii / Anulare)

e Pentru gatitul lent, puteti folosi un capac de sticla.

e Functia de gatire lenta este fara presiune

ATEN IE! Atunci cand indepartai capacul din sticla, nu punei niciodata fa a sau

mainile deasupra oalei sub presiune, aburul care se elibereaza la ridicarea capacului
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va poate provoca arsuri grave.

CUM SE FOLOSESTE FUNC IA PORNIRE AMANATA

Daca dori i sa programa i oala dumneavoastra pentru fierbere automata amanata a
alimentelor pregatite, pute i sa o programai pentru fierbere amanata cu panala 24 de
ore.

ATEN IE: Nu este recomandata folosirea func iei PORNIRE AMANATA la fierberea
alimentelor care se pot altera. Lasarea alimentelor crude in oala sub presiune un timp
indelungat inaintea fierberii poate duce la alterarea acestora. Fierbe i alimentele care
pot sa fie lasate la temperatura camerei, precum orez, fasole, cereale sau alte
alimente care nu se altereaza.

Aceasta setare se foloseste in combinaie cu funciile Meniu mancare si Setare
manuala.

1. Pregati i alimentul dorit si introduce i-lin oala de fierbere.

2. Pune i capacul (2) pe aparat si roti i cu acesta in sensul opus acelor de ceasornic,
pentru a-| bloca.

3. Controla i daca Supapa de presiune este in pozi ia ,Etansare".
4. Introduce i cablul de alimentare in priza de 220- 240V.
5. Pe display LCD va fi afisat OFF( OPRIT).

6. Apasa i butonul Pornire amanata, icoana Pornire amanata @ se va aprinde. Pe
display LCD va fi afisat 00:30 ceea ce este egal cu 30 de minute de aménare. Apasa i
butonul Pornire amanata pentru setarea timpului de amanare in pas de o jumatate
de ora si inei apasat butonul pentru modificare rapida a valorii. Timpul maxim de
amanare este de 24 ore. (Timpul care este indicat pe display LCD indica cat trebuie
sa astepte aparatul pana la pornirea procesului de fierbere.)

7. De exemplu: Daca dorii sa programai oala sub presiune in asa fel incat sa
porneasca dupa 3 ore, ine i apasat butonul Pornire amanata pana ce pe display va fi
afisat 03:00).

8. Dupa programarea timpului Pornirii amanate selecta i func ia Meniu mancare.
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CUM SE FOLOSESTE FUNC IA CONSERVARE

1. Pregati i alimentele in borcanele de conservare (perfect curate), inchide i capacele
si introduce i borcanele in oala interioara. Borcanele pot sa fie maxim panala 2/3 a
oalei. Nu supra umple i oala cu borcane. Lasa i intotdeauna un spa iu mic. Turnai
apa in oala. Apa ar trebui sa atinga 1/3 din inal imea borcanelor de conservare.

2. Pune i capacul (2) pe aparat si roti i cu acesta in sensul opus acelor de ceasornic,
pentru a-l bloca. Controlai daca Supapa de presiune este in poziia ,Etansare”.
Conecta i cablul de alimentare la priza de 220- 240V.

3. Pe display LCD va fi afisat OFF (OPRIT).
4. Apasa i Programul Conservare

5. Pe display este afisat timpul implicit de fierbere pentru alegerea facuta. Pentru
Conservare va fi afisat pe display 00:15. Nu este nevoie de apasarea unui alt buton.

6. Indicatorul Conservare va palpai de zece ori, iar aparatul va incepe sa se
incalzeasca.

Se va aprinde ON si icoana Preincalzirii .

7. Dupa incalzire va fi afisat pe display P15 si icoana presiunii . Incepe
numerotarea inversa.

8. Programul anun a sfarsitul printr-un semnal sonor. Eliberai aburii. Deschide i
capacul si cu aten ie, cu ajutorul manusilor de bucatarie sau a unui cleste scoate i

BUTOANE PENTRU OP IUNEA DIN MENIUL MANCARII:

Alege i unul dintre butoanele Meniul mancare in afara funciei FRIGERE si laurt.
Procedai potrivit instruc iunilor din seciunea ,DUPA SELECTAREA BUTONULUI
MENIU MANCARE"

in momentul in care oala va termina numerotarea inversa, va incepe activitatea de
fierbere potrivit programului ales.

Dupa terminarea procesului de fierbere proceda i conform instruc iunilor men ionate
in sec iunea ,CUM SE DESPRINDE CAPACUL DUPA FIERBERE SUB PRESIUNE".
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ELEMENTE DE SIGURAN A

Pentru asigurarea fiabilita ii, in oala sub presiune sunt instalate noua elemente de

siguran a (Figura 17).

1. Lacatul de siguran a al capacului
2. intrerupatorul de siguran & al capacului
3. Dispozitivul de siguran a pentru deschiderea si inchiderea capacului
4. Siguran a termica
5. Supapa de presiune
6. Dispozitivul pentru eliberarea presiunii
7. Capac anti blocare

8. Reglare automata a temperaturii

9. Avertizare la temperatura inalta

10. Echipament pentru reglare presiunii

1. Dispozitivul de siguran a pentru deschiderea si inchiderea capacului
Capacul nu poate fi deschis pana ce aparatul este umplut cu presiune.
2. Echipament pentru reglare presiunii
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Nivelul corect de presiune este men inut automat pe timpul fierberii.
3. Supapa de presiune

Supapa de presiune elibereaza automat aer in cazul in care presiunea din interior
depaseste temperatura setata.

NOTA: Supra umplerea oalei sub presiune (vezi Manualul de utilizare) poate infunda
supapa de presiune, ceea ce poate duce la o presiune prea mare.

4. Capac anti blocare
impiedica blocarea supapei de presiune (3) cu alimente.
5. Dispozitivul pentru eliberarea presiunii

Cand oala sub presiune atinge presiunea si temperatura maxima admisibila, oala de
fierbere se deplaseaza in jos pana ce capacul nu se desprinde de inelul de etansare,
iar presiunea de aer este eliberata.

6. Termostat

Alimentarea este decuplata automat cand temperatura oalei de fierbere atinge
valoarea presetata sau oala sub presiune se incalzeste fara o cantitate suficienta de
lichid in interior.

7. Siguran a termica

Circuitul se deschide daca oala sub presiune atinge temperatura maxima.

8. intrerupatorul de siguran & al capacului

Oala sub presiune nu va func iona pana ce capacul nu este pus corespunzator.
9. Buton de siguran a al capacului

Capacul nu poate fi deschis daca butonul nu este apasat si inut.
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CURATAREA OALEI SUB PRESIUNE

1. Tnainte de demontare, asigura i-va intotdeauna ca oala este deconectats, fara
presiune si complet racita.

2. Pentru cura area corpului exterior (13) folosii un burete neabraziv sa o laveta
umeda. Nu cufunda i NICIODATA corpul exterior (13) in orice lichid si nici nu turna i
lichid in acesta.

3. Desprinde i vasul de condensare(12), limpezi i bine si lasa i sa se usuce. Cura a i
corpul principal interior (13) si inelul superior (9) cu un burete sau laveta umeda.

4. Desprinde i supapa de presiune (3) prin prindere si tragere in sus. Limpezii cu
calda apa si usca i.

5. Curd ai capacul (2) cu apa calda cu detergent, inclusiv inelul de etansare din
cauciuc (18), filtru (17), supapa, supapa de siguran a (4) si lasa i sa se usuce bine.

6. Pe partea inferioara a capacului, sub supapa de presiune (3), este un filtru metalic
mic (17), care poate fi desprins usor pentru a fi cura at (Figura 18).

7. Inaintea reasamblarii [3sa i componentele s se usuce complet.

8. Spala i oala interioara (6), grila (20) si capacul din sticla durificata (21) cu ajutorul
uni burete neabraziv si lasai sa se usuce la aer liber sau folosi i un prosop. Nu se
recomanda nici un fel de spalator de sarma care ar putea zgaria suprafa a neadeziva
a oalei interioare (6).

9. Depozitai oala interioara in interiorul oalei sub presiune. Depozitai oala sub
presiune la un loc racoros si uscat.

10. Nu depozita i oala sub presiune cu capacul fixat. Astfel reduce i uzarea garniturii.
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11. NOTA: Orice altd opera iune ar trebui efectuatd de catre
reprezentantul
distribuitorul.

unui

Cum se cura a filtrul:

service autorizat,

producatorul sau

Scoateti filtrul (17) prin tragere pe verticala si curatati-1. Daca

doriti sa-I fixati la loc, puneti filtrul (17) simplu si apasati-1in

. . . Apasaiin
jos, pentru a-l asigura (Figura 18).
Figura 18
Tabel de gatire
Setati valoarea | Timp de | Menti
Setare | Temper Presiu | mentiner | nerea
Presiune
Functie Setare / Min manua | atura ® ne ea tempe
initiala / .
1a C scazut | temperat | raturii
mare
a urii °C
Putin 12
1-99 50~60 | 30-40
Ovaz Mediu 15 165°C 24H 60-80
min kPa kPa
Bine 20
Putin 20
Ciorba 1-99 50~60 | 30-40
Mediu 30 165°C 24H 60-80
/ Supa min kPa kPa
Bine 99
Putin 10
1-99 50~60 | 30-40
Pasare | Mediu 15 165°C 24H 60-80
min kPa kPa
Bine 25
Putin 24 ore
8-24 | 35-42°C
laurt Mediu 8:00 - -
ore
Bine Boil 71-83°C
Putin 4 1-99 50~60 | 30-40
Oua 165°C 24H 60-80
Mediu 5 min kPa kPa
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Bine 6
Putin 25
Fasole 1-99 50~60 | 30-40
Mediu 30 165°C 24H 60-80
| Boabe min kPa kPa
Bine 40
Putin 8
1-99 50~60 | 30-40
Orez Mediu 12 165°C 24H
min kPa kPa
Bine 15
Gatit Putin 20
sub Mediu 35 1-99 50~60 | 30-40
165°C 24H 60-80
presiun min kPa kPa
Bine 45
e
Putin 20
Carne/ 1-99 50~60 | 30-40
Mediu 35 165°C 24H 60-80
Aburit min kPa kPa
Bine 45
Putin 25
1-99
Desert Mediu 40 ) 135°C - - 24H 60-80
min
Bine 50
Putin 0:30 60-70°C
Gatire 0.5-9.5
Mediu 6:00 70-80°C - - 24H 60-80
lenta ore
Bine 9:30 80-95°C
Putin 3
1-99 50~60 | 30-40
Abur Mediu 10 165°C 24H 60-80
min kPa kPa
Bine 15
Putin 15 100°C
Odihnir 1-30
Mediu 20 ) 120°C - - 24H 60-80
e min
Bine 30 140°C
Putin 20
Legum 1-99 50~60 | 30-40
Mediu 40 165°C 24H 60-80
e min kPa kPa
Bine 45
Putin 10 165°C 24H 60-80
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Pastrar | Mediu 15 1-99 50~60 | 30-40
e Bine 99 min kPa kPa
SOLUTIONAREA PROBLEMELOR
PROBLEMA SOLU IA

1. Supapa de presiune (3)
trebuie sa fie libera pe
capac (2)?

Da, chiar daca este liber3, este fixata in siguran a. Se
roteste cu 360 de grade. Cand insa presiunea creste
iar supapa este fixata corect in pozi ia ,Etansare", va
semana cu un cap balansor pe un arc.

2. Cand selectez butonul
Meniu mancare (de ex.
CIORBA), nu se intampla
nimic. Ce s-a intamplat?

Nu s-a intamplat nimic. Controla i daca supapa de
presiune (3) este pusa in pozi ia Etansare, iar capacul
(2) este blocat in siguran &. Tn momentul in care
selecta i butonul Meniu mancare, lasa i aparatul sa
porneasca incalzirea si generarea presiunii. In
momentul. in care aparatul va crea o presiune
suficientd, pe display apare temporizatorul cu
numerotarea inversa, ceea ce reprezinta timpul de
fierbere solicitat de dumneavoastra prin selectarea
butonului Meniu mancare. Acum aparatul va incepe sa
fiarba mancarea. Umplerea cu presiune poate dura de
la 5 la 40 de minute, in func ie de cantitatea si
greutatea alimentelor pe care le fierbe i.

3. In momentul in care
setez oala, aceasta incepe
sa se incalzeasca, insa cam
dupa 5 minute aparatul
piuie de trei ori si trece in
modul de Men inere a
temperaturii iar mancarea
mea nu se fierbe complet.
Ce s-aintampla?

Aparatul detecteaza ca in mancarea dumneavoastra
nu a fost adaugata o cantitate suficienta de lichid.
Oala sub presiune are un senzor de protec ie automata
impotriva supraincalzirii care trece aparatul automat
in modul OFF (OPRIT) sau Men inere a temperaturii, in
momentul in care detecteaza ca nu con ine o cantitate
suficienta de lichid pentru a nu se supraincalzi.
Asigura i-va ca presiunea este eliberata complet,
deschide i capacul si adauga i lichid a cate 1/2 de
cana, pana ce aparatul nu va incepe sa genereze
presiune si sa fiarba.
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Aparatul detecteaza scapari de presiune si etansare
necorespunzatoare. Apasa i tare pe capac sa se
creeze etanseitate sau elibera i complet presiunea si
lua i capacul pentru a controla complet aparatul.
Controla i daca inelul din cauciuc este la locul sau,
daca capacul este blocat bine si daca supapa de pe
partea superioara este in poziia ,Etansare”. Reseta i
aparatul prin deconectare. Astepta i 10 secunde si
conecta i-l din nou. Programa i din nou aparatul.

Ambele solu ii de mai sus cauzeaza evaporarea unei
cantita i de lichid, de aceea se recomanda sa se
adauge cantitatea respectiva care s-a evaporat, altfel
0 sa intdmpina i aceasta problema in continuare sau
oala sub presiune nu va func iona corect.

4. In timpul umplerii cu
presiune scapa in jurul
marginii aburi. Cum pot sa
rezolv aceasta problema?

Lua i va rugam la cunostin a ca scaparile de aburi din
supapa (3) sau in jurul capacului in timpul procesului
de umplere cu presiune in primele 5 minute sunt
normale. Daca aceasta dureaza peste 10 minute sau
aburii scapa in continuare, chiar daca temporizatorul a
inceput sa cronometreze, aceasta poate insemna ca
inelul de etansare din cauciuc (18) nu etanseaza bine
chiar daca capacul (2) a fost blocat. Aceasta se poate
intdmpla la unita ile complet noi. incerca i sa apasa i
tare pe capac (2). Acest lucru ar trebui sa permita o
etansare buna a inelului de etansare din cauciuc (18)
si sa opreasca o alta scapare a aburilor.

Daca problema nu se rezolva astfel, apasai butonul
MEN INEREA TEMPERATURII/ANULARE si continuai
conform instruc iunilor pentru eliberarea completa a
presiunii inaintea desprinderii capacului si a controlarii
supapei de siguran a (4) sau a inelului de etansare din
cauciuc (18). Vezi pag. 7 privind punerea inelului
etansare din cauciuc (18). Sterge i-1 cu o laveta umed3,
pentru ca sa fie curat si neted, fara resturi de alimente.
Controlai daca supapa rosie de sigurana (4) este
asamblata corespunzator si ca o putei trage usor in
sus si in jos prin prinderea inelului de etansare a
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supapei de siguran a@ (16). Punei din nou capacul pe
aparat si bloca i-I. Porni i din nou procesul de fierbere.

5. In timpul umplerii cu
presiune se elibereaza
aburi din supapa de
presiune (3). Cum pot sa
rezolv aceasta problema?

Acest lucru poate sa fie la inceputul pornirii ciclului de
presare si este normal. Daca problema va persista mai
mult de 10 minute, este posibil ca supapa (3) nu este
amplasata corect. Luai simplu un cleste sau o
ustensila asemanatoare si manusi de bucatarie si prin
lovire usoara si cu grija dintr-o parte si din alta potrivi i
la loc supapa, pana ce nu etanseaza bine. Daca aburii
ies in continuare, probabil va trebui sa apasa i butonul
MEN INEREA TEMPERATURII/ANULARE. Procedai
potrivit instruc iunilor pentru evacuarea completa a
presiunii inaintea deschiderii capacului si desprinderea
supapei de presiune si controla i arcul sub ire din sarma
de pe partea inferioara a acestuia. Controla i daca nu
este indoit sau eliberat. Daca vaporii scapa in
continuare, supapa poate fi defecta si va fi necesar
inlocuirea sau repararea acesteia.

6. in timpul umplerii cu
presiune se elibereaza
aburi din regiunea supapei
de presiune (4). Cum pot sa
rezolv aceasta problema?

Acest lucru poate sa fie la inceputul pornirii ciclului de
presare si este normal. Daca problema va persista mai
mult de 10 minute, lua i simplu un cleste sau o ustensila
asemanatoare si manusi de bucatarie pentru a putea
potrivi cu grija supapa la loc. Aceasta ajuta amplasarea
corespunzatoare a capacului si a tuturor supapelor.
Presiunea va apasa repede pe supapa de siguran a si
va etansa corespunzator aparatul, pentru a se finaliza
umplerea cu presiune.

7. Mancarea mea este
terminata si presiunea
eliberata complet, insa nu
pot sa deblochez si sa
deschid capacul. Ce s-a
intamplat?

Apasa i butonul MEN INEREA
TEMPERATURII/ANULARE si convinge i-va ca
presiunea si aburii au fost elibera i complet. De
asemenea, convinge i-va ca supapa rosie de siguran a
(4) nu mai este in pozi ia de sus. Poate sa fie blocata
in pozi ia de sus, lovi i usor in capac pentru a cadea
jos. Dupa aceasta roti i cu capacul in sensul acelor de
ceasornic si debloca i-l. Daca este blocat in
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continuare, poate sa ajute deconectarea aparatului.

8. Ce este partea aceea

transparenta care a fost

livrata cu oala mea sub
presiune?

Acesta este vasul de condensare: Vezi sec iunea (12)
pe paginile 5 si 8 si fixarea vasului de condensare pe
partea din spate a oalei sub presiune.

9. Am programat oala sub
presiune sa fiarba, insa nu
se intampla nimic.

Aparatul inca creeaza presiune. Acest lucru poate sa
dureze 5- 40 de minute, in func ie de cantitatea si
greutatea alimentelor din oala sub presiune.

10. Aparatul NU
FUNC IONEAZA sau NU
ESTE ALIMENTAT.

Siguran a din aparat a fost scurtcircuitata. Aceasta se
intdmpla in cazul in care se fierbe in oala interioara
fara o cantitate suficienta de lichid sau daca in oala
patrunde prea mut curent electric. Contacta i va rugam
un service pentru clien i pentru o siguran a de schimb.

11. Displayul LED indica
eroarea E4.

Deconecta i cablul de alimentare din priza de pe
perete. Astepta i aproximativ 15 minute. Conecta i
cablul de alimentare inapoi in priza de pe perete.
Apasa i butonul MEN INEREA
TEMPERATURII/ANULARE de pe oala sub presiune.
Daca dori i sa porni i procesul de fierbere, selecta i
procesul fierbere.

12. Mancarea mea este
arsa pe fundul oalei
interioare.

in oala interioara nu este suficient lichid. Adaugaii la
con inutul oalei dumneavoastra interioare mai mult
lichid.
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PROBLEMA

CAUZA POSIBILA

SOLU IA

13. Am probleme cu
inchiderea capacului.

Inelul de etansare amplasat
necorespunzator.

Pune i din nou inelul de
etansare.

Supapa de siguran a este in
poziia de sus.

Apasa i usor supapa de
siguran ain jos.

14. Am probleme cu
deschiderea
capacului.

Presiunea nu a fost eliberata
complet.

Roti i usor supapa de presiune in
pozi ia ELIBERARE si elibera i
restul de presiune.

Supapa de siguran a este in
poziiade sus.

Apasa i usor supapa de
siguran ain jos.

15. in timpul fierberii

Supapa este in poziia

Trece i supapa de presiune in

din supapa ies mul i ELIBERARE. pozi ia ETANSARE.
aburi.
Prin apasarea butonului
MEN INEREA
16. Pe display este Este detectata | TEMPERATURII/ANULARE

afisat E3.

supraincalzirea.

termina i fierberea. Controla i
daca nu sunt arse alimentele in
partea de jos a oalei interioare.

17. Dupa conectarea
cablului de alimentare
displayul este gol.

Alimentare
necorespunzatoare sau fara
alimentare.

Controla i cablul de alimentare
de la oala sub presiune la priza
din perete si asigura i un contact
bun.

Siguran a electrica este
arsa.

Contacta i un service pentru
clien i pentru o siguran a de
schimb.

18. Orezul este fiert
doar par ial sau este
prea tare.

Nu a fost folosita o cantitate
suficienta de apa.

Ajusta i raportul de orez si apa
conform re etei.

Capacul a fost deschis prea
devreme.

Dupa terminarea ciclului de
fierbere lasa i capacul pe aparat
inca un timp de 5 minute.

19. Orezul este un
piure sau apos.

A fost folosita prea multa
apa.

Ajusta i raportul de orez si apa
conform re etei.
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Daca pe displayul oalei sub presiune apare unul dintre urmatoarele coduri de
eroare, deconecta i cablul de alimentare si verifica i daca oala sub presiune este
montata corect, ca alimentele din oala sunt distribuite corect si uniform si ca este
suficient lichid in oala. Dupa aceea lasa i aparatul sa se raceasca timp de cel pu in

10 minute, reconecta i-1 la priza si porni i-I.

Codul Probleme/Cauze Contacta i Suportul pentru clien i

erorii

El Deschis circuitul Contacta i Suportul pentru clien i
senzorului

E2 Senzor scurtcircuitat Contacta i Suportul pentru clien i

E3 Supraincalzire Opri i/porni i aparatul si daca indica in

continuare eroare contacta i Suportul

pentru clien i

EY Defec iune la Contacta i Suportul pentru clien i

intrerupatorul de semnal

mmm Lichidare: Simbolul pubelei taiate pe produs, in documentatia anexata sau pe
ambalaje inseamna ca in statele Uniunii Europene tot echipamentul electric si

electronic, bateriile si acumulatorii trebuie lichidate dupa terminarea duratei de viata
separat, in cadrul deseurilor sortate. Nu aruncati aceste produse in deseuri comunale

nesortate.
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@ c E DECLARATIE DE CONFORMITATE

Prin aceasta compania Abacus Electric, s.r.o. declara ca produsul SALENTE
indeplineste cerintele standardelor si prevederilor relevante pentru acest tip de
aparat.

Textul integral al Declaratiei de conformitate gasiti pe http://ftp.salente.cz/ce/

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

www.salente.eu

Dovozce / Dovozca / Importer / Importér
Abacus Electric, s.r.o.

Plana 2,370 01, Czech Republic

Vyrobce / Vyrobca / Manufacturer / Gyarté

Naxya Limited

No.5, 17/F, Strand 50, 50 Bonham Strand, Sheung Wan, Hong Kong
Made in China

Toate drepturile rezervate.
Executia si specificatiile tehnice ale produsului pot fi modificate fara o atentionare
prealabila.
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