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Hémérseklet 80 - 450 °C
Grill funkcidk
5 elbre bedllitott pizzaprogram

4 elbre beallitott sutési/grillezési program

1 egyeni program
Erintépanel
|d6zitd

Salente
Vulcano

Salente Vulcano elektromos pizzasiité
Készitsen otthon tokéletesen ropogds és aranysargara
sUlt pizzakat, akarcsak egy igazi olasz pizzériaban,
egyszerlien, gyorsan és konnyedén, otthonanak
kényelmében. A Salente Vulcano pizzasutd segitségével
akar egy atlagos konyha is kis olasz bisztréva valhat. A
sUté akar 450°C-os magas hémérsékletet is elér, ami
garantalja a tészta tokéletes barnulasat, mikdzben a
tészta puha és bolyhos allaga megmarad. Nincs tébbé
atazott vagy kemény szélek. Csak ropogos, izletes pizza
tokéletesen megsult sajttal és izgazdag hozzavaldkkal.

450 °C-on siitve - a tokéletes pizza titka

A legtdbb otthoni sutd legfeliebb 300 °C-os
hémérsékletet ér el. A mi Salente Vulcano otthoni
pizzasuténk azonban akar 450 °C-ra is fel tudja

tekerni — akarcsak az olasz pizzériak professzionalis
kékemencéi.

Az ilyen magas hémérséklet a kulcsa példaul egy igazi
napolyi pizza elkészitésének, amely rovid ideig, de
extrém héfokon stl meg. Az eredmény egy tokéletesen
pihe-puha tészta, roppands szélek és olvadt sajt, amely
gyonydrden 6sszeolvad a szdsszal és izgazdag marad.
A 450 °C-o0s hémérsékletnek kdszonhetéen ugyanezt
a hatast otthon is elérheti — gyorsan, tulszaritas nélkul
és olyan hiteles eredménnyel, mint egy olasz fattizelésU
kemencében.

Nem csak pizzasiité

A Salente Vulcano pizzasité nem csak a pizza mestere
— a beépitett grill funkcionak kdszdnhetben szamtalan
mas modon is hasznalhatja egész évben. Broil,

Roast, Bake és Grill Gzemmddokat kindl, igy nemcsak
t6kéletesen atsult pizzakat, hanem zamatos husokat,
barnéra sult zéldségeket, ropogos piritdst vagy hazi
stUteményeket is kdnnyedén elkészithet.

Salente’

Specifikacio:

e 5 el6re beallitott pizza program — Neapolitan pizza (napolyi), Thin
pizza (klasszikus olasz), Pan pizza (serpenySben silt pizza), New York
pizza, Frozen pizza (fagyasztott pizza)

e 3 elbre beallitott stitési program — Bake (sUtés — tortakhoz és
pitékhez), Roast (hus, z6ldség és burgonya siitéséhez), Broil (fels6é
sUtés — gratinalashoz)

e 1 elére beallitott grillezé program

e 1 egyedi program

e Erintépanel

° |d6zitd

° Hémérséklet-bedllitas (80-450 °C)

® Belsé vilagitas

e Pizza Expert méd — folyamatos miikddés akar 30 percig

® Felsd és also flités

e Intelligens hészabalyzas a kivalasztott program szerint

o Kézi flitésvalasztas egyéni beallitdasokhoz

e \Ventilator — h(it6funkcid a siité tulmelegedésének megakadalyozasara

e Zajszint: 55 dB

e Hangjelzés

* Maximalis pizzaatméré: 33 cm

e Gazdag tartozékkészlet

* Névleges teljesitmény: 1800-2200 W

e Névleges aram: 9,2 A

e Névleges feszliltség: AC 220-240 V

* Névleges frekvencia: 50/60 Hz

e Tapkabel hossza: 0,8 m

o A slité méretei: 455 x 477 x 274 mm

e A belsé tér méretei: 341 x 341 x 126 mm

e Témeg: 15,4 kg

e Az ajté anyaga: liveg

® A belsé szerkezet anyaga: acél aluminiumréteggel

o A kiils6 szerkezet anyaga: felliletkezelt acél

Csomag tartalma:

® Pizzasuté

e Siitélemez

e Pizzaké

e Pizzalapat

e Pizzavago

 Pizzalapat

e Tésztavago

e Felhasznaloi kézikonyv (CZ/SK/EN/HU/RO/DE/IT)



