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Salente Mixi 2L je mixér, ktery umi navic vafit, vafit v pafe a po zakoupeni
pfisluSenstvi Salente Mixi VA a Salente Mixi GR umi i mixovat ve vakuu a mlit kdvu.
Mixér ma 10 automatickych programi pro pfipravu: séjového mléka, krémové
polévky, pomalé vareni, kase, klasické polévky, détského jidla/dZzust, smoothie,
koktejlli, ofechového mléka a program pro mleti.



Popis ¢asti produktu
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2) sklenéna nadoba
3) mixovaci noze

4) parni uzavér

5) kontakt nadoby
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1) viko nadoby 6) drzak 11) stojan

7) konektor napajeni
8) pohon

9) hlavni jednotka
10) ovladaci tlacitka

12) konektor napajeni
13) ovlddaci panel

14) ovladaci kolecko
15) LED indikator

16) napajeci kabel




17 18 19 20
17) Cistici kartac 19) péchovadlo
18) odmérka 20) kosik pro parni vareni

Seznam baleni

e Hlavni jednotka o Cistici kartacek
e Manual s recepty e Odmeérka

e Péchovadlo e Parni uzavér

e Sklenénd nadoba 2L

Technické parametry

e Vykon motoru: 1000W

e topny vykon: 800W

e Modelové Cislo: KMS Mixi 2L
e Jmenovité napéti: 220-240V

e Jmenovita frekvence: 50/60Hz



Bezpecnostni opatieni

DodrzZujte nize uvedena bezpecnostni upozornéni, aby se predeslo Urazim.
Nespravné pouzivani spotirebice mlze predstavovat nebezpedi a zplsobit zranéni
osob nebo poskozeni majetku.

Zakaz Varovani Pozor

Schéma elektrického zapojeni
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1) kontrolni panel 7) napdjeci deska
2) magneticky prepinac 8) tepelna ochrana
3) NTC 9) motor
4) L 10) tepelnd pojistka
5)N 11) topné potrubi
6) ochranny vodic 12) tepelnd pojistka




pouziti. Tento vyrobek je urCen pouze pro osobni pouziti nebo pouziti v

Pfed uvedenim spotfebice do provozu si peclivé prectéte tento navod k

domacnosti.

e NepouzZivejte tutéz zasuvku 220V s jinym spotiebi¢em o vysokém prikonu
pro zabranéni pfipadného pretizeni.

e NepouzZivejte spotrebic, kdyZ je napdjeci kabel poskozeny. Zabranite tim
zasahu elektrickym proudem.

e Nevypojujte pfistroj ze zasuvky tahanim za napajeci kabel.

e K napajeni pristroje pouzivejte pouze distribuéni sit 220-240 V, 50/60 Hz.

e Nedotykejte se napdjeciho kabelu a spotifebice mokryma rukama, mohlo
by dojit k urazu elektrickym proudem nebo jinému zranéni.

e Pokud se béhem provozu objevi znamky pozaru nebo koure, okamzité
vytahnéte zastrcku nebo vypnéte prislusny jistic.

e Pokud je napajeci kabel poskozeny, zajistéte jeho opravu v servisnim
stredisku. Nerozebirejte pristroj, abyste nezpUsobili pozar, Uraz
elektrickym proudem nebo jina zranéni.

e Hlavni jednotku pfistroje neoplachujte ani neponofujte do vody.

e Umistéte stroj na pevné a stabilni povrchy a odstrarite z okoli cenné
predméty.

e Abyste se vyhnuli popalenindm, nedotykejte se pfi provozu nadoby.

e Ujistéte se, Ze je vypnuto napajeni pred vyjmutim nadoby ze zakladny.

e Nenechdvejte pfristroj blizko zdrojum tepla ani jej nevystavujte vysokym
teplotdm (nedavejte zafizeni do trouby, mikrovinky ani sporaku a udrZujte
vzdalenost od takovych zafizeni).

e Pred instalaci nebo zvedanim sklenice zajistéte, aby bylo zafizeni vypnuto
nebo odpojeno od napajeni.

e Drzte vodu v ramci Urovné maximum (MAX) a minimum (MIN).

e  P¥i uklidu prosim davejte pozor na ostré hrany noz(.

e Nedavejte zatizeni do chladnicky.

e Pred uskladnénim zafizeni se ujistéte, Ze je Cisté a suché.
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Tento produkt je uréen pouze pro pouziti v domacnosti. Zaruka se nevztahuje na
jakékoli komercni poufZiti, nevhodné pouziti nebo nedodrzeni této prirucky.
Uzivatel by mél spotiebic¢ pouZivat podle této uzivatelské prirucky. Nesestavujte
ani nerozebirejte spotrebic sami.

2. Nedistéte, neoplachujte ani neponofujte télo a nddobu zafizeni do vody nebo
jinych kapalin.

3. Abyste predesli pozaru nebo poskozeni soucasti, nepokladejte vyrobek do
blizkosti mist s vysokou teplotou, vysokym magnetickym polem, hoflavym nebo
vybusnym plynem.

4. Pristroj nesmi obsluhovat osoby mladsi 18 let, nebo pouze pod peclivym
dozorem dospélé osoby.

5. Za $kody na majetku nebo Ujmu na zdravi nevhodnym pouZitim neneseme
zodpovédnost.

6. Pfi pouZiti nadoby Salente Mixi VA se ujistéte, Zze nebyla prekro¢ena maximalni
uroven ingredienci pro tento program, zafizeni ani nddobu béhem procesu
nenahybejte a nijak s ni nemanipulujte.

1. Pfed pouzitim si prosim podrobné prectéte tuto uZivatelskou pfirucku a v
pFipadé pochybnosti se obratte na prodejni stfedisko nebo servisni stfedisko, aby
se zabranilo poskozeni produktu nebo zdravi osob.

2. Prectéte si uZivatelskou ptirucku a knihu receptl a vyberte odpovidajici
funkce a pfisady.

3. Pfed poutzitim se ujistéte, Ze mistni napéti odpovida jmenovitému napéti
uvedenému na oznaceni.

4. Abyste predesli Urazu elektrickym proudem, nepouzivejte spotrebic, pokud je
napajeci kabel poskozeny. Nerozebirejte zafizeni sami a poslete jej do servisniho
stfediska na vyménu nebo opravu.

5. UdrZujte spotrebi¢ mimo dosah déti, a zdravotné postizenych, se spotrebi¢em
by mély manipulovat pouze osoby k tomu zpUsobilé.

6. Kdyz je spotfebic v chodu, drzte ruce mimo ostfi, motor a pohyblivé ¢asti.

7. Nepouzivejte zadné prislusenstvi (sklenice nebo vicka sklenic), které neni
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poskytovano nasi spole¢nosti nebo, které neni uréeno pro tento model, aby se
zabranilo jakémukoli nebezpedi.

8. Pred rozebirdanim soucasti sklenéné nadoby vypnéte napdjeni.

9. Nedotykejte se ¢asti stroje a povrchd, které maji béhem/po vareni vysokou
teplotu. Dotykejte se pouze oblasti, jako jsou rukojet a ovladdaci panel, protoZe zde
neni riziko popaleni.

10. Abyste se vyhnuli popalenindm, nedotykejte se povrchu sklenéné nadoby v
rezimu ohrevu.

11. Pfed cisténim se ujistéte, Ze jsou soucasti vyrobku zcela vychladlé.

12. Zajistéte, aby celkovy objem vody a ptisad neprekrocil znacku maximalni
hladiny vody uvedené na nadobé.

13. Abyste se vyhnuli nebezpedi, nezvedejte nadobu a neotvirejte viko, kdyz je
stroj v provozu.

14. Nepohybujte zatizenim, pokud je v provozu, aby nedoslo k rozliti a

opareni a k Urazu elektrickym proudem.

15. Ujistéte se, Ze motor a noZe se prestaly tocit a aby bylo vypnuto napajeni.

16. Pfirozené zbarveni plodl mUze zpUlsobit zménu barvy vika. To je normalni

jev a neni skodlivy pro vase zdravi.

17. Spotrebic pouziva vysokorychlostni motor a pferusovany nebo trhavy zvuk neni
normalni — vypnéte zafizeni a zkontrolujte, zda néco neblokuje otaceni, pripadné
kontaktujte technickou podporu.

18. Tento vyrobek ma funkci proti prehrati. Motor docasné zastavi provoz

kdyzZ je tato funkce aktivovana. Pokud motory prestanou béhem provozu fungovat,
mohla byt aktivovana funkce proti prehfati. Vypnéte spotrebic a

pred znovu zapnutim nechte 20-30 minut vychladnout.

19. Nedovolte, aby se voda dotykala rukojeti nebo zakladny nadob. Pokud se do
hlavniho nastavce nebo na konektor dostane voda, pred pouzitim jej vysuste,
pfipadné kontaktujte technickou podporu.

20. Nevkladejte stroj ani Zadné jeho ¢asti do mikrovinné trouby.

21. Zajistéte, aby stroj nepracoval bez obsahu nadoby, aby nedoslo ke zkraceni
Zivotnosti vyrobku.

22. Abyste predesli poskozeni stroje nebo zranéni osob, nepouZivejte zatizeni k
Zadnému jinému Ucelu, nez je uvedeno v této prirucce.

23. Nedotykejte se zastrcek mokryma rukama, mohlo by dojit k drazu elektrickym



proudem nebo zranéni.

24. Neprovozujte stroj bez jakéhokoli dohledu.

25. Abyste predesli potencidlnimu popaleni, pfi pouzivani horkych program(
zajistéte péchovadlo a viko nadoby ve spravné poloze a nedotykejte se vika
michadla a nadoby.

26. NepoutZivejte tento spotrebic¢ na nestabilnich a tepelné neodolnych povrsich
(napf. plastovy ubrus, koberec, ru¢nik nebo papir), aby se zabranilo Urazu
elektrickym proudem, pozaru, paddm a dalSim zranénim).

27. Abyste se vyhnuli popalenindm, nedotykejte se vystupu pary, kdyzZ je stroj v
rezimu topeni.

28. Neumistujte spottebic a jeho pfislusenstvi do mycky nebo dezinfekéni skririky.
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Rozhrani a instrukce ovladaciho panelu

Cream Soup &5

Slow Cook 'ﬁ?

Porridge ¢

VACUUM

VACUUM START/

WP Juice 2

€Smcothie

=L
H Shake
7 Nut Milk

A%, Grind

CANCEL

1) ovladaci kolecko
2) programy

3) tlacitko “Start/Stop”

4) tlacitko pro vytvoreni vakua

5) vakuové mixovani
6) pulzni mixovani
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Pruvodce jidlem a funkcemi

Funkce a | Prlvodce Teplo | Smés | Pracovni | Popis poméru jidla
popis funkcemi doba
Soy Milk | Pouziva se k v v Cca 30 Recept na sdjové
vyrobé séjového minut mléko naleznete
mléka. Pouzitim niZe v receptech.
rtznych druht
fazoli a dalSich
prisad lze
dochutit séjové
mléko.
Cream Pouziva se k v v Cca 30 Doporuceny
Soup vyrobé hladké a minut pomér jidla a vody
krémové by nemél prekrocit
polévky, jako je 1:2.
borsc, rybi P¥i pFipravé rybi
polévka, polévky by vaha
dynova polévka ryby méla byt do
atd. cca 300 g.
Slow Pomalé vareni az 6 v v | 3/6 hodin | Doporucuje se
Cook hodin pfi 85°C. Po pomér jidla a vody
zvoleni funkce Slow cca 1:10.
Cook zmackéte
START/Cancel
a zvolte koleckem
poZadovany Cas a
zmacknéte znovu
START/CANCEL.
Porridge | PouiZivasek v v Cca 30 Pouzijte cca.
vyrobé kase, jako minut 100-150¢g
je ryzova kase, v hodnoté pfisady.
bramborova Max. objem jidla a
kase, dezertni vody by mél byt
polévka tremella méné nez 1200 ml.
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Soup Pouziva se k Cca 30 Pomeér jidla k vodé
vyrobé tradicnich minut je doporuceno asi
polévek, které se 1:2.
nemixuji. Funkci
Soup lze pouiit i
pro vareni v pare
za poutiti kosiku
pro parni vareni.

Juice Pouziva se k Cca 2 min | Celkovy objem
vyrobé vSech 30 sec prisady a vody
druht nesmi prekrocit
stav 1600 ml.

Smoothie | Pouziva se k Cca 2 min | Pokyny najdete v
vyrobé vSech 30 sec receptu.
druht Celkovy objem by
ovocného nemél prekrocit
smoothie 700 ml.

Shake Pouziva se k Cca 2 min | UdrZujte celkovy
vyrobé mlécnych 10 sec objem pod znacku
koktejlu, maximalni Grovné.
napt. bananovy,
jahodovy nebo
mlécny koktejl.

Nut Milk | Pouzivasek Cca 2 min | Udrzujte celkovy
vyrobé 10 sec objem pod znacku
ofechového maximalni Grovné.
mléka,
jako je napriklad
mandlové mléko.

Grind / Pouziva se k Cca 2 min | Doporucuje se

S prisluse | vyrobé 30 sec poutzit alespon 500

nstvim orfechového g prisad. KdyiZ se
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Salente mléka nebo ingredience
Mixi GR mandlového prestanou otacet,
mléka. Pouziva se pouzijte
k mleti potravin péchovadlo
do praskové a promichejte
formy, jako jsou smés rucné.
kdvova zrna,
pepf,
fazole.
Pulse Pro rychlé ¢isténi Dle Pro Cisténi napliite
nadoby znecisténi | nadobu 1000 ml
a kratké / dle vody, stisknéte a
mixovani prisady podrite toto
tlacitko po dobu 10
sekund. Opakujte
dvakrat.
Vacuum | Pouiiva se k Cca 2 min | Celkové mnoistvi
blend / vyrobé ovocné, 30 sec vody a ovoce
Svakuov | zeleninové $tavy nesmi prekrocit
aci a mlécnych 1250 ml.
nadobou | koktejlt
Salente
Mixi VA
Vacuum/ | Pouziva se k Cca 1 min | Celkové mnoistvi
S vakuov | uchovani vody a ovoce
aci potravin, nesmi prekrocit
nadobou | zamezeni oxidace 1250 ml.
Salente a ztraty vitamind Neprekracujte
Mixi VA a minerald tento objem, hrozi
ucpani vakuové
pumpy.
Start / Slouzi ke spusténi nebo zastaveni ¢innosti spotfebice nebo zruseni
Cancel vybraného programu.

14




! ! ! Nemixujte ve sklenéné nadobé 2L tvrdé ingredience, jako je napfiklad kdva,

kosti, nebo skofapky ofechi. Nadoba je vybavena teflonovym dnem, mize dojit
k poskozeni a ztraté vlastnosti neprilnavého povrchu.

Poznamka: Skutec¢nd pracovni doba se muze lisit v zavislosti na teplotnim rozdilu,
mistnim klima a napéti a predevsim na pouziti konkrétni ingredience.

Poznamka: V pripadé funkce , Grind“ pro Caffe frappé a dalsi programy s nadobou
Salente Mixi GR je vhodné pridrzet viko na nadobé, aby nedoslo k drobnému
uniku ingredienci a zafizeni nevibrovalo. Dotykejte se pouze plastové Casti vika,
aby nedoslo k popaleni a neblokujte ochranny ventil.

Aby byl zajistén dobry tésnici Ucinek pfi pouzivani funkci vakua, ujistéte se, zZe je

ventil pro uvolnéni tlaku ve spravné pozici. Pfed otevienim vika nadoby zvednéte

tlakovy ventil nahoru, aby se uvolnil vzduch.
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Recepty

Pro nazornéjsi popis pouziti jednotlivych funkci Salente Mixi 2L, jsme pro Vas

pripravili jeden recept pro kazdou funkci.

Ingredience:

1 hrnek sojovych bobl

750 ml vody

1 ¢ajova lZicka vanilkového extraktu
4 |zice datlového sirupu

Postup:

1. Sojové boby naloZime den pfedem do nadoby s vodou.

2. Zjednoho hrnku séji mame po nabobtnani az 3 hrnky. MnoZstvi si rozdélime
na pll a davky tak budeme mit 2 po 1,5 hrnku.

3. Séju scedime, vloZzime do mixeru a zalijeme 750 ml vody.

4. Zvolime program ,,Grind“ a po rozmixovani pfecedime ptes platynko.

5. Mléko nalijeme zpét do mixeru a pfidame vanilkovy extrakt a datlovy sirup.

6. Dale zvolime program ,Soy Milk”, tentokrat budeme mléko i vafit.

7. Mléko mlizZeme servirovat teplé i studené.
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Kvétakovo-celerova krémova polévka (Cream Soup)

>
b8E%s.

Ingredience:

e 1/2 kvétdku

e 1/3celeru

e 1cibule

e 2 polévkové lzice masla

e 1 c¢ajova lZicka kurkumy

e 150 ml smetany ke slehani
e 2 hrnky vody

e  pepf, sul, libovolné korfeni do polévky

Postup:
Zeleninu omyjeme, nakrdjime na vétsi kusy a vloZzime do mixeru.
Priddme koteni, maslo, vodu a spustime program ,,Cream Soup®“.
Cca 2 minuty pfed koncem zvedneme parni vicko a do polévky nalijeme
smetanu.

4. Dochutime soli, pepfem dle potreby.

17



Cizrnova kase (Porridge)

J ™

Ingredience:

e  1/2 bali¢ku cizrny

e 1/2cibule

e 2 Cajové Izitky masla

e 1/2 hrnku vody

e  sll, pepf, adzika kofeni, Cerstva petrzel
e avokado

e  cherry rajcata

Postup:

1. Pred samotnou pfipravou namocime cizrnu pres noc do nadoby s vodou.

2. Druhy den ji scedime, ddme do mixeru a nasledné pridame cibuli, vodu,
maslo, koteni, stil a pepfr.

3. Zvolime funkci , Porridge”.

Kasi dozdobime rajcaty a avokadem.
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Kriti polévka (Soup)

Ingredience:

e 250 dkg krltiho prsa
(nebo jiného kruatiho
masa)

e 1cibule

e 2 polévkové lZice masla

e 500 mlvody

e Kofenova zelenina (mrkev,

celer, petrzel)

e Poérek

e Libecek, bobkovy list, sul, pepf, kofeni dle chuti

Postup:

1. VSechnu zeleninu a maso nakrdjime na kousky cca 2x2 cm. Pfiddme maslo,
500 ml vody a kofeni.

2. Zvolime program ,Soup“ a nechame vafit.

3. Kdyz je polévka hotova, miZeme podavat.

Pomerancovo-ananasovy dzus (Juice)
<"

Ingredience:

e 2x mensi pomeranc

e 1/2 ananasu

e 6gzazvoru

e 10 listk(i Cerstvé maty
e 250 ml vody

Postup:
1. VsSechny ingredience nakrajime na stejné

kusy a vloZzime do mixeru.

Zvolime program ,Juice”.
Po 2 a pll minutach dzus precedime pres sito a miZzeme podavat.
19
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Smoothie z lesniho ovoce (Smoothie)

Ingredience:

e 170 g feckého jogurtu

e 200 ml mléka

e cca 200 g zmrazeného lesniho ovoce

e 2 lzice trtinového cukru

Postup:

1. Do sklenéné nadoby dame fecky jogurt, zmrazené ovoce, pfidame mléko a na
zaveér trtinovy cukr na doslazeni.
Zvolime program ,Smoothie”.

Po mixovani nalijeme napoj do sklenic a mizeme servirovat.
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Ingredience:
e 10 Cerstvych jahod
e 2 kopecky vanilkové zmrzliny

e 2 kopecky jahodové zmrzliny

e 1 c¢ajovou lZicku vanilkového extraktu
e 250 ml mléka

Postup:

1. Jahody si omyjeme a dame do mixeru,
pfiddme 4 kopecky zmrzliny, vanilkovy
extrakt a zalijeme mlékem.

Zvolime program ,,Shake”
Napoj miZeme dozdobit Slehackou a

jahodovy koktejl je hotovy.

Ingredience:

e 1 hrnek liskovych ofech(
e 750 mlvody

e 1/2 ¢ajové lzicky skofice
e 1 ¢ajova lzicka kakaa

o 4 fiky Ci datle

Postup:

1. Pred samotnou pfipravou ofechového mléka si pfes noc nalozime ofechy do
vody.

2. Do mixeru dame hrnek slitych, omytych ofech, zalijeme 750ml vody,
pridame skofici, kakao a 4 fiky ¢i datle na doslazeni.

3. Zvolime program ,Nut Milk”.
MIléko precedime pres platynko a miZeme podavat.
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Svickova na smetané (Soup + Grind)

Ingredience:

Postup:
1.

400 g veprové panenky
Anglicka slanina na prospikovani
1 cibule

100 g mrkve

100 g petrzele

100 g celeru

100 ml smetany ke Slehani

3 IzZice masla

Nové koreni, bobkovy list, sul,
pepr,

Citron, brusinky, slehacka

Panenku omyjeme, osolime,

proSpikujeme anglickou slaninou a
vloZzime do mixeru. Déle pfiddme 3 IZice masla, nakrajenou kofenovou
zeleninu a koreni. Zalijeme 400 ml vody.

Zvolime program ,,Soup” a cekame, nez se vse uvari.

Po 30 minutach vyndame maso, pfilejeme smetanu a zvolime program
,@rind“, aby se ndm omacka rozmixovala.

Svickovou dozdobime citronem, brusinkami a Slehackou a poddvame

s knedliky.
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Kufe na masle (Slow Cook + Grind)

Ingredience:

400 g kurecich stehen bez kosti a klze
1/2 cibule

1 strouzek ¢esneku

1/2 Izicky mletého Cerstvého zazvoru
1/2 Izicky garam masaly (koteni)
Koriandr, kurkuma, kmin, chilli

120 g drcenych rajcat

1 IZice raj¢atového protlaku
citronovd kilira

150 ml kokosového mléka

2 lZice masla

sal

listky koriandru

Postup:

1.

Kureci stehna omyjeme a vloZzime do mixeru. Pfidame nakrajenou cibuli,
cesnek, zazvor, kofeni, drcend rajCata, rajcatovy protlak, citronovou kdru,
kokosové mléko a 2 Izice masla.

Zvolime program ,,Slow Cook” a nechdme vse vafrit 3 h.

Maso vyndame, nakrajime na kosti¢ky a omacku promichdme/rozmixujeme
pomoci programu ,,Grind”.

Kufe na mdsle posypeme listky koriandru a podavame s ryzi ¢i plackou Naan.
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Ingredience:

1 kg bortvek

1 sklenice vody

1 1zicka kysel. citronové
350 g cukru

Zavarovaci sklenicky s vicky

Postup:

1. Omyté boravky a vodu dame do mixeru, zvolime program ,Soup“ a
pfivedeme k varu.

2.  Po 10 minutdch zvedneme vicko a priddme Gelfix, smichany s cukrem a kysel.
citronovou.

3. Povafime do zhoustnuti, pfelijeme do vymytych sklenic, zavickujeme a
oto¢ime dnem vzharu.

4. Nechame stat do druhého dne. Marmelada po vychladnuti ztuhne.
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ReZim udrzovani teploty: U program s funkci ohfevu se automaticky prepne do
rezimu udrZovani tepla po vareni. UdrZovaci teplota je nastavena na 60 ° C po
dobu 4 hodin.

Navod k obsluze

1. Nakrajejte jidlo na kostky o velikosti cca 2

— Ve z
P S cm; pokud pouzZijete maso na platky
70 ) L
( 8 )\ | odstrarite Slachy a vazy.

2. K pfipravé pouzijte odmérku na prisady.

3. Zajistéte, aby byla sklenénda nadoba prazdna
pred zacatkem vareni. Dejte vSechny pfisady
odmeérené do sklenéné nadoby.

4. Naplite sklenénou nadobu vodou (pod
rysku maximalni hladina vody).
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5. Nasadte viko na nadobu a otacejte vikem ve
@ Indikace Sipky sméru hodinovych ruéiéek az do pozice kdy je
bezpecné usazeno vzameccich v pozici
,uzamcéeno”. Umistete parni ventil na viko
nadoby a otoéte viko pary ve sméru
hodinovych rucicek, dokud neni zajisténo -
pokud nebude ventil sprdavné nasazeny

zafizeni se nespusti diky ochranné pojistce.

6. Vlozte sklenénou nadobu na télo stroje.
Ujistéte se, Ze nadoba spravné zapadla do
zamkU pfistroje a neni napfiklad Sikmo nebo
se nekyva.

7. Pripojte napajeci kabel k napajeni

a zapnéte zafizeni. Po zapnuti vyda zatizeni
potvzovaci ton. Stiskem ,,Start/Cancel”
zaCnete pouzivat zafizeni.

=——— | cgoo

= =
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Otocenim kolecka

prepnete na funkci

8. Otocenim kolecka vyberte pozadované
programové menu. Zvoleny program je
indikovan bilou svitici diodou.

polévky \
5o
D —
9. Vyberte tlacitko , Start/Cancel” na zvolenou
funkci a stroj zahaji/ukon¢i provoz.
Tlacitko
1) Start / Cancel
0000
jl_l —
10. Po dokonceni programu se ozve pipnuti a
Funkce . . . ;
displej zhasne -> prepne do pohotovostniho
Menu

rezimu.

11. Odpojte zafizeni od napajeni, zataZzenim
smérem vzhiru vytahnete nadobu ze zatizeni.
Poté mlzete zvednout viko/uvolnit tlakovy
ventil a zkontrolovat obsah nadoby. Ze
zafizeni mlzZe vychazet horka para, budte tedy
opatrni a nedavejte ruku pred pojistné ventily
aby nedoslo ke zranéni.
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12. Pomalu vylijte obsah a pridejte koreni
podle osobnich chuti.

13. Sklenici v€as ocistéte a pouzijte vihky
hadfrik k ¢isténi.

14. Po otfeni povrchu stroje a ocisténi nadoby,

nechte stroj a sklenici vychladnout na suchém

a vétraném misté abyste se vyhnuli zapachu
ze zatizeni.

Upozornéni

1. Vyberte prosim odpovidajici funkci pro vyrobu konkrétniho receptu nebo
zpracovani dané ingredience. Pokud jste vybrali Spatny program, jidlo mizZete
spalit nebo naopak nedovarit a mize byt syrové. V extrémnich ptipadech zpUsobi
preteCeni z nadoby nebo spéleni ingredienci. Ztohoto diivodu nikdy
nenechdavejte zatizeni bez dozoru. Vidy se snaite reZzim a dalSi parametry vareni
pfizplisobit konkrétnimu receptu a ingrediencim, uvedené recepty nebo postupy
jsou vidy obecné, pokaidé zalezi na kvalité a stavu konkrétnich ingredienci a
postupu daného receptu. Pfi dodrZovani obecnych informaci docilite spravného
vysledku i pfi pouziti vlastniho receptu nebo receptu neuvedeného vtomto
manualu.
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2. Pokud jste vybrali Spatnou funkci, nejprve vyberte ,Start/Cancel” pro ukonéeni

IM

aktualni funkce. Vyberte spravnou funkci a kliknéte ,Start/Cancel” pro spusténi
nového programu. Pokud je jiz voda pfriblizné na 70 az 80 ° C, doporucujeme
pfisady pfedem vyménit a zacit znovu vafit.

3. Doporucené mnozstvi prisad v receptu je na standardni hladinu vody. Upravte
prosim celkové mnozstvi jidla podle mnoZstvi vody a druhu jidla ve vasem receptu.
Maximalni hladina vody pro funkce ohrevu je 1200 ml a 1750 ml pro studené
funkce.

4. Pfi vyrobé ovocnych a zeleninovych ndpoja vyjméte nechténé slupky a jadra,
nez je date do nadoby a pridate pfimérené mnozstvi vody nebo mléka.

5. NepouZivejte tento vyrobek k zahfivani hustych tekutin, jako je mléko, séjové
mléko, studenou krémovou polévku atd. pfimo, protoZze to mize zpUsobit, Ze se
spali na dné, kde se mliZe vytvaret zvlastni zapach.

6. Kapalina ve sklenici ma béhem zpracovani teplotu blizko bodu varu. Méjte na
paméti, Ze mlze sttikat vodni paru a horkou vodu. Neotevirejte viko, kdyZ stroj
pracuje.

7. Nepridavejte dochucovadla (jako je cukr, hnédy cukr atd.) do nadoby, kdyz stroj
pracuje. Tim se zabrani ptrilepeni a spaleni na dné nadoby.

8. Pred zapnutim se ujistéte, Ze sklenice, viko a parni kryt je na svém misté.

9. Kdyz je produkt pfipojen ke zdroji napajeni, je striktné zakazano davat ruce
nebo ostré tvrdé predméty do nadoby! Vyhnete se jakémukoli zranéni nebo
poskozeni vyrobku.

10. KdyZ se ke zpracovani ovoce a zeleniny pouzivd vakuova nadoba s funkci
vakuovani, dily jako tésnéni vika, krouzek a pretlakovy ventil by mély byt na svém
misté. V opacném pripadé vakuovy kelimek m(zZe vytéct a ovlivnit zachovani
cerstvosti.

Cisténi a udriba

1. Pred Cisténim vypnéte napajeni.

2. Po vychladnuti vycistéte sklenénou nadobu, abyste zabranili popaleni.
3. Cepele jsou velmi ostré. Pfi ¢isténi nadoby dbejte zvy$ené opatrnosti.
4. K cisténi vyrobku nepouzivejte chemikalie, jako je alkohol.

Ve vev

5. P¥i Cisténi povrchu pouzivejte mékky hadfik. K ¢isténi povrchu nepouzivejte ocel
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nebo tvrdy kartac.

6. Neponofujte télo stroje, sklenénou nadobu, napajeci kabel nebo jiné elektrické
soucasti do vody.

7. Télo a dno nadoby nevyplachujte pfimo vodou, dokud jsou teplé.

8. Po vycisténi pouzijte hadrik k ocisténi zbytk( vody a umistéte zafizeni na
chladné a vétrané misto, kde uschne.

9. Neumistujte spotiebic¢ a napajeci kabel na pfimé slunce.

10. Pokud se jidlo ve sklenici pfilepi/ptipali a je obtizné ji umyt, nalijte do nadoby
trochu vody a nechte ji na 0,5 az 1 hodinu odmodit.

11. Pokud ohfivaci deska z nerezové oceli nebude delsi dobu dikladné cisténa,
zhnédne. Kdyz k tomu dojde, naplfite nadobu vodou a namocte ji na delsi dobu.
Poté pouzijte horky hadrik s trochou bilého octa k otfeni a Cisténi.

Co délat a co nedélat pfi Cisténi
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Odstranovani problémua

Jev

Pfi¢ina

Reseni

Kontrolka se nerozsviti

Napdjeci kabel neni
pevné zasuvce

Zkontrolujte a zajistéte,
aby napajeci kabel byl
pevné zajistén v zasuvce

Kontrolka se rozsviti, ale
vyrobek nefunguje

Funkce je vybrana, ale
Tlaéitko 'Start/Cancel'
nebylo stisknuto

Stisknéte tlacitko
,Start/Cancel”

po vybéru poZadovaného
funkce

Alarm zazvoni béhem
operace

e  Spalené zlstalo
pfilepené na topné plose
e Ve sklenici neni voda

e  Vycistéte vnitrky
nadoby pfed pouZitim

e Naplrite nadobu
odpovidajicim pomérem
vody

Topeni se nezastavi

Stroj selhal

Kontaktuje servis

Tlacitka reaguji

e Je spustén program
e Chybné spusténi
zafizeni

e Vypnéte zatizenia 3
minuty nechte vypnuty
e Jeto normalnijev
pfi béhu programu

Ingredience nejsou
rozdrceny

e  P¥ilis mnoho nebo
pfilis malo vody

e  P¥ilis mnoho nebo
pfilis malo ingredienci

e  Stroj ma poruchu

e  Pfidejte vodu do
spravné Urovné

e Zménte ingredience
podle doporuceného
poméru

e  Kontaktujte servis

Skvrny od jidla na topné
desce

e  Topna deska ve
sklenici neni dikladné
vycisténa

e  Bylo pouzito pfilis
mnoho pfisad

e  Byla zvolena Spatnd
funkce

e  Vycistéte vnitrek
nadoby pfed pouZitim

e  Pracujte podle
doporuceného poméru v
receptu

e Vyberte spravnou
funkci

Abnormalni hluk

Zvuk vychazejici ze

Obcasny hluk je normalni
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spotrebice.

jev

Digitalni displej ukazuje
chybu E1

Viko neni spravné
nasazen a zajisténo na
sklenici.

Nasadte vicko na nadobu

Digitalni displej ukazuje
chybu E2

Suché paleni — husté
ingredience nebo
pripalené dno.

Pouzijte doporuceny
pomér ingredienci podle
receptu, dodrZujte
ostatni postupy uvedené
v tomto manualu,
zafizeni vypnéte a nechte
nékolik minut vypnuté,
po Upravé poméru
pokracujte ve vareni.
MdZe se stat, Ze budou
ingredience na dné
pfipdlené, vycistéte
pripdleni a pokracujte

v pripravé.

mmm Likvidace: Symbol preskrtnuté nadoby na produktu, v literatufe nebo na

obalu znamend, Ze v Evropské unii musi byt vSechny elektrické a elektronické

vyrobky, baterie a akumulatory po skonceni jejich Zivotnosti umistény do

samostatné sbérné
komunalniho odpadu!

nadoby. Nevyhazujte
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@ C € PROHLASENI O SHODE

Abacus Electric, s.r.o. prohlasuje, Ze Salente Mixi 2L je v souladu s poZadavky
norem a predpisl relevantnich pro dany typ zatizeni.

Uplné znéni Prohlaseni o shodé je dostupné na adrese http://ftp.salente.cz/ce/

Dovozce / Dovozca / Importer / Importér
Abacus Electric, s.r.o.
Plana 2, 370 01, Czech Republic

www.salente.eu

Vyrobce / Vyrobca / Manufacturer / Gyarté

Naxya Limited

No.5, 17/F, Strand 50, 50 Bonham Strand, Sheung Wan, Hong Kong
Made in China

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

Vzhled a specifikace zafizeni mohou byt zménény bez predchoziho upozornéni.
Vsechna prava vyhrazena.
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Salente Mixi 2L je mixér, ktory vie naviac varit, varit v pare a po zakUpeni
prislusenstva Salente Mixi VA a Salente Mixi GR vie aj mixovat vo vakuu a mliet
kdvu. Mixér ma 10 automatickych programov na pripravu: sdjového mlieka,
krémovej polievky, pomalé varenie, kase, klasickej polievky, detského jedla/dzusov,
smoothie, kokteilov, orechového mlieka a program na mletie.
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Opis casti produktu

1) veko nadoby

2) sklenena nadoba
3) mixovacie noze
4) parny uzaver

5) kontakt nadoby

6) drziak

7) konektor napajania
8) pohon

9) hlavnd jednotka
10) ovladacie tlacidla

11) stojan

12) konektor napdjania
13) ovladaci panel

14) ovladacie koliesko
15) LED indikator

16) napajaci kabel

35




17 18 19 20
17) Cistiaca kefa 19) zatlacadlo
18) odmerka 20) kosik na parné varenie

Zoznam balenia

e Hlavna jednotka o C(istiaca kefka
e Manual s receptmi e Odmerka

e Zatlacadlo e Parny uzaver
e Sklenend nadoba 2L

Technické parametre

e Vykon motora: 1000 W

e vyhrevny vykon: 800 W

e Modelové Cislo: KMS Mixi 2 L
e Menovité napatie: 220-240 V
e Menovita frekvencia: 50/60 Hz




Bezpecnostné opatrenia

Dodrziavajte nizSie uvedené bezpecnostné upozornenia, aby sa predislo Urazom.
Nespravne pouzivanie spotrebi¢a mdze predstavovat nebezpelenstvo a spdsobit
zranenie 0s0b alebo poskodenie majetku.

Zakaz Varovanie Pozor

Schéma elektrického zapojenia

2
1 03
L —— 8
40— | 5@9
L :310 11
N 12
50———
o
6 o
1) kontrolny panel 7) napadjacia doska
2) magneticky prepinac 8) tepelna ochrana
3) NTC 9) motor
4)L 10) tepelnd poistka
5)N 11) vyhrevné potrubie
6) ochranny vodic 12) tepelnd poistka




na pouzitie. Tento vyrobok je uréeny len na osobné pouizitie alebo pouzitie v

Pred uvedenim spotrebica do prevadzky si pozorne precitajte tento navod

domacnosti.

e NepouzZivajte tu istu zasuvku 220 V s inym spotrebi¢om s vysokym
prikonom pre zabranenie pripadnému pretazenie.

e NepouzZivajte spotrebic, ked je napdjaci kdbel poskodeny. Zabranite tym
zasahu elektrickym prddom.

e Nevypajajte pristroj zo zasuvky tahanim za napajaci kabel.

e Na napdjanie pristroja pouZivajte len distribu¢nu siet 220-240 V, 50/60 Hz.

e Nedotykajte sa napajacieho kabla a spotrebi¢a mokrymi rukami, mohlo by
dojst k urazu elektrickym pridom alebo inému zraneniu.

e Ak sa pocas prevadzky objavia znamky poziaru alebo dymu, okam?zite
vytiahnite zastréku nebo vypnite prislusny istic.

e Ak je napajaci kdbel poskodeny, zaistite jeho opravu v servisnom stredisku.
Nerozoberajte pristroj, aby ste nesposobili poZiar, uraz elektrickym
prudom alebo iné zranenie.

e Hlavnu jednotku pristroja neoplachujte ani neponarajte do vody.

e Umiestnite stroj na pevné a stabilné povrchy a odstrarte z okolia cenné
predmety.

e Aby ste sa vyhli popdleninam, nedotykajte sa pri prevadzke nadoby.

e Uistite sa, Ze je vypnuté napdjanie pred vybratim nadoby zo zakladne.

e Nenechavaijte pristroj blizko zdrojom tepla ani ho nevystavujte vysokym
teplotdm (nedavajte zariadenie do rury, mikrovinky ani sporaku a udrZujte
vzdialenost od takych zariadeni).

e Pred instalaciou alebo zdvihanim pohara zaistite, aby bolo zariadenie
vypnuté alebo odpojené od napdjania.

e Drzte vodu v ramci Urovne maximum (MAX) a minimum (MIN).

e  Pri upratovani prosim ddvajte pozor na ostré hrany nozov.

e Nedavajte zariadenie do chladnicky.

e Pred uskladnenim zariadenia sa uistite, Ze je Cisté a suché.
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Tento produkt je uréeny len na pouziti v domdacnosti. Zaruka sa nevztahuje na
akékolvek komercné pouzitie, nevhodné pouZitie alebo nedodrzanie tejto prirucky.
Pouzivatel by mal spotrebi¢ pouzivat podla tejto pouzivatelskej prirucky.
Nezostavujte ani nerozoberajte spotrebic¢ sami.

2. Nedistite, neoplachujte ani neponarajte telo a nadobu zariadenia do vody alebo
inych kvapalin.

3. Aby ste predisli poZiaru alebo poskodeniu suciastok, nepokladajte vyrobok do
blizkosti miest s vysokou teplotou, vysokym magnetickym polom, horlavym alebo
vybusnym plynom.

4. Pristroj nesmu obsluhovat osoby mladSie ako 18 rokov, alebo len pod pozornym
dozorom dospelej osoby.

5. Za $kody na majetku alebo ujmu na zdravi nevhodnym pouZitim nenesieme
zodpovednost.

6. Pri pouZiti nadoby Salente Mixi VA sa uistite, Ze nebola prekro¢ena maximalna
uroven ingrediencii pre tento program, zariadenie ani nddobu pocas procesu
nenahybajte a nijak s fou nemanipulujte.

1. Pred pouzitim si prosim podrobne precitajte tuto pouzivatelsku priruc¢ku a v
pripade pochybnosti sa obratte na predajné stredisko alebo servisné stredisko, aby
sa zabrdnilo poskodeniu produktu alebo zdravia osob.

2. Precitajte si pouzivatelskd prirucku a knihu receptov a vyberte prislusné
funkcie a prisady.

3. Pred poutZitim sa uistite, Ze miestne napatie suhlasi s menovitym napatim
uvedenym na oznaceni.

4. Aby ste predisli urazu elektrickym prddom, nepouzivajte spotrebic, ak je
napdjaci kabel poskodeny. Nerozoberajte zariadenie sami a poslite ho do
servisného strediska na vymenu alebo opravu.

5. UdrZujte spotrebi¢ mimo dosah deti a zdravotne postihnutych, so spotrebi¢om
by mali manipulovat len osoby na to spdsobilé.

6. Ked' je spotrebic v prevadzke, drzte ruky mimo ostrie, motor a pohyblivé Casti.
7. NepouZivajte Ziadne prisluSenstvo (pohdre alebo veka pohdarov), ktoré nie je
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poskytované nasou spolo¢nostou alebo, ktoré nie je uréené pre tento model, aby
sa zabranilo akémukolvek nebezpecenstvu.

8. Pred rozoberanim sucasti sklenenej nadoby vypnite napajanie.

9. Nedotykajte sa Casti stroja a povrchov, ktoré maju pocas/po vareni vysoku
teplotu. Dotykajte sa len oblasti, ako s rukovit a ovladdaci panel, pretoZe tu nie je
riziko popalenia.

10. Aby ste sa vyhli popaleninam, nedotykajte sa povrchu sklenenej nadoby v
rezime ohrevu.

11. Pred cCistenim sa uistite, Ze su suciastky vyrobku Uplne vychladnuté.

12. Zaistite, aby celkovy objem vody a prisad neprekrocil znacku maximalnej
hladiny vody uvedenej na nadobe.

13. Aby ste sa vyhli nebezpecenstvu, nezdvihajte nadobu a neotvarajte veko, ked
je stroj v prevadzke.

14. Nepohybujte zariadenim, ak je v prevadzke, aby nedoslo k rozliatiu a
opareniu a k Urazu elektrickym priddom.

15. Uistite sa, Ze motor a noze sa prestali tocit a aby bolo vypnuté napajanie.

16. Prirodzené zafarbenie plodov moze spbsobit zmenu farby veka. To je normalny
jav a nie je Skodlivy pre vase zdravie.

17. Spotrebic pouZiva vysokorychlostny motor a prerusovany alebo trhavy zvuk nie
je normalny — vypnite zariadenie a skontrolujte, ¢i nieco neblokuje otacanie,
pripadne kontaktujte technickd podporu.

18. Tento vyrobok ma funkciu proti prehriatiu. Motor docasne zastavi prevadzku
ked'je tato funkcia aktivovana. Ak motory prestanu pocas prevadzky fungovat,
mohla byt aktivovana funkcia proti prehriatiu. Vypnite spotrebic a

pred znovu zapnutim nechajte 20-30 minut vychladndt.

19. Nedovolte, aby sa voda dotykala rukovéte alebo zakladne nadob. Ak sa do
hlavného nastavca alebo na konektor dostane voda, pred pouZitim ho vysuste,
pripadne kontaktujte technickd podporu.

20. Nevkladajte stroj ani Ziadne jeho casti do mikrovinnej rary.

21. Zaistite, aby stroj nepracoval bez obsahu nadoby, aby nedoslo ku skrateniu
Zivotnosti vyrobku.

22. Aby ste predisli poskodeniu stroja alebo zraneniu os6b, nepouzivajte
zariadenie k Ziadnemu inému ucelu, neZ je uvedené v tejto prirucke.

23. Nedotykajte sa zastréiek mokrymi rukami, mohlo by dojst k Urazu elektrickym
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pradom alebo zraneniu.

24. Neprevadzkujte stroj bez akéhokolvek dohladu.

25. Aby ste predisli potencidlnemu popaleniu, pri pouZivani horucich programov
zaistite zatlacadlo a veko nadoby v spravnej polohe a nedotykajte sa veka miesadla
a nadoby.

26. NepoutZivajte tento spotrebic¢ na nestabilnych a tepelne neodolnych povrchoch
(napr. plastovy obrus, koberec, uterdk alebo papier), aby sa zabranilo Urazu
elektrickym pradom, poziaru, padom a dalsim zraneniam).

27. Aby ste sa vyhli popaleninam, nedotykajte sa vystupu pary, ked' je stroj v
rezime vykurovania.

28. Neumiestnujte spotrebic a jeho prislusenstvo do umyvacky alebo dezinfekénej
skrinky.
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Rozhranie a inStrukcie ovladacieho panelu

Cream Soup &5

Slow Cook 'ﬁ?

Porridge ¢

WP Juice 2

€Smcothie

=L
H Shake
7 Nut Milk

A%, Grind

VACUUM VACUUM START/
BLEND CANCEL
| |

1) ovladacie koliesko
2) programy
3) tlac¢idlo “Start/Stop”

4) tlacidlo na vytvorenie vakua
5) vakuové mixovanie
6) pulzné mixovanie
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Sprievodca jedlom a funkciami

Funkcie a | Sprievodca Teplo | Zmes | Pracovna | Opis pomeru jedla

opis funkciami doba

Soy Milk | Pouziva sa na v v Cca 30 Recept na sdjové
vyrobu séjového minut mlieko ndjdete
mlieka. Pouzitim nizsSie v receptoch.
réznych druhov
fazuli a dalsich
prisad je mozné
dochutit s6jové
mlieko.

Cream PouzZiva sa na v v Cca 30 Odporucany

Soup vyrobu hladkej a minut pomer jedla a vody
krémovej by nemal prekroéit
polievky, ako je 1:2.
bors¢, rybia Pri priprave rybej
polievka, polievky by vaha
tekvicova ryby mala byt do
polievka atd'" cca 300g.

Slow Pomalé varenie az v v | Ai6 Odporuéa sa

Cook 6 hodin pri 85°C. hodin pomer jedla a vody
Po zvoleni funkcie cca 1:10.
Slow Cook stlacte
START / Cancel a
zvolte kolieskom
pozadovany ¢as a
stlacte znovu
START/CANCEL.

Porridge | PouZivasana v v | Cca30 Pouzite cca.
vyrobu kase, ako minut 100-150¢g
je ryzova kasa, v hodnote prisady.
zemiakova kasa, Max. objem jedla a
dezertna vody by mal byt
polievka tremella menej nez 1200
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ml.

Soup Pouziva sa na Cca30 Pomer jedla k vode
vyrobu minut je odporucané asi
tradi¢nych 1:2.
polievok, ktoré sa
nemixuju.

Funkciu Soup je
moZné pouiit na
varenie v pare
pouzitim kosiku
na parné varenie.

Juice Pouziva sa na Cca 2 min | Celkovy objem
vyrobu vsetkych 30 sec prisady a vody
druhov nesmie prekrogit
Stiav 1600 ml.

Smoothie | PouzZiva sa na Cca 2 min | Pokyny najdete v
vyrobu vsetkych 30 sec recepte.
druhov Celkovy objem by
ovocného nemal prekroéit
smoothie 700 ml.

Shake PouzZiva sa na Cca 2 min | UdrZujte celkovy
vyrobu mliecnych 10 sec objem pod
kokteilov, znackou
napr. bananovy, maximalnej
jahodovy alebo urovne.
mlie¢ny kokteil.

Nut Milk | PouZiva sa na Cca 2 min | UdrZujte celkovy
vyrobu 10 sec objem pod
orechového znackou
mlieka, maximalnej
ako je napriklad urovne.
mandlové
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mlieko.
Grind / Pouziva sa na v Cca 2 min | Odporuca sa
S prisluse | vyrobu 30 sec pouzit aspon 500 g
nstvom orechového prisad. Ked'sa
Salente mlieka alebo ingrediencie
Mixi GR | mandlového prestanu otacat,
mlieka. Pouziva pouZzite zatlacadlo
sa na mletie a premiesajte zmes
potravin rucne.
do praskovej
formy, ako su
kdvové zrn3,
korenie,
fazule.
Pulse Na rychle Cistenie v Podla Pre Cisteni napliite
nadoby znecisteni | nadobu 1000 ml
a kratke a / podla | vody, stla¢te a
mixovanie prisady podrite toto
tlacidlo po dobu 10
sekund. Opakujte
dvakrat.
Vacuum | PouZiva sa na v Cca 2 min | Celkové mnoistvo
blend / vyrobu ovocnej, 30 sec vody a ovocia
S vakuov | zeleninovej $tavy nesmie prekroéit
aciou a mlieCnych 1250 ml.
nadobou | kokteilov
Salente
Mixi VA
Vacuum/ | Pouziva sa na X Cca 1 min | Celkové mnoistvo
S vakuov | uchovanie vody a ovocia
aciou potravin, nesmie prekroéit
nadobou | zamedzenie 1250 ml.
Mixi VA oxidacie a straty Neprekracujte
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vitaminov a tento objem, hrozi
mineralov upchatie vakuovej
pumpy.
Start / Sluzi na spustenie alebo zastavenie cinnosti spotrebica alebo
Cancel zrusenie vybraného programu.

! ! ! Nemixujte v sklenenej nddobe 2 L tvrdé ingrediencie, ako je napriklad kdva,

kosti, alebo Skrupiny orechov. Nadoba je vybavena teflonovym dnom, moze
déjst k poskodeniu a strate vlastnosti neprilnavého povrchu.

Poznamka: SkutoCna pracovnd doba sa moéZe lisit v zavislosti na teplotnom
rozdiele, miestnou klimou a napati a predovSetkym na pouZiti konkrétnej
ingrediencie.

Pozndmka: V pripade funkcie ,Grind“ pre Caffe frappé a dalSie programy
s nadobou Salente Mixi GR je vhodné pridrzat veko na nadobe, aby nedoslo
k drobnému Uniku ingrediencii a zariadenie nevibrovalo. Dotykajte sa len plastovej
Casti veka, aby nedoslo k popaleniu a neblokujte ochranny ventil.

Aby bol zaisteny dobry tesniaci Uc¢inok pri pouzivani funkcii vakua, uistite sa, Ze je

ventil na uvolnenie tlaku v sprdvnej pozicii. Pred otvorenim veka nadoby zdvihnite
tlakovy ventil nahor, aby sa uvolnil vzduch.
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Pre nazornejsi opis pouZitia jednotlivych funkcii Salente Mixi 2L, sme pre Vas

pripravili jeden recept pre kazdu funkciu.

Ingrediencie:

1 hrnéek séjovych bébov

750 ml vody

1 ¢ajova lyzicka vanilkového extraktu
4 lyZice datlového sirupu

Postup:

1.
2.

No v ks~ w

Séjové boby nalozime deri vopred do nadoby s vodou.

Z jedného hrnceka séji mame po napucani az 3 hrnéeky. MnoZstvo si
rozdelime na pol a davky tak budeme mat 2 po 1,5 hrnéeku.

Séju scedime, vlozime do mixéra a zalejeme 750 ml vody.

Zvolime program ,,Grind“ a po rozmixovani precedime cez platno.

Mlieko nalejeme spat do mixéra a pridame vanilkovy extrakt a datlovy sirup.
Dalej zvolime program ,,Soy Milk“, tentokrat budeme mlieko aj varit.

Mlieko mbézeme servirovat teplé aj studené.
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Karfiolovo-zelerova krémova polievka (Cream Soup)

>
b8E%s.

Ingrediencie:

e 1/2karfiolu

e 1/3zeleru

e 1cibula

e 2 polievkové lyZice masla

e 1 c¢ajova lyZicka kurkumy

e 150 ml smotany na slahanie
e 2 hrnéeky vody

e  korenie, sol, lubovolné korenie do polievky

Postup:

1. Zeleninu umyjeme, nakrdjame na vacsie kusy a vlozime do mixéra.

2. Priddme korenie, maslo, vodu a spustime program ,,Cream Soup”“.

3. Cca 2 minuty pred koncom zdvihneme parné veko a do polievky nalejeme
smotanu.

4. Dochutime solou, korenim podla potreby.
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Cicerova kasa (Porridge)

"l
A

Ingrediencie:

1/2 balicku ciceru

1/2 cibule

2 Cajové lyzicky masla

1/2 hrnéeku vody

sol, korenie, adZika korenie, Cerstvy petrzlen
avokado

cherry paradajky

Postup:

1. Pred samotnou pripravou namocime cicer cez noc do nadoby s vodou.

2. Druhy den ju scedime, ddme do mixéra a nasledne pridame cibulu, vodu,
maslo, koreniny, sol a Cierne korenie.

3. Zvolime funkciu ,Porridge”.

Kasu dozdobime paradajkami a avokadom.
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Morcacia polievka (Soup)

Ingrediencie:

250 dkg morcacich prs
(alebo iného morcacieho
maésa)

1 cibula

2 polievkové lyZice masla
500 ml vody

Korenova zelenina (mrkva,

zeler, petrzlen)

Por

Ligurcek, bobkovy list, sol, ¢ierne korenie, korenie podla chuti

Postup:

1.

Vsetku zeleninu a maso nakrdjame na kasky cca 2x2 cm. Priddme maslo, 500
ml vody a korenie.
Zvolime program ,Soup” a nechame varit.

Ked'je polievka hotovd, mbézeme podavat.

Pomarancovo-ananasovy dzus (Juice)
Y

Ingrediencie:

Postup:
1. Vsetky ingrediencie nakrajame na rovnaké

2. Zvolime program ,Juice”.

3.

kusy a vloZzime do mixéra.

2x mensi pomaranc
1/2 ananasu

6 g zazvoru

10 listkov Cerstvej méaty
250 ml vody

Po 2 a pol minttach dzus precedime cez sito a mézeme podavat.
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Smoothie z lesného ovocia (Smoothie)

Ingrediencie:

e 170 g gréckeho jogurtu

e 200 ml mlieka

e cca 200 g zmrazeného lesného ovocia

e 2 lyZice trstinového cukru

Postup:

1. Do sklenenej nadoby dame grécky jogurt, zmrazené ovocie, priddme mlieko a
na zaver trstinovy cukor na dosladenie.
Zvolime program ,Smoothie”.

Po mixovani nalejeme napoj do poharov a mézeme servirovat.
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Ingrediencie:

e 10 Cerstvych jahod

e 2 kopceky vanilkovej zmrzliny

e 2 kopceky jahodovej zmrzliny

e 1 c¢ajovu lyzicku vanilkového extraktu
e 250 ml mlieka

Postup:

1. Jahody si umyjeme a ddme do mixéra,
pridame 4 kopceky zmrzliny, vanilkovy
extrakt a zalejeme mliekom.

Zvolime program ,,Shake”
Napoj mbzeme dozdobit fahackou a

jahodovy koktejl je hotovy.

Ingrediencie:

e 1 hrncek lieskovych
orechov

e 750 mlvody

e 1/2 ¢ajové lyzicky Skorice

e 1 c¢ajova lyzicka kakaa

o 4 figy Cidatle

Postup:

1. Pred samotnou pripravou orechového mlieka si cez noc naloZzime orechy do
vody.

2. Do mixéra dame hrncek zliatych, umytych orechov, zalejeme 750 ml vody,
pridame skoricu, kakao a 4 figy ¢i datle na dosladenie.
Zvolime program ,,Nut Milk”.

4. Mlieko precedime cez platno a mdzeme podavat.
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Svieckova na smotane (Soup + Grind)

Ingrediencie:

Postup:
1.

400 g bravcovej panenky
Anglicka slanina na prespikovanie
1 cibula

100 g mrkvy

100 g petrzlenu

100 g zeleru

100 ml smotany na Slahanie

3 lyZice masla

Nové korenie, bobkovy list, sol,
cierne korenie,

Citron, brusnice, slahacka

Panenku umyjeme, osolime,

prespikujeme anglickou slaninou a /
vloZime do mixéra. Dalej priddme 3 lyZice masla, nakrajanu korefiovi
zeleninu a korenie. Zalejeme 400 ml vody.

Zvolime program ,Soup” a cakdme, nez sa vSetko uvari.

Po 30 minutach vyberieme maso, prilejeme smotanu a zvolime program
,Grind“, aby sa nam omacka rozmixovala.

Svieckovu dozdobime citronom, brusnicami a Sfahackou a podavame

s knedlickami.
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Kura na masle (Slow Cook + Grind)

Ingrediencie:

400 g kuracich stehien bez kosti a kozZe
1/2 cibule

1 stracik cesnaku

1/2 lyzicky mletého Cerstvého zazvoru
1/2 lyzicky garam masaly (korenie)
Koriander, kurkuma, rasca, chilli

120 g drvenych paradajok

1 lyZica paradajkového pretlaku
citréonovd kora

150 ml kokosového mlieka

2 lyZice masla

sol’

listky koriandru

Postup:

1.

Kuracie stehna umyjeme a vloZime do mixéra. Priddme nakrajanu cibulu,
cesnak, zazvor, korenie, drvené paradajky, paradajkovy pretlak, citronovu
koru, kokosové mlieko a 2 lyZice masla.

Zvolime program ,,Slow Cook” a nechame vsetko varit 3 h.

Méso vyberieme, nakrajame na kocky a omacku premiesame/rozmixujeme
pomocou programu ,,Grind“.

Kura na masle posypeme listkami koriandru a podavame s ryZou ¢i plackou

Naan.
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Ingrediencie:

1 kg ¢ucoriedok

1 pohar vody

1 lyzicka kysel. citréonovej
350 g cukru

Zavaracie pohare s vieckami

Postup:

1. Umyté ¢ucoriedky a vodu ddme do mixéra, zvolime program ,Soup“ a
privedieme do varu.

2.  Po 10 minutach zdvihneme veko a priddme Gelfix, zmieSany s cukrom a kysel.
citrénovou.

3. Povarime do zhustnutia, prelejeme do vymytych poharov, uzavrieme vieckom
a oto¢ime dnom nahor.

4. Nechame stat do druhého dria. Dzem po vychladnuti stuhne.
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ReZim udrZovania teploty: Pri programoch s funkciou ohrevu sa automaticky
prepne do rezimu udrZovania tepla po vareni. UdrZovacia teplota je nastavena na
60 ° C po dobu 4 hodin.

Navod na obsluhu

1. Nakréjajte jedlo na kocky s velkostou cca 2

—— Ve s 7 7 v
e *ﬁ-;t?ﬁ cm; ak pouZijete maso na platky odstranite
L] ™
i \ v, .
(1 8 /_‘.- ) Sfachy a vazy.

, , 2. Na pripravu pouzite odmerku na prisady.

3. Zaistite, aby bola sklenenad nadoba prazdna
pred zaCiatkom varenia. Dajte vsetky prisady
odmerané do sklenenej nadoby.

4. Naplite sklenend nadobu vodou (pod
rysku maximalna hladina vody).
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Indikacie Sipky

5. Nasadte veko na nadobu a otacajte vekom v
smere hodinovych ruciciek az do pozicie kedy
je bezpeCne usadené vzamkoch v pozicii
,uzamknuté“. Umiestnite parny ventil na veko
nadoby a otolte veko pary v smere
hodinovych ruciciek, pokial nie je zaistené - ak
nebude ventil spravne nasadeny, zariadenie sa
nespusti vdaka ochrannej poistke.

6. Vlozte sklenenu nadobu na telo stroja.
Uistite sa, Ze nadoba spravne zapadla do
zamkov pristroja a nie je napriklad Sikmo
alebo sa nekyve.

0000

= =

7. Pripojte napajaci kdbel do napajania

a zapnite zariadenie. Po zapnuti vyda
zariadenie potvrdzovaci ton. Stlacenim
,Start/Cancel” za¢nete pouzivat zariadenie.
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Otocenim kolieska

prepnete na

funkciu polievky

8. Otocenim kolieska vyberte poZzadované
programové menu. Zvoleny program je
indikovany bielou svietiacou diédou.

9. Vyberte tladidlo ,Start/Cancel” na zvolenu
funkciu a stroj zahaji/ukonci prevadzku.

Tlacidlo
@ Start / Cancel
000D
/I_I —
10. Po dokonceni programu sa ozve pipnutie a
Funkcia . . .
displej zhasne -> prepne do pohotovostného
Menu

rezimu.

11. Odpojte zariadenie od napdjania,
potiahnutim smerom nahor vytiahnite nadobu
zo zariadenia. Potom mobZete zdvihnut
veko/uvolnit tlakovy ventil a skontrolovat
obsah nadoby. Zo zariadenia méze vychadzat
horuca para, budte teda opatrni a nedavajte
ruku pred poistné ventily aby nedoslo ku
zraneniu.
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12. Pomaly vylejte obsah a pridajte korenie
podla osobnych chuti.

13. Pohar vcas odistite a pouZite vihkd
handricku na cistenie.

14. Po otreni povrchu stroja a oCisteni nadoby,

nechajte stroj a pohar vychladnut na suchom a

vetranom mieste aby ste sa vyhli zdpachu zo
zariadenia.

Upozornenie

1. Vyberte prosim prislusnd funkciu na vyrobu konkrétneho receptu alebo
spracovanie danej ingrediencie. Ak ste vybrali nespravny program, jedlo mézete
spalit alebo naopak nedovarit a moze byt surové. V extrémnych pripadoch
sposobi pretecenia z nadoby alebo spalenie ingrediencii. Z tohto dovodu nikdy
nenechavajte zariadenie bez dozoru. Vidy sa snaite rezim a dalSie parametre
varenia prispdsobit konkrétnemu receptu a ingredienciam, uvedené recepty
alebo postupy su vidy vsSeobecné, zakaidym =zalezi na kvalite a stave
konkrétnych ingrediencii a postupe daného receptu. Pri dodrziavani
vSeobecnych informacii docielite spravny vysledok aj pri pouziti vlastného
receptu alebo receptu neuvedeného v tomto manuali.
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2. Ak ste vybrali nespravnu funkciu, najprv vyberte , Spustit/Cancel” pre ukonéenie

Ill

aktudlnej funkcie. Vyberte spravnu funkciu a kliknite ,Spustit/Cancel” pre
spustenie nového programu. Ak je uz voda priblizne na 70 az 80 ° C, odporuc¢ame
prisady vopred vymenit a zacat znovu varit.

3. Odporucané mnozstvo prisad v recepte je na Standardnu hladinu vody. Upravte
prosim celkové mnozstvo jedla podlfa mnozZstva vody a druhu jedla vo vasom
recepte.

Maximalna hladina vody pre funkcie ohrevu je 1200 ml a 1750 ml pre studené
funkcie.

4. Pri vyrobe ovocnych a zeleninovych napojov vyberte nechcené Supiny a jadrj,
nez ich date do nadoby a pridate primerané mnoZstvo vody alebo mlieka.

5. Nepouzivajte tento vyrobok na zahrievanie hustych tekutin, ako je mlieko,
séjové mlieko, studenud krémovu polievku atd. priamo, pretoze to mdze spdsobit,
Ze sa spali na dne, kde sa m6ze vytvarat zvlastny zapach.

6. Kvapalina v pohari ma pocas spracovania teplotu blizko bodu varu. Majte na
pamati, Ze mbze striekat vodnud paru a horicu vodu. Neotvarajte veko, ked' stroj
pracuje.

7. Nepridavajte dochucovadla (ako je cukor, hnedy cukor atd.) do nadoby, ked
stroj pracuje. Tym sa zabrani prilepeniu a spaleniu na dne nadoby.

8. Pred zapnutim sa uistite, Ze pohar, veko a parny kryt je na svojom mieste.

9. Ked' je produkt pripojeny ku zdroju napdjania, je striktne zakazané davat ruky
alebo ostré tvrdé predmety do nadoby! Vyhnite sa akémukolvek zraneniu alebo
poskodeniu vyrobku.

10. Ked' sa na spracovanie ovocia a zeleniny pouziva vakuova nadoba s funkciou
vakuovania, diely ako tesnenie veka, kruzok a pretlakovy ventil by mali byt na
svojom mieste. V opac¢nom pripade vakuovy kelimok mdZze vytiect a ovplyvnit
zachovanie Cerstvosti.

Cistenie a udrzba

1. Pred Cistenim vypnite napajanie.

2. Po vychladnuti vycistite sklenenud nadobu, aby ste zabranili popaleniu.
3. Cepele st velmi ostré. Pri ¢isteni nddoby dbajte na zvy$enu opatrnost.
4. Na Cistenie vyrobku nepouZivajte chemikalie, ako je alkohol.
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5. Pri Cdisteni povrchu pouzZivajte makkd handricku. Na Ccistenie povrchu
nepouZivajte ocel alebo tvrdu kefu.

6. Neponarajte telo stroja, sklenent nadobu, napdjaci kdbel alebo iné elektrické
suciastky do vody.

7. Telo a dno nadoby nevyplachujte priamo vodou, pokial su teplé.

8. Po vydisteni pouzZite handricku na ocistenie zvyskov vody a umiestnite
zariadenie na chladné a vetrané miesto, kde uschne.

9. Neumiestnujte spotrebic a napajaci kdbel na priame sinko.

10. Ak sa jedlo v pohari prilepi/pripali a je obtiazne ju umyt, nalejte do nadoby
trochu vody a nechajte ju na 0,5 az 1 hodinu odmocit.

11. Ak ohrievacia doska z nerezovej ocele nebude dlhsiu dobu dokladne cisten3,
zhnedne. Ked to nastane, napliite nadobu vodou a namocte ju na dlhsiu dobu.
Potom poutZite horucu handric¢ku s trochou bieleho octu na otrenie a Cistenie.

Co robit a ¢o nerobit pri ¢isteni
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Odstranovanie problémov

Jav

Pric¢ina

RieSenie

Kontrolka sa nerozsvieti

Napadjaci kdbel nie je
pevne v zasuvke

Skontrolujte a zaistite,
aby napajaci kabel bol
pevne zaisteny v zasuvke

Kontrolka sa rozsvieti, ale
vyrobok nefunguje

Funkcia je vybranag, ale
Tlacdidlo 'Start/Cancel'
nebolo stlacené

Stlacte tlacidlo
,Start/Cancel”

po vybere poZzadovanej
funkcie

Alarm zazvoni pocas
operdacie

e  Spdlené zostalo
prilepené na vyhrevnej
ploche

eV pohdrinie je voda

e  Vycistite vnutorné
¢asti nadoby pred
pouzitim

e Naplrite nadobu
prisluSnym pomerom
vody

Vyhrievanie sa nezastavi

Stroj zlyhal

Kontaktuje servis

Tlacidla reaguju

e Jespusteny program
e  Chybné spustenie
zariadenia

e Vypnite zariadenie a
3

minuty nechajte vypnuté
e Jetonormalny jav
pri chode programu

Ingrediencie nie su
rozdrvené

e  Prilis mnoho alebo
prilis malo vody

e  Prilis mnoho alebo
prili§ malo ingrediencii
e  Stroj ma poruchu

e  Pridajte vodu do
spravnej Urovne

e  Zmente ingrediencie
podla odporucaného
pomeru

e  Kontaktujte servis

Skvrny od jedla na
vyhrevnej doske

e  Vyhrevna doska v
pohari nie je dékladne
vycistena

e  Bolo pouZitych prilis
mnoho prisad

e Bolazvolend

e  Vycistite vnutro
nadoby pred pouZitim

e  Pracujte podla
odporucaného pomeru v
recepte

e Vyberte spravnu
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nespravna funkcia

funkciu

Abnormalny hluk

Zvuk vychadzajuci zo
spotrebica.

Obcasny hluk je
normalny
jav

Digitalny displej ukazuje
chybu E1

Veko nie je spravne
nasadené a zaistené na
pohari.

Nasadte viecko na
nadobu

Digitalny displej ukazuje
chybu E2

Suché palenie — husté
ingrediencie alebo
pripalené dno.

Pouzite odporucany
pomer ingrediencii podla
receptu, dodrZujte
ostatné postupy uvedené
v tomto manuali,
zariadenie vypnite a
nechajte niekolko minut
vypnuté, po Uprave
pomeru pokracujte vo
vareni. Mdze sa stat, ze
budu ingrediencie na dne
pripdlené, vycistite
pripdlenie a pokracujte

v priprave.

mmm Likviddcia: Symbol preskrtnutej nadoby na produkte, v literature alebo na

obale znamend, Ze v Eurdpskej Unii musia byt vsetky elektrické a elektronické

vyrobky, batérie a akumuldtory po skonceni ich Zivotnosti umiestnené do

samostatnej zbernej nadoby. Nevyhadzujte tieto vyrobky do netriedeného

komunalneho odpadu!
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@ C € VYHLASENIE O ZHODE

Abacus Electric, s.r.o. vyhlasuje, Ze Salente Mixi 2L je v sulade s poziadavkami
noriem a predpisov relevantnych pre dany typ zariadenia.

PIné znenie Vyhlasenia o zhode je dostupné na adrese http://ftp.salente.cz/ce/

Dovozce/Dovozca/Importer/Importér
Abacus Electric, s.r.o.
Plana 2, 370 01, Czech Republic

www.salente.eu

Vyrobce/Vyrobca/Manufacturer/Gyarté

Naxya Limited

No.5, 17/F, Strand 50, 50 Bonham Strand, Sheung Wan, Hong Kong
Made in China

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

Vzhlad a 3$pecifikacia zariadenia mézu byt zmenené bez predchadzajuceho
upozornenia. Vsetky prava vyhradené.
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The Salente Mixi 2L is a mixer that can also cook and steam cook and if you
purchase the Salente Mixi VA and Salente Mixi GR accessories, the mixer can also
mix in vacuum and grind coffee. The mixer has 10 automatic programs for making:
soy milk, cream soups, slow cooking, porridges, classic soups, dishes for
children/juices, smoothie, cocktails, nut milks, and grinding program.
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Description of the parts of the product

4

3) Mixing blades
4) Steam closure
5) Bowl contact

7
8 - — 12
./J \'\
‘I'I WIII 13
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| n I !
; S e ] e %g
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| Coemmm | 4
11 _ —
1) Bowl lid 6) Holder 11) Stand
2) Glass bowl

7) Power supply connector
8) Drive

9) Main unit

10) Control buttons

12) Power supply connector
13) Control panel
14) Control knob
15) LED indicator

16) Power supply cable
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17 18 19 20

17) Cleaning brush 19) Pusher
18) Measuring cup 20) Steaming basket
Package list

e Main unit e Cleaning brush

e Manual with recipes e Measuring cup

e Pusher e Steam closure

e 2L glass bowl

Technical parameters

e Motor output: 1,000 W

e Heating output: 800 W

e Model number: KMS Mixi 2L
e Rated voltage: 220-240 V

e Rated frequency: 50/60 Hz




Safety precautions

Observe the safety warnings mentioned below to prevent injuries. Any improper

use of the appliance may cause a danger and cause injuries or damage to

property.
Forbidden Danger Caution
Wiring diagram
——0 2
1 /I3
L —— 8
40— | 5@9
=t
N 12
50———
D
6 o
1) Control panel 7) Supply board
2) Magnetic switch 8) Heat protection
3) NTC 9) Motor
4) L 10) Thermal overload protection
5)N 11) Heating piping

6) Protective conductor

12) Thermal overload protection




product is intended for personal use or for use at home only.

Before operating the appliance, please read this manual carefully. This

e Do not use the same 220 V socket with another high power input
appliance to prevent possible overload.

e Do not use the appliance when the power supply cable is damaged. This is
to prevent an electrical accident.

e Do not unplug the appliance by pulling the power supply cable.

e To supply the appliance, use the 220-240 V 50/60 Hz distribution network
only.

e Do not touch the power supply cable and the appliance with wet hands,
an electrical accident or another injury could occur.

e If any signs of a fire or smoke appear during operation, unplug
immediately and trigger the related circuit breaker.

e If the power supply cable is damaged, arrange for its repair at the service
center. Do not disassemble the appliance; this would cause a fire, an
electrical accident, or other injuries.

e Do not wash the main unit of the appliance and do not immerse it into
water.

e Put the machine on solid and stable surfaces and remove any valuables
from the surroundings.

e To avoid burns, do not touch the bowl when in operation.

e Make sure that the equipment is off and unplugged before removing the
bowl from the base.

e Do not place the appliance near sources of heat and do not expose it to
high temperatures (do not put the appliance into the oven or microwave
oven or near the stove and keep a safe distance from such appliances).

e Before placing or lifting the bowl, make sure that the appliance is off and
unplugged.

e Keep the water level between the maximum (MAX) and minimum (MIN)
levels.
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e When cleaning and putting away, beware of the sharp blade edges.

e Do not put the appliance into the refrigerator.

e Before storing the appliance, make sure that the appliance is clean and
dry.

This product is intended for home use only. The guarantee does not cover any
commercial use, improper use, or failure to observe this manual. The user should
use the appliance according to this manual. Do not assemble and do not
disassemble the appliance by yourself.

2. Do not clean, do not rinse, and do not immerse the body and bowl of the
appliance into water or other liquids.

3. To prevent a fire or damage to components, do not put the product in the
vicinity of areas with high temperature, high magnetic field or flammable or
explosive gas.

4. The appliance must not be operated by persons under the age of 18; or may be
operated under the careful supervision of an adult only.

5. We are not liable for damage to property or injuries caused by any improper
use.

6. When using the Salente Mixi VA bowl, make sure that the maximum level of the
ingredients for this program has not been exceeded, do not tilt the appliance or
the bowl during the process and do not handle it in any way.

1. Before use, please read this manual carefully and when in doubt, please contact
the sales or service center to avoid damage to the product or injuries.

2. Read the manual and the book of recipes and choose the corresponding
functions and ingredients.

3. Before use, make sure that the local voltage matches the rated voltage indicated
on the label.

4. To avoid an electrical accident, do not use the appliance if the power supply
cable is damaged. Do not disassemble the appliance by yourself and send it to the
service center for replacement or repair.

5. Keep the appliance out of the reach of children and handicapped; only persons
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competent to do so may handle the appliance.

6. When the appliance is in operation, keep your hands away from the edges,
motor, and movable parts.

7. Do not use any accessories (bowls or bowl lids) not provided by our company or
not intended for this model to avoid any danger.

8. Before disassembling the components of the glass bowl, power off and unplug
the appliance.

9. Do not touch such parts of the machine and surfaces that have a high
temperature during/after the cooking process. Touch only such areas where there
is no risk of being burnt, such as the handle and control panel.

10. To avoid burns, do not touch the surface of the glass bowl when in heating
mode.

11. Before cleaning, make sure that the components of the product are completely
cold.

12. Make sure that the total volume of the water and ingredients does not exceed
the maximum water level mark indicated on the bowl.

13. To avoid any hazard, do not lift the bowl and do not open the lid when the
machine is in operation.

14. Do not move the appliance if it is in operation to avoid spilling and

scalding and an electrical accident.

15. Make sure that the motor and blades have stopped and that the appliance is
off and unplugged.

16. The natural colors of fruits may cause that the lid color changes. This is a
normal phenomenon and is not harmful to your health.

17. The appliance uses a high-speed motor and an interrupted or fitful noise is
abnormal — power off and unplug the appliance and check whether rotation is not
blocked by something, or contact the technical assistance.

18. This product has the overheating protection function. When this function is
activated, the motor stops running temporarily. If the motors stop functioning
during operation, the overheating protection function may be activated. Power off
the appliance and let it cool down for 20-30 minutes before powering on again.
19. Do not allow water to be in contact with the handle or the base of the bowls. If
water gets into the main adapter or to the connector, dry it out before use, or
contact the technical assistance.
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20. Do not put the machine or any of its parts into the microwave oven.

21. Make sure that the machine does not work without the content in the bowl to
avoid the reduced service life of the product.

22. To avoid damage to the machine or injuries, do not use the appliance for any
other purpose than that mentioned in this manual.

23. Do not touch the plugs with wet hands; an electrical accident or injury could
occur.

24. Do not operate the machine without any supervision.

25. To avoid potential burns, secure the pusher and the bowl lid in their correct
positions and do not touch the mixer lid and the bowl when using the hot
programs.

26. Do not use this appliance on unstable surfaces and surfaces not resistant to
heat (such as a plastic tablecloth, carpet, towel, or paper) to avoid an electrical
accident, fire, falls, and other injuries.

27. To avoid burns, do not touch the steam output when the machine is in heating
mode.

28. Do not put the appliance or its accessories into a dishwasher or disinfection
cabinet.

Note: In the case of the “Grind” function for the Caffe frappé and other
programs with the Salente Mixi GR bowl, it is appropriate to hold the lid on the
bowl to avoid any small leakage of the ingredients and the vibration of the
appliance. Touch the plastic part of the lid only to avoid burns and do not block
the pressure relief valve.

To ensure a good sealing effect when the vacuum functions are used, make sure

that the pressure relief valve is in its correct position. Before opening the lid of
the bowl, lift the pressure relief valve up to release air.
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Control panel interface and instructions

Cream Soup &5

Slow Cook 'ﬁ?

Porridge ¢

VACUUM

VACUUM START/

WP Juice 2

€Smcothie

=L
H Shake
7 Nut Milk

A%, Grind

CANCEL

1) Control knob
2) Programs
3) “Start/Stop” button

4) Create vacuum button
5) Vacuum mixing
6) Pulse mixing
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Dish and functions guide

Functions Functions Heat Mixture | Period of | Description of
and guide operation | the food to
description water ratio
Soy Milk Used for v v Approx. For the soy milk
making soy 30 recipe, please
milk. Various minutes see the recipes
kinds of beans below.
and other
ingredients
can be used to
flavor the soy
milk.
Cream Soup | Used for v v Approx. The
making a 30 recommended
smooth and minutes food to water
cream soup, ratio should not
such as a exceed 1: 2.
borsch, fish When making a
soup, fish soup, the
pumpkin weight
soup, etc. of the fish
should be up to
approx. 300 g.
Slow Cook | Slow cooking v v 3/6 hours | The food to
forupto6 water ratio of
hours at 85° C. approx. 1:10 is
After selecting
the Slow Cook recommended.
function, press
START /Cancel
and use the dial
button to select
the desired
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time. Press
again START/

CANCEL.

Porridge Used for Approx. Use approx.
making 30 100-150 g as
porridges such minutes the ingredient.
as arice The maximum
pudding, volume of the
mashed food and water
potatoes, or should be less
dessert than 1,200 ml.
tremella soup.

Soup Used for Approx. The
making 30 recommended
traditional minutes food to water
soups that are ratio is
not mixed. approximately
The Soup 1:2.
function can
also be used
for steam
cooking using
the steaming
basket.

Juice Used for Approx. 2 | The total
making all min 30 volume of the
kinds of sec ingredient and
juices. water

must not

exceed 1,600

ml.
Smoothie Used for Approx. 2 | For the
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making all min 30 instructions,

kinds of sec please see the

fruit recipe.

smoothies The total
volume should
not exceed
700 ml.

Shake Used for Approx. 2 | Keep the total
making milk min 10 volume below
shakes sec the maximum
such as a level mark.
banana,
strawberry, or
milk shake.

Nut Milk Used for Approx. 2 | Keep the total
making nut min 10 volume below
milks sec the maximum
such as level mark.
almond milk.

Grind / With | Used for Approx. 2 | Using at least

the Salente | making nut min 30 500 g of

Mixi GR milk or sec ingredients is

accessories | almond milk. recommended.
Used for When the
grinding food ingredients
such as stop rotating,
coffee beans, use the pusher
pepper or and mix the
beans into mixture
powder. manually.

Pulse To clean Dependin | To clean, fill the
the bowl gon bowl with 1,000
quickly contamin | ml of water,

76




and mix ation / press and
shortly. dependin | hold this button
g on the for 10 seconds.
ingredien | Repeat twice.
t
Vacuum Used for Approx. 2 | The total
blend / making a fruit min 30 amount of
With the or vegetable sec water and fruits
Salente Mixi | juice must not
VA vacuum | and milk exceed
bowl shakes. 1,250 ml.
Vacuum / Used for Approx. 1 | The total
With the storing foods, min amount of
Salente Mixi | preventing water and fruits
VA vacuum | oxidization must not
bowl and loss of exceed 1,250
vitamins and ml. Do not
minerals. exceed this
volume as there
is a danger of
clogging the
vacuum pump.
Start / Used for starting or stopping the appliance work or cancelling the
Cancel selected program.

!!! Do not mix hard ingredients such as coffee, bones, or nutshells in the 2L

glass bowl. The bowl is equipped with Teflon bottom, the non-stick surface may

become damaged and loose its properties.

Note: The actual period of operation may differ depending on the temperature

difference, local climate and voltage and especially depending on the particular

ingredient used.




Recipes

For a more illustrative description of using individual functions of the Salente Mixi
2L, we have prepared one recipe for each function for you.

Ingredients:

e 1 cupsoybeans

e 750 ml water

e 1 teaspoon vanilla extract
e 4 tablespoon date syrup

Procedure:

1. Soak soybeans with water in a bowl! overnight.

2. One cup of soybeans gives up to 3 cups when the soybeans are soaked.
Divide the quantity into halves to get 2 doses, 1.5 cup each.

Strain the soybeans, put them into the mixer, and pour 750 ml of water.
Select the “Grind” program and after mixing, strain using a cloth.

Pour the milk back into the mixer and add the vanilla extract and date syrup.

Then select the “Soy Milk” program, to also cook the milk for this time.

N o vk w

The milk can be served both hot and cold.
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Cauliflower and Celery Cream Soup (Cream Soup)

&

A
2

Ingredients:

e 1/2 cauliflower

e 1/3celery

e 1onion

e 2 tablespoons butter

e 1 teaspoon curcuma

e 150 ml whipping cream
e 2 cups water

e  Pepper, salt, and any soup seasoning

Procedure:
1. Wash the vegetables, cut the vegetables into larger pieces, and put them into
the mixer.
2. Add the seasoning, butter, and water and start the “Cream Soup” program.
3. Approx. 2 minutes before the end, lift the steam cap and pour cream into the
soup.
4. Season with the salt and pepper as required.
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Chickpea Porridge (Porridge)

i,

i,

7

Ingredients:

e 1/2 pack chickpeas

e 1/2 onion

e 2 teaspoons butter

e 1/2 cup water

e Salt, pepper, ajika seasoning, fresh parsley
e Avocado

e  Cherry tomatoes

Procedure:

1. Soak the chickpeas with water in a bowl overnight before making.

2. Strain the chickpeas and put them into the mixer, then add the onion, water,
butter, seasoning, salt, and pepper.

3. Select the “Porridge” function.

4. Finish the porridge with tomatoes and avocado.
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Turkey Soup (Soup)

Ingredients:

e 250 dkg turkey breast (or
another turkey meat)

e 1onion

e 2 tablespoons butter

e 500 ml water

e Root vegetable (carrots,

celery, root parsley)

o leek

e Lovage, bay leaves, salt, pepper, and seasoning to taste

Procedure:

1. Cut all the vegetables and meat into pieces of approx. 2 x 2 cm. Add the
butter, 500 ml of water, and seasoning.

2. Select the “Soup” program and let cook.

3.  When the soup is ready, you can serve.

Orange and Pineapple Juice (Juice)
- 4'

Ingredients:

e 2 smaller oranges

e 1/2 pineapple

e 6gginger

e 10 leaves fresh mint

e 250 ml water

Procedure:
1. Cut all the ingredients into pieces of the

same size and put them into the mixer.

Select the “Juice” program.
After 2 and halve minutes, strain the juice using a strain and then you can
serve.
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Forest Fruit Smoothie (Smoothie)

Ingredients:

170 g Greek yogurt

200 ml milk

Approx. 200 g frozen forest fruits
2 tablespoons cane sugar

Procedure:

1.

Put the Greek yogurt and frozen fruits into the glass bowl, add the milk and
then the cane sugar to balance out the sweetness.
Select the “Smoothie” program.

When the mixing is completed, pour the drink into glasses, and serve.
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Ingredients:

e 10 fresh strawberries

e 2 scoops vanilla ice-cream

e 2 scoops strawberry ice-cream
e 1 teaspoon vanilla extract

e 250 ml milk

Procedure:

1. Wash the strawberries and put them into
the mixer, add 4 scoops of the ice-cream
and vanilla extract, and pour milk over it.
Select the “Shake” program
You can finish the drink with whipped
cream and the strawberry shake is ready.

Ingredients:

e 1 cup hazelnuts

e 750 ml water

° 1/2 teaspoon cinnamon
e 1 teaspoon cocoa

o 4 figs or dates

Procedure:

1. Before making nut milk, soak the nuts in water overnight.

2. Put the cup of the strained and washed nuts into the mixer and pour 750 ml
of water, add the cinnamon, cocoa, and 4 figs or dates to balance out the
sweetness.

3. Select the “Nut Milk” program.

Strain the milk using a cloth and serve.
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Roast Sirloin in Sour Cream Sauce (Soup + Grind)

Ingredients:

e 400 g pork sirloin

e  bacon for larding

e 1onion

e 100 g carrots

e 100 g parsley root

e 100 g celery

e 100 ml whipping cream

e 3 tablespoons butter

e  Allspice, bay leaves, salt, and
pepper

e Lemon, cowberries, and whipping
cream

Procedure:

1. Wash the sirloin, season with salt
and lard with the bacon and put into the mixer. Then add 3 tablespoons of
butter, cut root vegetables, and seasoning. Pour 400 ml of water.

2. Select the “Soup” program and wait until all is boiled.

3. After 30 minutes, take out the meat and pour the whipping cream and select
the “Grind” program to mix the sauce.

4. Finish the roast sirloin with lemon, cowberries, and whipped cream. Serve with
dumplings.
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Butter Chicken (Slow Cook + Grind)

Ingredients:

400 g chicken legs without the bone in
and without skin on

1/2 onion

1 clove of garlic

1/2 teaspoon ground fresh ginger

1/2 teaspoon garam masala (seasoning)
Coriander, curcuma, caraway seeds, chili
120 g crushed tomatoes

1 tablespoon tomato puree

lemon peel

150 ml coconut milk

2 tablespoons butter

Salt

Coriander leaves

Procedure:

1.

Wash the chicken legs and put them into the mixer. Add the cut onion, garlic,
ginger, seasoning, crushed tomatoes, tomato puree, lemon peel, coconut
milk, and 2 tablespoons of butter.

Select the “Slow Cook” program and cook for 3 hours.

Take out and dice the meat and stir/mix the sauce using the “Grind”
program.

Finish the butter chicken with the coriander leaves and serve with rice or
Naan bread.
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Ingredients:

e 1 kg blueberries

e 1 glass water

e 1 teaspoon citric acid
e 350 gsugar

e  Preserving jars with closures

Procedure:

1. Wash the blueberries, put the blueberries into the mixer and add water,
select the “Soup” program, and bring it to boil.

2. After 10 minutes, lift the lid and add Gelfix mixed with the sugar and citric
acid.

3. Boil until thickened, pour into the washed jars, close the jars with the
closures and turn them upside down.

4. Leave them as they are overnight. When cold, the jam is solidified.
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Temperature Hold Mode: For the programs with the heating function, switching

to temperature hold mode is automatic after cooking. The hold temperature is set
to 60 °C for 4 hours.

Operating instructions

1. Dice the food; the cube size should be

— . . .
= bﬁ-‘t’ﬁ approx. 2 cm, if sliced meat is used, remove
L Ej S .
|-'“ { 8 ) Y | the tendons and ligaments.

, , 2. When preparing, use the measuring cup for
| ingredients.

3. Make sure that the glass bowl is empty
before you begin to cook. Put all measured
ingredients into the glass bowl.
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4. Fill the glass bowl with water (below the
maximum water level mark).

5. Put the lid on the bowl and turn the lid
clockwise until it safely fits in the locks in the
“locked” position. Place the steam valve on
the bowl lid and turn the steam lid clockwise
until it is secured — if the valve does not fit
correctly, the appliance will not start due to
the protection.

6. Put the glass bowl onto the body of the
appliance. Make sure that the bowl has fitted
correctly into the appliance locks and it is not
aslant or does not swing, for example.

7. Plug the power supply cable and power on
the appliance. After powering on, the
appliance beeps to confirm. Press the
“Start/Cancel” button to begin to use the
appliance.
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Turn the knob
to switch to
the soup
function

8. Turn the knob to select the desired program
menu. The selected program is indicated by
the white diode on.

The Start/Cancel

button

9. Select the “Start/Cancel” button for the
selected function and the appliance
starts/stops operation.

Functions

Menu

10. When the program is completed, the
appliance beeps and the display goes out ->
switches to standby mode.

11. Unplug the appliance. pull the bowl
upwards to take out from the appliance. Then
you can lift the lid/release the pressure relief
valve and check the content of the bowl.
There may be hot steam coming out of the
appliance; therefore, be very careful and do
not put your hand in front of the pressure
relief valves to avoid an injury.
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12. Pour the content slowly and add the
seasoning to taste.

13. Clean the glass immediately and use a wet
cloth to clean.

14. After the surface of the appliance is wiped

and the bowl is cleaned, let the machine and

the bowl cool down in a dry and ventilated
area to avoid any bad smell of the appliance.

1. Please select the corresponding function for making your particular recipe or
processing your particular ingredient. If a wrong program is selected, the dish may
be burnt or underdone and may be uncooked. In extreme cases it may cause that
the bowl is overflowed or the ingredients are burnt. For this reason, never leave
the appliance unattended. Always try to adjust the mode and other parameters
of cooking to the particular recipe and ingredients. The mentioned recipes or
procedures are always general; they always depend on the quality and condition
of the particular ingredients and on the procedure of the recipe concerned. If
the general information is observed, you can achieve the correct result even
when you use your own recipe or a recipe not mentioned in this manual.
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2. If any wrong function is selected, select the “Start/Cancel” button to end the
current function. Select the correct function and press the “Start/Cancel” button
to start the new program. If the water has already reached approx. 70 to 80 °C,
we recommend that the ingredients are replaced at first and that you begin to
cook again.

3. The recommended quantities of the ingredients in a recipe are for the standard
water level. Please adjust the total amount of the foods to the amount of the
water and to the kind of foods in your recipe. The maximum water level is 1,200
ml for the heating functions and 1,750 ml for the cold functions.

4. When making fruit and vegetable drinks, remove the undesired peels and seeds
before putting the fruit and vegetables into the bowl and adding the appropriate
amount of water or milk.

5. Do not use this product for heating thick liquids such as milk, soy milk, cold
cream soup, etc. directly; this may cause that they will be burnt at the bottom and
a strange smell may be caused there.

6. The temperature of the liquid in the bowl is close to the boiling point during the
process. Please bear in mind that water vapor and hot water may be splashed. Do
not open the lid when the machine is working.

7. Do not add seasoning (such as sugar, brown sugar, etc.) into the bowl when the
machine is working. This will prevent sticking to and burning at the bottom of the
bowl.

8. Before powering on, make sure that the bowl, lid, and steam cover are in their
positions.

9. When the product is plugged, it is strictly forbidden to put hands or sharp solid
objects into the bowl! You will avoid any injury or damage to the product.

10. When the vacuum bowl with the vacuum function is used for processing fruit
and vegetables, parts such as the lid seal, ring and pressure relieve valve should
be in their positions. Otherwise, the vacuum bowl may leak and influence the
preservation of freshness.
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Cleaning and maintenance

1. Unplug before cleaning.

2. Clean the glass bow!| when cooled to avoid burns.

3. The blades are very sharp. Proceed with special caution when cleaning the
bowl.

4. To clean the product, do not use chemicals such as alcohol.

5. To clean the surface, use a soft cloth. To clean the surface, do not use steel or a
hard brush.

6. Do not immerse the body of the machine, glass bowl, power supply cable, or
other electrical components into water.

7. Do not rinse the body and bottom of the bowl out directly with water when
warm.

8. After cleaning, use a cloth to remove the remaining water and put the
appliance in a cold and ventilated area to dry.

9. Do not place the appliance and power supply cable in a place exposed to direct
sunlight.

10. If the dish is stuck/burnt in the bowl and the bowl is hard to wash, pour a little
water into the bowl and leave to soak off for 0.5 to 1 hour.

11. If the heating plate made of stainless steel is not cleaned thoroughly for a long
time, it becomes brown. If this happens, fill the bowl with water and let soak off
for a longer period. Then use a hot cloth with a little white vinegar to wipe and
clean.
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What is correct and what is wrong when cleaning

Troubleshooting

Problem

Cause

Solution

The indicator does not go
on

The power supply cable
is not plugged securely

Check and ensure that
the power supply cable is
plugged securely

The indicator goes on but
the product does not
function

The function is selected
but the “Start/Cancel”
button has not been
pressed

Press the “Start/Cancel”
button after the desired
function is selected

The alarm sounds during
the operation

e  The burnt remains
are stuck to the heating
surface

e (Clean the inside of
the bowl before use
e  Fill the bowl with
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e Thereis no water in
the bowl

the appropriate water
ratio

The heating does not
stop

The machine has failed

Contact the service

The buttons respond

e The program is
started

e  The appliance has
been started wrongly

e Power off the
appliance and wait for 3
minutes

e Thisisanormal
phenomenon when a
program is running

The ingredients are not
crushed

e Too much or too
little water

e Too much or too
little ingredients

e  The machine has a
failure

e Add water to reach
the correct level
e Change the
ingredients according to
the recommended ratio
e  Contact the service

Food stains on the
heating plate

e The heating plate in
the bowl is not cleaned
thoroughly

e Too much
ingredients have been
used

e A wrong function
has been selected

e C(Clean theinsides of
the bowl before use

e  Work according to
the recommended ratio
in the recipe

e Select the correct
function

An abnormal noise

A sound coming out of
the appliance

An occasional noise is a
normal phenomenon

The digital display
indicates the E1 error

The lid is not placed
correctly and locked on
the bowl

Place the lid onto the
bowl

The digital display
indicates the E2 error

Dry burning — thick
ingredients or the
content at the bottom is
burnt

Use the recommended
ratio of the ingredients
according to the recipe,
follow the other
procedures stated in this
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manual. Power off the
appliance and wait for
several minutes, then
adjust the ratio and
continue to cook. It may
happen that the
ingredients are burnt at
the bottom, clean the
bottom, and continue to
cook.

mmm Disposal: The crossed container symbol on the product, in literature or on

the container means that in the European Union all electrical and electronical
products, batteries and accumulators must be placed in a separate collection
container after the end of their service life. Do not place these products as
unsorted municipal waste!
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@ c € DECLARATION OF CONFORMITY

Abacus Electric, s.r.o. declares that the Salente Mixi 2L is in compliance with the
requirements of the standards and regulations relevant to the type of equipment
concerned.

Full text of the Declaration of Conformity is available on http://ftp.salente.cz/ce/.

Dovozce / Dovozca / Importer / Importér
Abacus Electric, s.r.o.
Plana 2, 370 01, Czech Republic

www.salente.eu

Vyrobce / Vyrobca / Manufacturer / Gyarté

Naxya Limited

No. 5, 17/F, Strand 50, 50 Bonham Strand, Sheung Wan, Hong Kong
Made in China

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

The design and specification of the equipment may be changed without prior
notice. All rights reserved.
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A Salente Mixi 2L turmixgép f6zésre is alkalmas, g6zben f6zni és a Salente Mixi VA
és a Salente Mixi GR tartozékok megvasarlasa utan is keverhet vakuumban és
6rolhet kavét. A turmixgépnek 10 automatikus programja van: széjatej, krémleves
elkészitéséhez, lassu f6zés, zabkasa, klasszikus levesek, bébiételek/gyliimdlcslevek,
smoothiek, koktélok, didtej és 6rl6program.
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A termék részeinek leirasa
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17) tisztitokefe
18) mérGedény

19) kdvétomoritd

20) kosar g6zf6zéshez

Csomagolasi lista

e FGalkatrész
e Hasznalati utmutatd receptekkel
o Kavétomorité

e Uvegedény 2L

o Tisztitokefe
e Meér6edény
e GOzzar

Technikai paraméterek

e Motor teljesitménye: 1000W
o F(itési teljesitmény 800W

e Tipusszam: KMS Mixi 2L

o Névleges fesziiltség: 220-240V
e Névleges frekvencia: 50/60Hz




Biztonsagi dvintézkedések

A sériilések elkeriilése érdekében kovesse az alabbi biztonsagi utasitasokat. A
késziilék szakszer(itlen hasznalata veszélyt jelenthet, és személyi sérilést vagy
anyagi kart okozhat.

Tilalom Figyelmeztetés Figyelem

Bekotési rajz

2
1 03
L —— 8
4o— | 5@9
L :310 11
N 12
50— —
o
6o
1) kezel6panel 7) tabla tapegység
2) magneses kapcsold 8) h6védelem
3) NTC 9) motor
4)L 10) termikus biztositék
5)N 11) flt6csovek
6) védbvezetd 12) termikus biztositék
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helyezi a késziiléket. Ez a termék kizarélag személyes vagy hdaztartasi hasznalatra
késziilt.

Kérjiik, figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati utasitast, miel6tt Gizembe

e Ne hasznalja ugyanazt a 220 V-os aljzatot mas nagy teljesitmény
késziilékkel az esetleges tulfesziiltség elkeriilése érdekében.

e Ne haszndlja a késziiléket, ha a tapkabel sérilt. Ezzel elkeriilhet6 az
aramuités.

e Ne hlzza ki a késziiléket a tapkabelnél fogva.

o Akészulék dramellatasahoz csak 220-240 V, 50/60 Hz elosztéhaldzatot
hasznaljon.

e Ne érintse meg nedves kézzel a tapkabelt és a készliléket, mert ez
aramitést vagy mas sérilést okozhat.

e Ha m(ikodés kdzben tliz- vagy fiistjelek jelennek meg, azonnal hizza ki a
dugét, és dobja el a megfelelé megszakitot.

e Ha a tapkabel megsériilt, javitassa meg egy szervizkdzpontban. A t(iz,
aramiités vagy mas sériilések kockazatanak csokkentése érdekében ne
szerelje szét a készliléket.

e Ne oblitse le és ne meritse vizbe az egység f6 alkatrészét.

e Helyezze a gépet szilard és stabil feliiletre, és tavolitson el értékes
targyakat a kdrnyezetébdl.

o Az égési sériilések elkerlilése érdekében ne érintse meg a tartdlyt
mikodés kozben.

e GyG6z6djon meg arrdl, hogy a tapellatas ki van kapcsolva, miel6tt leveszi a
tartalyt az alaprol.

e Ne hagyja a késziiléket h6forrasok kozelében, és ne tegye ki magas
hémérsékletnek (ne tegye a késziiléket sit6be, mikrohullamu sitébe vagy
tlizhelyre, és tartsa tavol ilyen készilékektdl).

o Az lveg felszerelése vagy felemelése el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a
készuilék ki van kapcsolva vagy ki van hizva.

e Tartsa a vizet a maximalis (MAX) és a minimalis (MIN) szint k6zott.
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e Tisztitaskor tgyeljen a kések éles széleire.
e Ne tegye a késziiléket a hiit6szekrénybe.
o Akészilék tarolasa el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy az tiszta és szaraz.

Ez a termék csak hdztartdsi hasznalatra késziilt. A garancia nem terjed ki
semmilyen kereskedelmi haszndlatra, nem rendeltetésszer( haszndlatra vagy a
jelen kézikdnyv be nem tartdsara. A felhasznaldnak a késziléket a hasznalati
utasitas szerint kell haszndlnia. Ne szerelje 0ssze és szét a késziléket.

2. Ne tisztitsa, Oblitse le és ne meritse vizbe vagy mds folyadékba a késziilék testét
és tartalyat.

3. A tliz vagy az alkatrészek kdrosodasanak megel6zése érdekében ne tegye ki a
terméket magas h6mérsékletnek, er6s magneses mezének, gyulékony vagy
robbandsveszélyes gazoknak.

4. A késziiléket 18 év alatti személyek nem hasznalhatjak, vagy csak felnétt
feligyelete mellett.

5. Nem vagyunk felel6sek a nem rendeltetésszer(i hasznalatbél eredd anyagi
karokért vagy sériilésekért.

6. A Salente Mixi VA tartdly haszndlatakor gy6z6djon meg arrdl, hogy a
programhoz sziikséges 6sszetevék maximalis szintjét nem lépte tul, ne dontse meg
az eszkozt vagy a tartdlyt a folyamat soran, és ne manipulaljon vele semmilyen
maodon.

1. Kérjuk, hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el ezt a felhaszndldi kézikonyvet, és
ha kétsége tamad, lépjen kapcsolatba az értékesitési kbzponttal vagy a
szervizkdzponttal, hogy elkerilje a termék kdrosodasat vagy személy sériilését.

2. Olvassa el a haszndlati Utmutatot és a receptkonyvet, és valassza ki a megfelel6
funkcidkat és 6sszeteviket.

3. Hasznalat elStt gy6z6djon meg arrél, hogy a helyi fesziiltség megfelel a jel6lésen
feltlintetett névleges fesziltségnek.

4. Az dramtés kockazatdnak csokkentése érdekében ne hasznalja a késziiléket, ha
a tapkdbel sériilt. Ne szerelje szét a késziiléket, kiildje el egy szervizkdzpontba

cserére vagy javitasra.
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5. A késziiléket tartsa tavol gyermekektdl és fogyatékkal él6 személyektél, a
késziiléket csak szakképzett személyzet kezelheti.
6. Tartsa tavol kezét a pengétél, a motortdl és a mozgo alkatrészektdl a késziilék
mikodése kdzben.
7. A veszélyek elkeriilése érdekében ne haszndljon olyan tartozékokat (livegeket
vagy fedeleket), amelyeket nem cégiink biztositott, vagy amelyeket nem ehhez a
modellhez szantak.
8. Az Uivegtartaly alkatrészeinek szétszerelése elGtt kapcsolja ki a késziléket.
9. Ne érintse meg a gép alkatrészeit és fellleteit, amelyek f6zés kbzben/utan
forréak. Csak olyan teriileteket érintsen, mint a fogantyu és a kezelGpanel, ahol
nem all fent égési sérilés veszélye.
10. Az égési sériilések elkeriilése érdekében melegitési izemmaddban ne érintse
meg az Uvegtartaly fellletét.
11. Tisztitas elStt bizonyosodjon meg réla, hogy a termék alkatrészei teljesen
kihdltek.
12. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a viz és az adalékanyagok teljes térfogata nem
haladja meg a tartalyon Iévé maximalis vizszint jelzést.
13. A veszély elkerilése érdekében a gép miikodése kdzben ne emelje fel a tartalyt,
és ne nyissa ki a fedelet.
14. M{kodés kézben ne mozgassa a késziiléket, hogy elkeriilje a kibmlést,

a forrdzast és az dramutést.
15. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a motor és a pengék ledlltak, és az dramellatas ki
van kapcsolva.
16. A gyimolcs természetes szine miatt a fedél szine megvaltozhat. Ez normalis
jelenség, és nem karos az egészségre.
17. A készilék nagy sebességli motort hasznal, és a szakasos vagy szaggatott hang
nem normalis - kapcsolja ki a készlléket, és ellenérizze, hogy valami nem
akadalyozza a forgast, vagy lépjen kapcsolatba a mdszaki Gigyfélszolgalattal.
18. Ez a termék tulmelegedésgatld funkcidval rendelkezik. A motor ideiglenesen
leall,
ha ez a funkcid aktivalva van. Ha a motorok ledlinak a mikodésuk kézben,
a tulmelegedésgatlo funkcid lehet aktivalva. Kapcsolja ki a készlléket és
az Ujbadli bekapcsolas el6tt hagyja 20-30 percig hiilni.
19. Ne engedje, hogy viz érje a tartaly fogantyujat vagy aljat. Ha viz kertl a f6
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tartozékba vagy a csatlakozdba, akkor haszndlat el6tt szaritsa meg, vagy lépjen
kapcsolatba a mszaki tgyfélszolgalattal.

20. Ne helyezze a gépet és semmilyen részét sem a mikrohullamu sitébe.

21. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a gép nem mikaodik Ures tartdllyal, hogy ne
roviditse meg a termék élettartamat.

22. A gép karosodasanak vagy személy sériilésének elkeriilése érdekében ne
hasznalja a gépet a kézikonyvben leirtaktdl eltéré célokra.

23. Ne érintse meg a dugdkat nedves kézzel, mert ez aramitést vagy mas sérilést
okozhat.

24. Ne hagyja felligyelet nélkil a miikodésben [évé gépet.

25. Az esetleges égési sériilések elkeriilése érdekében forrd programok
hasznalatakor rogzitse a tomkodét és az edény fedelét a megfelel6 helyzetben, és
ne érintse meg a keverd és a tartdly fedelét.

26. Az aramités, tliz, esés és egyéb sériilések elkeriilése érdekében ne hasznilja
ezt a késziiléket instabil és nem hGallo fellileteken (pl. mianyag asztalterit6,
szényeg, toriulkozs vagy papir).

27. Az égési sériilések elkeriilése érdekében ne érintse meg ott, ahol tavozik a g6z,
amikor a gép melegitési izemmaddban van.

28. Ne tegye a késziléket és tartozékait mosogatogépbe vagy
fertGtlenitGszekrénybe.
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A kezelGpanel kezel6feliilete és utasitasai

SoyMik @ aP Juice !

Cream Soup €& €Smcothie
1 " Sk
Slow Cook &7 H Shake
Porridge ¢ ﬁ Nut Milk
Soup E% A%, Grind

PULSE / VACUUM VACUUM START/
CLEAN BLEND CANCEL
| |

1) vezérm(ikerék
2) programok
3) ,Start/Stop” gomb

4) gomb a vakuum létrehozasara
5) vakuumos keverés
6) impulzus keverés
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Utmutato az ételekhez és a funkciékhoz

Funkciok | A funkcidk Meleg | Keve | Munkaid | Az élelmiszer

és leiras | utmutatdja rék 6 aranyanak leirasa

Soy Milk | Széjatej v v Kb 30 A szljatej receptjét
elGallitasahoz perc alabb a
hasznaljak receptekben
Kiilonboz6 tipusu talalja.
babok és egyéb
Osszetevik
hasznalataval
izesithet6 a széja
tej.

Cream Sima és krémes v v Kb 30 Az ajanlott étel- és

Soup levesek perc vizaranynak nem
készitésére szabadna
hasznaljak, mint meghaladnia 1: 2.
példaul borscs, Hallevesek
halaszlé, elkészitésénél a hal
tokleves stb. stlya

kb 300 g-ig
terjedhet.

Slow Akar 6 6ras lassu v v 3/6 6ra Az ajanlott étel- és

Cook fézés 85°C-nal vizarany

kb 1:10.

Porridge | Kasa készitéséhez v v Kb 30 Hasznalja kb.
hasznaljak, perc 100-150 g az
példaul rizskasa, adalékanyag
burgonyapiiré, értékében. Az étel
tremella és a viz maximalis
desszertleves térfogatanak

kevesebbnek kéne
lennie, mint 1200
ml.
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Soup Hagyomanyos X Kb 30 Az ajanlott étel
levesek perc aranya a vizhez 1:
készitésére 2.
hasznaljak,
amelyet nem kell
lemixelni. A Soup
funkcié
g06zf6zéshez is
hasznalhaté
g62f626 kosar
hasznalataval

Juice Mindenféle v Kb 2 p 30 | Az adalék és a viz
gyumolcslé mp teljes térfogata
elGallitasara nem haladhatja
hasznaljak meg az 1600 ml-t.
gyumolcslé

Smoothie | Mindenféle v Kb 2 p 30 | Az utasitasokat
gyumolcslé mp megtalalja a
elGallitasara receptben.
hasznaljak A teljes térfogat
gylimolcsos nem haladhatja
smoothie meg a

700 ml-t.

Shake Tejes koktélok Vv Kb 2 p 10 | Tartsa a teljes
készitésére mp térfogatot a
hasznaljak, maximalis szint
pl. bananos, jelzés alatt.
epres, tejes
koktél.

Nut Milk | Didtej v Kb 2 p 10 | Tartsa a teljes
elGallitasdhoz mp térfogatot a
hasznaljak, maximalis szint
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példaul jelzés alatt.
mandulatejhez.

Grind / Didtej v Kb 2 p30 | Ajanlott legalabb

Salente elGallitasahoz mp 500 g 6sszetevét

Mixi GR hasznaljak vagy hasznalni. Amikor

tartozéko | mandulatejhez. az 6sszetevik

kkal Az élelmiszerek nem forognak,
porra valé haszndlja a
Orlésére tomkodat,
hasznaljak, és keverje Ossze
példaul kézzel a keveréket.
a kavébab, bors,
bab esetében.

Pulse A gyors v Szennyez | A tisztitashoz
tisztitashoz 6dés / toltse fel 1000 mi
edény Osszetevl | vizzel a tartalyt,
és rovid keverés k szerint | nyomja meg és

tartsa lenyomva
ezt a gombot 10
masodpercig.
Ismételje meg
kétszer.

Vacuum | Gyiimolcs-, Vv Kb 2 p 30 | Avizés agylimolcs

blend / z6ldséglevek mp teljes mennyisége

Salente készitésére nem haladhatja

Mixi VA hasznaljak meg az

vakuumo | és tejes 1250 mi-t.

s koktélokhoz

tartallyal

Vacuum/ | Hasznalandé X KB 1 perc | A viz és a gylimolcs

Salente élelmiszerek teljes mennyisége

Mixi VA tartdsitasa, az nem haladhatja

vakuumo | oxidacio meg az 1250 mi-t.
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s megelGzése, Ne Iépje til ezt a

tartadllyal | valamint a térfogatot, fennall
vitaminok és a vakuumszivattyu
asvanyi anyagok eltomaddésének
megorzése veszélye.
érdekében

Start / A késziilék elinditasara vagy ledllitasara vagy a kivalasztott program

Cancel torlésére szolgal.

!!! Ne mixeljen kemény Gsszeteviket, példaul kavét, csontot vagy didhéjat a

2L livegtartalyban. A tartdly teflonos aljjal van felszerelve, igy a tapadasmentes
feliileti tulajdonsagok karosodhatnak és elveszhetnek.

Megjegyzés: A tényleges munkaid6 a h&mérsékleti kilonbségtél, a helyi
éghajlattdl és a feszlltségt6l fliggéen, és kilondsen az adott Osszetevs
felhasznalasatdl fliggéen valtozhat.

Megjegyzés: A ,Grind“ funkcid esetében a Caffe frappé és mas programok esetén
a Salente Mixi GR-nél ajanlatos a tartaly fedelét tartani, hogy megakadalyozza az
OsszetevBk szivargasat, és a készilék razkddasat. Csak a fedél mdlanyag részét
érintse meg az égési sérilések elkerillése érdekében, és ne zarja el a biztonsagi
szelepet.

A vakuumfunkciok hasznalatakor a jo tomitési hatds biztositasa érdekében
gy6z6djon meg arrdl, hogy a nyomascsdkkentd szelep a megfelel$ helyzetben van.
Miel6tt kinyitja a tartaly fedelét, emelje fel a nyomdszelepet a levegd
felszabaditasa érdekében.
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A Salente Mixi 2L egyes funkcidinak hasznalatanak vildgosabb leirdsa érdekében

minden funkcidhoz egy receptet készitettiink.

Hozzavalok:

e 1 csésze szdjabab

e 750 mlviz

e 1 teaskandl vaniliakivonat

e 4 kanal datolyaszirup

Elkészités:

1. Aszdjababokat egy vizzel teli talba helyezziik el6z6 nap.

2. Egy csésze szdjabdl akdr 3 csészényi is lehet, miutan megszivta magat vizzel.
Elfelezziik a mennyiséget, igy 2 db 1,5 csészét kapunk.

3. Aszdjat lecsepegtetijiik, a turmixgépbe tessziik, és felontjik 750 ml vizzel.
A "Grind" programot valasztjuk, és a mixelés utan atsz(irjiik a vasznon.

5. Ontsiik vissza a tejet a mixerbe, és adjuk hozza a vaniliakivonatot és a
datolyaszirupot.
Majd valasszuk a ,Soy Milk” programot, ezzel a tejet f6zni is fogjuk.

A tejet felszolgdlhatjuk melegen és hidegen is.
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Karfiolos zellerkrémleves (Cream Soup)

>
b8E%s.

Hozzavaldk:

1/2 karfiol

1/3 zeller

1 hagyma

2 leveses kanal vaj

1 tedskandl kurkuma
150 ml habtejszin

2 csésze viz

bors, s6, tetsz6leges fliszerek a levesbe

Elkészités:

1.

A zoldséget megmossuk, felszeleteljik nagyobb darabokra és a mixerbe
helyezziik.

Hozzaadjuk a fliszereket, vajat, vizet, és elinditjuk a ,,Cream Soup” programot.
Kb. 2 perccel a vége el6tt felemeljik a gézszelepet, és a levesbe tejszint
ontiink.

Séval, borssal izlés szerint izesitjlk.
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Csicseriborsé kasa (Porridge)

F % §
s,
Fi e

Hozzavaldk:

e 1/2 csomag csicseriborsd

e 1/2 hagyma

e 2 teaskanal vaj

e 1/2 csésze viz

e 0. bors, ajika flszerek, friss petrezselyem
e avokadéd

e  cherry paradicsom

Elkészités:

1. Az elkészités elGtti éjszaka dztassa a csicseriborsot egy tal vizben.

2. Masnap lecsepegtetjik, turmixgépbe tessziik, majd hozzaadjuk a hagymat,
vizet, vajat, fliszereket, sét és borsot.

3. Vdlasszuk a ,Porridge” funkciét.

A kasat paradicsommal és avokadoval diszitjik.
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Pulykaleves (Soup)

Hozzavaldok:

250 dkg pulykamell (vagy

mas pulykahus)

1 hagyma

2 leveses kanal vaj

500 ml viz

Gyokérzoldségek
(sargarépa, zeller,
petrezselyem)

Péréhagyma

Lestyan, babérlevél, so, bors, fliszerek izlés szerint

Elkészités:

1.

Minden zoldséget és a hust felszeleteljiik kb 2x2 cm-es darabokra.
Hozzaadjuk a vajat, 500 ml vizet és a fliszereket.
Kivalasztjuk a ,Soup” programot és hagyjuk féni.

Mikor elkészil a leves, talalhatjuk.

Narancsos ananasz dzsuz (Juice)
- Y g

Hozzavaldk:

Elkészités:
1.

2x kisebb narancs
1/2 ananasz

6 g gyOmbér

10 levél friss menta
250 ml viz

Minden hozzavalét ugyanakkora darabokra
vagunk és beletessziik a mixerbe.

Kivalasztjuk a ,Juice” programot.
2 és fél perc utan atsz(irjik a szitan és talaljuk.
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Smoothie erdei gylimolcsokbél.(Smoothie)

Hozzavaldk:

e 170 g gorog joghurt

e 200 ml tej

e kb 200 g fagyasztott erdei gyimolcs
e 2 kanal nadcukor

Elkészités:

1. Az Gvegedénybe beletessziik a gorog joghurtot, fagyasztott gyliimolcsoket,
hozzaadunk tejet, és a végén nadcukrot édesitGként.
Kivalasztjuk a ,Smoothie” programot.

A mixelés utan egy poharba kiontjik az italt és talalhatjuk.
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Hozzavalok:

Elkészités:
1.

Hozzavaldk:

Elkészités:
1.
2.

10 friss eper

2 gombadc vaniliafagylalt
2 gombodc eperfagylalt

1 tedskandl vaniliakivonat
250 ml tej

Az epret megmossuk, beletessziik a
mixerbe, hozzdadunk 4 gombdc fagylaltot,
vaniliakivonatot és felontjik tejjel.
Kivalasztjuk a ,Shake” programot.

Az italt diszithetjlk tejszinhabbal, és az
eperkoktél kész is.

1 csésze mogyoré
750 ml viz

1/2 teaskanal fahé;j
1 tedskanal kakao

4 flige vagy datolya

A didtej elkészitése el6tt a diofélét egy éjszakara vizbe tessziik.

Egy csésze aztatott, mosott didt a mixerbe tesziink, hozzddntink 750 ml
vizet, fahéjat, kakadt adunk hozzd és 4 fligét vagy datolyat édesitGként.
Kivalasztjuk a ,Nut Milk” programot.

A tejet atszdrjik a vdsznon és talalhatjuk.
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Parolt marhabélszin martassal (Soup + Grind)

Hozzavaldk:

Elkészités:
1.

400 g sertés szlizpecsenye

Angol szalonna feltlizéshez

1 hagyma

100 g répa

100 g petrezselyem

100 g zeller

100 ml habtejszin

3 tedskanal vaj

Friss fliszerek, babérlevél, sé, bors,

Citrom, afonya, tejszinhab

A szlizpecsenyét megmossuk,
sézzuk, szalonnaval attlizdeljik és

a mixerbe helyezziik. Tovabba
hozzaadunk 3 kanalnyi vajat, apréra vagott gyokérzoldségeket és fliszereket.
Felontjik 400 ml vizzel.

Kivalasztjuk a ,Soup” programot, és megvarjuk hogy minden megféljon.

30 perc elteltével kivesszik a hust, hozzaadunk tejszint, és kivalasztjuk a
,Grind“ programot, hogy a sz6sz 6sszekeveredjen.

A parolt marhabélszint citrommal, 4fonyaval és tejszinhabbal diszitjik, és
knédlivel talaljuk.
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Csirke vajon (Slow Cook + Grind)

Hozzavaldk:

e 400 g csont és bér nélkili csirkecomb
e 1/2 hagyma

e 1 gerezd fokhagyma

e  1/2 teadskanal frissen reszelt gydmbér
e 1/2 tedskanal garam masala (f(iszer)
e  Koriander, kurkuma, koménymag, chilli
e 120 g paradicsomszdsz

e 1 teaskanal paradicsompiiré

e citromhéj

e 150 ml kdkusztej

e 2 kanalvaj

e SO

e  koriander levelek

Elkészités:

1. A csirkecombokat megmossuk a mixerbe tessziik. Hozzaadjuk a felszeletelt
hagymat, fokhagymat, gyombért, fliszereket, paradicsomszdszt,
paradicsomplirét, citromhéjat, kdkusztejet és a 2 kanal vajat.

Kivalasztjuk a ,Slow Cook” programot, és hagyjuk f6ni 3 orat.
Kivessziik a hust, kockakra vagjuk, és dsszekeverjik/szétmixeljik a martast a
,Grind“ program segitségével.
4. Acsirkét vajon meghintjik korianderlevéllel, és rizzsel vagy Naan

palacsintdval talaljuk.
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Hozzavalok:

e 1kgafonya

e 1lvegviz

e 1 kis kandl citromsav

e 350 g cukor

e Bef6ttesiivegek fedéllel

Elkészités:

1. A megmosott afonyat belehelyezzilk a mixerbe, kivalasztjuk a ,,Soup”
programot és forraljuk.

2. 10 perc mulva felemeljiik a fedelet, és hozzdadjuk a cukorral és citromsavval
elkevert Gelfix -et.

3. FG6zziik, amig bes(risodik, beledntjiik a mosott Givegekbe, lezarjuk és
leforditjuk fejjel lefelé.

4. Allni hagyjuk masnapig. A lekvar kih(ilés utdn megmerevedik.
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Hoéfenntartasi méd: A melegitési funkcidéval rendelkezé programoknal a f&zés
utan automatikusan atkapcsol a héfenntartasi médba. A megtartott hémérséklet
4 6ran keresztill 60 ° C-ra van allitva.

Hasznalati utasitasok

1. Vagja az ételt korulbelll 2 cm -es kockakra;

— ’ 7 s ’, .
e bﬁ-‘t’ﬁ ha szeletelt hust hasznal, tavolitsa el az inakat
2 ’<E ] N ,
(1 8% | Y | és a szalagokat.
Lo A
M e S
~T— -

, , 2. Az elkészitésnél haszndljon mérékanalat az

i | osszetevGkre.

7 _ s

3. FGzés el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy az
lvegedény lres. Tegye az 6sszes 0sszetevit az
lvegedénybe.
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4. Toltse fel az Gvegedényt vizzel (a maximalis
vizszint alatt).

5. Helyezze a fedelet a tartalyra, és forgassa el
a fedelet az 6ramutatd jarasaval megegyezd
iranyba, amig biztonsagosan be nem
illeszkedik a zarba ,zart” helyzetbe. Helyezze a
gbzszelepet a tartaly fedelére, és forgassa el a
gb6zfedelet az 6ramutatd jarasaval megegyezd
iranyba, amig be nem kattan - ha a szelep
nincs megfeleléen beillesztve, a késziilék nem
indul el a biztonsagi retesznek kdszénhetéen.

6. Helyezze az Uivegedényt a gép testére.
Gy6z6djon meg arrdl, hogy a tartdly
megfelel6en illeszkedik a készlilék zaraiba, és
példaul nem all ferdén vagy nem leng.

7. Csatlakoztassa a tapkabelt a tapegységhez
és kapcsolja be a késziiléket. Bekapcsolaskor a
készlilék megerdsité hangot ad ki. A
,Start/Cancel” gomb megnyomasaval inditja el
a késziléket.

120




A gomb
elforgatasaval
a leves
funkciéra valt

8. A gomb elforgatdasaval kivalasztja a kivant
program menit. A kivalasztott programot
fehér LED jelzi.

9. Vaélassza a ,Start/Cancel” gombot a
kivalasztott  funkcidhoz, és a gép
elinditja/ledllitja a m(ikodést.

Gomb
. Htj- Start / Cancel
000D
/I_I —
) 10. A program Dbefejeztével hangjelzés
Funkcidk . e . -
. hallhatd, és a kijelz8 kialszik -> készenléti
Menu

Uzemmoaddba kapcsol.

11. Hazza ki a készuléket az aramforrasbal,
huzza felfelé, hogy kihlzza a tartdlyt a
késziilékbél. Ezutan felemelheti a
fedelet/megengedheti a nyomdszelepet és
ellendrizheti a tartaly tartalmat. Forrd g6z
tdvozhat a gépbdl, ezért lgyeljen arra, hogy
ne tegye a kezét a biztonsagi szelepek elé,
hogy elkeriilje a sériléseket.
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12. Lassan ontse ki a tartalmat, és adja hozza a
fliszereket sajat izlésének megfelelGen.

13. IdGben tisztitsa meg az (veget, és
hasznaljon nedves
rongyot a megtisztitasahoz.

14. Miutan letorolte a gép feliletét és

megtisztitotta a tartalyt,

hagyja a gépet és az liveget szaraz és szell6z6
helyen lehdlni, hogy elkeriilie a gépbdl

szarmazo szagokat.

Figyelmeztetés

1. Kérjlik, valassza ki a megfelel6 funkciét egy adott recept elkészitéséhez vagy az
Osszetevé feldolgozdsahoz. Ha rossz programot vdlasztott, akkor odaégetheti az
ételt, vagy nem f6 meg, igy nyers maradhat. Szélséséges esetekben az sszetevék
kifolyhatnak a tartalybdl vagy megégetheti azokat. Ebb6l az okbdl kifolyéan soha
ne hagyja a késziiléket feliigyelet nélkiil. Mindig prébalja meg az lizemmadot és
mds f6zési paramétereket az adott recepthez és Gsszetev6khoz igazitani, a
receptek vagy az egyes lépések mindig altalanosak, minden alkalommal az adott
O6sszetevGk mindségétdl és allapotatol, valamint a recept folyamatatdl fiigg. Ha
koveti az altalanos informacidkat, akkor a megfelel6 eredményt fogja elérni,
még akkor is, ha sajat receptjét haszndlja, vagy olyan receptet, amely nem
szerepel a kézikonyvben.
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2. Amennyiben rossz funkciét valasztott, el6szor valassza ki a ,,Start/Cancel“-t,
hogy toroélje az aktudlis funkciot. Valassza ki a helyes funkcidt és nyomja meg a
,Start/Cancel“-t, hogy elinduljon az Gj program. Ha a viz mar megkozelitSleg
70-80 ° C-on van, javasoljuk, hogy cserélje le az OsszetevGket, és kezdje ujra
forralni.

3. A receptben javasolt 6sszetev6k mennyisége a normal vizszinthez igazodik.
Kérjuk, allitsa be a teljes ételmennyiséget a receptben szerepl6 vizmennyiség és
étel tipusa szerint.

A melegitési funkcidk maximalis vizszintje 1200 ml, a hideg funkcidknal 1750 ml.

4. Gylimolcs- és zoldségitalok készitésekor tdvolitsa el a nem kivant héjakat és
magokat, mielStt azokat egy edénybe helyezné, és megfelel6 mennyiségl vizet
vagy tejet adna hozza.

5. Ne hasznalja ezt a terméket s(ir(i folyadékoknak, példaul tejnek, szdjatejnek,
hideg krémlevesnek stb. kézvetlen melegitésére, mert az megégetheti az aljat és
furcsa szag képz6dhet.

6. Az livegben lév6 folyadék hémérséklete a forraspont kozelében van a
feldolgozas soran. Ne feledje, hogy vizgézt és forrd vizet permetezhet. Ne nyissa
ki a fedelet, mig a gép dolgozik.

7. Ne tegyen izesit6szereket (példaul cukrot, barna cukrot stb.) a tartalyba a gép
mikodése kdzben. Ez megakadalyozza a leragadast és az égést a tartaly aljan.

8. Bekapcsolas el6tt gy6z6djon meg réla, hogy az lUveg, a fedél és a gbzszelep a
helyén van.

9. Amikor a terméket csatlakoztatja az aramforrashoz, szigoruan tilos kezét vagy
éles kemény targyat tenni a tartdlyba! Kerilje el a termék barmilyen sérilését
vagy karosodasat.

10. Ha vakuumfunkciéoju vakuumtartalyt hasznal a gylimolcsok és zoldségek
feldolgozasara, akkor azoknak a részeknek, mint a fedél tomitése, a gy(ir(i és a
nyomascsokkenté szelep a helyikon kell lennitk. Ellenkez6 esetben a
vakuumtégely szivaroghat, és befolyasolhatja a frissesség megdrzését.
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Tisztitas és karbantartas

1. Tisztitas el6tt dramtalanitsa.

2. Az livegedényt hidegen tisztitsa meg, hogy elkeriilje az égési sériiléseket.

3. A pengék nagyon élesek. Legyen kilonOsen dvatos a tartaly tisztitasakor.

4. A termék tisztitasahoz ne hasznaljon kémiai anyagokat, mint az alkohol.

5. A felllet tisztitasahoz haszndljon puha rongyot. Ne hasznaljon acélt vagy
kemény kefét a fellilet tisztitdasahoz.

6. Ne meritse vizbe a gép testét, lUvegtartalyat, tapkabelt vagy mas elektromos
alkatrészt.

7. Meleg allapotban ne 6blitse le kdzvetlendl a tartaly testét és aljat vizzel.

8. A tisztitds utan torolje le a maradék vizet egy ronggyal, és tegye a késziiléket
hivos, jol szell6z6 helyre, ahol megszarad.

9. Ne tegye a késziléket és a tapkabelt kozvetlen napfényre.

10. Ha az étel leragad/megég az lUvegben, és nehezen moshatd, 6ntsén egy kevés
vizet a tartdlyba, és hagyja azni 0,5-1 6ran keresztdil.

11. Ha a rozsdamentes acél fiit6lapot hosszlu ideig nem tisztitja alaposan, az
megbarnul. Ha ez megtorténik, toltse fel a tartalyt vizzel és dztassa sokaig. Ezutan
forrd ronggyal és kevés fehér ecettel torolje le és tisztitsa meg.
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Mit tegyen és mit ne tegyen a tisztitaskor

Hibaelharitas

jelenség

Ok

Megoldas

A [dmpa nem vilagit

A tapkabel nincs jol
bedugva a konnektorba.

Ellenérizze és gy6z6djon
meg réla, hogy a
tdpkabel jél van bedugva
a konnektorba.

Vilagit a lampa, de a
termék nem miikodik

A funkcid ki van
valasztva, de
,Start/Stop” gomb
nem volt megnyomva

Nyomja meg
»Start/Stop” gombot
A kivant funkciok
kivalasztdsara
funkcidk

Cseng a riaszté a mvelet
kdzben

o Aleégett étel a
ft6felllethez tapadt
e Az (ivegben nincs viz

e Haszndlat el6tt
tisztitsa meg a tartaly
belsejét

e  Toltse fel a tartalyt
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megfelel6 aranyu vizzel

A melegités nem all le

A gép meghibasodott

Lépjen kapcsolatba a
szervizzel

A gombok nem reagélnak

e  Futaprogram
o Akésziilék hibdsan
fut

e Kapcsoljakia
késziiléket és 3

percig hagyja kikapcsolva
e  Ez normalis jelenség
a program futdsa alatt

A hozzavaldk nem
pépesek

e  Tul sok vagy tul
kevés viz

e  Tul sok vagy tul
kevés hozzavald

e Agép
meghibasodott

e Adjon hozza vizet a
megfelel szintig

e C(Cseréljekiaz
OsszetevGket az ajanlott
aranynak megfelelGen

e Lépjen kapcsolatba a
szervizzel

Elelmiszerfoltok a
f6z6lapon

e Az lvegben lévé
f6z6lap nincs alaposan
megtisztitva

e  Tul sok 6sszetevit
hasznalt

e  Rossz funkciét
valasztott

e Haszndlat el6tt
tisztitsa meg a tartaly
belsejét

e Cseréljekiaz
OsszetevBket a
receptben ajanlott
aranynak megfelelGen
e Valasszakia
megfelel6 funkciot

Abnormais zaj

A zaj a késziilékbdl
szarmazik.

Az idénkénti zaj normalis
jelenség

A digitélis kijelz6 E1 hibat
jelez

A fedél nincs
megfelel6en felszerelve
és rogzitve

az Uvegre.

Helyezze a fedelet a
tartalyra

A digitélis kijelz6 E2 hibat
jelez

Szaraz égés - s(rd
Osszetevlk vagy leégett
alj.

Haszndlja az 6sszetevik
ajanlott ardnyat a recept
szerint, kovesse a
kézikdnyv tobbi eljarasat,
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kapcsolja ki a készliléket,
és hagyja néhany percig
kikapcsolva, majd
folytassa a fGzést az
arany beallitasa utan.
El6fordulhat, hogy az
aljan 1évé 6sszetevik
megégnek, tisztitsa le az
odaégettet, és folytassa

az elGkészitést.

mmm Hulladékkezelés: A terméken, a szakirodalomban vagy a csomagoldson az

athuzott kerekes szemetes szimbolum emlékeztet arra, hogy az Eurdpai Unidban
minden elektromos és elektronikus terméket, elemet és akkumulatort
élettartamuk végén az erre szolgald gyl(jt6helyre kell szallitani. Ne dobja ki ezeket
a termékeket kommunalis hulladékként.
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@ C € MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

Az Abacus Electric, s.r.o. kijelenti, hogy a Salente Mixi 2L megfelel az (izem tipusara
vonatkozo szabvanyok és elGirdsok kdvetelményeinek.

A  megfelel6ségi nyilatkozat teljes szovegét az alabbi cimen taldlja
http://ftp.salente.cz/ce/

Dovozce / Dovozca / Importer / Importér
Abacus Electric, s.r.o.
Plana 2, 370 01, Czech Republic

www.salente.eu

Vyrobce / Vyrobca / Manufacturer / Gyarté

Naxya Limited

No.5, 17/F, Strand 50, 50 Bonham Strand, Sheung Wan, Hong Kong
Made in China

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

A készilék megjelenése és mi(iszaki adatai elGzetes értesités nélkil valtozhatnak.
Minden jog fenntartva.
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Salente Mixi 2L este un mixer, care poate sa si gateasca si gatit la abur, dupa
cumpararea accesoriilor Salente Mixi VA si Selente Mixi GR, poate sa mixeze 1n vid
si s& macine cafea. Blenderul are 10 programe automate de preparare: lapte de
soia, supe crema, gatit lent, terci, supe clasice, mancare/sucuri pentru bebelusi,
smoothie-uri, cocktail-uri, lapte cu nuci si un program de macinare.
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Lista pieselor produsului

1) Capac pentru recipient
2) Recipient de sticla

3) Cutite de mixat

4) Inchiderea pentru abur
5) Contactul pentru
recipient

6) Tinator

7) Conector de
alimentare

8) Teren

9) Unitatea principala
10) Butoane de control

11) Suport

12) Conector de
alimentare

13) Panoul de control
14) Rotita de control
15) Indicator LED

16) Cablu de alimentare
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17 18

17) Perie de curatare 19) Ciocanitor
18) Masura 20) Cos pentru gatit la abur
Lista de ambalare
e Unitatea principala e Perie de curatare
e Manual cu retete e Masura
e Ciocanitor e inchiderea pentru abur
e Recipient de sticla 2L

Parametri tehnici

e Puterea motorului: 1000W

e Puterea de incalzire: 800W

e Numarul de model: KMS Mixi 2L
e Tensiune nominala: 220-240V

e Frecventd nominal3: 50/60Hz
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Precautii de siguranta

Urmati instructiunile de siguranta de mai jos pentru a preveni ranirea. Utilizarea
necorespunzdatoare a aparatului poate reprezenta un pericol si poate provoca

vatamari corporale sau daune materiale.

Interzis Avertizare Atentie
Schema de cablare
2
1 ——]3
L — 8
40— | g@ 9
10
=
N 12
50———
6o

1) panoul de control

2) comutator magnetic

3) NTC

4)L

5)N

6) conductor de protectie

7) placa de alimentare

8) protectie termica

9) motor

10) siguranta termica
11) conducte de incalzire
12) siguranta termica
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functiune. Acest produs este doar pentru uz personal sau pentru uz casnic.

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de a pune aparatul in

e Nu utilizati aceeasi priza de 220V cu un alt aparat de putere mai mare
pentru a preveni eventuale supratensiuni.

e Nu utilizati aparatul daca cablul de alimentare este deteriorat. Astfel
preveniti electrocutarea.

e Nu deconectati aparatul tragand de cablul de alimentare.

e Utilizati numai o retea de alimentare de 220-240V, 50/60Hz

e Nu atingeti cablul de alimentare si aparatul cu mainile ude, deoarece acest
lucru poate duce la electrocutare sau alte raniri.

e Dacad apar semne de incendiu sau fum in timpul functionarii, scoateti
stecherul imediat si deconectati siguranta corespunzatoare.

e Daca cablul de alimentare este deteriorat, asigurati repararea acestuia de
catre un punct de service. Pentru a reduce riscul de incendiu,
electrocutare sau alte raniri, nu dezasamblati unitatea.

e Nu clatiti si nu scufundati unitatea in apa.

e Asezati masina pe suprafete solide si stabile si indepartati obiectele
valoroase din imprejurimi.

e Pentru a evita arsurile, nu atingeti recipientul in timpul functionarii.

e Asigurati-va cd alimentarea este oprita inainte de a scoate recipientul de
pe baza.

e Nu lasati aparatul langa surse de caldura si nu 1l expuneti la temperaturi
ridicate (nu introduceti aparatul intr-un cuptor, cuptor cu microunde sau
aragaz si pastrati o distanta de astfel de aparate).

e nainte de a instala sau ridica pahare, asigurati-va c& aparatul este oprit
sau deconectat.

e Pastrati apa intre nivelurile maxime (MAX) si minime (MIN).

e in timpul curdtdrii, va rugdm sa acordati atentie marginilor ascutite ale
cutitelor.

e Nu puneti aparatul in frigider.
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e Tnainte de a depozita dispozitivul, asigurati-va ci este curat si uscat.

Acest produs este destinat doar uzului casnic. Garantia nu acopera nici o utilizare
comerciald, utilizare necorespunzatoare sau nerespectarea acestui manual.
Utilizatorul ar trebui sa foloseasca aparatul conform manualului de utilizare. Nu
asamblati sau dezasamblati singur aparatul.

2. Nu curatati, nu clatiti sau nu scufundati corpul si recipientul dispozitivului in apa
sau alte lichide.

3. Pentru a preveni incendiul sau deteriorarea componentelor, nu asezati produsul
in apropierea locurilor cu temperatura ridicata, camp magnetic ridicat, gaz
inflamabil sau exploziv.

4. Dispozitivul nu trebuie sa fie utilizat de persoane cu varsta sub 18 ani sau doar
sub supravegherea atenta a unui adult.

5. Nu suntem raspunzatori pentru daune materiale sau vatamari cauzate de o
utilizare necorespunzatoare.

6. Prin utilizarea recipientul Salente Mixi VA, asigurati-va ca nu a fost depasit
nivelul maxim de ingrediente pentru acest program, nu inclinati dispozitivul sau
recipientul Tn timpul procesului si nu Tl manipulati in niciun fel.

1. Va rugam sa cititi cu atentie manualul de utilizare Thainte de folosirea aparatului
si, in caz de neldamuriri, contactati centrul de vanzari sau de service pentru a evita
deteriorarea produsului sau vatamarea corporala.

2. Cititi manualul de utilizare si cartea de retete si selectati-l pe cel corespunzator
functii si aditivi.

3. Tnainte de utilizare, asigurati-va c3 tensiunea local3 corespunde tensiunii
nominale indicate pe marcaj.

4. Pentru a reduce riscul de electrocutare, nu utilizati aparatul daca cablul de
alimentare este deteriorat. Nu dezasamblati singur dispozitivul si trimiteti-l la un
centru de service pentru inlocuire sau reparare.

5. Nu |3sati aparatul la indemana copiilor si a persoanelor cu dizabilitati, aparatul
trebuie manipulat numai de personal calificat.

6. Tineti mainile departe de lama, motor si piesele mobile cand aparatul
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functioneaza.

7. Pentru a evita orice pericol, nu utilizati accesorii (borcane sau capace) care nu
sunt furnizate de compania noastra sau care nu sunt destinate acestui model.

8. Opriti alimentarea inainte de a demonta componentele recipientului din sticla.
9. Nu atingeti partile masinii si suprafetele fierbinti Tn timpul sau dupa gatit.
Atingeti numai zone precum manerul si panoul de control, deoarece acolo nu
exista riscul de arsuri.

10. Pentru a evita arsurile, nu atingeti suprafata recipientului din sticla in modul de
incalzire.

11. nainte de curatare, asigurati-va cd componentele produsului sunt complet
racite.

12. Asigurati-va ca volumul total de apa si aditivi nu depaseste nivelul maxim de
apa marcat pe recipient.

13. Pentru a evita pericolul, nu ridicati recipientul si nu deschideti capacul in timp
ce masina este in functiune.

14. Nu miscati masina in timp ce este in functiune pentru a preveni scurgerea si
oparire sau socul electric.

15. Asigurati-va ca motorul si lamele s-au oprit din rotire si ca alimentarea este
oprita.

16. Culoarea naturala a fructului poate cauza schimbarea culorii capacului. Este un
fenomen normal si nu este daunator sanatatii dumneavoastra.

17. Aparatul foloseste un motor de mare viteza deci un sunet intermitent sau
sacadat nu este normal - opriti aparatul si verificati daca ceva nu blocheaza rotatia
sau contactati asistenta tehnica.

18. Acest produs are o functie anti-supraincalzire. Motorul opreste temporar
functionarea atunci cand aceasta functie este activata. Daca motoarele nu mai
functioneaza in timpul functionarii, functia anti-supraincalzire ar putea fi activata.
Opriti aparatul si lasati sa se raceasca timp de 20-30 de minute inainte de a porni
din nou.

19. Nu permiteti apei sa atinga manerul sau baza recipientelor. Dacd apa patrunde
n accesoriul principal sau la conector, uscati aparatul inainte de utilizare sau
contactati asistenta tehnica.

20. Nu introduceti aparatul sau oricare dintre componentele acestuia in cuptorul
cu microunde.
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21. Asigurati-va ca masina nu functioneaza fara continutul recipientului pentru a
evita scurtarea duratei de viata a produsului.

22. Pentru a preveni deteriorarea aparatului sau vatamarea corporala, nu utilizati
aparatul in alte scopuri decat cele specificate in acest manual.

23. Nu atingeti cablul de alimentare si aparatul cu mainile ude, acest lucru poate
duce la electrocutare sau alte raniri.

24. Nu utilizati aparatul fara supraveghere.

25. Pentru a preveni arsurile potentiale, atunci cand utilizati programe fierbinti,
fixati dispozitivul de blocare si capacul tavii in pozitia corecta si nu atingeti capacul
si tava agitatorului.

26. Pentru a preveni socurile electrice, focul, caderile si alte raniri, nu utilizati
acest aparat pe suprafete instabile sau nerezistente la cildura (de exemplu, fata de
masa din plastic, covor, prosop sau hartie).

27. Pentru a evita arsurile, nu atingeti orificiul de evacuare a aburului atunci cand
aparatul este in modul de incalzire.

28. Nu puneti aparatul si accesoriile acestuia intr-o masina de spalat vase sau
intr-un dulap de dezinfectare.
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Interfata si instructiuni ale panoului de control

Cream Soup &5

Slow Cook 'ﬁ?

Porridge ¢

WP Juice 2

€Smcothie

=L
H Shake
7 Nut Milk

A%, Grind

VACUUM VACUUM START/
BLEND CANCEL
| |

1) rotita de control
2) programe
3) butonul ,,Start / Stop”

4) butonul pentru creerea de vid
5) amestecarea in vid
6) mixat pulsant
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Ghid pentru mancare si functii

Functii si | Manual de functii Caldura | Am | Timp de | Descrierea
aditivi est | lucru raportului
ec alimentar
Soy Milk | Folosit pentru v v | Aproxi Reteta pentru
fabricarea laptelui mativ laptele de soia o
de soia. Folosind 30de puteti gasi in
diferite tipuri de minute | retetele de mai
fasole si alte jos.
ingrediente, puteti
aroma laptele de
soia.
Cream Se foloseste pentru v v | Aproxi Raportul
Soup a face supe netede mativ recomandat
si cremoase, cum 30de alimente / apa nu
ar fi borsul, supa minute | trebuie sa
de peste, supa de depaseasca 1: 2.
dovleac etc. Cand pregatiti
supa de peste
greutatea pestelui
ar trebui sa fie
aproximativ 300 g.
Slow Gatiti lent timp de v v | 3/6ore | Serecomanda
Cook 6orela85°C raportul mancare /
apa cca 1:10.
Porridge | Se foloseste pentru v v | Aproxi Folositi aprox.
a face piure, cum mativ 100-150 gin
ar fi piure de orez, 30 de valoarea aditivului.
piure de cartofi, minute | Volumul maxim de
supa de desert mancare si apa
tremella trebuie sa fie mai
mic de 1200 mi.
Soup Se foloseste pentru v X | Aproxi Raportul dintre

138




a face supe mativ mancare si apa
traditionale care 30de este recomandat
nu se amesteca. minute | safie de

Functia Soup poate aproximativ 1: 2.
fi folosita si pentru

gatit la abur

folosind cosul

pentru gatit la

abur

Juice Este folosit pentru X Aproxi Volumul total de
a produce tot felul mativ2 | aditiv si apa
de sucuri min 30 | nu trebuie sa

sec depaseasca 1600
ml.

Smoothie | Este folosit pentru X Aproxi Consultati cartea
a produce tot felul mativ2 | de retete pentru
de smoothie-uri de min 30 | instructiuni.
fructe sec Volumul total nu

trebuie sa
depaseasca
700 ml.

Shake Folosit pentru a X Aproxi Pastrati volumul
face milkshake-uri, mativ 2 | total sub nivelul
cum ar fide min10 | maxim.
banane, capsuni sec
sau lapte.

Nut Milk | Folosit pentru X Aproxi Pastrati volumul
fabricarea laptelui mativ2 | total sub nivelul
de soia, min 10 maxim.
folosit pentru a sec
face lapte de nuca.

Grind / Se foloseste pentru X Aproxi Se recomanda
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Cu a face lapte de mativ 2 | utilizarea a cel
accesorii | nuca sau a min 30 | putin 500 g de
Salente laptelui de sec ingrediente. Cand
Mixi GR migdale. Folosit ingredientele
pentru macinarea se opresc din
alimentelor rotatie, folositi un
sub forma de piston
pulbere precum si amestecati
boabe de cafea, manual.
piper,
fasole.

Pulse Pentru curatare Prin Pentru a curata,
rapida contami | umpleti recipientul
vase nare / cu 1000 ml de apa,
si amestecarea prin apasati si
scurta aditiv tineti apasat

butonul timp de 10
secunde. Repetati
de doua ori.

Vacuum | Folosit pentru a Aproxi Cantitatea totala

blend / face sucuri de mativ2 | de apa si fructe

Cu fructe, legume min 30 | nu poate depasi

recipient | si cocktail-uri de sec 1250 ml.

sub vid lapte

Salente

Mixi VA

Vacuum Folosit pentru Aproxi Cantitatea totala

/ Cu conservarea mativl | de apa si fructe

recipient | alimentelor, de nu trebuie sa

sub vid prevenirea oxidarii minute | depaseasca 1250

Salente si pierderea de ml. Nu depasiti

Mixi VA vitamine si acest volum, exista
minerale riscul infundarii
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| | pompei de vid.

Start / Folosit pentru a porni sau opri aparatul sau pentru a anula

Cancel programul selectat.

!!! Nu amestecati ingrediente tari precum cafea, oase sau coji de nuci in

recipientul de sticla de 2 litri. Recipientul este echipat cu un fund din teflon, pot
aparea deteriorari si pierderi ale proprietatilor anti aderente.

Nota: Programul efectiv de lucru poate varia in functie de diferenta de
temperatura, climatul local si tensiunea si, in special, utilizarea anumitor
ingrediente.

Nota: in cazul functiei ,Grind“ pentru Caffe frappé si alte programe cu Salente
Mixi GR, este recomandat sa tineti cu mana capacul recipientului pentru a preveni
0 mica scurgere de ingrediente si dispozitivul sa nu vibreze. Atingeti doar partea
din plastic a capacului pentru a preveni arsurile si nu blocati supapa de siguranta.

Pentru a asigura un efect de etansare bun atunci cand utilizati functiile de vid,

asigurati-va c3 supapa de presiune este in pozitia corectd. Tnainte de a deschide
capacul recipientului, ridicati supapa de presiune in sus pentru a elibera aerul.
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Pentru o descriere mai clard a utilizarii functiilor individuale ale Salente Mixi 2L,

am pregatit o reteta pentru fiecare functie.

Ingrediente:

1 cana de boabe de soia

750 ml apa

1 lingurita de extract de vanilie
4 linguri de sirop de curmale

Metoda de preparare:

1.
2.

ncércati boabele de soia si apa intr-un recipient cu o zi inainte.

Avem pana la 3 cani dintr-o ceasca de soia dupa umflare. Vom imparti
cantitatea n jumatate si vom avea 2 doze de 1,5 cani.

Scurgeti soia, puneti-o intr-un mixer si turnati 750 ml de apa.

Alegem programul ,,Grind” si dupa amestecare il strecuram prin panza.

Se toarna laptele inapoi in mixer si se adauga extractul de vanilie si siropul de
curmale.

Alegem programul ,Soy Milk” si, de data aceasta, vom si gati laptele.

Putem servi laptele cald si rece.
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Supa crema de conopida-telind (Cream Soup)

Ingrediente:

1/2 conopida

1/3 telina

1 ceapa

2 linguri unt

1 lingurita turmeric

150 ml smantana pentru frisca
2 cani de apa

Piper, sare, condimente preferate pentru supa

Metoda de preparare:

1.
2.
3.

Spalati legumele, taiati-le in bucati mai mari si puneti-le in blender.
Adaugati condimente, unt, apa si selectam programul ,,Cream Soup”.

Cu aproximativ 2 minute Tnainte de final, ridicati capacul de abur si turnati
smantana n supa.

Condimentati cu sare si piper, dupa cum este necesar.
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Piure de naut (Porridge)

F % §
s,
Fi e

Ingrediente:

e 1/2 pachet de naut

e 1/2ceapa

e  2lingurite de sare

e 1/2canade apa

e Sare, piper, condimente ajika, patrunjel proaspat
e Avocado

e  Rosicherry

Metoda de preparare:

1. Tnainte de preparare, inmuiati ndutul peste noapte intr-un recipient cu ap4.

2. 1l'scurgem a doua zi, il punem in blender si apoi adaugdm ceapa, apa, untul,
condimentele, sarea si piperul.

3. Selectam functia ,Porridge”.

Garnisim piureul cu rosii si avocado.
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Supa de curcan (Soup)

Ingrediente:

250 dcg piept de curcan

(sau alta carne de curcan)

1 ceapa

2 linguri unt

500 ml apa

Legume radacinoase
(morcovi, teling,

patrunjel)

Praz

Leustean, frunze de dafin, sare, piper, condimente pentru gust

Metoda de preparare:

1.

Taiati toate legumele si carnea in bucati de aproximativ 2x2 cm. Adaugati unt,
500 ml apa si condimente.
Selectati programul ,,Soup” si ldsati-l sa gateasca.

Cand supa este gata, putem servi.

Suc de portocale-ananas (Juice)

Ingrediente:

Metoda de preparare:
1. Taiati toate ingredientele in bucati egale si

2. Selectam programul ,Juice”.

puneti in mixer.

2x portocale mai mici

1/2 ananas

6 g de ghimbir

10 frunze proaspete de menta
250 ml apa

3. Dupa 2 minute si jumatate, strecurati sucul printr-o sita si serviti.
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Smoothie de fructe de padure (Smoothie)

Ingrediente:

e 170 giaurt grecesc

e 200 ml lapte

e  Aproximativ 200 g de fructe de padure inghetate
o 2 linguri zahar trestie

Metoda de preparare:

1. Punetiiaurtul grecesc si fructele congelate in recipientul sticla, addugati lapte
si, In cele din urma, zaharul de trestie pentru a indulci.
Selectam programul ,,Smoothie”.

Dupa amestecare, turnam bautura Tn pahare si putem servi.
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Ingrediente:

e 10 capsuni proaspete

e 2 linguri de inghetata de vanilie
e 2 linguri de inghetata cu capsuni
e 1 lingurita de extract de vanilie

e 250 ml lapte

Metoda de preparare:

1. Spalati capsunile si puneti-le n mixer,
addugati 4 linguri de inghetata, extract de
vanilie si turnati laptele.

Selectam programul ,Shake”.
Putem decora bautura cu frisca si

cocktailul cu capsuni este gata.

Ingrediente:

e 1canadealune

e 750 ml apa

e 1/2lingurita scortisoara
e 1lingurita de cacao

e 4 smochine sau curmale

Metoda de preparare:

1. Tnainte de a prepara laptele de nuci, I3sdm nucile in ap3 peste noapte.

2. In mixer punem nucile turnate, spalate, turndm 750 ml de ap3, addugam
scortisoara, cacao si 4 smochine sau curmale pentru a indulci.

3. Selectam programul ,Nut Milk“.

Se strecoara laptele printr-o strecuratoare si se serveste.
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Muschi in crema (Supa + Grind)

Ingrediente:

Metoda de preparare:
1.

400 g muschi de porc

SlIanina engleza pentru matlasare
1 ceapa

100 g morcov

100 g patrunjel

100 g telina

100 ml smantana pentru frisca

3 linguri unt

Condimente noi, frunze de dafin,
sare, piper

Lamaie, afine, frisca

Spalati muschiul, dati-I cu sare,
gauriti-l cu slanina si puneti-l in

mixer. Apoi, adaugati 3 linguri de unt, legume radacinoase taiate si
condimente. Se toarna 400 ml de apa.

Alegem programul ,Soup” si asteptam sa se gateasca totul.

Dupa 30 de minute, scoateti carnea, addaugati smantana si alegeti programul
,@rind”, astfel incat sosul sa fie amestecat.

Garniturati muschiul cu lamaie, afine si frisca si serviti cu galuste.
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Pui cu unt (Slow Cook + Grind)

Ingrediente:

400 g pulpe de pui dezosate si fara piele
1/2 ceapa

1 catel de usturoi

1/2 lingurita ghimbir proaspat macinat
1/2 lingurita garam masala (condiment)
Coriandru, curcuma, chimen, ardei iute
120 g rosii zdrobite

1 lingura piure de rosii

Coaja de lamaie

150 ml lapte de cocos

2 linguri unt

Sare

Frunze de coriandru

Metoda de preparare:

1.

Spalati pulpele de pui si puneti-le in mixer. Adaugati ceapa tocata, usturoiul,
ghimbirul, condimentele, rosiile zdrobite, piureul de rosii, coaja de lamaie,
laptele de cocos si 2 linguri de unt.

Alegem programul ,Slow Cook” si [lasam totul sa se gateasca timp de 3 ore.
Scoateti carnea, taiati-o cubulete si amestecati/mixati sosul folosind
programul ,,Grind”.

Presara puiul pe unt cu frunze de coriandru si serveste cu orez sau clatita

Naan.
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Ingrediente:

1 kg de afine

1 pahar de apa

1 lingurita sare de lamaie
350 g zahar

Borcane fierbinti cu capace

Metoda de preparare:

1.

Puneti afinele si apa spalate in mixer, selectati programul ,Soup” si aduceti la
fierbere.

Dupa 10 minute, ridicati capacul si adaugati Gelfix, amestecat cu zahar si
sarea de lamaie.

Gatiti pana se ingroasa, turnati in pahare spalate, inchideti capacul si
intoarceti cu capul in jos.

Lasati sa stea pana a doua zi. Marmelada se intareste dupa racire.
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Mod de intretinere a temperaturii: Pentru programele cu functia de incalzire se
activeaza automat modul de mentinere a temperaturii dupa gatit. Temperatura
de mentinere este setata la 60 ° C timp de 4 ore.

Instructiuni de utilizare

1. Taiati mancarea in cuburi de aproximativ 2
—— o o . . o ~ v .
= S cm; daca utilizati carne feliata, indepartati
L Ej Y -
|-'“ { 8% ) | tendoanele si ligamentele.
N e
'HH______'---.____ - ___——-""_'_____,-/"

, , 2. Pentru pregatire folositi masuratoarea
o | pentru ingrediente.

3. Asigurati-va ca recipientul din sticla este gol
inainte de gatit. Puneti toate ingredientele
madsurate intr-un recipient de sticla.
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4. Umpleti recipientul din sticla cu apa (sub
linia de nivel maxim a apei).

5. Puneti capacul pe recipient si rotiti-l n
sensul acelor de ceasornic pana cand este fixat
n siguranta n pozitia ,blocat”. Asezati supapa
de abur pe capacul recipientului si rotiti
capacul de abur in sensul acelor de ceasornic
pana cand se blocheaza - daca supapa nu este
montatad corect, aparatul nu va porni datorita
dispozitivului de siguranta.

6. Asezati recipientul de sticla pe corpul
aparatului. Asigurati-va ca recipientul se
potriveste corect in incuietorile aparatului si
ca nu este oblic sau oscilant.

7. Conectati cablul de alimentare la sursa de
alimentare si porniti dispozitivul. La pornire,
dispozitivul emite un ton de confirmare.

III

Apdsati ,Start/Cancel” pentru a incepe sa

utilizati dispozitivul.
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Rotiti
butonul
pentru a
comuta la
functia de
supa

8. Rotiti butonul pentru a selecta meniul
programului. Programul selectat este indicat
de un LED alb.

9. Selectati butonul ,Start/Cancel” pentru
functia selectata si aparatul se va porni/opri.

Buton
: Start / Cancel
SO0
/I_l —
. . 10. Cand programul este finalizat, se aude un
unctii C . N
N 2 @ semnal sonor si afisajul se stinge -> trece in
Meniu

modul de asteptare.

11. Deconectati dispozitivul de la sursa de
alimentare, trageti in sus pentru a scoate
recipientul din dispozitiv. Apoi puteti ridica
capacul/eliberati supapa de presiune si puteti
verifica continutul recipientului.  Aburul
fierbinte poate iesi din aparat, atentie sa nu
puneti mana in fata supapelor de siguranta
pentru a evita ranirea.
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12. Turnati incet continutul si adaugati
condimentele dupa gustul dvs. personal.

13. Curatati la timp vasul de sticla si folositi o
carpa umeda pentru curatare.

14. Dupa ce ati sters suprafata masinii si ati

curatat recipientul, lasati dispozitivul si

recipientul de sticla sa se raceasca intr-un loc
uscat si ventilat pentru a evita mirosurile

neplacute.

1. Va rugam sa selectati functia adecvata pentru a produce o reteta specifica sau
pentru a procesa ingredientul. Daca ati ales un program gresit, puteti arde sau nu
gati mancarea si aceasta poate fi crudd. In cazuri extreme, aceasta va provoca
revarsarea din recipient sau arderea ingredientelor. Din acest motiv, nu lasati
niciodata dispozitivul nesupravegheat. incercati intotdeauna s adaptati modul
si alti parametri de gatit la reteta si ingredientele specifice. Retetele si
procedurile sunt intotdeauna generale, de fiecare data depinde de calitatea si
starea ingredientelor specifice si de procedura retetei respective. Daca urmati
informatiile generale, veti obtine rezultatul corect chiar daca utilizati propria
reteta sau o reteta care nu este listata in acest manual.
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2. Dacd ati selectat functia gresitd, apdsati mai intai ,Start/Cancel” pentru a
termina functia curenta. Selectati functia corecta si apasati pe
,Start/Cancel” pentru a porni un nou program. Daca apa este deja la aproximativ
70 pana la 80 ° C, va recomandam sd schimbati ingredientele in avans si sa
incepeti sa fierbeti din nou.

3. Cantitatea recomandata de ingrediente din reteta este pentru un nivel standard
de apa. Va rugam sa ajustati cantitatea totala de alimente in functie de cantitatea
de apa si de tipul de mancare din reteta dvs. Nivelul maxim de apa pentru functiile
de incalzire este de 1200 ml si 1750 ml pentru functiile la rece.

4. Cand preparati bauturi din fructe si legume, indepartati cojile si miezurile
nedorite Tnainte de a le pune intr-un recipient si de a adauga o cantitate adecvata
de apa sau lapte.

5. Nu utilizati acest produs pentru a incalzi direct lichide groase, cum ar fi lapte,
lapte de soia, supa de crema rece etc., deoarece acest lucru poate determina
arderea acestuia pe fund, unde se poate forma un miros ciudat.

6. Lichidul din sticla are o temperatura apropiata de punctul de fierbere in timpul
procesarii. Luati la cunostinta ca poate pulveriza vapori de apa si apa fierbinte. Nu
deschideti capacul in timp ce masina functioneaza.

7. Nu adaugati arome (precum zahar, zahar brun etc.) in recipient in timp ce
aparatul functioneaza. Acest lucru previne lipirea si arderea in partea de jos a
recipientului.

8. Tnainte de a porni, asigurati-va ci sticla, capacul si capacul pentru abur sunt la
locul lor.

9. Cand produsul este conectat la sursa de alimentare, este strict interzis sa puneti
mainile sau obiectele dure sau ascutite in recipient! Tn acest fel evitati orice ranire
sau deteriorare a produsului.

10. Atunci cand vasul de vid este utilizat pentru prelucrarea fructelor si legumelor,
parti precum etansarea capacului, inelul si supapa de presiune ar trebui sa fie la
locul lor. Tn caz contrar, creuzetul de vid se poate scurge si poate afecta retinerea
prospetimii.
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Curatarea si intretinerea

1. Opriti alimentarea Tnainte de curatare.

2. Curatati recipientul de sticla dupa racire, pentru a evita arsurile.

3. Lamele sunt foarte ascutite. Aveti grija cand curatati recipientul.

4. Nu utilizati produse chimice precum alcoolul pentru a curata produsul.

5. Pentru a curata suprafata folositi o carpa moale. Nu utilizati otel sau o perie
dura pentru a curata suprafata.

6. Nu introduceti corpul masinii, recipientul din sticla, cablul de alimentare sau
alte componente electrice in apa.

7. Nu clatiti corpul si fundul recipientului direct cu apa cat timp sunt calde.

8. Dupa curatare, folositi o carpa pentru a curata orice apa reziduala si asezati
dispozitivul intr-un loc racoros, bine ventilat, pentru uscare.

9. Nu plasati aparatul si cablul de alimentare in lumina directa a soarelui.

10. Dacd mancarea se lipeste/arde in pahar si este dificil de spalat, se toarna
putind apa in recipient si se lasa sa se inmoaie 0,5 pana la 1 ora.

11. Tn cazul in care placa de incdlzire din otel inoxidabil nu este bine curitat
pentru o lunga perioadd de timp, isi va schimba culoarea in maro. Cand se
intdmpla acest lucru, umpleti recipientul cu apa si inmuiati-l mult timp. Apoi
folositi o carpa fierbinte cu putin otet alb pentru stergere si curatare.
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Ce sa faceti si sa nu faceti in timpul curatarii

Indepirtarea problemelor

Fenomen

Cauza

Rezolvare

LED-ul nu se aprinde

Cablul de alimentare nu
este conectat corect la
priza

Verificati si asigurati-va
ca cablul de alimentare
este bine conectat la
priza

LED-ul se aprinde, dar
produsul nu functioneaza

Functia este selectata,
dar Butonul
,Start/Cancel”

nu a fost apasat

Apasati butonul
,Start/Cancel” dupa
alegerea functiei
dorite

Alarma suna in timpul
operatiei

e  Arsura aramas lipita
de suprafata de incalzire

e  Curatati interioarele
recipientelor Thainte de
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e Nuesteapain
recipientul de sticla

utilizare

e  Umpleti recipientul
cu raportul adecvat de
apa

Tncilzirea nu se opreste

Aparatul a esuat

Contactati servisul

Butoanele raspund

e  Programul ruleaza
e  Pornire incorecta a
dispozitivului

e  Opriti dispozitivul si
3 minute lasati aparatul
oprit

e  Acest lucru este
normal in timpul rularii
programului

Ingredientele nu sunt
macinate

e  Prea multa sau prea
putina apa

e  Prea multe sau prea
putine ingrediente

e  Masina este defecta

e Adaugatiapala
nivelul corect

e  Schimbati
ingredientele in functie
de raportul recomandat
e  Contactati servisul

Petele de mancare pe
plita

e  Plita din recipientul
de sticla nu este bine
curatata

e  Aufost folosite prea
multe ingrediente

o Afostselectatd o
functie gresita

e  Curatati interiorul
recipientului Thainte de
utilizare

e  Lucrati dupa
raportul recomandat din
reteta.

e  Selectati functia
corecta

Zgomot anormal

Sunet vine de la
electrocasnic.

Zgomotul ocazional este
normal
fenomen

Afisajul digital arata
eroarea E1

Capacul nu este montat
si fixat corespunzator
pe recipientul de sticla.

Puneti capacul pe
recipient

Afisajul digital arata
eroarea E2

Arsura uscata -
ingrediente dense sau
fundul ars.

Utilizati raportul
recomandat de
ingrediente conform
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retetei, urmati celelalte
proceduri din manual,
opriti aparatul si lasati-I
oprit cateva minute,
continuati gatitul dupa
ajustarea raportului. Se
poate intdmpla ca
ingredientele de pe fund
sa fie arse, curatati
arsura si continuati
prepararea.

mmm Lichidarea produselor: Simbolul vasului tdiat pe produs, literatura sau

ambalaj vd aminteste ca, in Uniunea Europeand, toate produsele electrice si
electronice, bateriile si acumulatorii trebuie sa fie colectate separat la sfarsitul
vietii lor de lucru. Nu aruncati aceste produse in recipientele pentru deseuri

municipale nesortate!
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@ c € DECLARATIE DE CONFORMITATE

Abacus Electric, s.r.o. declara ca Salente Mixi 2L respecta cerintele standardelor si

reglementarilor relevante pentru tipul de dispozitiv.

Textul integral al Declaratiei de conformitate
http://ftp.salente.cz/ce/

Dovozce / Dovozca / Importer / Importér / Importator
Abacus Electric, s.r.o.
Plana 2, 370 01, Republica Ceha

www.salente.eu

Vyrobce / Vyrobca / Manufacturer / Gyarté / Producéator
Naxya Limited

este disponibil la

No.5, 17/F, Strand 50, 50 Bonham Strand, Sheung Wan, Hong Kong

Produs in China
Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

Aspectul si specificatiile dispozitivului pot fi modificate fara notificare prealabila.

Toate drepturile rezervate.
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